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1 DADOS GERAIS DO CURSO

1.1 Tipo de curso: Graduagao

1.2 Modalidade: Presencial

1.3 Denominag¢ao do Curso: Engenharia de Alimentos

1.4 Grau: Bacharel em Engenharia de Alimentos

1.5 Titulo profissional: Engenheiro de Alimentos

1.6 Local de oferta: Campus Laranjeiras do Sul

1.7 Nimero de vagas: 25 vagas anuais

1.8 Carga-horiria total: 3.600h

1.9 Turno de oferta: Integral

1.10 Tempo Minimo para conclusio do Curso: 10 semestres

1.11 Tempo Maximo para conclusio do Curso: 20 semestres

1.12 Carga horaria maxima por semestre letivo: 540 horas

1.13 Carga horaria minima por semestre letivo: 180 horas

1.14 Coordenadora do curso: Leda Battestin Quast

1.15 Ato Autorizativo:

Reconhecimento: Portaria n.° 65 - SERES/MEC, de 28/01/2015;

Renovacgao do reconhecimento: Portaria n.° 920 - SERES/MEC, de 27/12/2018;
Renovagao do reconhecimento: Portaria n.° 111 - SERES/MEC, de 04/02/2021.

1.16 Forma de ingresso:

O acesso aos cursos de graduacdo da UFFS, tanto no que diz respeito ao
preenchimento das vagas de oferta regular, como das ofertas de carater especial e das
eventuais vagas ociosas, se d4 por meio de diferentes formas de ingresso: processo seletivo
regular; transferéncia interna; retorno de aluno-abandono; transferéncia externa; retorno de
graduado; processos seletivos especiais € processos seletivos complementares, conforme

regulamentacdo do Conselho Universitario - CONSUNI.

a) Processo Seletivo Regular

A selecao dos candidatos no processo seletivo regular da graduagdo, regulamentada pelas
Resolugdes 006/2012 — CONSUNI/CGRAD e 008/2016 — CONSUNI/CGAE, se da com base
nos resultados do Exame Nacional do Ensino Médio (ENEM), mediante inscri¢do no Sistema
de Selecao Unificada (SISU), do Ministério da Educacdo (MEC). Em atendimento a Lei n°
12.711/2012 (Lei de Cotas) e a legislacdes complementares (Decreto n°® 7.824/2012 e Portaria
Normativa MEC N° 18/2012), a UFFS toma como base para a definicdo do percentual de
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vagas reservadas a candidatos que cursaram o Ensino Médio integralmente em escola publica

o resultado do ultimo Censo Escolar/INEP/MEC, de acordo com o estado correspondente ao

local de oferta das vagas.

Além da reserva de vagas garantida por Lei, a UFFS adota, como acdes afirmativas, a reserva

de vagas para candidatos que tenham cursado o ensino médio parcialmente em escola publica

ou em escola de direito privado sem fins lucrativos, cujo orgamento seja proveniente, em sua

maior parte, do poder publico e também a candidatos de etnia indigena.

b) Transferéncia Interna, Retorno de Aluno-Abandono, Transferéncia Externa, Retorno

de Graduado, Transferéncia coercitiva ou ex officio

Transferéncia interna: acontece mediante a troca de turno, de curso ou de campus

no ambito da UFFS, sendo vedada a transferéncia interna no semestre de ingresso
ou de retorno para a UFFS;

Retorno de Aluno-abandono da UFFS: reingresso de quem ja esteve regularmente

matriculado e rompeu seu vinculo com a instituicdo, por haver desistido ou

abandonado o curso;

Transferéncia externa: concessdao de vaga a estudante regularmente matriculado
em outra instituicdo de ensino superior, nacional ou estrangeira, para
prosseguimento de seus estudos na UFFS;

Retorno de graduado: concessdo de vaga, na UFFS, para graduado da UFFS ou de

outra instituicdo de ensino superior que pretenda fazer novo curso. Para esta
situacdo e também para as anteriormente mencionadas, a selecdo ocorre
semestralmente, por meio de editais especificos, nos quais estdo discriminados os
cursos € as vagas, bem como os procedimentos e prazos para inscrig¢do,

classificagdo e matricula;

o

Transferéncia coercitiva ou ex officio: ¢ instituida pelo paragrafo tnico da Lei n
9394/1996, regulamentada pela Lei n® 9536/1997 e prevista no Art. 30 da
Resolugdo 04/2014 — CONSUNI/CGRAD. Neste caso, 0 ingresso ocorre em
qualquer época do ano e independentemente da existéncia de vaga, quando
requerida em razao de comprovada remog¢ao ou transferéncia de oficio, nos termos

da referida Lei.

¢) Processos seletivos especiais
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Destacam-se na UFFS dois tipos de processos seletivos especiais, quais sejam:

*  PRO-IMIGRANTE (Programa de Acesso a Educacao Superior da UFFS para
estudantes imigrantes) instituido pela Resolucdo n® 16/CONSUNI/UFFS/2019, ¢
um programa que objetiva contribuir com a integragdo dos imigrantes a sociedade
local e nacional por meio do acesso aos cursos de graduagdo da UFFS. O acesso
ocorre através de processo seletivo especial para o preenchimento de vagas
suplementares, em cursos que a universidade tem autonomia para tal. O estudante
imigrante que obtiver a vaga serd matriculado como estudante regular no curso de
graduacdo pretendido e estard submetido aos regramentos institucionais.

* PIN (Programa de Acesso e Permanéncia dos Povos Indigenas), que, instituido
pela Resolugdo n° 33/2013/CONSUNI em 2013, na Universidade Federal da
Fronteira Sul, constitui um instrumento de promocao dos valores democraticos, de
respeito a diferenca e a diversidade socioecondmica e étnico-racial, mediante a
ado¢do de uma politica de ampliagdo do acesso aos seus cursos de graduagdo e
poés-graduacdo e de estimulo a cultura, ao ensino, a pesquisa, a extensdo e a
permanéncia na Universidade. O acesso ocorre através de processo seletivo
especial para o preenchimento de vagas suplementares, em cursos que a
universidade tem autonomia para tal. O estudante indigena que obtiver a vaga sera
matriculado como estudante regular no curso de graduagdo pretendido e estarad

submetido aos regramentos institucionais.
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2 HISTORICO INSTITUCIONAL

UMA BREVE HISTORIA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
(UFFS)

“A universidade é o ultimo nivel formativo em que o
estudante se pode converter, com plena consciéncia, em
cidaddo, é o lugar do debate onde, por defini¢do, o
espirito critico tem de crescer: um lugar de confironto,
ndo uma ilha onde o aluno desembarca para sair com
um diploma.”!

José Saramago, 2005

Apresentacio

A epigrafe de José Saramago, mencionada acima, resume a esséncia do papel da
Universidade no processo formativo de seus estudantes: cidaddos conscientes do tempo
historico que vivem e capazes de produzir criticas a diferentes situacdes vividas ou
presenciadas, bem como propor caminhos, ou atuar, para a superacao das mesmas. Mas, para
se chegar ao cidaddo consciente e critico, ¢ necessario que a Universidade reina outra
condicdo, sinaliza Anisio Teixeira: a reunido entre os que sabem e os que desejam aprender,
pois hé toda uma iniciagdo a se fazer, em uma atmosfera que cultive, sobretudo, a imaginagao
e, por extensdo, a capacidade de dar sentido e significado as coisas por meio da leitura e do
debate, que, aos poucos e ao longo do processo formativo, fara florescer o espirito critico.?

O histdrico institucional que apresentamos abaixo €, em linhas gerais, um sobrevoo
panoramico de uma histéria muito mais densa e repleta de particularidades das origens e dos
13 primeiros anos da Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS). Tem a intengdo de situar
o leitor dos Projetos Pedagodgicos dos Cursos de graduacdo sobre o percurso historico
institucional e realizar algumas leituras de contexto. Utilizamos como base documental para a
escrita deste texto, os Relatorios do Grupo de Trabalho de Criagdo da UFFS (2007/2008), os
Relatorios de Gestao 2009-2015 e 2009-2019, os Relatorios Integrados Anuais de Gestao
(2019, 2020 e 2021) e os Boletins Informativos da UFFS (niimeros 01 a 350). H4, também,
memoérias dos mentores deste texto, pois sdo participes da historia da UFFS. E um texto
informativo e de leitura leve, evitando adentrar em debates e embates politicos e ideologicos
que perfazem o cotidiano de uma universidade, sobretudo nos anos mais recentes, cuja

polarizacao se acentuou.

1  SARAMAGO, José. Democracia e Universidade. Belém: Editora UFPA, 2013. p. 26.
2 TEIXEIRA, Anisio. A Universidade ontem e de hoje. Rio de Janeiro: Editora da Uerj, 1998. p. 88.
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Concebendo a UFFS

Em 15 de setembro de 2009 o Presidente da Republica Luiz Inacio Lula da Silva
assinou, em cerimonia publica, o Decreto-Lei n°® 12.029, propiciando o nascimento da
Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS). Trinta dias depois, o professor Dilvo Ilvo
Ristoff foi empossado como reitor pro tempore pelo Ministro da Educagdo. Em 15 de janeiro
de 2010, o professor Jaime Giolo foi nomeado para o cargo de vice-reitor da UFFS.> Em 29
de margo de 2010, 2.160 alunos iniciaram as aulas nos 33 cursos de graduacdo, em estruturas
prediais provisorias e um pequeno numero de servidores (154 professores e 178 técnico-
administrativos) distribuidos entre os Campi. A decisdo de iniciar as aulas num tempo curto
foi estratégica e, como contrapartida, exigiu do corpo técnico, da gestdo da UFFS e suporte da
UFSC (tutora da UFFS), agdes rapidas para construir os campi o mais breve possivel
aproveitando o cendrio politico e economico favoravel. Em 2015, quando da integralizagdo
dos primeiros cursos de graduagao e a contratacao dos ultimos servidores docentes e técnicos,
existia uma infraestrutura basica em pleno uso nos campi. O or¢amento anual destinado as
universidades federais (novas e antigas instituigdes) passou a ser contingenciado a partir de
meados de 2015.*

Essas datas, sujeitos historicos e instituicdes sao referéncias, balizas histéricas. No
entanto, ao restringirmos atencdo demasiada ao Decreto-Lei de criagdo da UFFS, as
nomeacao do reitor e vice-reitor pro tempore e o inicio das aulas, excluimos da historia
centenas de pessoas e movimentos sociais rurais e urbanos que, desde 2003, no Noroeste do
Rio Grande do Sul, Oeste de Santa Catarina e Sudoeste do Parand, se organizavam, cada um a
seu modo, para dialogar e pressionar o Ministério da Educagao (MEC) com o objetivo de criar
uma Universidade Federal na regido da Fronteira Brasil-Argentina. A Fetraf-Sul (Federacao
dos Trabalhadores da Agricultura Familiar na regido Sul), a Via Campesina, a CUT (Central
Unica dos Trabalhadores) do PR, SC e RS, o Férum da Mesorregido da Grande Fronteira do
Mercosul, Igrejas, Assesoar, Movimentos Estudantis, Prefeitos, Vereadores, Deputados
Estaduais e Federais, Senadores, representantes da UFSC, UFSM e do MEC, sdo, em linhas
gerais, as entidades que se propuseram a mobilizar esforgos para ler e refletir o tempo

histérico vivido nas diferentes regides.

3 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatorio de Gestio 2009-2019. Chapec6/SC:
[s.n.], 2019. p. 08-09.

4 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatorio de Gestao 2009-2019. Chapecé/SC:
[s.n.],2019. p.32-34; 46-47.
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Destas leituras, debates e reflexdes, sobretudo apds 2006 quando ocorreu a unificagdo
dos movimentos regionais resultando no nascimento do “Movimento Pro-Universidade
Federal”, foram amadurecidos alguns dilemas que poderiam ser enfrentados com a criagao de
uma Universidade Federal e, a partir da comunidade académica em didlogos e parcerias com a
comunidade regional, construirem caminhos para superar os entraves historicos ao
desenvolvimento econdmico, social e cultural da regido fronteiri¢a no Sul do Brasil. Dentre os
dilemas levantados estavam: os limites do ideario neoliberal na resolu¢ao dos desafios
enfrentados pelas politicas sociais voltadas aos municipios com baixo IDH; as discussdes em
torno da implantagdo do Plano Nacional de Educagdo 2001-2010; o aumento crescente dos
custos do acesso ao ensino superior privado e comunitario; a permanente exclusdo do acesso
ao ensino superior de parcelas significativas da populacdo regional; a intensa migragdo da
populacdo jovem para lugares que apresentam melhores condi¢des de acesso as Universidades
Publicas e aos empregos gerados para profissionais de nivel superior; o fortalecimento da
agricultura familiar com vistas as praticas agroecoldgicas e sustentaveis; os debates em torno
das fragilidades do desenvolvimento destas regides periféricas e de fronteira.>

Para dar conta dos dilemas da regido de fronteira, as entidades e movimentos sociais
tinham clara a necessidade de criar uma Universidade Federal com missdo, metas, perfil e
projeto pedagogico institucional diferente dos modelos tradicionais de Universidades Federais
existentes nas capitais de estados e ao longo da regido litoranea. Nao foi sem razao que, em 15
de junho de 2007, representantes do Movimento Pré-Universidade Federal, em audiéncia com
o Ministro da Educagdo, rejeitaram a oferta da criagdo de um Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologica (IFET) para a regido de fronteira. Argumentaram de maneira incisiva
sobre a necessidade de uma Universidade Federal e, ao final da audiéncia com o Ministro da
Educagao, ficou acordado a criagdo de um Grupo de Trabalho para a Elaboracdo do Projeto da
Universidade Federal, formada por representantes do Movimento Pré-Universidade Federal e
representantes do Ministério da Educagdo. O Grupo de Trabalho foi formalizado em 22 de
novembro de 2007, pela Portaria MEC n°. 948, contendo 22 membros (11 indicados pelo
Movimento Pro-Universidade Federal e 11 do Ministério da Educacao), sob coordenacao dos
professores Dalvan José Reinert (UFSM) e Marcos Laffin (UFSC).

Ap0s vérias reunides, o Grupo de Trabalho de criacdo da Universidade Federal da
Fronteira Sul definiu que a nova instituicdo teria estrutura multicampi e gestao

descentralizada. Inicialmente, previa-se a instalacdo de 11 campi, mas no decorrer das

5 RELATQRIO do Grupo de Trabalho de Criacdo da Futura Universidade Federal. [S.1.: s.n.], 2008.
6 RELATORIO do Grupo de Trabalho de Criagdo da Futura Universidade Federal. [S.L.: s.n.], 2008. p. 03.
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reunides, debates e embates, chegou-se a proposi¢do de iniciar com 4 campus, com a seguinte
distribuicdo: sede da reitoria e campus em Chapeco, Santa Catarina; Cerro Largo ¢ Erechim,
no Rio Grande do Sul; Laranjeiras do Sul, no Parana. A inclusao de um quinto campus, em
Realeza, no Parand, ocorreu mediante articulagdo e decisdo politica do Governo Federal apos
prorrogacdo dos trabalhos do GT.” O curriculo institucional, no entender do Grupo de
Trabalho, ndo deveria ter formato tradicional e propunham olhar para as experiéncias da
Universidade Federal do ABC (UFABC), da Universidade Federal do Vale do Sao Francisco
(UNIVASF) e da Universidade Federal de Alagoas (UFAL). Para a definicdo dos cursos de
graduagdo, com previsdo inicial de 14 cursos (podendo chegar a 30), recomendavam olhar
para as demandas mais prementes de cada microrregido de instalacdo dos campi, com
prioridades para os cursos de ciéncias agronOmicas e veterinaria, humanas, médicas e da
saude, engenharia, computag¢io e ciéncias socialmente aplicaveis.?

Em 23 de julho de 2008, o Projeto de Lei n°® 3.774/2008 que discorria sobre a criagdo
da Universidade Federal da Fronteira Sul foi apresentado no Plenario da Céamara dos
Deputados Federais e, em 14 de julho de 2009, foi aprovado em todas as comissdes e
remetido ao Senado Federal por meio do Oficio n® 779/09/PS-GSE, sendo apreciado e
aprovado em 14 de setembro de 2009 e promulgado pelo Presidente da Reptiblica em 15 de
setembro. Enquanto o Projeto de Lei tramitava na Camara dos Deputados e Senado Federal, o
Ministério da Educagdo, em didlogo com o Movimento Pro-Universidade Federal constituiu a
Comissdo de Implantacdo da Universidade Federal da Fronteira Sul, composta por: Prof.
Dilvo Ilvo Ristoff (Presidente), Profa. Bernadete Limongi (Vice-Presidente), Clotilde Maria
Ternes Ceccato (Secretaria Executiva), Antonio Diomdario de Queiroz, Antonio Inacio
Andrioli, Concei¢ao Paludo, Gelson Luiz de Albuquerque, Jodo Carlos Teatini de Souza
Climaco, Marcos Aurélio Souza Brito, Paulo Alves Lima Filho, Ricardo Rossato e Solange
Maria Alves.’

Nas primeiras reunides da Comissdo de Implantacdo a meta estava em definir quais
cursos seriam ofertados em cada campus, levando-se em consideragdao o perfil populacional,
educacional, industrial, a matriz produtiva rural e os indices de satde publica e alimentacdo
dos municipios sedes dos campi e seu entorno. A partir de junho de 2009, o objeto de atencao
da Comissdo de Implantagdo passou a ser o Projeto Pedagdgico Institucional, contendo os

principios norteadores € o formato do curriculo institucional composto por trés eixos
7 NICHTERWITZ, Fernanda. As fronteiras de uma Universidade: o municipio de Realeza/PR e a instalagdo
do campus da Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS). 2017. Dissertagao (Mestrado em Historia). -
Programa de P6s-Graduagdo em Historia. Unioeste, Marechal Candido Rondon/PR, 2017.

Idem. Ibidem. p. 44-66.

9 BRASIL. Ministério da Educac¢@o. Portaria n° 148, de 11 de fevereiro de 2008.
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formativos: Dominio Comum, Dominio Conexo e Dominio Especifico. A partir desta
defini¢do, mais de uma dezena de professores da UFSC foram convidados a produzir
propostas de Projetos Pedagogicos dos Cursos de Graduagao da UFFS, documento importante
porque era este estudo e proposi¢do que daria uma ideia aproximada do perfil dos professores
e técnico-administrativos a serem concursados, bem como das estruturas de salas de aulas,
bibliotecas, laboratorios, areas experimentais e a composi¢ao da equipe de gestdo da reitoria e
dos campi. A decisao de aderir ao ENEM como forma de ingresso aos cursos de graduagao da
UFFS, a bonificacdo aos estudantes de escolas publicas, o inicio das aulas em 29 de margo de
2010, a realizagdo de concursos docentes e técnicos com apoio da UFSC também foram
objetos de debate e delibera¢do pela Comissio de Implantagio.!?

O conjunto dos debates no interior do Movimento Pro-Universidade Federal e da
Comissdo de Implantagdo da Universidade Federal da Fronteira Sul, que ndo foram poucos e
nem sempre amistosos, tiveram grande importancia porque conceberam uma Universidade
Federal para atender as demandas urbanas e rurais da regido de fronteira. O perfil institucional
foi maturado aos poucos e sinalizava (e ainda sinaliza) para os grandes dilemas do inicio do
século XXI, exigindo forte compromisso com a formagdo de professores, profissionais e
pesquisadores, atentos a sustentabilidade ambiental e ao principio de solidariedade; a defesa
dos preceitos democraticos, da autonomia universitaria, da pluralidade de pensamento e da
diversidade cultural com participacdo dos diferentes sujeitos sociais nos oOrgaos de
representacdo colegiada e estudantis; a construcdo de dispositivos que combatam as
desigualdades sociais e regionais, incluindo condi¢des de acesso e permanéncia no ensino
superior, especialmente da populacdo mais excluida do campo e da cidade; a valorizacdo da
agricultura familiar e no cultivo de alimentos organicos e agroecoldgicos como caminho para
a superacdo da matriz produtiva existente; o pensar e fazer-se de uma Universidade Publica,
de postura interdisciplinar e de carater popular.'!

As reflexdes de Anisio Teixeira, Darcy Ribeiro, Paulo Freire, Florestan Fernandes,
José Arthur Giannotti, Marilena Chaui e Renato Janine Ribeiro sobre a historia, os debates e
os embates das universidades publicas brasileiras, sobretudo a partir da década de 1930,
perpassando pelos tempos ditatoriais e varias reformas universitarias, contribuiram, direta e
indiretamente, para embasar o projeto da Universidade Federal da Fronteira Sul. Nao menos

importante foram as reflexdes de Boaventura Sousa Santos sobre os cendrios do ensino

10 LINHA do tempo com o histérico da UFFS de 2005 a 2010. Acervo arquivistico. Disponivel em:

https://acervo.uffs.edu.br/index.php/linha-do-tempo-com-o-historico-da-uffs-de-2005-a-2010. Acesso em:

14 ago. 2022.

11 PERFIL Institucional UFFS. Universidade Federal da Fronteira Sul. Disponivel em:
https://www.uffs.edu.br/institucional/a uffs/a instituicao/perfil. Acesso em: 15 ago. 2022.
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superior no continente europeu e latino-americano, evidenciando os caminhos e descaminhos
das reformas universitarias nascidas naquele continente a partir do Tratado de Bolonha (1999)
e os reflexos a curto, médio e longo prazo sobre o Ensino Superior Publico, Comunitario e
Privado na América Latina. Boaventura Sousa Santos alertava para o cenario neoliberal e o
ataque incisivo ao Ensino Superior Publico na tentativa de impor, via privatizacao,
terceirizagdo e cobranga de mensalidades, a ldgica do ensino superior como mercadoria
(iniciada, no caso brasileiro na década de 1960, ganhando félego a partir da década de 1990

com a criagdo de politicas publicas visando o financiamento estudantil, como o Fies).!?

A materializacdo de um projeto de Universidade

Conceber a UFFS foi fruto de longos, e em alguns momentos, de tensos debates.
Criou-se um projeto de Universidade sem igual, por atores diversos, voltada a atender as
demandas da regido da fronteira, no ensino de graduacdo e po6s-graduacdo, na pesquisa, na
extensao e na cultura. Era necessario, agora, tornar a Universidade palpavel, viva e pulsante.
A equipe de gestores pro tempore, na reitoria e nos campi da UFFS, foi definida a partir da
sintonia dos professores, técnico-administrativos € membros da comunidade regional com o
projeto de universidade. Muitos dos membros da comissdo de implantacdo fizeram parte da
equipe de gestores pro tempore, sob a batuta do professor Dilvo Ilvo Ristoff e, adiante, pelo
professor Jaime Giolo. A Universidade Federal de Santa Catarina, como dito anteriormente,
foi acolhida como tutora da UFFS nos primeiros anos, para dar suporte a tramitacdo de
licitagdes, concursos e gestao de pessoas.

Varias foram as frentes de atuacdo, das quais destacamos as adequagdes nos prédios,
escolas e pavilhdes que abrigariam as primeiras turmas de alunos, docentes e técnico-
administrativos; as obras de edificacdes dos prédios de salas de aula e laboratérios, bem como
a acessibilidade aos campi definitivos; a aquisicdo de mobilidrios, livros ¢ material de
laboratorios; a realizagdo de novos concursos; a producdo de um numero significativo de
regramentos e politicas institucionais para normatizar o funcionamento da UFFS em suas
diferentes instancias; a produgdo dos projetos pedagogicos dos 33 cursos (42 ofertas, pois
alguns cursos replicavam-se em dois periodos — matutino e noturno) de graduago e posterior
postagem no e-MEC. O desafio era imenso, pois o quadro de servidores era, inicialmente, de

332 pessoas (154 docentes e 178 técnico-administrativos), distribuidos em 5 campi e reitoria.

12 SANTOS, Boaventura de Sousa; ALMEIDA FILHO, Naomar de. A Universidade no século XXI: para
uma Universidade Nova. Coimbra: Almedina, 2008.
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Em fins de 2011, o quantitativo de servidores havia sido ampliado para 504 pessoas (238
docentes e 266 técnico-administrativos).'3

Em pouco mais de um ano de funcionamento, o Estatuto da UFFS tomou forma; o
Conselho Universitario (Consuni) e o Conselho Estratégico Social (CES) foram constituidos
e, junto com a elaboragdo de seu Regimento Interno, foi produzido e aprovado o Regimento
Geral da UFFS. Ainda em 2010, o Regulamento da Graduacdo e outras politicas (de
cotas/vagas, de permanéncia, de estagios, de mobilidade académica e de monitorias) foram
aprovadas. Também foram implantados os seguintes programas: Programa de Educacdo
Tutorial (PET), Programa de Consolidagcdo das Licenciaturas (Prodocéncia) e o Programa
Institucional de Bolsas de Iniciagdo a Docéncia (PIBID). Nos campi, os Projetos Pedagogicos
dos Cursos de graduagdo passaram a ser produzidos e, no decorrer dos anos de 2012 a 2014,
foram apreciados e aprovados pelo Consuni, seguidos de postagem no e-MEC. Na medida em
que os projetos pedagogicos eram postados, comissdes de avaliadores do INEP/MEC eram
compostas para visita in-loco com o intuito de avaliar os cursos de graduacdo. Notas de
exceléncia (4 e 5) foram atribuidas a maioria dos cursos de graduacao da UFFS, muitos deles,
avaliados ainda nas estruturas prediais e laboratoriais provisorias existentes nos campi.'*

Os primeiros prédios de salas de aulas e de laboratorios construidos nos campi
definitivos foram finalizados e disponibilizados para uso entre fins de 2012 ¢ fins de 2014. E
importante destacar que cada campus, ainda que tenham recebido prédios com mesmo
formato, possuem caracteristicas geograficas, arruamentos e projetos paisagisticos diferentes,
respeitando a flora regional e as demandas por areas experimentais pelos cursos de graduacao,
este ultimo, com énfase na multidisciplinaridade. Neste ritmo, de obras e infraestruturas, em
meados de 2012, um novo campus foi criado, o Campus Passo Fundo, para receber um novo
curso de graduacdo: Medicina, via plano de expansdo de vagas para cursos de Medicina do
MEC. Poucos meses depois, nova autorizagao foi concedida & UFFS, para abertura de outro
curso de Medicina, no Campus Chapecd. Até meados de 2019, haviam sido investidos R$
263.054.644,79 em obras nos campi.'> Tal rubrica poderia ter sido maior, porém a partir de
2015 se estendendo a 2022, o or¢amento do MEC destinado as universidades foi

contingenciado e reduzido ano apds ano. As poucas obras realizadas nos ultimos anos deve-

13 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatério de Gestao Pro Tempore: 2009-2015.
Chapecd/SC: [s.n.], 2015. p. 52.

14 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Boletins informativos. Chapecd/SC: [s.n.], [entre
2015 € 2019]. n. 01-250.

15 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatério de Gestao 2009-2019. Chapecd/SC:
[s.n.], 2019.

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatério Integrado Anual: 2020 e

2021.Chapec6/SC: [s.n.], [202-].
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se, sobretudo, ao remanejamento de valores de custeio ndo utilizados durante a pandemia,
migrados para a rubrica de capital e destinado a conclusdo de obras iniciadas e de pequenos
prédios destinados a espagos de socializagdo, pracas de alimentacdo, depositos e
almoxarifados.!

Em 2010, a UFFS iniciou com 33 cursos de graduagdo. Em 2015, eram 42 cursos de
graduagdo. Em fins de 2022 contava com 55 cursos de graduag¢do. Com a integralizagdo e
consolidagdo da maioria dos cursos de graduagao da UFFS, novos desafios surgiram e tém
exigido agdes diversas. Dentre estes desafios estdo os indices de evasdo e a baixa procura nos
processos seletivos em alguns cursos de graduagdo. As politicas de auxilios socioecondmicos
(auxilio-alimentagdo, moradia, transporte, bolsa permanéncia, bolsas de inicia¢cdo académica e
auxilios provisorios) destinadas a estudantes de graduacdo nao tém conseguido manter todos
os que recebem auxilio estudando. Se anterior a pandemia de Covid-19 os indices se
mostravam preocupantes, durante e poés-pandemia, os indices subiram ainda mais, motivados,
sobretudo, pela precarizagdo das condigdes de vida, renda e trabalho dos estudantes e seus
familiares.!” E sabido que nfo se trata de um problema exclusivo da UFFS, mas de uma
situagdo que se repete em todas as Universidades Publicas, Federais, Estaduais e
Comunitarias. O debate académico sinaliza sintomas diversos. Para além do aspecto
econdmico e social, hd influéncia dos cursos ofertados na modalidade EaD, cujos custos totais
para se obter a diplomagdo sdo significativamente menores do que em curso de graduagao
presencial, mesmo numa universidade publica e gratuita, além do tempo do processo
formativo. H4, ainda, um crescente desinteresse pelas novas geragdes de jovens em optar pelo
ensino superior como caminho para o exercicio de uma profissao e atua¢do na sociedade.
Existem grupos de estudos nos campi, fomentado pela Pro-Reitoria de Graduacgao, estudando
essas e outras questdes, bem como eventos de socializagdo e debates.!®

Para além da graduacdo, a UFFS, desde seus primeiros passos, também dedicou-se a
pensar as agdes de Pos-Graduagdo, Pesquisa, Extensdo e Cultura. De inicio, era necessario
produzir as politicas de Pesquisa, P6s-Graduacao, Extensdao e Cultura. Mas nao existiam

documentos orientadores. Para produzir um documento norteador, foi necessario organizar

16 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatorio Integrado Anual: 2020 e
2021.Chapec6/SC: [s.n.], [202-].

17 NIEROTKA, Rosileia Lucia; BONAMIGO, Alicia Maria Catalano de; CARRASQUEIRA, Karina. Acesso,
evasdo e conclusdo no Ensino Superior publico: evidéncias para uma coorte de estudantes. Ensaio:
Avaliagdo e Politicas Publicas em Educagdo, v. 31, n. 118, p. €0233107, jan. 2023. Disponivel em:
https://doi.org/10.1590/S0104-40362022003003107. Acesso em: 22 out. 2022.

18 UFFS realiza evento para discutir evasdo nos cursos de graduagdo: Evento on-line ocorre na quarta-feira
(1°), das 13h30 as 17h. Universidade Federal da Fronteira Sul, 30 ago. 2021. Disponivel em:
https://www.uffs.edu.br/institucional/reitoria/diretoria_de comunicacao_social/noticias/uffs-realiza-evento-

para-discutir-evasao-nos-cursos-de-graduacao. Acesso em: 22 out. 2022.
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um conjunto de eventos nos campi, intitulado: “Conferéncias de Ensino, Pesquisa e Extensao
da UFFS (COEPE): Construindo agendas e definindo rumos” estruturado em 12 eixos
tematicos, no formato de mesas redondas com ampla participagdo de docentes, discentes,
técnico-administrativos e comunidade regional. Dos debates e encaminhamentos realizados
nos campi, sistematizados por comissodes relatoras, na plenaria final ocorrida no inicio de
setembro de 2010, foi aprovado o documento norteador das agdes prioritarias de ensino
(graduagdo e poés-graduagdo), pesquisa, extensdo e cultura a serem viabilizados e
implementados nos proximos anos. Deste documento, foram escritas, debatidas e aprovadas
as politicas de pesquisa, de pds-graduacdo, de extensdo e de cultura. Também deu origem ao
Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI). Uma segunda edicdo da COEPE, seguindo o
modelo anterior, foi organizada em 2018, produzindo novo documento orientador € novo PDI.

Com o ingresso de novos docentes no decorrer dos primeiros anos, pode-se avancar na
integralizacao da grade curricular dos cursos de graduagdo e, a0 mesmo tempo, da submissao
dos primeiros grupos de pesquisas da UFFS no Diretdrio de Grupos de Pesquisas do CNPq e a
formalizagcdo dos primeiros Grupos de Trabalho (GT) para produzir propostas de programas
de Pos-Graduacdo Lato e Stricto Sensu. Em 2012 obteve-se a aprovagdo dos programas de
Pos-Graduagdo Stricto Sensu em Estudos Linguisticos e em Educagdo, ambos com sede no
Campus Chapeco. Outros 6 programas de Mestrado foram aprovados junto aos Comités de
areas da Capes até 2015. Com a integralizacdo dos cursos de graduacao e a finalizacdo da
primeiro nivel de obras prediais e de infraestrutura nos campi, somado a reformulagdo de
alguns cursos de graduagdo e a oferta apenas no periodo noturno de outros cursos (motivados
pela evasdo em cursos de licenciaturas ofertados no periodo matutino) houve condigdes
propicias para os docentes criarem GTs e submeterem novas propostas de programas de
mestrado académico e profissional. Em fins de 2022, havia 18 programas de mestrado e 3
programas de doutorado, dois deles, interinstitucionais. Alguns programas de mestrado
obtiveram nota 4 da Capes na avaliacao quadrienal (2017-2020) e submeteram propostas de
doutorado em janeiro de 2023. Para além dos mestrados e doutorados, ofertam-se, ainda,
programas de Residéncias Médicas, Residéncias Multiprofissionais e mais de uma dezena de
cursos de especializacao.

No que se refere a pesquisa e extensdo, nos primeiros anos da UFFS foram
constituidos o Comité de Etica em Pesquisas com Humanos (CEP), o Comité de Etica no uso
de Animais (CEUA) e a Comissdo Interna de Biosseguranca (CIBIO), bem como os Comités

Assessores de Pesquisa e de Extensdo e Cultura nos campi, para apreciar e emitir pareceres
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técnicos sobre as propostas. Em 2013, o Conselho Universitario, mediante a realizagdo de
audiéncias publicas nos campi, decidiu por ndo constituir uma fundagdo de apoio e gestdo
financeira de projetos de pesquisa e de extensao e, por conseguinte, autorizou a realizacao de
acordos e convénios com fundagdes de outras universidades publicas situadas no sul do
Brasil, para a gestdo financeira de projetos de pesquisa e de extensdo institucionalizados com
recursos oriundos de fontes externas (emendas parlamentares, editais de fomento oriundo de
empresas publicas, privadas e fundagdes estaduais — Fapesc, Fapergs e Fundacao Araucaria).

Entre 2010 e 2022, UFFS, CNPq, Capes, Fapesc, Fapergs e Fundag¢do Araucéria
investiram, juntas, um valor superior a 15 milhdes de reais em recursos financeiros para
bolsas de pesquisas, extensdo e cultura; para fomento de grupos de pesquisas; para custeio a
projetos de pesquisa, extensdo e cultura. Nao menos importante foram os investimentos
realizados pela UFFS em infraestrutura, mobilidrios e equipamentos destinado aos 240
laboratdrios didaticos e de pesquisas existentes e distribuidos nos campi da UFFS. Entre 2010
e 2022, foram investidos aproximadamente 10 milhdes de reais para aquisi¢do de materiais de
consumo, mobilidrios, equipamentos e contratagdo de servigos (coleta de residuos e
manuten¢do de equipamentos).'® Ao longo dos anos, professores e estudantes, de graduagio e
de pos-graduacdo, bolsistas ou voluntarios, publicaram artigos cientificos em periddicos
nacionais e internacionais, ou no formato de livros e capitulos de livros, além de
apresentacdes de trabalhos em eventos cientificos em congressos, semindrios € semanas
académicas. Essas publicagdes ajudaram a compor o conjunto de producdes académicas
inseridas no Curriculo Lattes dos docentes e discentes, contribuindo, por exemplo, na
submissdo e aprovacdo de programas de pods-graduacdo e, aos egressos dos cursos de
graduacao, a serem aprovados em concursos ou em processos seletivos em programas de pos-
graduacgdo, no Brasil ou no exterior.

A gestdo pro tempore se encerrou em 2015 e, neste mesmo ano, houve a consulta
publica para a escolha dos novos gestores da UFFS, na reitoria e nos campi. Na reitoria, o
professor Jaime Giolo e o professor Antonio Indcio Andrioli foram reconduzidos ao posto de
reitor e vice-reitor, agora eleitos. Nos campi, novos diretores. Todos almejavam dar
continuidade ao projeto de universidade que, ao longo dos anos, tornava-se real, palpavel e
exigiam atuagdo firme destes gestores e de suas equipes para finalizar obras, propor novos

cursos e produzir novos documentos orientadores para os proximos anos. No entanto, 0os anos

19 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatério de Gestdo 2009-2019. Chapecd/SC:
[s.n.], 2019.
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatorio Integrado Anual: 2020 e
2021.Chapec6/SC: [s.n.], [202-].
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que se seguiram, na economia e na politica, obrigaram os gestores a atuarem com um volume
cada vez menor de recursos or¢amentarios, algumas vezes, contingenciados, noutras vezes,
suprimidos.?’ Neste novo cendrio econdmico € sob o sombrio cenario politico que culminou
na deposicdo de um governo em 2016 e o alvorecer de outro, em 2019, a UFFS, assim como
as demais Universidades Federais, sobreviveram com poucos recursos financeiros, elegendo
prioridades em seus custeios e raras aquisigoes, algumas delas, complementadas com recursos
oriundos de emendas parlamentares.

Em 2019, a consulta publica para escolha de novos gestores levou ao posto de reitor e
vice-reitor, os professores Marcelo Recktenvald e Gismael Francisco Perin. Nao foram os
mais votados na consulta publica, mas mediante envio da lista triplice ao MEC, foram
escolhidos para os referidos cargos. Candidatos a diretores de campus mais votados foram
conduzidos ao posto de diretor. As restrigdes orcamentarias tornaram-se mais agudas, bem
como os enfrentamentos politicos com o novo governo, frente as tentativas de imposicao de
reforma universitaria. Na UFFS, assim como houve simpatizantes as reformas e a nova gestao
da UFFS, houve resisténcias por parte de servidores docentes e técnico-administrativos,
discentes e comunidade regional, quer as propostas de reforma universitaria, quer a gestdo
2019-2023. Toda mudanga de ritmo e de rumos produzem criticas, tensdes e embates. Se por
um lado provocam desgastes, por outro lado, suscitaram a defesa de principios norteadores
que sustentaram a concepg¢ao da UFFS quando de sua criagao.

Com 13 anos de pleno funcionamento, a UFFS, est4 inserida na grande Mesorregiao
da Fronteira Sul em seis campi, com um quadro de servidores docentes e técnico-
administrativos que chegam a 1.500 pessoas e aproximadamente 10 mil estudantes de
graduacdo e de pos-graduacdo. A visibilidade e a identidade institucional ¢ conhecida e, aos
poucos, explicita as diferentes fungdes da universidade na sociedade: formar pessoas e, com
elas, transformar as distintas realidades regionais, urbanas e rurais, via produ¢do cientifica e

cultural.

Chapecd, maio de 2023.
(Texto homologado pela Decisao n° 5/2023 — CONSUNI/CGRAD)

20 UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL. Relatério de Gestao 2009-2019. Chapecd/SC:
[s.n.], 2019.
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3 EQUIPE DE ELABORACAO E ACOMPANHAMENTO DO PPC

3.1 Coordenacao de curso

Coordenadora: Prof* Eduarda Molardi Bainy

Coordenador Adjunto: Prof. Gustavo Henrique Fidelis dos Santos

3.2 Equipe de elaboracio:

A elaboracdo do PPC foi assessorada pelos seguintes professores, instituidos pela Portaria
n.° 264/PROGRAD/UFFS/2022 para comporem a Comissao para reformulagdo do Projeto
Pedagogico (PPC) do curso de Graduagao em Engenharia de Alimentos — Campus Laranjeiras
do Sul:

Leda Battestin Quast

Gustavo Henrique Fidelis dos Santos

Yasmine Miguel Serafini Micheletto

Catia Tavares dos Passos Francisco

Eduarda Molardi Bainy

Andresa Freitas

3.3 Comissao de acompanhamento pedagdgico curricular

Fabiane de Andrade Leite (Diretora de Organizagdo Pedagogica/DOP)

Adriana F. Faricoski, Neuza M. Franz, Sandra F. Bordignon (Pedagogas/DOP)

Alexandre L. Fassina (Técnico em Assuntos Educacionais/DOP)

Maiquel Tesser (Diretoria de Registro Académico/DRA)

Ademir Luiz Bazzotti (Pedagogo), Marina Andrioli (Assistente em administracdo) (Divisdo
de Integracao Pedagogica - PROEC)

Revisdo das referéncias: Suelen Spindola Bilhar (Bibliotecaria-documentalista)
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3.4 Nucleo docente estruturante do curso

NDE do curso de Graduacdo em Engenharia de Alimentos — Campus Laranjeiras do

Sul, conforme designado na Portaria N° 498/PROGRAD/UFFS/2023.

3.4.1 Nucleo Docente Estruturante

Nome do Professor Titulagdo principal Dominio
Eduarda Molardi Bainy Doutor Especifico
Leda Battestin Quast Doutor Especifico
Alexandre Manoel Santos Doutor Comum/Conexo
Andresa Freitas Doutor Comum
Carlos Augusto Fernandes Dagnone Doutor Conexo
Ernesto Quast Doutor Especifico
Gustavo Henrique Fidelis dos Santos Doutor Especifico
Larissa Canhadas Bertan Doutor Especifico
Marcos Alceu Felicetti Doutor Especifico
Vania Zanella Pinto Doutor Especifico

Quadro 1: Composicao atual do Niicleo Docente Estruturante do curso.
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4 JUSTIFICATIVA

4.1 Justificativa da criacdo do curso

A implantagcdo de um dos Campi da UFFS em Laranjeiras do Sul, centro-sul do Parana,
marcou o compromisso da Instituicdo com o desenvolvimento humano e tecnologico da
regido. Laranjeiras do Sul localiza-se no Territério da Cidadania Cantuquiriguagu, que ¢
constituido por 20 municipios: Campo Bonito, Cando6i, Cantagalo, Catanduvas, Diamante do
Sul, Espigdo Alto do Iguagu, Foz do Jordao, Goioxim, Guaraniacu, Ibema, Laranjeiras do Sul,
Marquinho, Nova Laranjeiras, Pinhdo, Porto Barreiro, Quedas do Iguacu, Reserva do Iguagu,
Rio Bonito do Iguagu, Trés Barras do Parand e Virmond. Esse conjunto de municipios reune

233.973 pessoas, representando 2,3% da populacgao estadual (IBGE, 2010) (Tabela 1).

Tabelal: Populacio total e drea territorial dos municipios do territério Cantuquiriguacu — Parana — 2007

e 2022.

Municipio Populagdo Total® | Populacio Total Area Territorial
(Km?)
Campo Bonito 4.426 4.407 433,84
Candoi 15.603 14.983 1512,77
Cantagalo 12.418 12.952 583,54
Catanduvas 9.382 10.202 581,75
Diamante do Sul 3.680 3.510 359,95
Espigao Alto do 5.104 4.677 326,45

Iguacu

Foz do Jordao 5.832 5.420 235,40
Goioxim 7.993 7.503 702,47
Guaraniagu 15.971 14.582 1225.61
Ibema 5.927 6.066 145,44
Laranjeiras do Sul 30.466 30.777 671,12
Marquinho 5.205 4.981 511,15
Nova Laranjeiras 11.561 11.241 1145,49
Palmital - 14.865 817,647
Pinhao 29.117 30.208 2001,59
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Porto Barreiro 3.761 3.663 361,98
Quedas do Iguacu 30.187 30.605 821,50
Reserva do Iguagu 7.094 7.307 834,23

Rio Bonito do 14.450 13.661 746,12

Iguacu
Trés Barras do 11.772 11.824 504,17
Parana
Virmond 4.024 3.950 243,18
Territorio 233.973 247.384 13947,75
Cantuquiriguagu

Fonte: IBGE — Contagem da Popula¢io do ano 2007 e de 2022 (resultados preliminares)
Nota: Dados trabalhados pelo IPARDES.

(1) Resultados divulgados em Diario Oficial da Uniio em 05 de outubro de 2007.

(2) Prévia da populaciao calculada nos resultados do Censo Demografico do ano de 2022.

Esses municipios t€ém sua economia pautada na producdo primaria de alimentos,
caracterizada, em sua maioria, por pequenas propriedades rurais. As atividades agropecuaria,
setor industrial e de servigos correspondem a 48,9%, 20,9% e 30,2%, respectivamente, das
atividades desenvolvidas no territdrio . A regido tem caréncia de agroindustrias, destacando-se
apenas as industrias queijeiras e de abate de suino e bovinos; no entanto, a produgdo ¢
insipiente, tendo em vista o tamanho do territorio. E nesse contexto que se insere a
importancia deste curso para a regido, pois os profissionais aqui formados poderdo fomentar a
industrializacdo dos alimentos para aumentar seu valor agregado e sua vida 1til, bem como
fortalecer as industrias ja existentes, ndo s6 no sentido de aumentar e diversificar a producao
desses alimentos, mas também agregar valor aos residuos gerados por tais empresas. Sendo
assim, a Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS), junto com o Conselho de
Desenvolvimento do Territorio Cantuquiriguagcu (CONDETEC), aliado as prefeituras, busca
desenvolver um ensino superior de qualidade e que esteja intimamente ligado a pesquisa e
extensdo universitaria voltada as necessidades da regido. O desenvolvimento do ensino
superior nesta regido pode contribuir consideravelmente na diminuicao das taxas de migracao
populacional para as grandes cidades, esperando-se, como consequéncia, o fortalecimento da
regido sob o ponto de vista socioecondmico politico e cultural. Os onze cursos da UFFS em
Laranjeiras do Sul — Agronomia, Administragcdo, Ciéncias Bioldgicas, Ciéncias Economicas,

Ciéncias Sociais Bacharelado, Ciéncias Sociais Licenciatura, Engenharia de Aquicultura,
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Engenharia de Alimentos, Interdisciplinar em educacdo no campo: ciéncias sociais ¢ humanas
— Licenciatura, Interdisciplinar em educagdo no campo: Ciéncias da Natureza — Licenciatura e
Pedagogia sdo preocupados com o desenvolvimento regional. Além das questdes regionais, a
instituicdo pretende formar profissionais com competéncia para desenvolver atividades de
pesquisa, de ensino e de extensdo que atendam as necessidades da area de atuacdo
profissional. O curso de Engenharia de Alimentos da UFFS tem como intuito formar o
profissional na area de Engenharia, capacitado para desenvolver atividades voltadas para
aplicagdo na industria de alimentos e efetuar pesquisas relacionadas ao acompanhamento, ao
controle, a melhoria e a inovacdo em todos os processos envolvidos nas cadeias produtivas de
insumos, embalagens, equipamentos ¢ alimentos.

O Projeto Pedagdgico do Curso de Engenharia de Alimentos precisara considerar a
realidade regional e nacional em consondncia com o desenvolvimento tecnoldgico. Devido a
isso, este projeto pedagdgico de curso se inspira em experiéncias de outros cursos ja
consolidados no Brasil e no exterior, com o intuito de formar profissionais que possam

administrar a demanda por produtos e insumos de qualidade.

4.2 Justificativa da reformulacido do curso

O curso de bacharelado em Engenharia de Alimentos da UFFS teve suas atividades
iniciadas em 2010, tendo seu PPC aprovado neste mesmo ano. Em 2012, com o intuito de
melhorar o curso, foram aprovados pelo Colegiado de Engenharia de Alimentos ajustes do
PPC, com alteracdo de ementas, atualizacdo de bibliografias e pontos de conflito entre
disciplinas. A partir de 2012, o curso comegou a trabalhar em uma proposta de reformulacdo
do PPC, que ganhou forga apos o reconhecimento do curso pelo MEC em 2014, ocasido em
que os avaliadores fizeram algumas sugestdes de adequagdo, com o intuito de trazer para o
curriculo mais disciplinas da 4rea tecnoldgica em detrimento de algumas disciplinas de
Engenharia, a fim de atender aos objetivos do curso. A carga horaria minima do Dominio
Comum foi reformulada e diminuida em 2012, acarretando modificagdes que atenderam o
perfil do curso. Com relagao ao Dominio Conexo, por meio de reunides com outros cursos do
Campus, adaptou-se as ementas para uma normalizagdo das mesmas. No Dominio Especifico,
foram ajustadas as ementas, carga hordria, bibliografias, pré-requisitos e alguns CCRs
optativos tornaram-se obrigatdrios e outros obrigatdrios passaram a ser optativos, além de
haver unido de alguns CCRs. De acordo com essas modificagdes, o tempo de conclusdo do

curso que era inicialmente de 5,5 anos, passou para 5 anos com a publicacdo do novo PPC em
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2016 e, consequentemente, adaptacdo ao cendrio nacional, pois a maioria dos cursos de
Engenharia de Alimentos do Pais possui 5 anos de duragao.

Durante os anos seguintes a primeira reformulacio do PPC de Engenharia de
Alimentos, constatou-se a necessidade do aumento da carga de disciplinas especificas para a
formagdo técnica dos estudantes. Essa formagdo tem como aspectos o ensino da teoria, da
pratica e a importancia de caracteristicas complementares da formagao pessoal e profissional,
como a criatividade, a proatividade, o incentivo a pesquisa, a inovagao, ao empreendedorismo
e a extensao.

Por meio de contatos com outros cursos de graduacdo em Engenharia de Alimentos,
com o Conselho Regional de Engenharia e Agronomia do Parana (CREA-PR) e com o
Conselho Regional de Quimica (CRQ), foram se construindo propostas que pudessem garantir
um conhecimento basico sélido em engenharia, sem prejudicar a atuacdo dos egressos do
curso no CRQ.

O embasamento em engenharia tem como objetivo adicional permitir que futuros cursos
de engenharia possam ser abertos no campus Laranjeiras do Sul sem prejuizo aos estudantes e
de modo a permitir a otimizacdo da infraestrutura de salas de aula, laboratorios e de pessoal
(docentes e técnicos administrativos). Com isso, € possivel vislumbrar a abertura de novos
cursos de engenharia com um numero reduzido de novos docentes e/ou técnicos
administrativos.

Dessa forma, a partir de 2022, uma nova proposta de reformulagdo do curso foi iniciada,
devido a publicacdo das Diretrizes para as politicas de extensdo da Educacdo Superior

Brasileira CNE/CES n° 608/2018 e Parecer CNE/CES N°: 608/2018 e Resolugdao CNE N° 7,

de 18 de dezembro de 2018 que estabelece as Diretrizes para a Extensdo na Educagao
Superior Brasileira (BRASIL, 2018). Concomitantemente, houve a necessidade de
modernizacdo do curriculo, em funcdo das Novas Diretrizes Curriculares Nacionais de
Engenharia (DCNs) instituida pela Resolu¢do CNE/CP N° 2, de 20 de dezembro de 2019.
Define as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Formagao Inicial de Professores para a
Educacdo Bésica e institui a Base Nacional Comum para a Formagao Inicial de Professores da
Educacdo Basica (BNC-Formagdo) no qual os curriculos passaram a ser construidos por
competéncia, além da aquisicgdo de conhecimento, exigindo o desenvolvimento de
habilidades, com a atualizacdo ¢ modernizacao do curriculo, a fim de viabilizar a conexao
entre a teoria e a pratica, trazendo solugdes para os problemas da sociedade.

Além das exigéncias nacionais, havia a necessidade de reformulacdo do curriculo,
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devido as questdes de retencdo e de evasdo, agravado pela Pandemia da Covid-19 e pela baixa
adesdo aos cursos, que ocorreu em maior escala nos ultimos anos. Quast et al (2022),
demonstraram em seu estudo que, de 2016 a 2020, o nimero de estudantes ingressantes no
curso de Engenharia de Alimentos foi de: 46 em 2016; 43 em 2017; 42 em 2018; 30 em 2019;
e 29 em 2020. De acordo com dados passados pela secretaria académica do Campus, o
numero de ingressantes foi 43 em 2021, 17 em 2022 e 11 em 2023. Adicionalmente em 2020
havia 105 estudantes com matricula ativa no curso e, em 2023, havia 59 estudantes com
matricula ativa, sendo 71 egressos até o presente momento. A alta desisténcia do curso pode
ter ocorrido, entre muitos fatores, o curso de Engenharia de Alimentos ndo ter sido a primeira
opcao de escolha do estudante. Com base no exposto, justifica-se a necessidade de adequacao
no numero de vagas do curso com a redugdo de 50 para 25 estudantes, a fim de aumentar as
chances de preenchimento total das vagas com intencdo da abertura de um novo curso de
Engenharia, no Campus Laranjeiras do Sul, aproveitando disciplinas comuns de formacao
basica em Engenharia. O numero de vagas foi aprovado conforme Resolugdo N°
165/CONSUNI/UFFS/2024.

O colegiado do curso e o Nucleo Docente Estruturante (NDE) também mostraram-se
preocupados em atender as necessidades e interesses dos académicos; e de prepara-los para o
mercado de trabalho. Devido a isso, o grupo de trabalho que atuou na Reformulagdo do PPC,
aplicou uma ferramenta de gestdo para inovagdo do curriculo, utilizando o Design Thinking,
por ser uma metodologia que viabiliza encontrar solucdes para problemas complexos de
forma répida e dindmica, a partir da construcdo de protdtipos. Adicionalmente, estiveram
atentos aos resultados das autoavaliagdes do curso. Em 2022 foi publicado o Relatorio da
autoavaliagdo institucional ano base 2021 — UFFS, que mostrou que mais de 70% dos
estudantes de engenharia de alimentos estavam satisfeitos com o curso e que o ponto de
exceléncia apontado por estes ¢ a pontualidade dos professores, dominio do conteudo e
postura em sala de aula, entre outros pontos que foram avaliados.

Apo6s a avaliagdo dos resultados obtidos na aplicagdo do Design Thinking, o colegiado
decidiu reduzir a carga horéria do curso para 3.600h e, com a continuidade do tempo de 5
anos para conclusdo do curso, sendo este o minimo exigido pela Resolucdo N° 2 de 2007
(MEC, 2007). Desta forma, ocorreu a proposta da oferta de disciplinas do semestre foram
programadas em um unico turno, de modo a permitir a oferta, no contraturno, de CCRs do ano
anterior que os académicos tenham ficado retidos. Com isso, o objetivo ¢ garantir uma maior

fluidez no curso, e buscar diminuir o tempo de retencdo. Para isso, a carga horaria e as
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ementas dos CCRs foram readequadas, tornando o curso mais fluido, removendo dos
curriculos conteudos que eram repetidos. Alguns CCRs foram reestruturados, para estar de
acordo com outros curriculos ofertados no territério nacional, com redugdo de conteudo e
carga hordria, atentos também as DCNs e areas do CFQ (CFQ, 2014). Além disso, certos
CCRs foram divididos a fim de viabilizar a melhor organizagdo da oferta e aproveitamento
destes, por parte dos estudantes.

Foram incorporados ao curriculo novos CCRs de extensao, ou modificacao das ementas
para conter atividades de extensdo, que complementassem as Atividades Curriculares de
Extensdao (ACEs). Além disso, foram ofertados um maior nimero de CCRs optativos, com o
intuito de aumentar a flexibilidade do curriculo e dar autonomia ao estudante para ser
protagonista da sua formacao, sendo muitos destes CCRs ofertados por outros cursos do
Campus. Também foram inseridos novos CCRs da area especifica do curso, para preparar os
egressos nas areas de gestdo e de tecnologia.

Alguns CCRs fardo uso de metodologias ativas e de sala de aula invertida, a fim de
estimular o desenvolvimento de habilidades e competéncias, com o protagonismo e
autonomia na aquisicdo de conhecimentos, além da oportunidade de trabalhos em equipe,
desenvolvimento de habilidades de negociacdo, de lideranga, de proatividade, pensamento
criativo, de inovagdo, entre outras. Neste contexto as Atividades Curriculares
Complementares (ACCs) também oportunizam o desenvolvimento dessas habilidades, por
viabilizarem a participacdo dos estudantes na organizagcdo de eventos, em pesquisas e outras
iniciativas promovidas pelo curso.

Cabe ressaltar, que o Campus Laranjeiras do Sul conta com laboratérios e salas de aula
equipados com telas brancas, retroprojetores, algumas com televisdes e uma sala de aula
dedicada a metodologias ativas, que comportam o numero de estudantes do curso. O
colegiado e os docentes viabilizam, frequentemente, visitas técnicas, viagens de estudos e
participagdo em eventos, como congressos e feiras, para proporcionar o contato dos
estudantes com o mercado de trabalho, novas tecnologias e inovagao, além da participacao em

eventos de pesquisa e de extensdo.
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5 REFERENCIAIS ORIENTADORES (Etico-Politicos, Epistemolégicos, Metodologicos
e Legais)

5.1 Referenciais ético-politicos

No ambito do ensino superior, um conjunto de conceitos e valores se estabelecem
cotidianamente no processo de construcdo do saber, fazendo com que, a0 mesmo tempo em
que se desenvolvam pesquisas fundamentadas na possibilidade da melhoria da qualidade de
vida, exija-se também a postura ética, consciente, voltada a defesa do papel do cidadao e ao
resgate da historia e cultura locais.

As escolhas e decisdes didatico-pedagdgicas de um curso devem ser orientadas por
principios politicos e éticos (responsabilidade, dignidade humana, participacdo, justica,
respeito mutuo, didlogo e solidariedade) coerentes com a futura profissdo, formando um
sujeito critico, ativo, reflexivo e participativo, capaz de aplicar seus conhecimentos, a partir de
uma postura ética, autdbnoma, e consciente de seus deveres e direitos como cidadao.

Essa proposta curricular busca orientar a concepgdo, criagdo e produgdo dos
conhecimentos a serem trabalhados no curso, de forma a contemplar e integrar os saberes
reconhecidamente essenciais a sociedade. Desta forma, pretende-se desenvolver habilidades
cognitivas e competéncias sociais a partir do conhecimento, com a constru¢do de
competéncias, habilidades e atitudes profissionais que sintonizem os alunos com o rigor
tedrico e ético na reflexdo dos fendmenos que sao alvo de intervengao profissional.

Para tanto, este projeto vincula-se aos principios institucionais da UFFS, integrando as
atividades de ensino, pesquisa e extensao, e cultura respeitando a pluralidade de pensamento e
a diversidade cultural, comprometendo-se com a qualidade da universidade publica e popular
e com a formacdo de cidaddos conscientes e comprometidos com o desenvolvimento
sustentavel e soliddrio da Regido Sul do Pais, buscando a melhoria da qualidade de vida para
todos.

As politicas e diretrizes do ensino de graduagdo da UFFS, amparadas na Legislacdo
Nacional, fundamentam-se, principalmente, na interdisciplinaridade e na formacao do sujeito
na sua integralidade, tendo como principais indicadores a articulacdo entre as areas do
conhecimento, qualidade das relagdes interpessoais e socializagdo do conhecimento. O curso
busca o equilibrio e a organizagdo curricular interdisciplinar das areas do saber,
comprometendo-se com o desenvolvimento regional e assim, favorecendo o desenvolvimento

humano e social.
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A educacdo superior, de acordo com a LDB (Lei n° 9.394/96), deve estimular o
conhecimento dos problemas do mundo presente, particularmente os regionais € os nacionais,
prestar servigos especializados a comunidade e estabelecer com esta uma relagdo de
reciprocidade. Neste sentido, as agdes da extensdo universitaria da UFFS fazem parte de um
processo educativo, cultural e cientifico que, articulado ao Ensino e a Pesquisa de forma
indissociavel, objetivam promover uma rela¢do transformadora entre a Universidade e a
Sociedade, direcionada aos interesses e necessidades da maioria da populagdo e
implementadora de desenvolvimento regional e de politicas publicas.

A extensdo universitaria desenvolverd suas atividades visando uma acdo de mao dupla,
de troca de saberes académicos e populares, em que a Universidade contribui com seus
conhecimentos a comunidade e também aprende com o saber dessas comunidades, ao
respeitar a diversidade cultural. A extensdo do curso se materializara através do
desenvolvimento de programas e projetos voltados para toda a sociedade, que serdo
coordenados pelos docentes do curso tendo os discentes como protagonistas. Assim, favorece
a inclusdo social, a capacitacdo profissional do académico, sua formacao cidadd e a
disseminagdo do conhecimento para a melhoria da qualidade de vida das pessoas.

E importante destacar, tendo em vista tais colocagdes, as consideragdes oriundas da
Comissdo Internacional sobre Educagdo para o século XXI, incorporadas nas determinagdes
da Lei n° 9.394/96:

1. a educacdo deve cumprir um triplo papel: econdomico, cientifico e cultural;

2. a educagdo deve ser estruturada em quatro alicerces: aprender a conhecer, aprender a

fazer, aprender a viver e aprender a ser.

5.2 Referenciais Epistemologicos

De acordo com o seu Projeto Pedagogico Institucional (PPI), a UFFS pretende oferecer
uma educacdo formadora do ser humano e do pesquisador, uma educa¢do entendida como
processo socializante e democratizante do conhecimento, agente impulsionador do
desenvolvimento humano e social e, portanto, direito de todo ser humano.

A concepgao de conhecimento ¢ entendida como decorrente do cultivo permanente da
interrogacdo e da problematizagdo, da autonomia intelectual. Nesse sentido, o conhecimento
precisa ser compreendido como resultado e como fomentador de uma postura investigativa
diante do mundo, voltada a analise sistematizada, tedrica e metodologicamente orientada,

acerca dos mais diversos fenomenos. Desta forma, o processo de construgdo do
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conhecimento, através do didlogo e da integracdo entre diferentes saberes e disciplinas,
possibilita a composicao de interpretacdes mais abrangentes e complexas, possibilitando uma
interven¢do mais qualificada na realidade.

A concep¢do de processo ensino-aprendizagem pressupde a articulacdo do saber
académico com o saber popular, para mobilizar a constru¢do do conhecimento cientifico, o
desenvolvimento de habilidades e o compromisso social. Assim, € preciso buscar
constantemente o desenvolvimento de uma postura dialdgica e mobilizadora da investigacao
nas atividades de ensino, pesquisa, extensdo e cultura, processo primordial para a autonomia
intelectual.

Os principios institucionais da UFFS expressam o compromisso com a democratiza¢ao
do conhecimento, na busca pela exceléncia na realizacao das atividades-fim: ensino, pesquisa
e extensdo e cultura. Desta forma, esta proposta curricular fundamenta-se nos principios
éticos e epistemologicos da UFFS, através do humanismo, pluralidade, justica cognitiva,
autonomia intelectual, cooperacdo, sustentabilidade, transformagdo social, indissociabilidade
entre Ensino, Pesquisa e Extensao e interdisciplinaridade.

A abordagem interdisciplinar abrange uma compreensdo da realidade que deve estar
pautada na complexidade como recurso epistemoldgico. O conhecimento, nesse sentido,
acontece de forma dinamica e esta integragdo possibilita superar o isolamento das disciplinas
e a fragmentagao do conhecimento.

A base epistemologica deste projeto de curso configura-se, entdo, como um constante
exercicio de constru¢do do conhecimento, voltado para a interdisciplinaridade e a busca da
integracao do académico com um novo paradigma cientifico, voltado para a construgdo de
uma sociedade solidaria, tendo em mente as consequéncias da sua agdao e produzindo um
conhecimento que possa favorecer a todos.

Neste sentido, o académico sera estimulado a desenvolver pesquisas relacionadas a
assuntos do seu contexto social, realizar trabalhos em grupo, discussdes, seminarios,
participar de visitas técnicas, para estimular a discussao critica e a formagao do conhecimento.
Além disso, os académicos serdo motivados a participar de atividades extraclasse, como
seminarios, simposios, semanas académicas, monitorias, projetos de pesquisa e de extensdo, a
fim de enriquecer sua formagdo académica e para que sejam protagonistas da sua formagao.

Por fim, este projeto se pauta na relacdo do curso com a sociedade no qual esté inserido,
sendo elemento fundamental o constante exercicio do analisar, do questionar, do sugerir

Nnovos rumos para os experimentos e experiéncias a serem vivenciados pela comunidade
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académica.

O conhecimento deve ser concebido como algo socialmente construido e que decorre da
interacao entre os homens com o mundo. Os contetidos das disciplinas que compdem o curso
ndo se constituem fins em si mesmos, mas meios para que as competéncias e habilidades
sejam trabalhadas e desenvolvidas. Deve-se sempre buscar a interacdo entre a teoria € a

prética.

5.3 Referenciais Metodologicos

A dinamica de ensino deve trazer agdes pedagdgicas indicadas pelos marcos
referenciais das Diretrizes Curriculares Nacionais (DCNs), que direcionam o processo
educacional. Essas orientagdes legais se fundamentam numa concepcdo de aprendizagem
criativa e emancipadora, com encaminhamentos metodologicos que partem de situagdes e
contextos pessoais, culturais e sociais dos estudantes, buscando articular significados amplos
e diversificados das ciéncias.

Disso implica uma dindmica curricular que relacione a dimensdo tedrico-pratica,
direcionada para a construcao do conhecimento pelo aluno, com a incorporagao no processo
de formagdo académica, da experiéncia profissional ou das praticas vividas pelos alunos, a
dialeticidade entre o desenvolvimento tedrico das disciplinas e sua constru¢do pela pratica.
Com isso, a reflexdo teodrica e a pratica estardo presentes de forma a dialetizar a experiéncia
da formacao profissional. Essa dire¢do metodologica implica inter-relagdes epistemoldgicas,
em que a constru¢do integradora do conhecimento se pde como principio também
fundamental no desenvolvimento do curso, buscando-se o reconhecimento da autonomia
relativa de cada area de conhecimento.

Assim, a relagdo do curso com a sociedade deve ser de andlise e compreensao do
momento socioecondmico e historico vigente e de crenca nas possibilidades de
transformag@o, de modo que sejam formados universitarios com as perspectivas do saber, do
saber fazer, do ser, do prever, se desenvolver continuamente ¢ do poder fazer.

A Estrutura Curricular proposta para o PPC do curso ¢ multidisciplinar, com conteudos
basicos, profissionais e especificos, divididos nos trés dominios: Comum, Conexo e
Especifico estabelecidos pelo Regulamento da Graduagdo. Os docentes dialogam e planejam
algumas aulas e atividades em conjunto para que os conteudos possam se relacionar e para o
desenvolvimento de competéncias técnicas e comportamentais dos estudantes. O curso possui

uma disciplina de Projeto integrador na industria, no 9° nivel, com carater extensionista para

Projeto Pedagogico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 30



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS é lF’é\'[I)‘éﬁﬁsl_IDDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

integracao dos conhecimentos desenvolvidos durante o curso.

O curso possui componentes curriculares que realizam atividades de pesquisa, extensao,
apresentacao de trabalhos, metodologias para aprendizagem ativa, praticas laboratoriais,
praticas a campo em empresas, visitas técnicas, estadgios, organizacdo de eventos, e outras
atividades curriculares complementares. O curso promove minicursos € eventos com a
participacdo de profissionais, empresas e outras organizacdes publicas e privadas. As
atividades citadas t€ém um papel importante no amadurecimento e no processo de
desenvolvimento de competéncias comportamentais de comunicagdo, lideranca, trabalho em
equipe e gerenciamento de equipes e projetos, entre outras, dos estudantes. Além disso,
estimula os estudantes a aprenderem de forma autdénoma, “aprender a aprender”, lidar com
situagdes e contextos complexos, e propor solucdes inovadoras para problemas.

A Estrutura Curricular proposta busca uma formacao integral e adequada do estudante
no processo de uma reflexdo critica alicercada na realidade local, regional e nacional e que
esse processo de ensino esteja afinado com a pesquisa e a extensdo. Para isso, no decorrer do
seu curso de graduacdo, os discentes terdo acesso a componentes curriculares com aulas
tedricas, praticas e extensionistas, que proporcionardo a vivéncia profissional. O estagio e as
atividades de extensdo promovem interacdo entre a instituicdo e o campo de atuacdo dos
egressos, € os estudantes tém a oportunidade de contato com praticas reais e o mundo do
trabalho durante a graduagdao. Desse modo, os académicos poderdao conhecer a realidade
externa da universidade, bem como comparar e utilizar ao que ¢ aprendido em aula e
contribuir com a comunidade e o desenvolvimento do pais.

Com a proposta do curso, os conteudos de diferentes areas de conhecimento e as
dimensdes técnicas, cientificas, econdmicas, sociais, ambientais e éticas sdo integrados em
cada nivel da estrutura curricular, conforme orientado nas DCNs do curso de gradua¢dao em

Engenharia.

5.4 Referenciais Legais e Institucionais

Abaixo ¢ apresentada a legislacao utilizada para constru¢ao do PPC.

5.4.1 Ambito nacional:
Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996 - cstabelece as diretrizes ¢ bases da educagdo

nacional.

Decreto n°® 4.281, de 25 de junho de 2002 — regulamenta a Lei n° 9.795, de 27 de abril de

Projeto Pedagogico do Curso de Graduag@o em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 31




MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS 2 lF’é\'[I)‘éﬁﬁsl_IDDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

1999 — que dispde sobre a inclusdo da educacdo ambiental em todos os niveis e modalidades
de ensino, observando: I — a integragdo da educacdo ambiental as disciplinas de modo
transversal, continuo e permanente; e Il — a adequagdo dos programas ja vigentes de formagao
continuada de educadores.

Portaria n° 3.284, de 07/11/2003 — dispde sobre requisitos de acessibilidade de pessoas
portadoras de deficiéncias, para instruir os processos de autoriza¢ao e de reconhecimento de
cursos, ¢ de credenciamento de instituigoes.

Resolucdo n° 1, de 17 de junho de 2004 — institui as Diretrizes Curriculares Nacionais das
Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana e
obriga as Instituicdes de Ensino Superior a incluirem nos contetidos de disciplinas e
atividades curriculares dos cursos que ministram, a Educagdo das Relagdes Etnico-Raciais,
bem como o tratamento de questdes e tematicas que dizem respeito aos afrodescendentes, nos
termos explicitados no Parecer CNE/CP n° 3/2004.

Decreto n° 5.626, de 22 de dezembro de 2005 — regulamenta a Lei no 10.436, de 24 de abril
de 2002 e o art. 18 da Lei no 10.098, de 19 de dezembro de 2000, que dispde sobre a inser¢ao
obrigatoria de Lingua Brasileira de Sinais — Libras para todos os cursos de Licenciatura e a
insercdo optativa para todos os cursos de bacharelado.

Lei n° 11.645, de 10 de marco de 2008 — altera a Lei n° 9.394/1996, modificada pela Lei n°
10.639, de 09 de janeiro de 2003 e inclui no curriculo oficial da Rede de Ensino a
obrigatoriedade da temdtica Historia e Cultura Afro-Brasileira.

Lei n° 11.788, de 25 de setembro de 2008 — dispde sobre estagio de estudantes.

Resolucdo n° 01, de 17 de junho de 2010 — normatiza o Nucleo Docente Estruturante de
cursos de graduacdo da Educacdao Superior como um grupo de docentes, com atribuigcdes
académicas de acompanhamento, atuante no processo de concepg¢do, consolidagdo e continua

atualizacao do projeto pedagdgico do curso.

Resolucido n° 01, de 30 de maio de 2012 — estabelece as Diretrizes Nacionais para a
Educagao em Direitos Humanos. Estabelece a necessidade de que os Projetos Pedagogicos de
Curso contemplem a inser¢do dos conhecimentos concernentes a Educacdo em Direitos
Humanos na organizacao dos curriculos da Educagao Basica e da Educagdo Superior, baseada
no Parecer CNE/CP n° 8/2012.

Decreto n° 7.824, de 11 de outubro de 2012 — regulamenta a lei no 12.711, de 29 de agosto
de 2012, que dispde sobre o ingresso nas universidades federais e nas instituigdes federais de
ensino técnico de nivel médio (Legislacdo de cotas).

Lei n°® 12.764, de 27 de dezembro de 2012 — institui a Politica Nacional de Protecao dos
Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista, e altera o § 32 do art. 98 da Lei n®
8.112, de 11 de dezembro de 1990, garantindo a este publico acesso a educagdo e ao ensino
profissionalizante.
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Referenciais de Acessibilidade na Educacdo Superior ¢ a avaliagdo in loco do Sistema
Nacional de Avaliagdo da Educagdo Superior (SINAES) — MEC/2013.

Lei n® 13.005, de 25 junho de 2014 — aprova o Plano Nacional de Educagdo, com vigéncia até
2024, tendo definido a seguinte estratégia para atingimento da Meta 12 (elevagdao da taxa
bruta de matricula na educacdo superior): “assegurar, no minimo, 10% (dez por cento) do
total de créditos curriculares exigidos para a graduagdo em programas e projetos de extensao
universitaria, orientando sua acdo, prioritariamente, para areas de grande pertinéncia social”

Lei n° 13.425, de 30 de marco de 2017 — Estabelece diretrizes gerais sobre medidas de
prevencdo e combate a incéndio e a desastres em estabelecimentos, edificacdes e areas de
reunido de publico; altera as Leis n°s 8.078, de 11 de setembro de 1990, e 10.406, de 10 de
janeiro de 2002 — Cédigo Civil; e dé outras providéncias.

Decreto n° 9.235, de 15 de dezembro de 2017 — dispde sobre o exercicio das fungdes de
regulacdo, supervisdo e avaliacao de instituigdes de educagao superior e cursos superiores de
graduagdo e pos-graduacao no sistema federal de ensino.

Portaria n° 21, de 21 de dezembro de 2017 — dispde sobre o sistema e-MEC, sistema
eletronico de fluxo de trabalho e gerenciamento de informagdes relativas aos processos de
regulacdo, avaliacdo e supervisdo da educagdo superior no sistema federal de educagdo, e o
Cadastro Nacional de Cursos e Instituigdes de Educagao Superior Cadastro e-MEC.

Resolucio CNE n° 7, de 18 de dezembro de 2018 - Estabelece as Diretrizes para a Extensao
na Educagdo Superior Brasileira e regimenta o disposto na Meta 12.7 da Lei n°® 13.005/2014,
que aprova o Plano Nacional de Educagao - PNE 2014-2024 e dai outras providéncias.

Resolucio CNE n° 2, de 20 de dezembro de 2019 - Define as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Formagdo Inicial de Professores para a Educacdo Basica e institui a Base
Nacional Comum para a Formagdo Inicial de Professores da Educacdo Basica (BNC-
Formagao).

Portaria n° 2.117, de 6 de dezembro de 2019 - Dispde sobre a oferta de carga horaria na
modalidade de Ensino a Distancia - EaD em cursos de graduacao presenciais ofertados por
Institui¢des de Educacdo Superior — IES pertencentes ao Sistema Federal de Ensino.

5.4.2 Ambito institucional:

PPI — Projeto Pedagdgico Institucional, que aponta os principios norteadores da UFFS, que
sdo 10 pontos, onde se destaca o respeito a identidade universitaria, integrando ensino,
pesquisa e extensdo, o combate as desigualdades sociais e regionais, o fortalecimento da
democracia ¢ da autonomia, através da pluralidade e diversidade cultural, a garantia de
universidade publica, popular e de qualidade, em que a ciéncia esteja comprometida com a
superacdo da matriz produtiva existente e que valorize a agricultura familiar como um setor
estruturador e dinamizador do desenvolvimento.

PDI — Plano de Desenvolvimento Institucional, documento que identifica a UFFS no que diz
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respeito a missdo a que se propde, as diretrizes pedagogicas que orientam suas agdes, a sua
estrutura organizacional e as atividades académicas que desenvolve e/ou pretende
desenvolver.

Resolucdo n° 01 — CONSUNI/CGRAD/UFFS/2011 — institui e regulamenta, conforme a
Resolugado CONAES n° 01, de 17 de junho de 2010, e respectivo Parecer N° 04, de 17 de
junho de 2010, o Nucleo Docente Estruturante — NDE, no ambito dos cursos de graduacao da
Universidade Federal da Fronteira Sul e estabelece as normas de seu funcionamento.

Resoluciao n° 11 — CONSUNI/UFFS/2012 - reconhece a Portaria n® 44/UFFS/2009, cria e
autoriza o funcionamento dos cursos de graduacao da UFFS.

Resolucio n° 33 - CONSUNI/UFFS/2013 — institui o Programa de Acesso e Permanéncia
dos Povos Indigenas (PIN) da Universidade Federal da Fronteira Sul.

Resolucio n° 6 - CGRAD/UFFS/2015 — aprova o Regulamento do Nucleo de Acessibilidade
da UFFS, que tem por finalidade primaria atender, conforme expresso em legislagcdo vigente,
servidores e estudantes com deficiéncia, transtornos globais do desenvolvimento e altas
habilidades/superdotacdo quanto ao seu acesso e permanéncia na Universidade Federal da
Fronteira Sul (UFFS), podendo desenvolver projetos que atendam a comunidade regional.

Resolucdo n° 7 — CONSUNI/CGRAD/UFFS/2015 — aprova o regulamento de estagio da
UFFS e que organiza o funcionamento dos Estagios Obrigatdrios e Nao-Obrigatorios.

Resoluciio n° 2 — CONSUNI/CPPGEC/2016 — Aprova a Politica de Cultura da Universidade
Federal da Fronteira Sul.

Resolucdo n° 04 — CONSUNI/CPPGEC/2017 - Aprova a Politica de Extensdo da
Universidade Federal da Fronteira Sul.

Resolucio n° 10 — CONSUNI/CGRAD/UFFS/2017 - regulamenta o processo de
elaboragdo/reformulacdo, os fluxos e prazos de tramitacdo dos Projetos Pedagdgicos dos
Cursos de Graduagao da UFFS.

Resolucdo n° 04 — CONSUNI/CGAE/UFFS/2018 - regulamenta a organizagdo dos
componentes curriculares de estagio supervisionado e a atribuicdo de carga horaria de aulas

aos docentes responsaveis pelo desenvolvimento destes componentes nos cursos de graduagao
da UFFS.

Resolu¢io n° 16 - CONSUNI/UFFS/2019 - Institui o Programa de Acesso ¢ Permanéncia a
Estudantes Imigrantes (PRO-IMIGRANTE), no ambito da Universidade Federal da Fronteira
Sul.

Resolucio n° 23 - CONSUNI/CPPGEC/2019 - Aprova o Regulamento da Extensdo e
Cultura da Universidade Federal da Fronteira Sul

Resolucio n® 93 — CONSUNI/UFFS/2021 - Aprova as diretrizes para a inser¢ao de
atividades de extensao e de cultura nos curriculos dos cursos de graduagao e pds-graduagao da
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Universidade Federal da Fronteira Sul.

Resolucio n° 39 - CONSUNI/CGRAD/UFFS/2022 — Institui o Nucleo de Apoio Pedagogico
(NAP) da Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS)

Resolucio n° 40 - CONSUNI CGAE/UFFS/2022 - normatiza a organizagdo € o
funcionamento dos cursos de graduagdo da UFFS. Estabelece os principios e objetivos da
graduacdo, define as atribui¢des e composicdo da coordenacdo e colegiado dos cursos de
graduacgdo, normatiza a organizacao pedagdgica e curricular, as formas de ingresso, matricula,
permanéncia e diplomagdo, além de definir a concep¢do de avaliacdo adotada pela UFFS.
(Regulamento da Graduagao da UFFS)

Resolucio n° 106 - CONSUNI/UFFS/2022 - Estabelece normas para distribui¢do das
atividades do magistério superior da Universidade Federal da Fronteira Sul.

Resolucio n° 42 - CONSUNI CGAE/UFFS/2023 - dispde sobre a oferta de componentes
curriculares ministrados na modalidade de Educacdo a Distancia (EaD) nos cursos de
graduacao presenciais da UFFS.

Resolucio n° 43/ CONSUNI CGAE/UFFS/2023 - Regulamenta os procedimentos para a
aproveitamento de componente curricular (CCR) nos cursos de graduagdo da UFFS mediante
o aproveitamento de conhecimentos prévios.

Resolucio n.° 44/CONSCLS/UFFS/2023 - HOMOLOGA a composi¢ao dos Componentes
Curriculares de Dominio Conexo dos cursos bacharelados do Campus Laranjeiras do Sul.

5.4.3 Especificas do curso de Engenharia de Alimentos

Resolucio Normativa n° 257, de 29 de outubro de 2014 — Define as atribuicdes dos
profissionais que menciona e que laboram na area da Quimica de Alimentos.

Resolucio CNE/CES n° 2, de 24 de abril de 2019 — Institui as Diretrizes Curriculares
Nacionais do Curso de Graduagdo em Engenharia.

Resolucio n° 1, de 26 de margo de 2021 — Altera o Art. 9°, § 1° da Resolugdo CNE/CES
2/2019 e o Art. 6°, § 1° da Resolugdo CNE/CES 2/2010, que institui as Diretrizes Curriculares
Nacionais dos Cursos de Graduacdo de Engenharia, Arquitetura e Urbanismo.
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6 OBJETIVOS DO CURSO

6.1 Objetivo Geral:

O Curso de Graduacdo em Engenharia de Alimentos tem por objetivo formar
profissionais para atuar no setor agroindustrial com capacidades para acompanhar, controlar,
melhorar e inovar processos que envolvam a producao de alimentos, equipamentos € insumos,
com conhecimento critico da realidade social, cultural, econdmica e politica do pais, também

nos ambitos da pesquisa e extensao.

6.2 Objetivos especificos:

a) Formar profissional habilitado para trabalhar na industria de producdo de alimentos,
equipamentos e insumos, tendo visao holistica e humanizada, sendo capaz de encontrar
solugdes criativas, considerando os aspectos técnicos, politicos, sociais e econdmicos;

b) Capacitar o profissional para identificar as necessidades da regido onde atua, a fim de
formular, analisar e resolver problemas, com foco na responsabilidade social e no
desenvolvimento sustentavel;

c) Possibilitar ao profissional formado propor politicas publicas, de acordo com a
realidade e necessidade social e tecnoldgica;

d) Habilitar o profissional para atuar, levando-se em consideragdo os aspectos
relacionados a seguranga e saude do trabalhador e as questdes culturais e ambientais;

e) Capacitar o profissional para a proposicdo, o desenvolvimento e o acompanhamento
de projetos de extensdo e de pesquisa, com vistas a desenvolver, utilizar e adaptar novas
tecnologias, a partir de uma visdo inovadora;

f) Habilitar o profissional formado para implementar e acompanhar processos
produtivos, incentivando uma visdo empreendedora;

g) Formar profissionais com forte formagdo técnica, habilitados a prestar servicos, dar
consultorias, podendo atuar em segmentos publicos e privados, com vistas a uma atuacao

multidisciplinar e transdisciplinar.
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7 PERFIL DO EGRESSO

O perfil dos egressos do curso de Engenharia de Alimentos compreenderd uma solida
formacdo técnica e cientifica, conforme alguns elementos prescritos na Resolu¢do CNE/CES
N° 2, DE 24 DE ABRIL DE 2019, que institui as diretrizes dos cursos de engenharia, que os
capacite a utilizar e desenvolver novas tecnologias, atuando de forma critica e criativa na
identificacdo e resolucao de problemas, considerando seus aspectos politicos, econdmicos,
sociais, ambientais e culturais, com visdo €tica e humanistica, em atendimento as legislacdes
pertinentes e as demandas da sociedade.

O profissional estara habilitado a conceber, projetar, analisar, implementar, controlar e
supervisionar trabalhos de producao de bens, produtos e servigos. Além disso, tera habilidade
de comunicacdo, de liderar equipes, atuando com autonomia, adotando perspectivas
multidisciplinares e transdisciplinares, considerando a seguranga e a saude do trabalho.

O engenheiro de alimentos formado pela UFFS estard habilitado para atuar nas
seguintes areas: Produgdo e Processos; Garantia da Qualidade; Gerenciamento e
Administragcdo; Pesquisa e Desenvolvimento; Projetos; Comercial e Marketing; Fiscalizagao

de Alimentos e Bebidas e areas afins.
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8 ORGANIZACAO CURRICULAR

A organizagdo curricular obedecerd aos principios pedagogicos, metodologicos e
epistemologicos da proposta curricular da UFFS, observando os diferentes dominios: Comum,

Conexo e Especifico.

8.1 Articulacido entre os dominios curriculares

A organizagdo curricular dos Componentes no curso obedecera aos principios
pedagogicos, metodologicos e epistemologicos da proposta curricular da UFFS, observando
os diferentes dominios formativos — Dominio Comum, Dominio Conexo e Dominio
Especifico. Estes dominios estdo articulados de forma a garantir a formag¢ao do Engenheiro de
Alimentos com perfil e competéncias necessarias para a sua atuagdo profissional, de modo a

obter uma formacao diferenciada frente aos desafios do mercado de trabalho.

8.1.1 Componentes Curriculares do Dominio Comum

No decorrer do curso sdo ministrados Componentes Curriculares que contemplam um
conjunto de conhecimentos comuns a todos os cursos de graduacao da UFFS, denominado
como Dominio Comum, o qual apresenta contetidos voltados para a formagao profissional e
cidada, com énfase em fundamentos ontoldgicos, histdrico-sociais e ético-epistemologicos.
Os Componentes Curriculares do Dominio Comum estdo presentes em todos os cursos de
graduacao da UFFS. Conforme o Projeto Pedagogico Institucional (PPI), tal forma de
organizagdo curricular tem por objetivo assegurar que todos os estudantes da recebam uma
formagdo cidada, interdisciplinar e profissional. Entre as finalidades do Dominio comum
pode-se destacar:

- Desenvolver nos estudantes da UFFS as habilidades e competéncias instrumentais
consideradas fundamentais para o bom desempenho de qualquer profissional (capacidade de
analise, sintese, interpretacao de graficos, tabelas, estatisticas; capacidade de se expressar com
clareza; dominar minimamente as tecnologias contemporaneas de informacdo e
comunicacao).

- Despertar nos estudantes a consciéncia sobre as questdes que dizem respeito ao convivio
humano em sociedade, contextualizando saberes que dizem respeito as valoragdes sociais, as

relagdes de poder, a responsabilidade socioambiental e a organiza¢do sociopolitico-
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econdmica e cultural das sociedades, possibilitando a acdo critica e reflexiva, nos diferentes
contextos nas suas varias dimensdes (municipal, estadual, nacional, regional, internacional).
A carga horaria dos componentes curriculares do Dominio Comum ¢ de 420 horas e
representa 11,67% das 3.600 horas necessarias a integralizacdo do curso (Quadro 2).

Abaixo os componentes curriculares que compdem o Dominio Comum e que sdo obrigatdrios

para todos os estudantes do curso:

DOMINIO COMUM
COMPONENTE CURRICULAR Horas
EIXO CONTEXTUALIZACAO ACADEMICA
Matematica B 60
Computagao bésica 60
Estatistica basica 60
Iniciacao a pratica cientifica 60

EIXO FORMACAO CRITICO-SOCIAL

Meio ambiente, economia e sociedade 60
Historia da Fronteira Sul 60
Direitos e cidadania 60

Total 420

Quadro 2: Componentes curriculares que compdéem o Dominio Comum do curso de Engenharia de
Alimentos.

8.1.2 Componentes Curriculares do Dominio Conexo

Os Componentes Curriculares comuns a mais de um curso de graduacdo, sdo
denominados pela UFFS como Dominio Conexo e contemplam elementos da formagdo e
atuagdo profissional. De acordo com o PPI, entende-se por Dominio Conexo o conjunto de
CCRs compartilhados entre cursos, possibilitando a aproximagdo e a interagdo entre os
docentes e estudantes envolvidos no seu desenvolvimento, representando um instrumento para
o didlogo interdisciplinar.

A carga horaria dos componentes curriculares do Dominio Conexo ¢ de 375 horas e
representa 10,42% das 3.600 horas necessarias a integralizacdo do curso, conforme Resolugao
n.° 44/CONSCLS/UFFS/2023 (Quadro 3).

Abaixo, os componentes curriculares que compdem o Dominio Conexo, comuns a

outros cursos do campus:
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Desenho Técnico 45
Quimica Geral 60
Geometria Analitica e Algebra linear 60
Calculo 60
Microbiologia Basica 45
Estatistica Experimental 45
Inovagao e Empreendedorismo 30
Trabalho de Conclusao de Curso | 30

Quadro 3: Componentes curriculares que compdem o Dominio Conexo do Curso de Engenharia de
Alimentos.

8.1.3 Dominio Especifico

O Dominio especifico do curso ¢ integrado pelo conjunto de Componentes Curriculares que
abordam contetidos profissionalizantes e articulam elementos formativos importantes para a
atuacdo profissional, promovendo a interdisciplinaridade nas d4reas de formagdo do

Engenheiro de Alimentos.

Os CCRs do Dominio Especifico constituem um elo importante entre os conhecimentos da
sua formagdo profissional com os requisitos exigidos pelas Legislagdes pertinentes ao Ensino

Superior e as especificas para os cursos de Engenharia.
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8.3 Atendimento as legislacoes especificas

1- Decreto n° 4.281, de 25 de junho de 2002 — regulamenta a Lei n® 9.795, de 27 de abril de
1999 — que dispde sobre a inclusdo da educacdo ambiental em todos os niveis e modalidades
de ensino, observando: I — a integracdo da educacdo ambiental as disciplinas de modo
transversal, continuo e permanente; e Il — a adequagao dos programas ja vigentes de formacao
continuada de educadores.

Decreto n° 4.281, de 25 de junho de 2002

Topicos ementarios relacionados
a tematica da legislacio

Referéncias bibliograficas do componente que

EORIOIEIT dialogam com a tematica

MAY, Peter Herman; LUSTOSA, Maria Cecilia;
VINHA, Valéria da (org.). Economia do meio
ambiente: teoria e pratica. Rio de Janeiro: Elsevier,
2003.

MONTIBELLER FILHO, Gilberto. O mito do
desenvolvimento sustentavel: meio ambiente e
custos sociais no moderno sistema produtor e

Meio Ambiente, mercadorias. Florianopolis: UFSC, 2001.

Elementos de economia ecologica

S(];:;(e)gzgg% ZO e politica. Modelos produtivos e | SANTOS, Milton. 1992: a redescoberta da
horas sustent.abilidade. . Experiéncias | Natureza. Estudos Avancados, Sﬁg Paulo, v. 6, n.
(Obrigatério) produtivas alternativas. 14, p. 95-106, 1992. Disponivel em:
https://www.scielo.br/j/ea/a/M4qFLBVz8KpwvlJjv
QrRmyLq/?lang=pt. Acesso em: 19 jul. 2023.
VEIGA, José Eli da. Desenvolvimento
sustentavel: o desafio do século XXI. Rio de
Janeiro: Garamond, 2010.
CAVALCANTI, Clovis (org.). Desenvolvimento e
natureza: estudos para uma sociedade sustentavel.
5. ed. Sao Paulo: Cortez, 2009.
Engenharia Nogdes de direitos humanos e | BRAGA, Benedito ez al. Introdugio a engenharia
Ambiental meio ambiente. Ecologia. | ambiental. 2. ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall,
45 horas Classificacdo de aguas e rios. | 7005.
(Obrigatorio) Legislagdo ambiental no Brasil e

no mundo. Caracterizacdo de
aguas residuarias da industria de

VON  SPERLING, Marcos. Lagoas de
estabilizacdo. 3. ed. ampl. Belo Horizonte: UFMG,

alimentos. Tratamento . de 2017. (Principios do tratamento bioldgico de dguas
efluentes. Tratamento de residuos s

1 o .. residuarias; 3).
solidos.  Analises, limites e

ntrol luent
COMEro’es de potuehies CHERNICHARO, Carlos Augusto de Lemos.
atmosféricos. Reuso, reducdo,

reciclagem de materiais. Nogdes
de gestdo ambiental.

Reatores anaerobios. 2. ed. ampl. e atual. Belo
Horizonte: UFMG, 2010. (Principios do tratamento
biologico de aguas residuarias; 5).

CURI, Denise. Gestao ambiental. Sio Paulo:
Pearson, 2011.
ANDREOLI, Cleverson Vitorio; SPERLING,

Marcos von; FERNANDES, Fernando (ed.). Lodo
de esgotos: tratamento ¢ disposi¢do final. 2. ed.
Belo Horizonte: UFMG, 2014. (Principios do
tratamento bioldgico de dguas residuarias; 6).

DEZOTTI, Marcia. Processos e técnicas para o
controle ambiental de efluentes liquidos. Rio de
Janeiro: E-papers, 2008.
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Decreto n° 4.281, de 25 de junho de 2002

Topicos ementarios relacionados Referéncias bibliograficas do componente que

Componente 5 P Tyt : I~
P a tematica da legislacao dialogam com a tematica

MANO, Eloisa Biasotto,; PACHECO, Elen B. A.
V.; BONELLI, Claudia M. C. Meio ambiente,
poluicio e reciclagem. 2. ed. Sdo Paulo: Bliicher,
2010.

BRASIL. Ministério da Satide. Portaria n° 518 de
25 de marco de 2004. Brasilia, DF: Editora do
Ministério da Satde, 2005. Disponivel em:
https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/portaria
518 2004.pdf. Acesso em: 19 jul. 2023.

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Conselho
Nacional do Meio Ambiente. Resolu¢ao n® 357, de
17 de marco de 2005. Dispde sobre a classificagdo
dos corpos de agua e diretrizes ambientais para o
seu enquadramento, bem como estabelece as
condigdes e padrdes de lancamento de efluentes, e
da outras providéncias. Disponivel em:
https://www.mpf.mp.br/atuacao-tematica/ccr4/dado
s-da-atuacao/projetos/qualidade-da-agua/
legislacao/resolucoes/resolucao-conama-no-357-de-
17-de-marco-de-2005/view#:~:text=Disp
%C3%B5e%20sobre%20a%?20classifica
%C3%A7%C3%A30%20dos,efluentes%2C%20e
%20d%C3%A1%200utras%20provid
%C3%AAncias. Acesso em: 19 jul. 2023.

GRIFFIN, Roger D. Principles of air quality
management. Boca Raton: CRC, c2007.

TELLES, Dirceu D'Alkmin. Residuos sélidos:
gestdo responsavel e sustentavel. Sdo Paulo, SP:
Blucher, ¢2022.

Quadro 4: Componentes curriculares, os tépicos ementarios e as referéncias bibliograficas utilizadas para
o atendimento do referido Decreto.

2- Resolug¢do n° 1, de 17 de junho de 2004 — institui as Diretrizes Curriculares Nacionais das
Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana e
obriga as Instituicdes de Ensino Superior a incluirem nos contetidos de disciplinas e
atividades curriculares dos cursos que ministram, a Educagdo das Relagdes Etnico-Raciais,
bem como o tratamento de questdes e temdticas que dizem respeito aos afrodescendentes, nos
termos explicitados no Parecer CNE/CP n° 3/2004.

Resolucio n° 1, de 17 de junho de 2004
Toépicos ementarios relacionados Referéncias bibliograficas do componente que
Componente 5 e ot 5 i
a tematica da legislacio dialogam com a tematica

Historia da Construgdo dos sentidos | BARTH, Frederik. Grupos étnicos e suas fronteiras.
Fronteira Sul - | historicos. Nogoes de Identidade e | In: POUTIGNAT, Philippe; STREIFF-FENART,
60 horas de Fronteira. Invengdo das | Jocelyne. Teorias da etnicidade. Seguido de grupos
(Obrigatério) | tradicdes. Processos de | étnicos e suas fronteiras de Frederik Barth. Sdo Paulo:
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Resolucio n° 1, de 17 de junho de 2004
Tépicos ementarios relacionados Referéncias bibliograficas do componente que
Componente 9 . . o q -~
a tematica da legislacio dialogam com a tematica
Editora da UNESP, 1998. p. 185-228.
HALL, Stuart. A identidade cultural na pos-
modernidade. Rio de Janeiro: DP&A, 1992.
povoamento, despovoamento e
EOIOOIEET:‘;Qgﬁsf‘ﬂzsgﬁfﬁwﬁ PESAVENTO, Sandra Jatahy. Além das fronteiras.
P - noques ¢ "% | I MARTINS, Maria Helena (org.). Fronteiras
processo de colonizagdo. Questdo . . . ~
- culturais: Brasil, Uruguay, Argentina. Sdo Paulo:
indigena, cabocla e "
Atelié, 2002. p. 35-39.
afrodescendente.
ALBUQUERQUE  JUNIOR, Durval Miniz.
Preconceito contra a origem geogrifica e de lugar:
as fronteiras da discordia. Sao Paulo: Cortez, 2007.
BOBBIO, Norberto. A Era dos Direitos. Rio de
Origens historicas e teodricas da | Janeiro: Campus, 1992.
no¢do de cidadania. O processo
Direitos e moderno de constituicdo dos | CARVALHO, José Murilo. Cidadania no Brasil: o
cidadania direitos civis, politicos, sociais e | longo caminho. 24. ed. Rio de Janeiro: Civilizago
60 horas culturais. Politicas de | Brasileira, 2018.
(Obrigatorio) | reconhecimento e promogao da )
cidadania. Direitos e cidadania no | DAL RI JUNIOR, Arno; OLIVEIRA, Odete Maria.
Brasil. Cidadania e nacionalidade: efeitos e perspectivas
nacionais, regionais e globais. Tjui: Unijui, 2003.

Quadro 5: Componentes curriculares, os tépicos ementarios e as referéncias bibliograficas utilizadas para
o atendimento da referida Resolucao.

3- Resolu¢do n° 01, de 30 de maio de 2012 — estabelece as Diretrizes Nacionais para a
Educagao em Direitos Humanos. Estabelece a necessidade de que os Projetos Pedagogicos de
Curso contemplem a inser¢do dos conhecimentos concernentes a Educacdo em Direitos
Humanos na organizacao dos curriculos da Educagdo Basica e da Educagao Superior, baseada
no Parecer CNE/CP n° 8/2012.

Resoluc¢ao n° 1, de 30 de maio de 2012

Topicos ementarios relacionados

Referéncias bibliograficas do componente que

cidadania. Direitos e cidadania no
Brasil.

ST a tematica da legislacido dialogam com a tematica
BOBBIO, Norberto. A Era dos Direitos. Rio de
Origens historicas e tedricas da | Janeiro: Campus, 1992.
no¢do de cidadania. O processo
Direitos e moderno de constituigdo dos | CARVALHO, José Murilo. Cidadania no Brasil: o
cidadania direitos civis, politicos, sociais e | longo caminho. 24. ed. Rio de Janeiro: Civilizagéo
60 horas culturais. Politicas de | Brasileira, 2018.
(Obrigatério) | reconhecimento e promocdo da

DAL RI JUNIOR, Arno; OLIVEIRA, Odete Maria.
Cidadania e nacionalidade: efeitos e perspectivas
nacionais, regionais e globais. Ijui: Unijui, 2003.

Histéria da
Fronteira Sul -

Construgao dos sentidos
historicos. Nogdes de Identidade e

colonizacdo. Conflitos econdmicos

BARTH, Frederik. Grupos étnicos e suas fronteiras.
In: POUTIGNAT, Philippe; STREIFF-FENART,

60 horas de Fronteira. Invencdo das | Jocelyne. Teorias da etnicidade. Seguido de grupos
(Obrigatorio) | tradi¢des. Processos de | étnicos e suas fronteiras de Frederik Barth. Sdo Paulo:
povoamento, despovoamento ¢ | Editora da UNESP, 1998. p. 185-228.

HALL, Stuart. A identidade cultural na pos-
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Resolucio n° 1, de 30 de maio de 2012

Componente

Toépicos ementarios relacionados
a tematica da legislacio

Referéncias bibliograficas do componente que
dialogam com a tematica

e politicos. Choques culturais no
processo de colonizagao. Questio
indigena, cabocla e
afrodescendente.

modernidade. Rio de Janeiro: DP&A, 1992.
PESAVENTO, Sandra Jatahy. Além das fronteiras.
In: MARTINS, Maria Helena (org.). Fronteiras
culturais: Brasil, Uruguay, Argentina. Sdo Paulo:
Atelié, 2002. p. 35-39.

ALBUQUERQUE  JUNIOR, Durval  Miniz.
Preconceito contra a origem geografica e de lugar:
as fronteiras da discordia. Sdo Paulo: Cortez, 2007.

Meio
Ambiente,
Economia e
Sociedade -
60 horas
(Obrigatoério)

Elementos de economia ecologica
e politica. Modelos produtivos e
sustentabilidade. Experiéncias
produtivas alternativas.

MAY, Peter Herman; LUSTOSA, Maria Cecilia;
VINHA, Valéria da (org.). Economia do meio
ambiente: teoria e pratica. Rio de Janeiro: Elsevier,
2003.

MONTIBELLER FILHO, Gilberto. O mito do
desenvolvimento sustentavel: meio ambiente e
custos sociais no moderno sistema produtor e
mercadorias. Florianopolis: UFSC, 2001.

SANTOS, Milton. 1992: a redescoberta da Natureza.
Estudos Avancados, Sdo Paulo, v. 6, n. 14, p. 95-
106, 1992. Disponivel em:
https://www.scielo.br/j/ea/a/M4qFLBVz8Kpwv]jvQr
RmyLq/?lang=pt. Acesso em: 19 jul. 2023.

VEIGA, José Eli da. Desenvolvimento sustentavel: o
desafio do século XXI. Rio de Janeiro: Garamond,
2010.

CAVALCANTI, Clovis (org.). Desenvolvimento e
natureza: estudos para uma sociedade sustentavel. 5.
ed. Sdo Paulo: Cortez, 2009.

Engenharia
Ambiental
45 horas

(Obrigatorio)

Nogdes de direitos humanos e
meio ambiente. Ecologia.
efluentes. Reuso, redugdo,
reciclagem de materiais. Nogdes
de gestdo ambiental.

BRAGA, Benedito ef al. Introducio a engenharia
ambiental. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall,
2005.

CURI, Denise.
Pearson, 2011.
MANO, Eloisa Biasotto,; PACHECO, Elen B. A. V.;
BONELLI, Claudia M. C. Meio ambiente, poluicio e
reciclagem. 2. ed. Sdo Paulo: Bliicher, 2010.
MATTOS NETO, A. J. de. Direitos humanos e
democracia inclusiva. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2012.
TELLES, Dirceu D'Alkmin. Residuos solidos: gestao
responsavel e sustentavel. Sdo Paulo, SP: Blucher,
c2022.

Gestdo ambiental. Sio Paulo:

Desenvolvime
nto pessoal e
profissional
30 horas
(Obrigatorio)

Etica e Direitos humanos.
Responsabilidade profissional e
conselhos profissionais.

CHIAVENATO, Idalberto. Gestdo de pessoas. 3. ed.
total. rev. atual. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2010.
MATTOS NETO, A. J. de. Direitos humanos e
democracia inclusiva. Sao Paulo, SP: Saraiva, 2012.
VERGARA, Sylvia Constant. Gestdo de pessoas. 10.
ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

Quadro 6: Componentes curriculares, os tépicos ementarios e as referéncias bibliograficas utilizadas para
o atendimento da referida Resolucio.

4 - Lei n° 13.425, de 30 de marc¢o de 2017 - Estabelece diretrizes gerais sobre medidas de
prevencdo e combate a incéndio e a desastres em estabelecimentos, edificacdes e areas de
reunido de publico; altera as Leis n°s 8.078, de 11 de setembro de 1990, e 10.406, de 10 de
janeiro de 2002 — Cédigo Civil; e dé outras providéncias.
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Lei n° 13.425, de 30 de marco de 2017
Topicos ementarios relacionados Referéncias bibliograficas do componente que
Componente 9 o ool q P
a tematica da legislacido dialogam com a tematica
MORAES, Marcia Vilma Gongalves de. Gestio a
Freonomia ¢ sceuranca  das vista: implementac@o na area de saude e seguranga do
reonomia Euranea trabalho. S@o Paulo: Expressa, 2021. (Minha
~ instalagdes industriais. Sistemas o1
Gestao na ~ Biblioteca).
o de prevencdo ¢ combate a
Inddstria - 45 incéndios em instalagdes
horas industriais Critérios ¢ de SILVA, Agenor Antdnio; REZENDE, Mardele
(Obrigatoério) AP . Eugénia Teixeira; TAVEIRA, Paulo Tarso Augusto
localizacdo industrial. Mapa de . . .
riscos. EPIs do Pinho. Segurancga do trabalho e meio ambiente:
) ’ o diferencial da dupla atuagdo. Sdo Paulo: Erica,
2018. (Minha Biblioteca).

Quadro 7: Componentes curriculares, os tépicos ementarios e as referéncias bibliograficas utilizadas para
o atendimento da referida Lei.

8.4 Estrutura Curricular
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2

UNIVERSIDADE

FEDERAL DA

FRONTEIRA SUL

Atividades
Curso de graduacﬁg :;npil:ii‘r;l;?llj:i;r(;z ﬁ(l)ilgll::lntos — Bacharelado Aulas presenciais Estégio TCo*
Total de Pré-re
Horas 1
Do Tesrica Pritica | Extensionista | D1scentc Orientada | Discente
Ni-vel | N° nio Cédigo Componente Curricular - a distancia Orientada
01 |[ES GCA0782 Introducdo a Engenharia de Alimentos 30 15 45
02 [CX |GEX1129 Desenho técnico 45 45
1o 03 [CX |GEX1130 Quimica geral 60 60
nivel | 04 [cM |GEX1070 |Matematica B 60 60
05 [CM |GCS0694 |Meio ambiente, economia e sociedade 60 60
06 | CM |GCS0695 Direitos e cidadania 60 60
Subtotal 315 15 330
07 ES |GCA0783 Fundamentos da Engenharia de Alimentos 30 15 45
08 ES | GEX1131 Quimica organica 60 60 03
20 09 ES |GEX1132 Quimica analitica 45 45 90 03
nivel 10 ES |GEX1133 Fisical 60 60 04
11 CX |[GEX1134 Calculo 60 60 04
12 |CX |GEX1135 Geometria analitica e algebra linear 60 60 04
Subtotal 315 60 375
13 ES | GSA0381 Nutrigdo e qualidade nutricional dos alimentos 45 45 03
14 ES | GEX1137 Fisico-quimica 60 60 03,11
15 ES |GEX1138 Calculo II 60 60 11
3 [ [ 16 | CM |GEX1067 | Computagio bisica 60 60
e 17 | CM |GCH1755 Historia da Fronteira Sul 60 60
18 Optativa [ 45 45
19 Optativa Extensionista [ 45 45
Subtotal 330 45 375
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Atividades
Curso de graduacﬁg :’1:11 Il;]:%eal:‘l:::i;r(;es ﬁ(l)ilg:lntos — Bacharelado Aulas presenciais Estégio TCoH
‘P J Total de e
: Teorica Pritica | Extensionista | Disccntc Orientada | Discente o
Ni-vel | N° lei':l Cédigo Componente Curricular - a distancia Orientada
20 ES | GCAO0785 Quimica e bioquimica de alimentos I 45 45 08
21 ES | GENO0321 Introducdo aos processos quimicos I 45 45 14
22 ES [ GEN0322 Introdug@o aos processos quimicos II 30 30 14
40 23 ES |GCS0748 Custos industriais 30 30 04,16
nivel | 94 ES |GEXI1139 Eletricidade 30 15 45 10,11
25 ES |GEX1140 Calculo IIT 60 60 11
26 CX [GCB0697 Microbiologia basica 30 15 45 08
27 | CM | GEX1068 Estatistica basica 60 60 04,16
Subtotal 300 30 30 360
28 ES |GCA0791 Quimica e bioquimica de alimentos II 45 45 20
29 ES | GCA0792 Microbiologia de alimentos 45 30 75 26
30 ES | GENO0372 Fenomenos de transporte | 60 60 21
n1'5\:el 31 ES | GENO0373 Engenharia ambiental 45 45 03,21
32 ES | GEN0374 Mecéanica dos materiais 60 60 10,15
33 CX | GCS0749 Inovagédo e empreendedorismo 30 30 23
34 Optativa Extensionista II 45 45
Subtotal 285 30 45 360
6° 35 ES | GCA0793 Analise de alimentos 30 30 60 09,20
mivel S T ES | GCA0794 | Higiene e legislagdo 30 15 45 29
37 ES | GCAO0795 Tecnologia de leites e derivados 30 15 45 28,29
38 ES | GCA0796 Gestdo na industria 45 45 31
39 | ES |GENO0323 Termodinamica 60 60 14,21
40 ES | GEN0324 Operagdes unitarias | 45 45 21
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Atividades
Curso de graduacﬁg :’1:;) 15:%2111;?1§12;r1§ ﬁ(l)ilg:lntos — Bacharelado Aulas presenciais Estégio TCoH
Total de e
: Teorica Pritica | Extensionista | Disccntc Orientada | Discente o
Ni-vel | N° lei':l Cédigo Componente Curricular - a distancia Orientada
41 ES | GENO0375 Laboratorio de operagdes unitarias | 30 30 21
42 Optativa 11 45 45
Subtotal 285 75 15 375
43 ES | GCA0797 Gestdo da qualidade na industria 45 45 36
44 ES |GCA0798 Tecnologia de frutas e hortaligas 30 15 45 28,35
45 ES | GENO0376 Refrigeracdo 45 45 39
niz:)el 46 ES | GEN0377 Fenomenos de transporte 11 45 45 39
47 | CX |GEX1145 Estatistica experimental 45 45 27
48 | CM |GCHI1753 |Iniciagdo a prética cientifica 60 60
49 Optativa III 45 45
Subtotal 315 15 330
50 ES | GCA0799 Analise sensorial 30 15 45 37,44,47
51 ES | GCA0800 Desenvolvimento de produtos 15 30 45 37,44
52 ES | GCA0801 Tecnologia de cereais e tubérculos 30 15 45 28,35
53 ES | GCA0802 Engenharia bioquimica 60 60 29,35
nﬁ;l 54 ES | GENO0378 Operagoes unitarias 11 45 45 46
55 ES |GENO0379 Operagoes unitarias 111 45 45 46
56 ES | GEN0380 Laboratério de operagdes unitarias 11 30 30 46
57 CX | GCA0803 Trabalho de conclusédo de curso 1 30 30 43,45,48
58 Optativa Extensionista III 45 45
Subtotal 255 60 75 390
9° 59 ES | GCA0804 Processos fermentativos 45 45 53
mivel 0 | Es | GCa0805 | Tecnologia de cames 30 15 45 | 2843
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Atividades
Curso de graduacﬁg em Engenhal:iz! de Alimentos — Bacharelado Aulas presenciais Estégio TCoH
ampus Laranjeiras do Sul Total de
Pré-req
Horas
Domi Teorica Pratica Extensionista Discent; Qrieptada Di.scente
Ni-vel | N° nio Cédigo Componente Curricular - a distancia Orientada
61 ES | GCA0806 Embalagens 45 45 29,51
62 ES | GCAO0807 Trabalho de conclusdo de curso 11 15 15 51,57
23,36,38,
63 ES | GENO0381 Projeto integrador na industria 15 45 60 51,52,54,
55
64 ES | GEN0382 Controle de processos 60 60 25,54,55
65 ES | GCS0750 Desenvolvimento pessoal e profissional 30 30 57
Subtotal 180 15 90 15 300
nli\(:el 66 ES | GCA0808 Estagio curricular supervisionado 225 225 | 57,63,65
Subtotal 0 0 225 225
Subtotal Geral 2580 300 300 225 15 3420
Atividades curriculares complementares 120 120
Atividades Curriculares de Extensdo e Cultura (ACEs) 60 60
Total Geral 2580 420 360 225 15 3.600
CM — Dominio Comum CX — Dominio Conexo ES — Dominio Especifico
a) Atividades descritas conforme previsto no Art. 44 do atual Regulamento da Graduagao da UFFS
8.4.1. Componentes curriculares optativos do curso:
Curso de graduagio em Engenharia de Alimentos — Bacharelado Atividades*
Campus Laranjeiras do Sul Aulas presenciais Total de Pré-req
Horas
N° Cédigo Componente Curricular Teodrica Pratica
67 | GLA063 Lingua Brasileira de Sinais (LIBRAS) 45 45
68 | GLA0696 Leitura e produgao textual I 30 30
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Curso de graduagio em Engenharia de Alimentos — Bacharelado Atividades*
Campus Laranjeiras do Sul Aulas presenciais TIt_)I:;la(:e e
N° Codigo Componente Curricular Teodrica Pratica

69 | GLA0697 Leitura e produgéo textual II 60 60

70 | GLA0698 Produgdo textual académica 60 60

71 | GCA164 Conservagao de alimentos 45 45 29
72 | GCA562 InstalagGes industriais 45 45 16,21
73 | GEX597 Analise instrumental 45 45 09
74 | GEX472 Computagdo grafica e sistemas CAD 45 45 02,16
75 | GEX598 Modelagem matematica e simulacdo de processos 45 45 46
76 | GENO0383 Tecnologia pds despesca | 45 45 20,26
77 | GENO0384 Tecnologia pds despesca 11 45 45 20,26
78 | GCS0751 Administragdo e analise de projetos 60 60

79 | GCS380 Gestao estratégica 60 60

80 | GCS0744 Responsabilidade socioambiental 30 30

81 | GENO0385 Topicos especiais | 15 15

82 | GENO0386 Topicos especiais 11 15 15

83 | GEN0387 Topicos especiais 11 15 15

84 | GEN0388 Topicos especiais IV 30 30

85 | GEN0389 Topicos especiais V 30 30

86 | GEN0390 Topicos especiais VI 30 30

87 | GENO0391 Topicos especiais VII 30 30

88 | GEN0392 Topicos especiais VIII 45 45

89 | GEN0393 Topicos especiais [X 45 45

90 |GEN0394 Topicos especiais X 45 45

91 | GENO0395 Topicos especiais XI 45 45

92 | GEN0396 Topicos especiais XII 60 60

93 | GEN0397 Topicos especiais XIII 60 60
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Curso de graduagio em Engenharia de Alimentos — Bacharelado Atividades®
Campus Laranjeiras do Sul Aulas presenciais Total de Pré-req
Horas
N° Codigo Componente Curricular Teodrica Pratica

94 | GENO0398 Topicos especiais XIV 60 60

95 | GCB232 Bioquimica 60 60

96 |GEX218* FISICA 1I 60 60 11
97 | GEX065* FISICA EXPERIMENTAL 45 45 10
98 | GEX071* FISICO-QUIMICA EXPERIMENTAL 45 45 14
99 | GEX585* QUIMICA ORGANICA 11 45 45 08
100 | GEX591%* CALCULO NUMERICO 60 60 16,25
10 | GEN502* ALGORITMOS E LOGICA DE PROGRAMACAO 30 16
102 | GEN503* LINGUAGEM DE PROGRAMACAOQ 30 30 15
103 | GCS0722%* ADMINISTRACAO DA PRODUCAO I 60 60

104 | GCS384* CONTABILIDADE INTRODUTORIA 60 60

105 [ GCS0719* FINANCAS EMPRESARIAIS 30 30

106 | GCS0713* GESTAO DE CUSTOS E ORCAMENTO EMPRESARIAL 60 60

107 | GCS386* MACROECONOMIA 1 60 60

108 | GCS377* MICROECONOMIA 1 60 60

109 |GCS411* PESQUISA MERCADOLOGICA 30 30

*Componentes curriculares inseridos conforme RESOLUCAO N° 03/CCEAL-LS/UFFS/2024
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8.4.2. Grupo de optativos Extensionistas
Carga horaria minima: 135 horas - Carga horaria maxima: 135 horas

Curso de gradua¢do em Engenharia de Alimentos — Bacharelado Atividades™
Campus Laranjeiras do Sul Aulas presenciais Tﬁf)arla(:e

N° Cédigo Componente Curricular Teorica Pratica Extensionista

110 | GENO0399 Topicos Extensionistas I 15 15
111 | GEN0400 Topicos Extensionistas II 15 15
112 | GENO0401 Topicos Extensionistas 11 15 15
113 | GEN0402 Topicos Extensionistas IV 30 30
114 | GEN0403 Topicos Extensionistas V 30 30
115 | GEN0404 Topicos Extensionistas VI 30 30
116 | GEN0405 Topicos Extensionistas VII 30 30
117 | GENO0325 Topicos Extensionistas VIII 45 45
118 | GEN0406 Topicos Extensionistas [X 45 45
119 | GEN0407 Topicos Extensionistas X 45 45
120 | GEN0408 Topicos Extensionistas XI 45 45
121 | GEN0409 Topicos Extensionistas XII 60 60
122 | GEN0410 Topicos Extensionistas XIII 60 60
123 | GENO411 Topicos Extensionistas XIV 60 60
124 | GCS0717 ELABORACAO DE PROJETOS 60 60

*Componentes curriculares inseridos conforme RESOLUCAO N° 03/CCEAL-LS/UFFS/2024
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8.5 Resumo de carga horaria dos estagios, ACCs e TCC.

Resumo de Carga horaria de Estagio, ACC, TCC e Atividades Carga horiria
EAD* (horas)
Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) 45
Estagio Curricular Supervisionado (ECS) 225
Componentes curriculares optativos 135
Grupo de Componentes curriculares optativos extensionistas 135
Atividades Curriculares Complementares (ACC) 120
Atividades Curriculares de Extensdo ¢ Cultura (ACE) 60

Quadro 8: Resumo da carga horaria dos CCRs optativos, estagio, ACC, ACE e TCC.

8.6 Analise vertical e horizontal da estrutura curricular (representacio grafica)

P Cursode MATRIZ CURRICULAR DO CURSO DE

FRONTEIRA SUL

i 1L ICE LIS ENGENHARIA DE ALIMENTOS

PPC 2023

1° NIVEL 2° NIVEL 3° NIVEL 4° NIVEL 5° NIVEL 6° NIVEL 7° NIVEL 8° NIVEL 9° NIVEL
Quimica e — i Andlise
Infroducéo a Nutricéio e Bioquimica Quimica e Andlise de Gestdo da e Processos
Engenharia de Fundadr;Emos Qualidade 5P B|oqc|l.|(|3m|ca Alelsra‘ﬁ?’iaoss Qualidade na é’s"‘e'}%.%"m Fer[ml;tgtslvos
Alimentos i Nutricional Alimentos | : o IndUstria 3 :
45 horas e dos 45 horas Alimentos LH"—’."*I“EP 45 horas mento de  Tecnologia de
Imentos : = 45 horas egisiacao Produtos
45 horas Alimentos Iniroducdo 45 horas s 45 horas %a{gﬁfs
Desenho ihoias aos Microbiologia : Tecnologia de  Tecnologia
Técnico Quimica Fisico- Processos  de Alimentos Tecnologia Frutas e de Cereaise  Embalagens
45 horas Organica Quimica Qilgng(i)?;;ﬁ | 75 horas de I_-e“e € Hortalicas Tubérculos AE oS
60 horas 60 horas e — - Dg:fados 45 horas 45 horas
uimica s FLLiEE — Engenharia
s Quimica Célculo I aos Tiapsporte | Gestéo na s | RN habalio do
Analiica . Processos 60 horas L Refrigeracao (N e Conclusdo
60 haras LES - Indistria 45 horas =
90 horas QLI‘_;[O‘I"IACDS [l £ hari A Operacdes de Curso Il
- oras ngennaria = A 15 h
Matemética - Compuiacio  Custos  Ambiental Temodinamica FenOmenos de  Unac o
Fisica | Basica e 45 h Transporte |l -
60 Eoras 60 horas 60 horas 30 hog,asls — SUtos 45 horas OD_E[EI_I;‘DES Projeto
Historia da Mecanica dos | Operacoes |  Esatist Yitanias Il integrador na
e Eletricidade oy Unitri SISO | Industria
: . ronteira ateriais nitarias | Experimental
Meio Calculo Sul 45 horas 60 horas 45 horas A hors de 60 horas
: 60 h -
Ambiente oras 60 horas Calculo 1l Inovacdo e | Laboratdrio TS Operaces o o ge
Economia e Empreende- de Iniciacéo a Unitarias Il Eraia
Sociedade Geometria Optativa | FLLTEE dorismo Operacdes F_’ratlca Traagémgsde 60 horas
60 horas AE\?”U ga e 45 horas Micgjal‘tgi?:lgg\a 30 horas U;lti)t:'riasl %gwoﬂr—'a{;a CaraiEET Desenvolvi-
ebra o oras
Direitos e Li%ear Optativa o Hlaing : Optativa i d%é)#nrrs;g l ngl;e
Cidadania 60 horas Extensionista | ~ Estatistica  Extensionista I Optativa Il = Optativa Profisional
e 45 horas Basica et 45 horas Extensionista Il o>
60 horas 45 horas
LEGENDA: Dominio Dominio Dominio Optativa 10° NiVEL Estagio Curricular Supervisionado
Especifico Conexo Comum 225 horas
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8.7 Modalidades de componentes curriculares presentes na estrutura curricular do

curso:

8.7.1 Estagios curriculares supervisionados (Normatizagdo no ANEXO 1)

O estagio supervisionado visa assegurar a consolidagdo e a articulacdo das
competéncias estabelecidas ao longo do curso de graduacdo em Engenharia de Alimentos, por
meio do contato dos estudantes com o mercado de trabalho na 4rea de alimentos. Durante o
estagio, o académico desenvolvera um conjunto de atividades profissionalizantes visando a
preparagdo para o trabalho produtivo e ser capaz de contextualizar a formagao académica por
meio do contato direto com o ambiente de trabalho. Estas atividades sdo organizadas por meio
de um plano de atividades de estagio firmadas entre a Unidade Concedente de Estagio e o
Professor Orientador da UFFS.

O estagio supervisionado serd classificado como uma atividade académica do tipo
atividade de orientacdo individual. A matricula em atividade de orientacdo individual é de
competéncia da Coordenagdo do Curso e feita de forma individual para cada estudante. A
matricula no CCR Estagio supervisionado sera realizada no inicio do semestre, desde que o
estudante esteja apto a cursa-lo. Apds matricula, a Coordenacdo do Curso juntamente com a
Coordenagdo de Estagios ird acompanhar a efetivacdo do estagio em alguma Unidade
Concedente de Estagio. Caso o estudante ndo consiga efetivar ou desenvolver a atividade de
estagio durante o referido semestre, 0 mesmo tera sua matricula cancelada pela Coordenacao
do Curso.

O coordenador do curso e/ou o coordenador de estdgios indicard o professor que
orientara o estagio, de acordo com a area de interesse manifestada previamente pelo discente.
Esta distribuicao devera ser a mais equilibrada possivel, procurando-se contemplar igualmente
todos os docentes.

No curso de Engenharia de Alimentos, o Estdgio Curricular Obrigatdrio ocorre na
ultimo nivel do curso e tem duragao minima de 225h.

Ao final do estdgio, o aluno devera apresentar um relatorio escrito contendo objetivos
do estagio, descri¢ao das atividades desenvolvidas, inter-relagao das atividades desenvolvidas
com o curso de Engenharia de Alimentos, conclusdes e recomendagdes.

A avaliacdo do estagidrio sera feita através de parecer emitido pelo docente da UFFS
responsavel pela supervisao do estudante e pelo supervisor da Unidade Concedente de Estagio

(UCE). Por se tratar de uma atividade de orientacdo individual, o resultado da avaliagdo ira
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indicar apenas a situacdo de aprovagdo ou reprovagdo, que compreende a execucdo € o
desenvolvimento do projeto.

As normas que regulamentam os estdgios no curso de Engenharia de Alimentos
encontram-se descritas no Anexo I, estando as mesmas em acordo com a legislacdo Federal

(Lein® 11.788, de 25 de setembro de 2008) e com o Regulamento de Estagio da UFFS.

8.7.2 Atividades curriculares complementares (Normatizagao no ANEXO II)

As Atividades Curriculares Complementares (ACCs) constituem agdes que visam a
complementacdo do processo ensino-aprendizagem, sendo desenvolvidas ao longo do periodo
de integralizacdo da estrutura curricular do curso de Engenharia de Alimentos, com carga
horéaria de 120 horas, o que corresponde ao minimo dos 3% da carga horaria total das horas do
curso, conforme preconizado pelo Regulamento de Graduacao da UFFS.

As ACCs constituem mecanismo de aproveitamento dos conhecimentos adquiridos pelo
estudante por meio de estudos e praticas independentes, presenciais ou a distancia, realizadas
na Universidade ou em outros espacos formativos, sendo consideradas obrigatorias para a
integralizacdo do curriculo.

Na condigao de requisito obrigatorio, as ACCs respondem ao principio da flexibilidade,
pelo qual o estudante tem a oportunidade de decidir sobre uma parte do curriculo, sendo
ordenadas por duas legislagdes especificas: pela determinacdo constante na Lei de Diretrizes e
Bases da Educagao Nacional 9.394/1996, a qual estabelece em seu artigo 3° a “valorizacao da
experiéncia extraclasse”, e pelo que estabelecem as Diretrizes Nacionais do Curso de
Graduacdo em Engenharia de Alimentos. As atividades curriculares complementares serdo
agregadas conforme estabelecido no ANEXO II. Os casos especiais serdo encaminhados ao

Colegiado de Curso, para avaliacao.

8.7.3 Trabalho de Conclusdo de Curso (Normatizagdo no ANEXO I111)

O Trabalho de Conclusao de Curso (TCC) ¢ componente curricular obrigatorio,
centrado em determinada éarea tedrico-pratica ou de formagao profissional, como atividade de
sintese e integracdo de conhecimento e consolidacdo das técnicas de pesquisa. O
desenvolvimento do TCC tem como objetivos promover no estudante o interesse pela
pesquisa, aprimorar a formacgdo profissional, contribuindo para melhor visdo dos problemas

relacionados a 4rea de alimentos e utilizacdo de procedimentos cientificos no
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encaminhamento das solugdes.

O Trabalho de conclusdo de curso na Engenharia de Alimentos sera realizado em dois
momentos: No oitavo nivel, o TCC I sera um componente curricular Conexo com outros
cursos do Campus. Esse CCR serad classificado do tipo disciplina, terd 30 horas aula e
contemplara, entre outros aspectos, a defini¢do do tema proposto, a formulagdo de hipoteses, a
constru¢do do referencial tedrico e da metodologia, além da construgdo do organograma de
execugdo. No CCR TCC I, cada aluno devera entrar em contato com os professores do curso
para definir o orientador, que poderd auxiliar no desenvolvimento do projeto.

No nono nivel, o TCC II sera um CCR na modalidade de orientacdo individual,
contendo 15h para o seu desenvolvimento. No CCR TCC II, cada aluno devera trabalhar na
execugao do projeto até a sua defesa, sendo o professor orientador escolhido o responsavel
pela orientacdo do projeto a ser desenvolvido, sob responsabilidade do académico. A carga
horéaria destinada ao TCC II ¢ adequada para o cumprimento do aspecto pedagogico relativo
as atividades a serem desenvolvidas no TCC. Adicionalmente, o estudante realiza o CCR
TCC 1, o qual o professor orientador escolhido ja esta orientando o estudante para execucao
do projeto.

Por se tratar de uma atividade de orientag¢do individual, a banca devera indicar apenas a
situacdo de aprovagdo ou reprovacao, que compreende a execucdo e o desenvolvimento do
projeto, bem como a entrega no prazo pré-estabelecido.

A matricula em atividade de orientagdo individual é de competéncia da Coordenacdo do
Curso e feita de forma individual para cada estudante. A matricula no CCR TCC II sera
realizada no inicio do semestre, desde que o estudante esteja apto a cursa-lo. Apds matricula,
a Coordenagao do Curso juntamente com professor orientador ird acompanhar a execugao do
trabalho de conclusdo de curso. Caso o estudante ndo consiga desenvolver este trabalho
durante o referido semestre, 0 mesmo tera sua matricula cancelada pela Coordenacido do
Curso.

Todas as regras para elaboracao do TCC II e defesa estao contidas conforme ANEXO

IIT e os casos omissos serdo definidos pelo colegiado do curso.

8.7.4 Atividades de insercdo da Extensdo e Cultura no curriculo
As atividades de extensdo e de cultura no curriculo do Curso de Engenharia de
Alimentos seguem as normativas da Resolu¢do n°® 7/2018 CNE/CES e Diretrizes para inser¢ao

de atividades de extensao e cultura nos curriculos dos cursos de graduacdo e pos-graduacdo da
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UFFS (RESOLUCAO N° 23/CONSUNI/CPPGEC/2019).

A inser¢do de atividades de extensdo e de cultura no PPC deve assegurar o percentual
minimo de 10% da carga hordaria exigida para a integralizag¢do curricular, o que corresponde a
360h. No curso de Engenharia de Alimentos, a carga horaria que o aluno deve cumprir de
extensdo estardo distribuidas em Componentes Curriculares (300h) e nas ACEs (60h). As
atividades de extensao e de cultura devem constar nos planos de curso e nas modalidades de
programas, projetos, cursos, eventos e prestagao de servigos, registradas institucionalmente,
conforme fluxos especificos da PROGRAD e da PROEC.

De modo a garantir a diversidade das atividades de extensdo e cultura, considerando o
estudante como o protagonista, o curso definiu a estratégia em disponibilizar o eixo formativo
de extensdo e cultura com diferentes modalidades. As atividades de extensdo e de cultura no
curso de Engenharia de Alimentos serdo efetivadas mediante: Componentes curriculares com
a totalidade da carga hordria registrada como extensdo ou cultura (75 horas), Componentes
curriculares mistos, sendo parte da carga horaria registrada como ensino e/ou pesquisa, e parte
como extensdao ou cultura (90 horas), Grupo de Componentes curriculares Optativos
Extensionistas (135 horas) e por ultimo como Atividades Curriculares de Extensdo e de
Cultura (ACEs) (60 horas). Os CCRs optativos extensionistas serdo definidos no decorrer da
oferta do curso mediante as demandas da sociedade. O curso entende que estas demandas sdo
variaveis nos diferentes periodos, e por isso optou por adotar esta estratégia de grupo de
CCRs optativos.

Nas ACEs a carga horaria deve estar prevista no curriculo, sem a obrigatoriedade de
alocacdo especifica em um dos niveis do curso, diferindo-se do carater disciplinar (com
ementario definido) e exigindo o cumprimento da carga hordria por meio da atuacao em
diferentes acdes institucionalizadas.

No caso de CCRs integral em extensdo ou misto, serdo computadas integralmente as
horas como atividade de aula docente, para fins de atendimento de carga horaria docente
prevista no Art 57 da Lei n°® 9.394/1996, e Resolugao n° 4/UFFS/2015. O colegiado do Curso
de Engenharia de Alimentos indicard um (uma) Coordenador(a) de Extensdo e Cultura, que
fard o acompanhamento das atividades de extensdo e cultura (ACEs) no ambito do curso.

O curso de Engenharia de Alimentos prevé o regulamento das Atividades de Extensao e

Cultura no Curriculo do Curso, no Anexo IV.

Carga horiria
(horas)

CCR Integral em atividades de extensao e cultura 210
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Carga horiaria
(horas)
CCR Misto 90
Atividades Curriculares de Extensao e Cultura 60
Total na modalidade extensao e cultura 360

Quadro 9: Resumo da forma e a respectiva carga horaria que atendera a insercdo da extensio e da
cultura.
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8.8 Ementarios, bibliografias basicas e complementares dos componentes curriculares.

8.8.1 Componentes curriculares de oferta regular e com cddigo fixo na estrutura
curricular (Dominios: Comum, Conexo, Especifico).

Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0782 INTRODUCAO A ENGENHARIA DE ALIMENTOS 45
EMENTA

Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos. Perfil profissional e atividades do
engenheiro de alimentos. Etica profissional e mercado de trabalho. Principais operagdes e
processos unitdrios empregados no processamento de alimentos. Alimentos e nutri¢do.
Principios basicos de conservacdo de alimentos.

OBJETIVO

Promover ao académico conhecimento sobre as diretrizes e areas de atuagdao no campo da
Engenharia de alimentos. Fornecer nog¢des no que diz respeito aos principais métodos de
conservagao, operagoes unitarias e processos tecnoldogicos empregados na industrializagao de
alimentos de origem vegetal e animal

REFERENCIAS BASICAS

ALEXANDER, Charles K.; WATSON, J. A. Habilidades para uma carreira de sucesso na
engenharia. Porto Alegre: AMGH, 2015. (Minha Biblioteca).

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava.
Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. Sao Paulo: Nobel, 2009.

ORDONEZ PEREDA, Juan A.; CAMBERO RODRIGUEZ, Maria Isabel. Tecnologia de
alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 1.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ALCARDE, André Ricardo; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO,
Marta Helena Fillet (ed.). Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 2. ed.
Barueri: Manole, 2020.

MORETTI, Celso Luiz (ed.). Manual de processamento minimo de frutas e hortalicas.
Brasilia, DF: EMBRAPA Hortalicas, 2007.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (org.). Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal.
Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 2.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia.
Sao Paulo, SP: Blucher, 2010. (Bebidas; 1).

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (coord.). Bebidas nao alcodlicas: ciéncia e
tecnologia: Sao Paulo, SP: Blucher, 2010. (Bebidas; 2).

Numero de unidades de avaliagao 2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1129 DESENHO TECNICO 45
EMENTA

Introdug¢do ao desenho técnico. Elaboracdo de projegdes ortogonais para levantamentos
topografico-cartograficos planialtimétricos. Desenho arquitetonico aplicado as edificagdes
rurais. Desenho técnico aplicado as instala¢des e estruturas hidraulicas.

OBJETIVO

Apresentar os conceitos basicos do Desenho Técnico, apoiado em bibliografia especializada
e nas normas ABNT, permitindo ao profissional a correta adequacdo dos desenhos aos
padrdes de apresentagdo. Desenvolver a capacidade de interpretar e expressar os desenhos
de instrumentos, pegas, projetos e instalacdes relacionadas ao campo de atuagdo do
profissional.

REFERENCIAS BASICAS

FRENCH, T. E. Desenho técnico e tecnologia grafica. 5. ed. Sdo Paulo: Globo, 1995.
MONTENEGRO, G. A. Desenho Arquitetonico. 4. ed. Sao Paulo: Edgard Bucher, 2003.
PRINCIPE JR., A. R. Noc¢oes de Geometria Descritiva. Sdo Paulo: Nobel, 2002. v. 1.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ABBOTT, W. Curso de desenho técnico. Rio de Janeiro: Ediouro, 1987.
JANUARIO, A. J. Desenho geométrico. 2. ed. Florianopolis: UFSC, 2006.

LOCH, C.; CORDINI, J. Topografia contemporanea: planimetria. Florian6polis: Ed. Da
UFSC, 2000.

MACHADO, A. Geometria descritiva. Sao Paulo: McGraw Hill do Brasil, 1979.
OBERG, L. Desenho arquitetonico. 31. ed. Rio de Janeiro: Ao Livro Tecnico, 1997.

PUTNOKI, J. C. Elementos de geometria e desenho geométrico. 6. ed. Sdo Paulo:
Scipione, 1997.

RIBEIRO, C. P. B. V.; PAPAZOGLOU, R. S. Desenho técnico para engenharias.
Curitiba: Jurua, 2008.

SCHNEIDER, W. Desenho Técnico. Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico, 1976.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1130 QUIMICA GERAL 60
EMENTA

Estrutura atomica e tabela periddica. Ligagdes quimicas. Reacgdes quimicas e
estequiometria. Teoria acido-base. Solugdes. Misturas. Rea¢des redox.

OBJETIVO

Fazer com que o académico tenha plenas condi¢des de identificar e entender os principais
topicos relativos a quimica de um modo geral, além de fortalecer no académico a
importincia da quimica como uma area de abrangéncia nos diversos ramos da ciéncia.

REFERENCIAS BASICAS

ATKINS, P. W.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna. 3. ed.
Porto Alegre: Bookman, 2008.

MAHAN, B. H. Quimica um curso universitario. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 1993.
RUSSEL, J. B. Quimica geral. S0 Paulo: Makron Books do Brasil, 1994.v. 1 ¢ 2.
LENZL E. et al. Quimica geral experimental. 2. ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

KOTZ, J. C.; TREICHEL JR., P. Quimica e rea¢des quimicas. 3. ed. Trad. H. Macedo.
Sao Paulo: LTC, 1998.v. 1 ¢ 2.

TRINDADE, D. F. et al. Quimica basica experimental. 6. ed. Sdo Paulo: Icone, 2010.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1070 MATEMATICA B 60
EMENTA

Operagdes com numeros reais. Equacao de 1° e 2° grau. Grandezas proporcionais. Juro
simples. Equacdo exponencial e logaritmica. Juro composto. Funcdo: constante, polinomial
de 1° e 2° grau, exponencial e logaritmica. No¢des de geometria. Nocdes de trigonometria.

OBJETIVO

Utilizar conceitos e procedimentos matemadticos para analisar dados, elaborar modelos,
resolver problemas e interpretar suas solugdes em situagdes concretas relacionadas a vida
do cidaddo e do curso. Sintetizar, deduzir, elaborar hipdteses, estabelecer relagdes e
comparagdes, detectar contradigdes, decidir, organizar, expressar-se e argumentar com
clareza e coeréncia utilizando elementos de linguagem matematica.

REFERENCIAS BASICAS

DEMANA, Franklin D. et al. Pré-calculo. Sao Paulo: Addison Wesley, 2009.

DOLCE, Osvaldo; POMPEOQO, José Nicolau. Fundamentos de matematica elementar:
geometria espacial. 6. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. v. 10.

DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José¢ Nicolau. Fundamentos de matematica elementar:
geometria plana. 8. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. v. 9.

DORING, C. I.; DORING, L. R. Pré-calculo. Porto Alegre: Editora da UFRGS, 2007.

IEZ7Z1, Gelson, HAZZAN, Samuel; DEGENSZAIJIN, David. Fundamentos de
matematica elementar: matematica comercial, matematica financeira, estatistica
descritiva. Sdao Paulo: Atual, 2004. v. 11.

IEZZI, Gelson, MURAKAMI, Carlos; DOLCE, Osvaldo. Fundamentos de matematica
elementar: logaritmos. 8. ed. S0 Paulo: Atual, 2004. v. 2.

IEZZI, Gelson, MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar:
conjuntos, fungdes. 8. ed. Sdo Paulo: Atual, 2010. v. 1.

IEZZI, Gelson. Fundamentos de matematica elementar: trigonometria. 8. ed. Sdo Paulo:
Atual, 2004. v. 3.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ANTON, Howard; BIVENS, Irl; DAVIS, Stephen. Calculo. 8. ed. Sdo Paulo: Artmed,
2007.v. 1.

BARBOSA, Jodo Lucas Marques. Geometria euclidiana plana. 11. ed. Rio de Janeiro:
SBM, 2012. (Colecao do Professor de Matematica).

CARVALHO, Paulo Cezar Pinto. Introducido a geometria espacial. Rio de Janeiro:
SBM, 2000. (Colecao do Professor de Matematica).

FLEMMING, Diva Marilia, GONCALVES, Mirian Buss. Calculo A: fungdes, limite,
derivagdo e integracgdo. 6. ed. Sdo Paulo: Pearson, c2007.

LEITHOLD, Louis. Calculo com geometria analitica. 3. ed. Sao Paulo: HARBRA, 1994.
v. 1.

LIMA, Elon Lages. Medida e forma em geometria. Rio de Janeiro: SBM, 2009. (Colegao
do Professor de Matematica).
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LIMA, Elon Lages ef al. A matematica do ensino médio. 6. ed. Rio de Janeiro: SBM,
2000.v. 2. (Colegao do Professor de Matematica).

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 4. ed. Rio de Janeiro: SBM,
1999. v. 1. (Colegao do Professor de Matematica).

MEDEIROS, Valéria Zuma (coord.). Pré-calculo. 3. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2014.

Numero de unidades de avaliagao | 2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0694 MEIO AMBIENTE, ECONOMIA E SOCIEDADE 60
EMENTA

Modos de produgdo: organizacao social, Estado, mundo do trabalho, ciéncia e tecnologia.
Elementos de economia ecologica e politica. Estado atual do capitalismo. Modelos
produtivos e sustentabilidade. Experiéncias produtivas alternativas.

OBJETIVO

Proporcionar aos académicos a compreensao acerca dos principais conceitos que envolvem
a Economia Politica e a sustentabilidade do desenvolvimento das relagdes socioeconomicas
e do meio ambiente.

REFERENCIAS BASICAS

ALTIERI, Miguel A. Agroecologia: a dindmica produtiva da agricultura sustentavel. 4. ed.
Porto Alegre: UFRGS, 2004.

ANDERSON, Perry. Passagens da antiguidade ao feudalismo. Sdo Paulo: Unesp, c2013.

BECKER, B.; MIRANDA, M. (org.). A geografia politica do desenvolvimento
sustentavel. Rio de Janeiro: Editora UFRJ, 1997.

FERREIRA, L. C.; VIOLA, E. (org.). Incertezas de sustentabilidade na globalizacio.
Campinas: Editora da UNICAMP, 1996.

HARVEY, David. Espacos de esperanca. 7. ed.Sao Paulo: Loyola, c2015.

HUNT, E. K. Historia do pensamento econdmico: uma perspectiva critica. 2. ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2005.

MAY, Peter Herman; LUSTOSA, Maria Cecilia; VINHA, Valéria da (org.). Economia do
meio ambiente: teoria e pratica. Rio de Janeiro: Elsevier, 2003.

MONTIBELLER FILHO, Gilberto. O mito do desenvolvimento sustentavel: meio
ambiente e custos sociais no moderno sistema produtor e mercadorias. Florianopolis:
UFSC, 2001.

SACHS, Ignacy. A Revolucdo Energética do Século XXI. Revista Estudos Avancados,
Sao Paulo, v. 21, n. 59, p. 21-38, 2007. Disponivel em: https://doi.org/10.1590/S0103-
40142007000100004. Acesso em: 18 jul. 2023.

SANTOS, Milton. 1992: a redescoberta da Natureza. Estudos Avanc¢ados, Sao Paulo, v. 6,
n. 14, p. 95-106, 1992. Disponivel em:
https://www.scielo.br/j/ea/a/M4qFLBVz8KpwvJjvQrRmyLq/?lang=pt. Acesso em: 19 jul.
2023.

VEIGA, José Eli da. Desenvolvimento sustentavel: o desafio do século XXI. Rio de
Janeiro: Garamond, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CAVALCANTI, Clovis (org.). Desenvolvimento e natureza: estudos para uma sociedade
sustentavel. 5. ed. Sdao Paulo: Cortez, 2009.

DOBB, Maurice Herbert. A evolucio do capitalismo. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

FOSTER, John Bellamy. A Ecologia de Marx: materialismo e natureza. 2. ed. Rio de
Janeiro: Civilizag¢ao Brasileira, 2010.
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FURTADO, Celso. A economia latino-americana: formacao historica e problemas
contemporaneos. 4. ed. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2007.

GREMAUD,’ Amaury Patrick.; VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de;
TONETO JUNIOR, Rudinei. Economia brasileira contemporanea. 7. ed. Sdao Paulo:
Atlas, 2007.

HUBERMAN, Leo. Histéria da riqueza do homem. 22. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.
IANNI, Octavio. Estado e capitalismo. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Brasiliense, 2004.
LEFF, Enrique. Epistemologia ambiental. 5. ed. Sdo Paulo: Cortez, c2000.

LOWY, Michel. Eco-socialismo e planificacdo democratica. Critica Marxista, Sdo Paulo,
n. 29, p. 35-50, 2009. Disponivel em:
https://www.ifch.unicamp.br/criticamarxista/arquivos_biblioteca/artigo 1 64artigo2.pdf.
Acesso em: 18 jul. 2023.

MARTINEZ ALIER, Joan. Da economia ecolégica ao ecologismo popular. Blumenau:
Edifurb, 1998.

MARX, Karl. O capital: critica da economia politica. 31. ed. Rio de Janeiro: Civilizagao
Brasileira, 2017.

NAPOLEONI, Claudio. Smith, Ricardo e Marx. Rio de Janeiro. 8. ed. Rio de Janeiro:
Graal, 2000.

PUTNAM, Robert D.; LEONARDI, Robert; NANETTI, Raffaella. Comunidade e
democracia: a experiéncia da Itdlia moderna. 5. ed. Rio de Janeiro: FGV, 2006.

SEN, Amartya Kumar. Desenvolvimento como liberdade. Sao Paulo: Companhia das
Letras, 2010.

SMITH, Adam. Riqueza das nacdes: uma investigagdo sobre a natureza e causas da
riqueza das nagdes. Curitiba: Hermes, 2001.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0695 DIREITOS E CIDADANIA 60
EMENTA

Origens historicas e tedricas da nocao de cidadania. O processo moderno de constituicao dos
direitos civis, politicos, sociais e culturais. Politicas de reconhecimento e promog¢do da
cidadania. Direitos e cidadania no Brasil.

OBJETIVO

Permitir ao estudante uma compreensdo adequada acerca dos interesses de classe, das
ideologias e das elaboragdes retérico-discursivas subjacentes a categoria cidadania, de modo
possibilitar a mais ampla familiaridade com o instrumental teorico apto a explicar a
estrutural ineficacia social dos direitos fundamentais e da igualdade pressuposta no
conteudo juridico-politico da cidadania na modernidade.

REFERENCIAS BASICAS

BOBBIO, Norberto. A Era dos Direitos. Rio de Janeiro: Campus, 1992.

CARVALHO, Jos¢ Murilo. Cidadania no Brasil: o longo caminho. 3. ed. Rio de Janeiro:
Civilizacao brasileira, 2002.

MARX, Karl. Critica da Filosofia do Direito de Hegel. Sao Paulo: Boitempo, 2005.

SARLET, Ingo Wolfgang. A eficacia dos direitos fundamentais: uma teoria geral dos
direitos fundamentais na perspectiva constitucional. Porto Alegre: Livraria do Advogado,
2011.

TORRES, Ricardo Lobo (Org.). Teoria dos Direitos Fundamentais. 2. ed. Rio de Janeiro:
Renovar, 2001.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BONAVIDES, Paulo. Ciéncia Politica. Sao Paulo: Malheiros, 1995.

BRASIL. Constituicio (1988). Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Brasilia,
DF: Senado Federal: Centro Grafico, 1988. 292 p.

DAHL, Robert A. Sobre a democracia. Brasilia: UnB, 2009.

DALLARI, Dalmo de Abreu. Elementos de teoria geral do Estado. Sao Paulo: Saraiva,
1995.

DAL RI JUNIO, Arno; OLIVERIA, Odete Maria. Cidadania e nacionalidade: efeitos e
perspectivas nacionais, regionais e globais. [jui: Unijui, 2003.

FUHRER, Maximilianus Claudio Américo. Manual de Direito Piblico e Privado. 18. ed.
Sao Paulo: Editora Revista dos Tribunais, 2011.

HONNETH, Axel. Luta por reconhecimento: a gramatica moral dos conflitos sociais.
Trad. Luiz Repa. Sao Paulo: Ed. 34, 2003.

IANNI, Octavio. A sociedade global. 13. ed. Rio de Janeiro: Civilizagdo brasileira, 2008.
LOSURDO, Domenico. Democracia e Bonapartismo. Editora UNESP, 2004.
MORAES, Alexandre. Direito constitucional. Sdo Paulo: Atlas, 2009.

MORALIS, José Luis Bolzan de. Do direito social aos interesses transindividuais: o Estado
e o direito na ordem contemporinea. Porto Alegre: Livraria do Advogado, 1996.
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NOBRE, Marcos. Curso livre de teoria critica. Campinas, SP: Papirus, 2008.

PINHO, Rodrigo César Rebello. Teoria Geral da Constituicdo e Direitos Fundamentais.
Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

SEN, Amartya. Desenvolvimento como liberdade. Sao Paulo: Companhia das Letras,
2000.

TOURAINE, Alain. Igualdade e diversidade: o sujeito democratico. Tradu¢do Modesto
Florenzano. Bauru, SP: Edusc, 1998.
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Cddigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCAO0783 FUNDAMENTOS DA ENGENHARIA DE ALIMENTOS 45
EMENTA

Conceitos introdutorios sobre os processos na Industria de Alimentos. Nogdes sobre
composic¢do dos alimentos, formulagdo e elaboragdo de produtos. Importancia tecnoldgica
dos ingredientes nas formulagdes. Nocdes de processamentos, diagrama de blocos,
fluxogramas e balancos de massa. Conceito de residuos, perdas e rendimentos de processos.

OBJETIVO

Entender os principais processos tecnoldgicos na Engenharia de Alimentos. Identificar as
etapas que envolvem um processamento de alimentos. Realizar balangos de massa.
Entender a constru¢do de um fluxograma.

REFERENCIAS BASICAS

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

ORDONEZ PEREDA, Juan A.; CAMBERO RODRIGUEZ, Maria Isabel. Tecnologia de
alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 1.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

PEREIRA, Camila Gambini; MEIRELES, M. Angela A. (ed.). Fundamentos de
engenharia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Atheneu, 2020. v. 6.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1131 QUIMICA ORGANICA 60
EMENTA

Fundamentos: estrutura, ligacdes, isomeria de compostos organicos. Estereoquimica.
Classificacdo de reagentes e reagdes. Métodos de obtencdo, propriedades quimicas e fisicas
de alcanos, alcenos, alcadienos, alcinos e cicloalcanos. Efeitos eletronicos. Ressonancia e
aromaticidade. Benzeno e compostos aromaticos relacionados

OBJETIVO

Proporcionar ao académico fundamentos teodricos basicos de Quimica Organica, através do
estudo de propriedades fisicas, reatividade, alguns mecanismos de reacdo das classes de
compostos estudadas, fornecendo subsidios necessarios para o estudo de assuntos mais
especificos e aplicados em outras disciplinas.

REFERENCIAS BASICAS

ALLINGER, Norman L. ef al. Quimica organica. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 1976.

BARBOSA, Luiz Claudio de Almeida. Introduc¢io a quimica organica. 2. ed. Sdo Paulo:
Pearson, 2011.

LEHNINGER, Albert L.; NELSON, David L.; COX, Michaecl M. Principios de
bioquimica. 4. ed. Sao Paulo: Savier, 2006.

MCMURRY, John. Quimica organica: combo. Sdo Paulo: Cengage Learnin, 2005.

MORRISON, Robert T.; BOYD, Robert Neilson. Quimica orginica. 16. ed. Lisboa:
Calouste Gulbenkian, 2011.

SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Craig B. Quimica orgéanica. 10. ed. Sao Paulo:
LTC, 2010.v. 1.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BETTLHEIM, Frederick A. et al. Introdu¢do a quimica organica. 9. ed. Sdo Paulo:
Cengage Learning, c2012.

BRUICE, Paula Yurkanis. Quimica organica. 4. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2006. v. 2.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1132 QUIMICA ANALITICA 90
EMENTA

Introdu¢do a Quimica Analitica. Solugdes e unidades de concentracdo. Estequiometria
quimica. Equilibrio acido-base. Principio da andlise volumétrica. Titulagdes acido-base.
Equilibrio de precipitagdo. Analise gravimétrica. Titulagdes de precipitacdo. Titulagdes de
complexacdo. Titulagdes de oxidacao-reducao.

OBJETIVO

Permitir aos discentes a compreensao dos fundamentos da quimica analitica e os principios
basicos das andlises quimicas. Orientar para o uso de ferramentas matematicas aliadas as
leis das transformagdes quimicas e as relacdes estequiométricas de maneira quantitativa
aplicada aos métodos classicos de analise. Instruir ao uso das relagdes estequiométricas e de
conceitos relacionados ao estado de equilibrio para preparo de solugdes, calculo de pH e a
compreensdo de acidez e basicidade. Permitir o entendimento e reconhecimento das
principais reagdes quimicas e suas aplicagoes e implicagdes em analises quimicas.

REFERENCIAS BASICAS

BACCAN, Nivaldo et al. Quimica analitica quantitativa elementar. 3. ed. ampl. e reestr.
Sdo Paulo: Blucher, 2001.

HAGE, David S.; CARR, James D. Quimica analitica e analise quantitativa. Sdo Paulo:
Pearson, c2012.

SKOOG, Douglas A. et al. Fundamentos de quimica analitica. 9. ed. Sdo Paulo: Cengage
Learnin, c2015.

VOGEL, Arthur Israel. Quimica analitica qualitativa. 5. ed. S3o Paulo: Mestre Jou, c1981.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

HARRIS, Daniel C.; LUCY, Charles A. Analise quimica quantitativa. 9. ed. Sdo Paulo:
LTC, c2017.

MENDHAM, J. et al. Vogel: analise quimica quantitativa. 6. ed. Sao Paulo: LTC, 1992.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1133 FISICA 1 60
EMENTA
Medidas Fisicas. Vetores. Mecanica do Ponto Material. Hidrostatica e Hidrodinamica.
OBJETIVO

Proporcionar o embasamento tedrico necessario para a compreensdo dos conceitos
fundamentais de fisica, permitindo aos alunos uma sélida formacao na area de mecanica do
ponto material € mecanica dos fluidos. Nesse contexto, os alunos serdao capazes de utilizar
a mecanica, hidrostatica e hidrodindmica de maneira segura e eficiente em processos
industriais, além de desenvolver habilidades de analise, interpretagdo e solugdo de
problemas relacionados a Engenharia de atuacdo. Ao final do curso, espera-se que os
estudantes tenham adquirido as competéncias necessarias para entender e aplicar os
principios mecanicos e hidraulicos, além de realizar medi¢des precisas e interpretar os
resultados obtidos a fim de propor projetos e solucdes de problemas dentro de suas
especificidades na area de formacao.

REFERENCIAS BASICAS

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica. 8. ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2009. v. 1.

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica. 8. ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2009. v. 2.

KNIGHT, Randall Dewey. Fisica: uma abordagem estratégica: mecanica newtoniana,
gravitacdo, oscilagdes e ondas. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2009. v. 1.

KNIGHT, Randall Dewey. Fisica: uma abordagem estratégica: termodinamica, oOptica. 2.
ed. Porto Alegre: Bookman, 2009. v. 2.

TIPLER, Paul Allen; MOSCA, Gene. Fisica: para cientistas e engenheiros. 6. ed. Sao
Paulo: LTC, 2009. v. 1.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BAUER, W.; WESTFALL, Gary D.; DIAS, Helio. Fisica para universitarios: mecanica.
Porto Alegre: AMGH, 2012.

BAUER, W.; WESTFALL, Gary D.; DIAS, Helio. Fisica para universitarios:
relatividade, oscilagdes, ondas e calor. Porto Alegre: AMGH, 2013.

CHAVES, Alaor; SAMPAIO, J. F. Fisica basica: mecanica. Rio de Janeiro: LTC, ¢2007.

CHAVES, Alaor. Fisica basica: gravitacdo, fluidos, ondas, termodinamica. Rio de
Janeiro: LTC, 2007.

FEYNMAN, Richard Phillips; LEIGHTON, Robert B.; SANDS, Matthew L. Licoes de
fisica de Feynman: a edi¢do do novo milénio. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2019. 3 v.

HEWITT, Paul G. Fisica conceitual. 12. ed. Porto Alegre: Bookman, 2015.
MARQUES, Francisco das Chagas (org.). Fisica mecénica. Barueri: Manole, 2016.

NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisica basica 1: mecanica. 5. ed. Sdo Paulo:
Blucher, 2002.

NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisica basica 2: fluidos, oscilacdes e ondas,
calor. 5. ed. Sao Paulo: Blucher, 2014.
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VEIT, Eliane Angela; MORS, Paulo Machado. Fisica geral universitaria: mecanica
interativa. Belo Horizonte: UFMG, 2010.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1134 CALCULO 60
EMENTA

Fungdes reais de varidvel real; fungdes elementares do calculo; no¢des sobre limite e
continuidade; a derivada; aplicagdes da derivada; integral definida e indefinida.

OBJETIVO

Desenvolver a habilidade de compreender e aplicar os conceitos primarios e fundamentais
de limites, de derivadas e de integrais na interpretagao e resolugao de problemas vinculados
a sua area especifica de conhecimento.

REFERENCIAS BASICAS

FLEMMING, D. M.; GONCALVES, M. B. Calculo A: fungdes, limite, derivacdo ¢
integracdo. 6. ed. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2007.

GUIDORIZZI, H. L. Um curso de calculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001. v. 1 e 2.
LEITHOLD, L. O célculo com geometria analitica. 3. ed. Sdo Paulo: Harbra, 1994. v. 1.
STEWART, J. Calculo. 6. ed., vol. 1. Sao Paulo: Cengage Learning, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

ANTON, H., BIVENS, 1., DAVIS, S. Calculo. 8. ed. vol. 1. Sdo Paulo: Bookman, 2007.

AVILA, G. Calculo I — Funcgdes de uma variavel. 6. ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos Editora, 1994.

SALAS, H. et al. Calculo. vol. 1. Rio de Janeiro: LTC, 2005.

SIMMONS, G. F. Calculo com geometria analitica. vol. 1. Sdo Paulo: McGraw Hill,
1987.

TABOAS, P. Z. Calculo em uma variavel real. Sao Paulo: Edusp, 2003.
THOMAS, G. B. Calculo. 11. ed. vol. 1. So Paulo: Addison Wesley, 2008.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1135 GEOMETRIA ANALITICA E ALGEBRA LINEAR 60
EMENTA

Matrizes, determinantes e sistemas de equacdes lineares. Algebra vetorial no plano e no
espaco. Espacos vetoriais euclidianos. Curvas planas. Conicas e quadricas. Transformagdes
lineares.

OBJETIVO

Oportunizar o estudo das nog¢des basicas de matrizes, determinantes, sistemas de equacdes
lineares, espacos vetoriais, curvas planas e espaciais e transformacdes lineares. Aplicar os
conhecimentos adquiridos em situagdes concretas para resolver problemas de engenharia.

REFERENCIAS BASICAS

BOLDRINI, José Luiz. Algebra linear. 3. ed. Sdo Paulo: Harbra, 1986.

STEINBRUCH, Alfredo.; WINTERLE, Paulo. Algebra linear. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson
Education do Brasil, 2010.

WINTERLE, Paulo. Vetores e geometria analitica. Sio Paulo: Pearson Education, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ANTON, Howard; RORRES, Chris. Algebra linear com aplicacdes. 8. ed. Porto Alegre:
Bookman, 2001.

CAMARGO, Ivan de; BOULOS, Paulo. Geometria analitica: um tratamento vetorial. Sao
Paulo: Pearson, 2005.

KOLMAN, Bernard,; HILL, David R. Introducio a algebra linear com aplicacdes. 8. ed.
Rio de Janeiro: LTC, ¢2006.

LEON, Steven J. Algebra linear com aplicacées. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, ¢2011.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
NUTRICAO E QUALIDADE NUTRICIONAL DOS
GSA0381 ALIMENTOS 45
EMENTA

Conceitos basicos em nutricdo. Fundamentos bioquimicos e fisioldgicos do metabolismo
dos macros e micronutrientes. Valor nutricional dos alimentos (agua, proteinas,
carboidratos, lipidios, vitaminas e minerais) e sua utilizacdo e fun¢des no organismo.
Conhecimento basico das necessidades nutricionais para diversas fases da vida (gestagdo e
lactacdo, estagio inicial da infincia, infancia e adolescéncia, idade adulta e envelhecimento),
como também para controle de peso, transtornos alimentares e exercicio ¢ desempenho
€sportivo.

OBJETIVO

Proporcionar aos académicos conhecimento dos fundamentos basicos de nutricdo.

REFERENCIAS BASICAS

COMINETTI, Cristiane; COZZOLINO, Silvia Maria Franciscato. Bases bioquimicas e
fisiologicas da nutricdo: nas diferentes fases da vida, na saide e na doenga. Barueri:
Manole, 2020.

OLIVEIRA, Ana Flavia de; ROMAN, Janesca Alban (org.). Nutricio para tecnologia e
engenharia de alimentos. Curitiba: CRV, 2013.

WHITNEY, Eleanor Noss; ROLFES, Sharon Rady. Nutricido 1: entendendo os nutrientes.
10. ed. Sdo Paulo: Cengage, Learning, 2008.

WHITNEY, Eleanor Noss; ROLFES, Sharon Rady. Nutricdo 2: aplicagdes. 10. ed. Sao
Paulo: Cengage Learning, 2008.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

MAHAN, L. Kathleen; ESCOTT-STUMP, Sylvia; RAYMOND, Janice L. Krause:
alimentos, nutricao e dietoterapia. 13. ed. Sdo Paulo: Elsevier, 2013.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1137 FISICO-QUIMICA 60
EMENTA

Gases 1deais e reais. Principios da termodindmica. Diagramas de fases. Solu¢des
eletroliticas e ndo eletroliticas. Propriedades coligativas. Cinética quimica. Equilibrio
quimico.

OBJETIVO

Fornecer uma base tedrica dos principios basicos da Fisico-Quimica com vistas a aplicagao
a sistemas fisico-quimicos de interesse, bem como analisar e compreender os fenomenos
Fisico-Quimicos por meio de modelos, utilizando as ferramentas matematicas e estatisticas.

REFERENCIAS BASICAS

ATKINS, Peter W.; DE PAULA, Julio. Fisico-quimica. 10 ed. Rio de Janeiro: LTC,
c2018. 2 v.

BALL, David W. Fisico-quimica. S3o Paulo: Cengage Learning, c2005. 2 v.

CASTELLAN, Gilbert William. Fundamentos de fisico-quimica. Rio de Janeiro: LTC,
1986.

MOORE, Walter J. Fisico-quimica. Sao Paulo: Blucher, 1976. 2 v.

PILLA, Luiz. Fisico-quimica I: termodindmica quimica e equilibrio quimico. 2. ed. rev. e
atual. Porto Alegre: UFRGS, 2006.

PILLA, Luiz. Fisico-quimica II: equilibrio entre fases, solugdes liquidas e eletroquimica.
2. ed. rev. e atual. Porto Alegre: UFRGS, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CHANG, Raymond. Fisico-quimica: para as ciéncias quimicas e biologicas. 3. ed. Porto
Alegre: McGraw Hill, 2010. 2 v.

LEVINE, Ira N. Fisico-quimica. 6. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2012. 2 v.

NETZ, Paulo A. Fundamentos de fisico-quimica: uma abordagem conceitual para as
ciéncias farmacéuticas. Porto Alegre: Artmed, 2002. (Minha Biblioteca).
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1138 CALCULO II 60
EMENTA

Funcdes de uma variavel real a valores no Rn (curvas). Funcdes de vérias variaveis reais a
valores reais. Derivadas parciais. Fungdes diferencidveis. Diferenciais. Gradiente e regra da
cadeia. Derivadas de ordens superiores. Funcdes de varias varidveis reais a valores
vetoriais: campo vetorial, divergente, rotacional. Integrais curvilineas. Integrais de
superficies. Integrais multiplas.

OBJETIVO

Dar continuidade aos estudos de Calculo Diferencial e Integral pela generalizagao das
ferramentas apresentadas em Calculo para fungdes de varias varidveis reais a valores reais e
fun¢des de varias variaveis reais a valores vetoriais.

REFERENCIAS BASICAS

FLEMMING, Diva Marilia, GONCALVES, Mirian Buss. Calculo B: fungdes de varias
variaveis, integrais multiplas, integrais curvilineas e de superficie. 2. ed. rev. ampl. Sdo
Paulo: Person Prentice Hall, 2007.

GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de calculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2002. v.
2ev.3.

LEITHOLD, Louis. O calculo com geometria analitica. 3. ed. Sao Paulo: Harbra, 1994. v.
2.

STEWART, James. Calculo. 8. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2016. v. 2.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ANTON, Howard; BIVENS, Irl.; DAVIS, Stephen. Calculo. 8. ed. Sdo Paulo: Artmed,
2007. v. 2.

APOSTOL, Tom M. Calculus: multi-variable calculus and linear algebra, with applications
to differential equations and probability. 2nd ed. New York: John Willey & Sons, 1969. v.
2.

SALAS, Saturnino L.; HILLE, Einar; ETGEN, Garret J. Calculo. 9. ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2005. v. 2.

SIMMONS, George F. Calculo com geometria analitica. Sao Paulo: Pearson, 2010. v. 2.

THOMAS, George Brinton; WEIR, Maurice D.; HASS, Joel. Calculo. 12. ed. Sao Paulo:
Pearson, c2013. v. 2.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1067 COMPUTACAO BASICA 60
EMENTA

Fundamentos de informatica. Nogdes de sistemas de computacdo. Formulagdo de
algoritmos e sua representacdo. Nocdes sobre linguagem de programacdo e programas.
Implementagao pratica, em laboratorio, de algoritmos em uma linguagem de programacgao.
Descricao de algumas aplicacdes tipicas.

OBJETIVO

Prover ao aluno subsidios que o tornem apto a formular algoritmos computacionais e
implementéa-los em computador para resolver equacdes por métodos numericos interativos.

REFERENCIAS BASICAS

BORATTI, I. C.; OLIVEIRA, A. B. Introducio a programacido: Algoritmos.
Floriandpolis: Visual Books, 1999.

FARRER, H. et al. Algoritmos estruturados. Rio de Janeiro: Guanabara Dois, 1986.
LOPES, Anita; GARCIA, Guto. Introducio a Programacao: 500 algoritmos resolvidos.
Rio de Janeiro: Editora Campus, 2002.

FORBELLONE, A. L. V.; EBERSPACHER, H. F. Légica de programacio. Editora
Makron Books, 1993.

TREMBLAY, J. P; BUNT, R. B. Ciéncia dos computadores: uma abordagem
Algoritmica. Sdo Paulo: McGraw-Hill, 1989.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ARAUJO, Everton C. Algoritmos - Fundamento e Pratica. Visual Books, 2007.
GILAT, Amos. Matlab com aplicacdes em engenharia. Artmed, 2006.
HOLLOWAY, James P. Introduc¢io a programacao para engenharia. LTC, 2005.
LEITE, Mario. Scilab — Uma abordagem Pratica e Didatica. Ciéncia Moderna, 2009.

MANZANO, Jos¢ Augusto N. G.; OLIVEIRA, Jayr Figueiredo de. Estudo Dirigido de
Algoritmos. Sao Paulo: Editora Erica, 2004.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCH1755 HISTORIA DA FRONTEIRA SUL 60
EMENTA

Constru¢ao dos sentidos historicos. Nogoes de Identidade e de Fronteira. Inven¢ao das
tradi¢des. Processos de povoamento, despovoamento e colonizacdo. Conflitos econdmicos
e politicos. Choques culturais no processo de colonizagdo. Questdo indigena, cabocla e
afrodescendente.

OBJETIVO

Compreender o processo de formacdo da regido sul do Brasil por meio da andlise de
aspectos historicos do contexto de povoamento, despovoamento e colonizacao.

REFERENCIAS BASICAS

BARTH, Frederik. Grupos étnicos e suas fronteiras. In: POUTIGNAT, Philippe;
STREIFF-FENART, Jocelyne. Teorias da etnicidade. Seguido de grupos étnicos e suas
fronteiras de Frederik Barth. S0 Paulo: Editora da UNESP, 1998. p 185-228.

CUCHE, Denys. A nocao de cultura das Ciéncias sociais. Bauru: EDUSC, 1999.

HALL, Stuart. A identidade cultural na pés-modernidade. 1. ed. Rio de Janeiro: DP&A
Editora, 1992.

HOBSBAWM, Eric. A invencao das tradicoes. Rio de Janeiro: Paz ¢ Terra, 1984.
LE GOFF, Jacques. Memoria e Histéria. Campinas: Ed. Unicamp, 1994.

PESAVENTO, Sandra Jatahy. Além das fronteiras. In: MARTINS, Maria Helena (Org.).
Fronteiras culturais — Brasil, Uruguay, Argentina. Sao Paulo: Atelié Editorial, 2002.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ALBUQUERQUE JUNIOR, Durval Miniz. Preconceito contra a origem geografica e de
lugar — As fronteiras da discérdia. 1. ed. Sao Paulo: Cortez, 2007.

AMADO, Janaina. A Revolta dos Mucker. Sdo Leopoldo: Unisinos, 2002.

AXT, Gunter. As guerras dos gauchos: historia dos conflitos do Rio Grande do Sul. Porto
Alegre: Nova Prova, 2008.

BOEIRA, Nelson; GOLIN, Tau (Coord.). Historia Geral do Rio Grande do Sul. Passo
Fundo: Méritos, 2006. 6 v.

CEOM. Para uma histéria do Oeste Catarinense. 10 anos de CEOM. Chapecd:
UNOESC, 1995.

GUAZZELLI, César; KUHN, Fabio; GRUJO, Luiz Alberto; NEUMANN, Eduardo (Org.).
Capitulos de Historia do Rio Grande do Sul. Porto Alegre: UFRGS, 2004.

GRUJO, Luiz Alberto; NEUMANN, Eduardo (Org.). O continente em armas: uma
historia da guerra no sul do Brasil. Rio de Janeiro: Apicuri, 2010.

LEITE, Ilka Boaventura (Org.). Negros no Sul do Brasil: Invisibilidade e territorialidade.
Floriandpolis: Letras Contemporaneas, 1996.

MACHADO, Paulo Pinheiro. Liderancas do Contestado: a formacgao e a atuacdo das
chefias caboclas (1912-1916). Campinas: UNICAMP, 2004.

MARTINS, José¢ de Souza. Fronteira: a degradacao do outro nos confins do humano. Sao
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Paulo: Contexto, 2009.
NOVAES, Adauto (Org.). Tempo e Histéria. Sao Paulo: Companhia das Letras, 1992.

OLIVEIRA, Roberto Cardoso de. Identidade, etnia e estrutura social. Sdo Paulo:
Livraria Pioneira, 1976.

PESAVENTO, Sandra. A Revoluc¢io Farroupilha. Sdo Paulo: Brasiliense, 1990.

RENK, Arlene. A luta da erva: um oficio étnico da nacdo brasileira no oeste catarinense.
Chapec6: Grifos, 1997.

RICOEUR, Paul. A memoria, a historia, o esquecimento. Campinas: Ed. Unicamp, 2007.
ROSSI, Paolo. O passado, a memoria, o esquecimento. Sao Paulo: Unesp, 2010.

SILVA, Marcos A. da (Org.). Republica em migalhas: Historia Regional e Local. Sao
Paulo: Marco Zero/MCT/CNPq, 1990.

TEDESCO, Joao Carlos; CARINI, Joel Jodo. Conflitos agrarios no norte gaicho (1960-
1980). Porto Alegre: EST, 2007.

TEDESCO, Joao Carlos; CARINI, Joel Joao. Conflitos no norte gaicho (1980-2008).
Porto Alegre: EST, 2008.

TOTA, Antonio Pedro. Contestado: a guerra do novo mundo. S3o Paulo: Brasiliense,
1983. p. 14-90.

WACHOWICZ, Ruy Christovam. Histéria do Parana. Curitiba: Grafica Vicentina, 1988.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
OPTATIVA I 45
EMENTA
Assunto relacionado a Engenharia de Alimentos, conforme CCR optativo ofertado.
OBJETIVO

Complementar a formacao do estudante de graduagao em Engenharia de Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

Conforme CCR optativo ofertado.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Conforme CCR optativo ofertado.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas

OPTATIVA EXTENSIONISTA I 45

EMENTA

Desenvolvimento de agdes de extensao relacionadas a Engenharia de Alimentos, conforme
as demandas apresentadas pela sociedade.

OBJETIVO

Complementar a formagao do estudante de graduagdo em Engenharia de Alimentos através
da interprofissionalidade e multidisciplinariedade com praticas de trabalhos desenvolvidos
por meio de interacdo dialdogica com a comunidade externa.

REFERENCIAS BASICAS

Conforme CCR optativo ofertado.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Conforme CCR optativo ofertado.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0785 QUIMICA E BIOQUIMICA DE ALIMENTOS I 45
EMENTA

A disciplina visa fornecer informagdes sobre a composicao (4agua, proteinas, carboidratos,
lipideos, vitaminas e minerais). Principais reagdes bioquimicas que ocorrem em alimentos
de origem animal e vegetal, durante o processamento € armazenagem.

OBJETIVO

Esta disciplina elucidara os componentes individuais dos alimentos e as reagdes que
ocorrem nos alimentos, para compreender e avaliar suas transformacdes.

REFERENCIAS BASICAS

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de
alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2019.

ESKIN, N. A. M.; SHASHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro:
Elsevier, c2015.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. et al. (org.). Tecnologia de alimentos: componentes dos
alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 1.

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev.
Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2007.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

LEHNINGER, Albert L.; NELSON, David L.; COX, Michael M. Principios de
bioquimica. 4. ed. Sdo Paulo: Savier, 2006.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0321 INTRODUCAO AOS PROCESSOS QUIMICOS I 45
EMENTA

Sistemas de unidade e andlise dimensional. Balangos de massa. Balancos energéticos.
Balangos de massa e de energia combinados. Balangos em processos no estado transiente.
Balan¢os econdmicos.

OBJETIVO

Capacitar os alunos em representar processos industriais na forma de diagramas de blocos
ou fluxogramas, elaborar balan¢os de massa, balancgos de energia ¢ balangos economicos.

REFERENCIAS BASICAS

HIMMELBLAU, David Mautner; RIGGS, James B. Engenharia quimica: principios e
calculos. 8. ed. Sdo Paulo: LTC, c2014.

SINGH, R. Paul; HELDMAN, Dennis R. Introduccion a la ingenieria de los alimentos. 2.
ed. Zaragoza: Acribia, 2009.

TOLEDO, Romeo T. Fundamentals of food process engineering. 3rd ed. New York:
Springer, 2007. (Springer).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

PERRY, R. H.; GREEN, D. W. (ed.). Perry's Chemical Engineer's Handbook. 8th ed.
USA: McGraw-Hill. 2007.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0322 INTRODUCAO AOS PROCESSOS QUIMICOS II 30
EMENTA

Preparo e elaboragdo de projeto voltado a demandas sociais contendo balancos de massa e
de energia. Produtividade e ociosidade na produ¢do de alimentos. Elaboracdo de Planta
baixa industrial e simbologia dos principais equipamentos utilizados na induastria de
alimentos. Apresentacdo pratica dos trabalhos desenvolvidos para a comunidade externa e
interacao dialdgica com a comunidade.

OBJETIVO

O académico devera ser capaz de utilizar os conhecimentos de balancos para avaliagdao de
um processo. Identificard e desenvolvera projetos de processo: blocos, de processo (PFD) e
de engenharia (P&ID). Aprendera e aplicard conceitos basicos de instrumentacdo e
simbologia para representar os instrumentos € equipamentos em um fluxograma.

REFERENCIAS BASICAS

BEGA, Egidio Alberto (org.). Instrumentacio industrial. 3. ed. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2011.

FIALHO, Arivelto Bustamante. Instrumentac¢do industrial: conceitos, aplicagdes e
analises. 7. ed. Sao Paulo: Erica, 2010.

SINGH, R. Paul; HELDMAN, Dennis R. Introduccion a la ingenieria de los alimentos.
2. ed. Zaragoza: Acribia, 2009.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

PERRY, R. H.; GREEN, D. W. (ed.). Perry's Chemical Engineer's Handbook. 8th ed.
USA: McGraw-Hill. 2007.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0748 CUSTOS INDUSTRIAIS 30
EMENTA

Introducdo a teoria geral de custos: da contabilidade geral a gerencial. Terminologia
aplicavel a custos: classificagdo dos custos. Custeio por absor¢do. Custeio baseado em
atividades. Custos diretos: materiais diretos € mao-de-obra direta. Custeio Variavel:
margem de contribuicdo e tomada de decisdes. Comportamento dos custos. Ponto de
equilibrio. Métodos de custeio. Custos para controle. Custos para decisdo. Aspectos
técnicos e praticos de sistemas de custos.

OBJETIVO

Proporcionar ao estudante uma visdo sistémica dentro da linha de produgdo,
proporcionando conhecimentos técnicos a respeito da terminologia de custos, afim de que
possa estar apto para compreender os métodos de custeio que possam auxiliar na
otimizacao do resultado da producao.

REFERENCIAS BASICAS

BRUNI, Adriano Leal. Administra¢ao custos precos lucros. 6. ed. Rio de Janeiro: Atlas,
2018. (Minha Biblioteca).

DIAS, Marco Aurélio P. Administracdo de materiais: principios, conceitos e gestdo. 6.
ed. Sdo Paulo: Atlas, 2009.

NAKAGAWA, Masayuki. ABC: custeio baseado em atividades. 2. ed. Sao Paulo: Atlas,
2001.

WERNKE, Rodney. Analise de custos e precos de venda: énfase em aplicacdes e casos
nacionais. 2. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2018. (Minha Biblioteca).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BORNIA, Antonio Cezar. Analise gerencial de custos: aplicacio em empresas modernas.
3. ed. Porto Alegre: Bookman, 2010.

MARTINS, Eliseu. Contabilidade de custos. 11. Rio de Janeiro: Atlas, 2018.

VANDERBECK, Edward J.; NAGY, Charles F. Contabilidade de custos. Sdo Paulo:
Pioneira Thomson Learning, 2001.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1139 ELETRICIDADE 45
EMENTA

Carga elétrica. Campo elétrico. Lei de Gauss. Potencial elétrico. Capacitores. Corrente
elétrica. Forga eletromotriz. Resistores. Circuitos elétricos. Medi¢do de grandezas elétricas
€ praticas experimentais.

OBJETIVO

A disciplina de Eletricidade com carater teorico-experimental combina o embasamento
tedrico necessario para a compreensdo dos conceitos fundamentais com a realizagdo de
experimentos praticos, permitindo aos alunos uma solida formagao na area de eletricidade.
Nesse contexto, os alunos serdo capazes de utilizar a eletricidade de maneira segura e
eficiente em processos industriais, além de desenvolver habilidades de analise,
interpretagdo e solu¢do de problemas relacionados a eletricidade na Engenharia de atuacao.
Ao final do curso, espera-se que os estudantes tenham adquirido as competéncias
necessarias para entender e aplicar os principios elétricos, além de realizar medigdes
precisas e interpretar os resultados obtidos a fim de propor projetos e solucdes de
problemas dentro de suas especificidades na area de formacao.

REFERENCIAS BASICAS

BAUER, Wolfgang; WESTFALL Gary D.; DIAS, Helio. Fisica para universitarios:
eletricidade e magnetismo. Porto Alegre: AMGH, 2012.

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica. 8. ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2009. v. 3.

YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica. 12. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2009. v. 3.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

HEWITT, Paul G. Fisica conceitual. 12. ed. Porto Alegre: Bookman, 2015.
SERWAY, Raymond A.; JEWETT, John W. Principios de fisica. 3. ed. Sdo Paulo:
Cengage Learning, c2015.

TIPLER, Paul Allen; MOSCA, Gene. Fisica: para cientistas e engenheiros. 6. ed. Sao
Paulo: LTC, 2009. v. 2.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1140 CALCULO III 60
EMENTA

Equagodes diferenciais ordinarias lineares de primeira ordem e métodos de resolugdo por
fatores integrantes, separagdo de varidveis. Equacdes diferenciais ordindrias de segunda
ordem, lineares, homogéneas, de coeficientes constantes. Equacdo caracteristica.
Transformada de Laplace. Sistemas de Equagdes Diferenciais Ordinarias.

OBJETIVO

Com as bases formadas pelo Calculo e Calculo II, serdo apresentadas as equacdes
diferenciais, principal ferramenta de modelagem de fendmenos de natureza fisica, quimica,
bioldgica, econdomica e social. A partir de diversos exemplos ja formulados, serdo estudados
métodos empregados para se obter a solucdo de equacdes diferenciais ordinarias e seus
sistemas.

REFERENCIAS BASICAS

BOYCE, William E.; DIPRIMA, Richard C. Equac¢des diferenciais elementares e
problemas de valores de contorno. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2010.

BROWN, James Ward; CHURCHILL, Ruel V. Variaveis complexas e aplicac¢oes. 9. ed.
Sao Paulo: AMGH, 2015.

GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de calculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2002. 4 v.

KREYSZIG, Erwin. Matematica superior para engenharia. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2009. 3 v.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

FIGUEIREDO, Djairo Guedes de; NEVES, Aloisio Freiria. Equacdes diferenciais
aplicadas. 3. ed. Rio de Janeiro: IMPA, 2015.

IORIO, Valéria de Magalhdes. EDP: um curso de graduacio. 3. ed. Rio de Janeiro: IMPA,
c2010.

STEWART, James. Calculo. 6. ed. Sao Paulo: Cengage Learning, 2010.v. 1 e v. 2.

Numero de unidades de avaliacdao |2

Projeto Pedagogico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 88




MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS Z lF’E'[I)‘Elsﬁsl_IDDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCB0697 MICROBIOLOGIA BASICA 45
EMENTA

Objetivos da microbiologia. Classificacdo e caracterizagdo dos microrganismos Estrutura
dos microrganismos procaridticos e eucarioticos: caracteristicas morfoldgicas e fisiologicas,
ultraestrutura. Caracteristicas gerais dos virus, bactérias e fungos. Nutricdo e cultivo de
microrganismos. Controle de microrganismos. Metabolismo microbiano. Reprodugao dos
microrganismos. Nocdes de genética microbiana. Doengas bacterianas, virais e fingicas
veiculadas por alimentos.

OBJETIVO

Apresentar nogdes do metabolismo dos microrganismos eucarioticos, procarioticos e virus,
bem como a forma de nutricdo e reproducao, através de aulas tedricas e praticas.

REFERENCIAS BASICAS

BLACK, J. G. Microbiologia: Fundamentos e Perspectivas, 4. ed. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2002. 829 p.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
424 p.

PELCZAR, M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: conceitos e aplicacdes.
2 ed. Sao Paulo: Makron Books, 1997. v. 1. 524 p.

PELCZAR, M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: conceitos ¢ aplicagdes.
2 ed. Sao Paulo: Makron Books, 1997. v. 2. 524 p.

QUINN, P. J. et al. Microbiologia veterinaria e doencas infecciosas. Porto Alegre:
ArTmed, 2005. 512 p.

TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE, C. L. Microbiologia. 8. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2005.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

INGRAHAM, J. L., INGRAHAM, C. A. Introduciao a Microbiologia: uma abordagem
baseada em estudo de caso. 2010. Cengale Learning, 723p.

STROHL, W.; ROUSE, H.; FISHER, B. D. Microbiologia Ilustrada. Sao Paulo: Editora
Artmed, 2003. 531 p.

RIBEIRO, M. C.; SOARES, M. M. S. R. Microbiologia pratica roteiro e manual:
Bactérias e Fungos. Atheneu, 2002. 112 p.

SILVA FILHO, G. N.; OLIVEIRA, V. L. Microbiologia: manual de aulas praticas. 2 ed.
Floriandpolis: UFSC, 2007.

VERMELHO, A. B. et al. Praticas de Microbiologia. Guanabara Koogan, 2006. 239 p.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1068 ESTATISTICA BASICA 60
EMENTA

Nogoes basicas de Estatistica. Séries e graficos estatisticos. Distribuicdes de frequéncias.
Medidas de tendéncia central. Medidas de dispersdao. Medidas separatrizes. Analise de
Assimetria. Nocoes de probabilidade e inferéncia.

OBJETIVO

Utilizar ferramentas da estatistica descritiva para interpretar, analisar e, sintetizar dados
estatisticos com vistas ao avancgo da ciéncia e a melhoria da qualidade de vida de todos.

REFERENCIAS BASICAS

BARBETTA, P. A. Estatistica aplicada as Ciéncias Sociais. 7. ed. Floriandpolis: UFSC,
2007.

BUSSAB, Wilton de Oliveira;, MORETTIN, Pedro Alberto. Estatistica Basica. 7. ed. rev.
Sao Paulo: Saraiva, 2011.

CRESPO, A. A. Estatistica Facil. 19. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2009.

FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andrade. Curso de Estatistica. 6. ed.
12. reimpr. Sao Paulo: Atlas, 2009.

SILVA, E. M. et al. Estatistica para os cursos de: Economia, Administragao e Ciéncias
Contabeis. 4. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

TOLEDO, G. L.; OVALLE, 1. 1. Estatistica Basica. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 1985.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BORNIA, Antonio Cezar; REIS, Marcelo Menezes; BARBETTA, Pedro Alberto.
Estatistica para cursos de engenharia e informatica. 3. ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

BUSSAB, Bolfarine H.; BUSSAB, Wilton O. Elementos de Amostragem. S3o Paulo:
Blucher, 2005.

CARVALHO, S. Estatistica Basica: teoria e 150 questdes. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2006.

GERARDI, Lucia H. O.; SILVA, Barbara-Cristine N. Quantificacido em Geografia. Sao
Paulo: DIFEIL 1981.

LAPPONI, Juan Carlos. Estatistica usando Excel. 4. ed. rev. Rio de Janeiro: Campus,
2005.

MAGALHAES, Marcos Nascimento; LIMA, Antonio Carlos Pedroso de. Nocdes de
Probabilidade e Estatistica. 7. ed. Sdo Paulo: EDUSP, 2010.

MONTGOMERY, Douglas C.; RUNGER, George C.; HUBELE, Norma F. Estatisica
aplicada a engenharia. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2011.

ROGERSON, P. A. Métodos Estatisticos para Geografia: um guia para o etudante. 3. ed.
Porto Alegre: Boockman, 2012.

SPIEGEL, M. R. Estatistica. 3. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1993.
TRIOLA, Mario F. Introducao a Estatistica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.
VIEIRA, S.; HOFFMANN, R. Elementos de Estatistica. 4. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0791 QUIMICA E BIOQUIMICA DE ALIMENTOS II 45
EMENTA

A disciplina visa fornecer informagdes sobre estruturas, propriedades e alteragdes de
pigmentos naturais. Geragdo de aromas e off-flavor derivados do processo. Estudos de
compostos toxicos naturalmente presentes e formados durante o processamento dos
alimentos de origem animal e vegetal. Estudos de compostos toxicos adicionados e
acidentalmente presentes em alimentos de origem animal e vegetal. Reagdes e interagdes de
alguns aditivos alimentares. Enzimas importantes na industria de alimentos (carboidrases,
proteases, lipases e oxi-redutases) e suas aplicagdes.

OBJETIVO

Elucidar conceitos basicos sobre pigmentos, aromas ¢ compostos formados nos alimentos,
sejam eles naturais, processados e/ou adicionados. Estudar as reagdes quimicas e
bioquimicas que influenciam os alimentos em termos de qualidade e seguranca.

REFERENCIAS BASICAS

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de
alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2019.

ESKIN, N. A. M.; SHASHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro:
Elsevier, c2015.

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello (coord.). Bioquimica de alimentos: teoria e aplicagdes
praticas. Rio de Janeiro: GEN, 2008.

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev.
Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2007.

SHIBAMOTO, Takayuki; BJELDANES, Leonard F. Introducdo a toxicologia dos
alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, c2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

GRENBY, Trevor H. Advances in sweeteners. New York: Springer, 1996. (Springer).

NELSON, David L.; COX, Michael M. Principios de bioquimica de Lehninger. 5. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2011.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0792 MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 75
EMENTA

A importancia da microbiologia para a ciéncia de alimentos. Micro-organismos de
importancia na area de alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o
desenvolvimento microbiano e a teoria dos obstaculos. Tipos de modelos e aplicagdes da
microbiologia preditiva. Fatores que controlam o desenvolvimento de micro-organismos
nos alimentos. Padrdes microbiologicos. Principais infecgdes e intoxicagdes na area de
alimentos. Micro-organismos indicadores. Deterioracdo microbiana. Laboratdrio e analises
microbiologicas de alimentos.

OBJETIVO

Preparar o profissional para atuar no mundo do trabalho resolvendo problemas e
encontrando solugdes relacionadas a microbiologia de alimentos, através da compreensao
dos fatores que afetam o desenvolvimento dos micro-organismos € como proceder para
eliminar, diminuir ou inibir o seu desenvolvimento. Além disso, aprender sobre os
principais patdégenos na drea de alimentos, estudando os padrdes e indicadores
microbiologicos e a legislagdo vigente, como também, os principais procedimentos para a
determinagdo da presenca, a quantificacao e a identificacdo de micro-organismos, além dos
cuidados para a execugdo das andlises através de aulas expositivas e praticas, estimulando
nos grupos, as capacidades reflexivas, cooperativas e éticas.

REFERENCIAS BASICAS

CHAVES, José Benicio Paes; SPROESSER, Renato Luis. Praticas de laboratorio de
analise sensorial de alimentos e bebidas. Vigosa: UFV, 1993. (Tecnologia de alimentos;
325).

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2013.

FRANCO, Bernadette D. G. de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos
alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2016.

JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

RIBEIRO, Bernardo Dias et al (org.). Microbiologia industrial: alimentos. Rio de
Janeiro, RJ: Elsevier, 2018. v. 2.

SILVA, Neusely da. Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos e
agua. 5. ed. Sao Paulo: Blucher, 2017.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BLACK, Jacqueline G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. 4. ed. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, ¢2002.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simodes (org.). Sistema de
gestao: qualidade e seguranca dos alimentos. Barueri: Manole, 2013.

PELCZAR, Michael J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e
aplicagoes. 2. ed. Sao Paulo: Pearson, 1997. v. 1.

PELCZAR, Michael J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos ¢
aplicacdes. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson, 1997. v. 2.

SALVATIERRA, Clabijo Mérida. Microbiologia: aspectos morfologicos, bioquimicos e
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metodologicos. Sao Paulo: Erica, 2019. (Minha Biblioteca).

TONDO, C.T.; BARTZ, S. Microbiologia e sistemas de gestio da seguranca de
alimentos. 2. edicdo. Porto Alegre: Sulina, 2019.

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, Christine L. Microbiologia. 10. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2012.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0372 FENOMENOS DE TRANSPORTE I 60
EMENTA

Estatica dos fluidos. Balancos globais e diferenciais de quantidade de movimento. Analise
dimensional e similaridade. Reologia de fluidos. Alimentos viscoeldsticos. Nimero de
Reynolds. Escoamento laminar e turbulento. Perfil de velocidade de um fluido no interior
de um tubo.

OBJETIVO

Conhecer os diferentes regimes de escoamento de fluidos e a influéncia de parametros
intrinsecos e extrinsecos ao produto. Ser capaz de elaborar e resolver balangos diferenciais
relacionados com transferéncia de quantidade de movimento.

REFERENCIAS BASICAS

BIRD, R. Byron; STEWART, Warren E.; LIGHTFOOT, Edwin N. Fen6émenos de
transporte. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2004.

BRUNETTI, Franco. Mecanica dos fluidos. 2. ed. rev. Sao Paulo: Pearson, 2008.

CENGEL, Yunus A.; CIMBALA, John M. Mecanica dos fluidos: fundamentos e
aplicagoes. 3. ed. Porto Alegre: AMGH, 2015.

FOX, Robert W.; PRITCHARD, Philip J.; MCDONALD, Alan T. Introdu¢do a mecanica
dos fluidos. 9. ed. Sdo Paulo: LTC, c2018.

MUNSON, Bruce Roy; YOUNG, Donald F.; OKIISHI, T. H. Fundamentos da mecanica
dos fluidos. Sao Paulo: Edgard Bliicher, ¢2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BRAGA FILHO, Washington. Fendmenos de transporte para engenharia. 2. ed. Sao
Paulo: LTC, ¢2012.

RAO, M. A. Rheology of fluid and semisolid foods: principles and applications. NY:
Pringer Verlag, 2007.

ROMA, Woodrow N. L. Fendomenos de transporte para engenharia. 2. ed. Sdo Carlos:
Rima, 2006.

VALENTAS, K. J; ROTSTEIN, E.; SINGH, R. P. Handbook of food engineering
practice. USA: CRC Press, 1997.

WHITE, Frank M. Mecéanica dos fluidos. 8. ed. Porto Alegre: AMGH, 2018.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0373 ENGENHARIA AMBIENTAL 45
EMENTA

Nogdes de direitos humanos e meio ambiente. Ecologia. Classificacdo de aguas e rios.
Legislagdo ambiental no Brasil e no mundo. Caracterizagdo de aguas residuarias da
industria de alimentos. Tratamento de efluentes. Tratamento de residuos solidos. Analises,
limites e controles de poluentes atmosféricos. Reuso, redugdo, reciclagem de materiais.
Nogdes de gestdo ambiental.

OBJETIVO

Desenvolver o conhecimento sobre as consequéncias ambientais ocasionadas pela industria
de alimentos, e como diminuir os impactos negativos € aumentar os impactos positivos
sobre o meio ambiente e a sociedade. Fornecer ao aluno um conhecimento bésico de gestao
¢ legislagdo ambiental.

REFERENCIAS BASICAS

ANDREOLI, Cleverson Vitério; SPERLING, Marcos von; FERNANDES, Fernando (ed.).
Lodo de esgotos: tratamento e disposi¢do final. 2. ed. Belo Horizonte: UFMG, 2014.
(Principios do tratamento bioldgico de aguas residuarias; 6).

BRAGA, Benedito et al. Introducdo a engenharia ambiental. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2005.

CHERNICHARO, Carlos Augusto de Lemos. Reatores anaerédbios. 2. ed. ampl. e atual.
Belo Horizonte: UFMG, 2010. (Principios do tratamento bioldgico de dguas residudrias; 5).

CURI, Denise. Gestao ambiental. Sdo Paulo: Pearson, 2011.

DEZOTTI, Marcia. Processos e técnicas para o controle ambiental de efluentes
liquidos. Rio de Janeiro: E-papers, 2008.

VON SPERLING, Marcos. Lagoas de estabilizacdo. 3. ed. ampl. Belo Horizonte: UFMG,
2017. (Principios do tratamento biologico de dguas residuarias; 3).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BRASIL. Lei n°® 12.305, de 02 de agosto de 2010. Institui a Politica Nacional de Residuos
Soélidos; altera a Lei no 9.605, de 12 de fevereiro de 1998; e d4 outras providéncias. Brasila,
DF: Presidéncia da Republica, 2010. Disponivel em:
https://www.planalto.gov.br/ccivil 03/ ato2007-2010/2010/lei/112305.htm. Acesso em: 19
jul. 2023.

BRASIL. Ministério da Saude. Portaria n° 518 de 25 de marco de 2004. Brasilia, DF:
Editora do Ministério da Saunde, 2005. Disponivel em:
https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/portaria 518 2004.pdf. Acesso em: 19 jul.
2023.

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Conselho Nacional do Meio Ambiente. Resolucao
n° 357, de 17 de marco de 2005. Dispde sobre a classificacdo dos corpos de agua e
diretrizes ambientais para o seu enquadramento, bem como estabelece as condi¢des e
padrdes de lancamento de efluentes, e da outras providéncias. Disponivel em:
https://www.mpf.mp.br/atuacao-tematica/ccr4/dados-da-atuacao/projetos/qualidade-da-
agua/legislacao/resolucoes/resolucao-conama-no-357-de-17-de-marco-de-2005/
view#:~:text=Disp%C3%B5e%20sobre%20a%?20classifica%C3%A7%C3%A30
%20dos,efluentes%2C%20e%20d%C3%A1%200utras%20provid%C3%AAncias. Acesso
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em: 19 jul. 2023.

GRIFFIN, Roger D. Principles of air quality management. Boca Raton: CRC, c2007.
MANO, Eloisa Biasotto,; PACHECO, Elen B. A. V.; BONELLI, Claudia M. C. Meio
ambiente, poluicio e reciclagem. 2. ed. Sao Paulo: Bliicher, 2010.

MATTOS NETO, A. J. de. Direitos humanos e democracia inclusiva. Sio Paulo, SP:
Saraiva, 2012.

TELLES, Dirceu D'Alkmin. Residuos solidos: gestao responsavel e sustentavel. Sdo Paulo,
SP: Blucher, ¢2022.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0374 MECANICA DOS MATERIAIS 60
EMENTA

Materiais frageis e ducteis. Ligas de ferro. Embalagens rigidas e flexiveis de alimentos.
Meétodos para andlise da resisténcia de materiais. Operagdes basicas com vetores (forca).
Definicdo de momento de uma forca. Estatica. Equilibrio de ponto material ¢ de corpo
rigido, no plano e no espago. Defini¢do, calculo e representacdo grafica das cargas internas
em vigas no plano. Defini¢do de deformagdes e tensdes (Lei de Hooke). Anélise dos efeitos
individuais das cargas internas em vigas: cargas axiais, torques, momentos fletores e
esforcos cortantes. Superposicoes de tensdes normais. Dimensionamento de projetos
submetidos a esfor¢cos combinados. Transformacao de tensoes (circulo de Mohr).

OBJETIVO

Trabalhar com o equilibrio de for¢as e momentos atuando sobre um volume de controle em
diferentes intensidades, dire¢des e sentidos; calcular as principais tensdes em materiais
submetidos a esfor¢os simples ou combinados; dimensionar uma estrutura industrial ou um
projeto de embalagem submetido a esfor¢os combinados. Ter nocdes da resisténcia de
materiais submetidos a diferentes condigdes de umidade relativa, temperatura e protecao
contra corrosao.

REFERENCIAS BASICAS

BEER, Ferdinand P. et al. Mecanica dos materiais. 7. ed. Porto Alegre: AMGH, 2015.
HIBBELER, R. C. Resisténcia dos materiais. 10. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson, 2019.

PINHEIRO, Antonio Carlos da Fonseca Braganca; CRIVELARO, Marcos. Resisténcia dos
materiais. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2022.

POPOV, Egor P. Introduc¢ido a mecanica dos sélidos. Sao Paulo: Blucher, 1978.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BOTELHO, Manoel Henrique Campos. Resisténcia dos materiais: para entender e gostar.
4. ed. Sao Paulo: Blucher, 2017.

CRAIG, Roy R. Mecanica dos materiais. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2003.

PINHEIRO, Antonio Carlos da Fonseca Braganca; CRIVELARO, Marcos. Fundamentos
de resisténcia dos materiais. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2016.

UGURAL, Ansel C. Mecanica dos materiais. Rio de Janeiro, RJ: LTC, ¢c2009.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0749 INOVACAO E EMPREENDEDORISMO 30
EMENTA

Empreendedorismo inovador. Causas da inovagdo e tipos de inovagao. Dinamica de geracao
e de difusdo da tecnologia. Risco e incerteza. Processo empreendedor. Oportunidades
empreendedoras. Competéncias empreendedoras. Modelo de negodcios. Ecossistema
empreendedor.

OBJETIVO

Apresentar os fundamentos tedricos do empreendedorismo e da inovagdo, bem como
possibilitar aos estudantes compreender a relevancia do empreendedorismo inovador como
elemento central da modernidade.

REFERENCIAS BASICAS

BARON, Robert A.; SHANE, S. A. Empreendedorismo: uma visdo do processo. Sao
Paulo: Cengage Learning, 2006. (Minha Biblioteca).

BESSANT, J.; TIDD, Joseph. Inovacio e empreendedorismo. 3. ed. Porto Alegre:
Bookman, 2019.

HISRICH, Robert D; PETERS, Michael P; SHEPHERD, Dean A. Empreendedorismo. 9.
ed. Porto Alegre: AMGH, 2014.

SCHUMPETER, Joseph Alois. Teoria do desenvolvimento econdmico: uma investigacio
sobre lucros, capital, crédito, juro e o ciclo econdmico. S3o Paulo: Abril Cultural, 1982.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

DRUCKER, Peter Ferdinand. Inovacido e espirito empreendedor (entrepreneurship):
préatica e principios. 2. ed. Sao Paulo: Cengage Learning, c1986.

FREEMAN, C. A economia da inovacio industrial. Campinas: Unicamp, 2008.

GIMENEZ, F. A. P.; STEFENON, R.; IGNACIO JUNIOR, E. Ecossistemas
empreendedores: o que sio e para que servem?. Curitiba: PUCPress, 2022.

KIM, W. Chan; MAUBORGNE, Renée. A estratégia do oceano azul: como criar novos
mercados e tornar a concorréncia irrelevante. Rio de Janeiro: Sextante, 2019.

MEIRA, Silvio L. Novos negécios inovadores de crescimento empreendedor no Brasil.
Rio de Janeiro: Casa da Palavra, 2013.

OSTERWALDER, Alexander; PIGNEUR, Yves. Business Model Generation: inovagao
em modelos de negdcios: um manual para visionarios, inovadores e revoluciondrios. Rio de
Janeiro, RJ: Alta Books, 2011.

ROSENBERG, N. Por dentro da caixa-preta: tecnologia e economia. Campinas:
Unicamp, 2006.

ULIEN, Pierre-André. Empreendedorismo regional e a economia do conhecimento. Sdo
Paulo: Saraiva, c2010.
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Cddigo COMPONENTE CURRICULAR Horas

OPTATIVA EXTENSIONISTA 11 45

EMENTA

Desenvolvimento de agdes de extensao relacionadas a Engenharia de Alimentos, conforme
as demandas apresentadas pela sociedade.

OBJETIVO

Complementar a formacao do estudante de graduagdo em Engenharia de Alimentos através
da interprofissionalidade e multidisciplinariedade com préaticas de trabalhos desenvolvidos
por meio de interacao dialdogica com a comunidade externa.

REFERENCIAS BASICAS

Conforme CCR optativo ofertado.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Conforme CCR optativo ofertado.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0793 ANALISE DE ALIMENTOS 60
EMENTA

M¢étodos fisicos, analiticos e microanaliticos de andlise de alimentos. Amostragem e preparo
de amostras. Sistema da garantia de qualidade em laboratérios de andlise de alimentos.
Determinacao dos constituintes principais dos alimentos: umidade e solidos totais, cinza e
conteudo mineral, nitrogénio ¢ conteudo proteico, carboidratos, lipideos e fibras.

OBJETIVO

Ao final deste CCR, o académico devera ser capaz de obter uma amostragem significativa
do lote a ser analisado e ser capaz de realizar as andlises quimicas rotineiras em produtos
alimenticios.

REFERENCIAS BASICAS

ARAUJO, Julio Maria de Andrade. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 7. ed. Vigosa,
MG: UFV, 2019.

CECCHI, Heloisa Méascia. Fundamentos teoricos e praticos em analise de alimentos. 2.
ed. Campinas: Unicamp, 2003.

GRANATO, Daniel; NUNES, Domingos Séavio. Analises quimicas, propriedades
funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedrico-
pratica. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2016.

MORETTO, Eliane et al. Introducio a ciéncia de alimentos. 2. ed. Florian6polis: UFSC,
2008.

SILVA, Dirceu Jorge; QUEIROZ, Augusto César de. Analise de alimentos: métodos
quimicos e bioldgicos. 3. ed. Vigosa, MG: UFV, 2002.

ZENEBON, Odair; PASCUET, Neus Sadocco; TIGLEA, Paulo (org.). Métodos fisico-
quimicos para analise de alimentos. 4. ed. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz,
2008. Disponivel em:
http://www.ial.sp.gov.br/resources/editorinplace/ial/2016_3 19/analisedealimentosial 2008.
pdf?attach=true. Acesso em: 18 jul. 2023.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

HART, Frank Leslie; FISHER, Harry Johnstone. Modern food analysis. New York:
Springer, 1971. (Springer).

NOLLET, Leo M. L. Handbook of food analysis. 2. ed. New York: Marcel Dekker, 2004.
v. 1.

OLSEN, Alan R.; KNIGHT, Sherry A.; ZIOBRO, George C. (ed.). Macroanalytical
procedures manual.  Washington, DC:  FDA, 1998.  Disponivel em:
https://www.fda.gov/food/laboratory-methods-food/macroanalytical-procedures-manual-
mpm. Acesso em: 18 de jul. 2023.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0794 HIGIENE E LEGISLACAO 45
EMENTA

Fundamentos dos procedimentos de higienizagdo. Métodos de limpeza e sanitizagdo.
Detergentes e sanitizantes. Avaliacdo da eficiéncia dos procedimentos de higienizacao.
Legislagdo de alimentos. Requisitos sanitarios de instalagdes e equipamentos. Seguranca
dos alimentos. Boas praticas de fabricagdo (BPF) e manipulacdo (BP) de alimentos,
Procedimento operacional padronizado (POP) e Programas de autocontrole (PAC). Nocdes
de Andlise de perigos e pontos criticos de controle (APPCC). Desenvolvimento de
atividade de extensdo na area de seguranca dos alimentos com a comunidade externa para
aplicacdo do conteudo.

OBJETIVO

Compreender o controle higiénico-sanitario, legislacdo e documentacdo empregados para a
producao de alimentos seguros, bem como aplicar na pratica os contedos em agdes de
extensao para desenvolvimento de competéncias técnicas € comportamentais.

REFERENCIAS BASICAS

ANDRADE, Nélio José¢ de. Higiene na industria de alimentos: avaliacdo e controle da
adesao e formacao de biofilmes bacterianos. Sao Paulo: Varela, 2008.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes (org.). Sistema de
gestio: qualidade e segurancga dos alimentos. Barueri: Manole, 2013.

KUAYE, Arnaldo Yoshiteru. Limpeza e sanitizacdo na industria de alimentos. Rio de
Janeiro, RJ: Atheneu, 2017.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia:
énfase na seguranca dos alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2010.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simodes. Higiene e vigilincia
sanitiria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por
alimentos, treinamento de recursos humanos. 4. ed. rev. ¢ atual. Sdo Paulo: Manole, 2011.

SILVA JUNIOR, Enco Alves da. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos.
6. ed. Sdo Paulo: Varela, c1995.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCAO0795 TECNOLOGIA DE LEITES E DERIVADOS 45
EMENTA

A disciplina visa fornecer informagdes sobre a quimica, bioquimica, aspectos sensoriais €
nutricionais no processamento de leites e derivados. Recebimento do leite na industria.
M¢étodos de conservacdo e transformagdo do leite. Processamento de produtos lacteos:
concentrados e desidratados, queijos, leites fermentados, bebidas lacteas, sorvete,
sobremesas lacteas, creme de leite e manteiga. Produtos lacteos funcionais. Subprodutos da
industria de laticinios. Legislagcdo para leite e derivados.

OBJETIVO

Estudar os aspectos relevantes relacionados a produgdo, processamento e controle de
qualidade do leite e de seus derivados.

REFERENCIAS BASICAS

BEZERRA, José¢ Raniere Mazile Vidal (coord.). Introducio a tecnologia de leite e
derivados. Guarapuava: Unicentro, 2011.

CRUZ, Adriano Gomes da et al. (org.). Quimica, bioquimica, analise sensorial e
nutricao no processamento de leite e derivados. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2016.

MONTEIRO, Adenilson Abranches; PIRES, Ana Clarissa dos Santos; ARAUJO, Emiliane
Andrade. Tecnologia de produciao de derivados do leite. Vigosa, MG: UFV, 2011.

ORDONEZ PEREDA, Juan A; CAMBERO RODRIGUEZ, Maria Isabel. Tecnologia de
alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 2.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de
alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2019.

ESKIN, N. A. M.; SHASHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro:
Elsevier, c2015.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

SGARBIERI, Valdemiro Carlos (ed.). Inova¢ao nos processos de obtenc¢ao, purificaciao e
aplicacdo de componentes do leite bovino. Sao Paulo, SP: Atheneu, 2012.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0796 GESTAO NA INDUSTRIA 45
EMENTA

Aspectos introdutérios aos temas: Tipos de industrias de transformagdo: classificacdo e
caracteristicas de operacdo. Marketing aplicado as industrias. Planejamento e controle da
produgdo. Planejamento do fornecimento da matéria-prima. Gestdo de Recursos Humanos.
Gestao da qualidade nas industrias: rastreabilidade, logistica reversa. Manuten¢@o industrial.
Projetos de instalagdes industriais: metodologia do projeto da fabrica, dimensionamento dos
fatores da producdo. Ergonomia, desenho universal e seguranca das instalagdes industriais.
Sistemas de prevengdo e combate a incéndios em instalagdes industriais. Critérios de
localizagdo industrial. Mapa de riscos. EPIs.

OBJETIVO

Fazer com que o académico conheca as principais caracteristicas da gestdo em industrias de
transformagdo, de modo a entender a dinamica dos processos e projetos industriais, bem
suas interacdes humanas.

REFERENCIAS BASICAS

BALLOU, Ronald H. Gerenciamento da cadeia de suprimentos/logistica empresarial. 5.
ed. Porto Alegre: Bookman, 2006.

BATALHA, Mario Otéavio (coord.). Gestao agroindustrial: GEPAI: Grupo de Estudos e
Pesquisas Agroindustriais. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007. v. 1.

LOBO, Renato Nogueirol; SILVA, Damido Limeira da. Planejamento e controle da
producio. Sao Paulo: Erica, 2012. (Minha Biblioteca).

MORAES, Marcia Vilma Gongalves de. Gestao a vista: implementacdo na area de saude e
seguranga do trabalho. Sdo Paulo: Expressa, 2021. (Minha Biblioteca).

OLIVEIRA, Pablo Rodrigo Bes. Logistica do agronegocio.[S.1.]: UNIASSELVI, 2017.
Disponivel em:  https://www.uniasselvi.com.br/extranet/layout/request/trilha/materiais/
livro/livro.php?codigo=23307. Acesso em: 18 jul. 2023.

SILVA, Agenor Antdnio; REZENDE, Mardele Eugénia Teixeira; TAVEIRA, Paulo Tarso
Augusto do Pinho. Seguranca do trabalho e meio ambiente: o diferencial da dupla
atuacdo. S3o Paulo: Erica, 2018. (Minha Biblioteca).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BRUNI, Adriano Leal; FAMA, Rubens. Gestio de custos e formacdes de precos: com
aplicacdes na calculadora HP 12C e Exel. 7. ed. Rio de Janeiro: Atlas, 2019.

CAMPOS, Vicente Falconi. TQC controle da qualidade total (no estilo japonés). 8. ed.
Nova Lima, MG: INDG Tecnologia e Servigos, 2004.

GIMENEZ, Fernando Anténio Prado (org.). Economia criativa: conhecimento e
empreendedorismo para uma sociedade sustentavel. Curitiba: UFPR, 2013.

OLIVEIRA, Ivanoel Marques de. Ferramentas de gestao para agropecuaria. Sdo Paulo:
Erica, 2015. (Minha Biblioteca).

REVILLION, Jean Philippe Palma; BADEJO, Marcelo Silveira. Gestiio e planejamento de
organizacdes agroindustriais. Porto Alegre: UFRGS, 2011. Disponivel em:
https://lume.ufrgs.br/bitstream/handle/10183/56451/000855962.pdf?
sequence=1&isAllowed=y. Acesso em: 18 jul. 2023.
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SLACK, Nigel et al. Administra¢ao da producio. 3. ed. Sao Paulo: Atlas, 2009.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0323 TERMODINAMICA 60
EMENTA

Propriedades volumétricas dos fluidos puros e misturas. Equacdes de estado e correlagdes
correspondentes dos sistemas PVT de substancias puras e misturas. Anélise termodindmica
de processos em sistema fechado e aberto. Leis da termodinamica. Propriedades e relagdes
termodindmicas de substancias puras e de misturas. Propriedade parcial molar. Fung¢des de
fugacidade e atividade. Propriedade em excesso. Energia de Gibbs em excesso e calculo do
coeficiente de atividade. Equilibrio liquido-vapor.

OBJETIVO

Capacitar o académico a analisar e a aplicar as duas leis da termodinamica em diferentes
sistemas. Avaliar qualitativamente e quantitativamente os principais fendmenos
termodindmicos associados aos sistemas fisicos e suas aplicagdes. Analisar e resolver
problemas termodinamicos de mistura por meio da aplicacdo de propriedades parciais
molares e do coeficiente de atividade. Verificar e validar modelos termodindmicos por
meio de técnicas adequadas. Conhecer e resolver os diferentes problemas de equilibrio
liquido-vapor. Desenvolver habilidades de comunicagdo e de trabalho em equipe para os
estudantes atuarem de forma colaborativa, ética e profissional na resolucao de problemas
de engenharia que envolva a analise termodinamica.

REFERENCIAS BASICAS

BORGNAKKE, C.; SONNTAG, Richard Edwin. Fundamentos da termodinamica. 2.
ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018.

KORETSKY, Millo D. Termodinamica para engenharia quimica. Rio de Janeiro: LTC,
c2007.

SANDLER, Stanley 1. Chemical, biochemical, and engineering thermodynamics. 4th
ed. Hoboken: Wiley, 2006.

SHAPIRO, Howard N. Principios de termodinidmica para engenharia. 7. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2013.

SMITH, John M.; VAN NESS, H. C.; ABBOTT, Michacl M. Introduc¢do a
termodinimica da engenharia quimica. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2007.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BRAGA FILHO, Washington. Termodinamica para engenheiros. Rio de Janeiro, RJ:
LTC, 2020.

CALLEN, Herbert B. Thermodynamics and an introduction to thermostatistics. 2nd
ed. New York: John Wiley & Sons, c1985.

CENGEL, Yunus A.; BOLES, Michael A. Termodinamica. 7. ed. Porto Alegre: AMGH,
2013.

IENO, Gilberto; NEGRO, Luiz. Termodinamica. Sdo Paulo, SP: Pearson, c2004.

LEVENSPIEL, Octave. Termodinimica amistosa para engenheiros. Siao Paulo:
Blucher, c2002.

OLIVEIRA, Mario José de. Termodinamica. 2. ed. Sao Paulo: Livraria de Fisica, 2012.

POTTER, Merle C.; SOMERTON, Craig W. Termodinamica para engenheiros. 3. ed.
Porto Alegre: Bookman, 2017.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0324 OPERACOES UNITARIAS I 45
EMENTA

Operagdes unitarias da industria quimica e de alimentos utilizadas para o transporte de
fluidos; agitacdo e mistura, fragmentagdo, separagdo, classificacdo e transporte de solidos,
fluidizagdo, separacdo gas-solido e liquido-solido: filtragdo, sedimentacao, centrifugagao.
Misturas de fluidos newtonianos e ndo-newtonianos.

OBJETIVO

Conhecer e dimensionar os equipamentos envolvidos no transporte, fragmentacao,
classificacdo e separagdo de so6lidos e fluidos.

REFERENCIAS BASICAS

COELHO, Joao Carlos Martins. Energia e fluidos: volume 3: transferéncia de calor. Sao
Paulo: Blucher, 2016.

CENGEL, Yunus A.; GHAJAR, Afshin J. Transferéncia de calor e massa: uma
abordagem prética. 4. ed. Porto Alegre: AMGH, 2012.

INCROPERA, Frank P.; WITT, D. P. Fundamentos de transferéncia de calor e massa.
Rio de Janeiro: LTC, 2008.

KREITH, Frank; MANGLIK, R. M.; BOHN, Mark. Principios de transferéncia de calor.
Sao Paulo: Cengage Learning, c2016.

WELTY, James R.; RORRER, Gregory L.; FOSTER, David G. Fundamentos de
transferéncia de momento, de calor e de massa. 6. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2017.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CREMASCO, Marco Aurélio. Fundamentos de transferéncia de massa. 2. ed. rev. Sao
Paulo: UNICAMP, 2002.

KAVIANY, M. Principles of heat transfer. 7th ed. New York: John-Wiley, 2010.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0375 LABORATORIO DE OPERACOES UNITARIAS I 30
EMENTA

Praticas em laboratorio relacionadas a operagdes unitdrias da induastria quimica e de
alimentos utilizadas para o transporte de fluidos; agitacdo e mistura, fragmentagdo,
separacao, classificagdo e transporte de solidos, fluidizacdo, separagcdo gas-solido e
liquido-sdlido: filtragdo, sedimentagdo, centrifugacdo. Misturas de fluidos newtonianos e
nao-newtonianos.

OBJETIVO

Através de praticas em laboratorio, o aluno devera ser capaz de conhecer e dimensionar os
equipamentos envolvidos no transporte de fluidos: bombas, tubulagdes e acessorios.
Mistura, fragmentagdo, separagdo, classificagdo e transporte de sélidos. Separagdo fisica
gas-solido e liquido-solido: filtracdo, microfiltracdo e ultrafiltragdo; sedimentacdo e
centrifugacao.

REFERENCIAS BASICAS

BLACKADDER, D. A.; NEDDERMAN, R. M. Manual de operacdes unitarias. 2 ed.
Sdo Paulo: Hemus, 2008.

CREMASCO, Marco Aurélio. Operagdes unitarias em sistemas particulados e
fluidomecanicos. 2. ed. rev. Sao Paulo: Blucher, c2014.

FOUST, Alan S. et al. Principios das operacdes unitarias. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC,
c1982.

SMITH, Julian C.; HARRIOTT, Peter., MCCABE, Warren L. Unit operations of
chemical engineering. 7nd ed. New York: Mc Graw-Hill, 2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CENGEL, Yunus A.; GHAJAR, Afshin J. Transferéncia de calor e massa: uma
abordagem prética. 4. ed. Porto Alegre: AMGH, 2012.

PERRY, R. H.; GREEN, D. W. Perry's Chemical Engineer's Handbook. 8th ed. USA:
McGraw-Hill. 2007.

TERRON, Luiz Roberto. Operag¢des unitarias para quimicos, farmacéuticos e
engenheiros: fundamentos e operagdes unitarias do escoamento de fluidos. Sdo Paulo:
LTC, c2012.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
OPTATIVA II 45
EMENTA
Assunto relacionado a Engenharia de Alimentos, conforme CCR optativo ofertado.
OBJETIVO

Complementar a formacao do estudante de graduacao em Engenharia de Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

Conforme CCR optativo ofertado.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Conforme CCR optativo ofertado.

Numero de unidades de avaliacao | 2

Projeto Pedagogico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 110




MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS 2 lF’E'[I)‘ElsﬁsL'DDII\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

Coédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0797 GESTAO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA 45
EMENTA

Conceitos da qualidade. Controle da qualidade total (TQC). Ciclo PDCA de controle de
processos. Ferramentas estatisticas da qualidade. Planos de amostragem para inspecao.
Programa 5S. Sistema de gestdo da qualidade. Certificacao.

OBJETIVO

Capacitar o estudante na compreensdo e aplicagdo dos conhecimentos da gestdo da
qualidade, controle da qualidade total e nas principais ferramentas que podem ser utilizadas
para gestdo de processos, melhoria continua da qualidade e para resolver problemas que
ocorrem na industria.

REFERENCIAS BASICAS

CAMPOS, Vicente Falconi. TQC controle da qualidade total (no estilo japonés). 8. ed.
Nova Lima, MG: INDG Tecnologia e Servigos, 2004.

VIEIRA, Sonia. Estatistica para a qualidade. 3. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2014.

WERKEMA, Maria Cristina Catarino. Ferramentas estatisticas basicas para o
gerenciamento de processos. Belo Horizonte: Werkema, c2006.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

MELLO, Fernanda Robert de. Controle e qualidade dos alimentos. Porto Alegre:
SAGAH, 2017. (Minha Biblioteca).

MONTGOMERY, Douglas C. Introducio ao controle estatistico da qualidade. 7. ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2016. (Minha Biblioteca).

OLIVEIRA, Otavio J. Gestao da qualidade, higiene e seguranca na empresa. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2015. (Minha Biblioteca).

PALADINI, Edson Pacheco. Gestao da qualidade: teoria e pratica. 3. ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2012.

PEZZATTO, Alan Thomas. Sistema de controle da qualidade. Porto Alegre: SAGAH,
2018. (Minha Biblioteca).

RAMOS, Edson M. L. S. Controle estatistico da qualidade. Porto Alegre: Bookman,
2013. (Minha Biblioteca).

WERKEMA, Maria Cristina Catarino. Ferramentas estatisticas basicas do Lean Seis
Sigma Integradas ao PDCA e DMAIC. Rio de Janeiro, RJ: Atlas, c2014.

WERKEMA, Maria Cristina Catarino. Métodos PDCA e DMAIC e suas ferramentas
analiticas. Rio de Janeiro: Atlas, 2012. (Minha Biblioteca).
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCAO0798 TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS 45
EMENTA

Aspectos da natureza, composicao e recep¢do de matéria-prima, limpeza e selegdo.
Conservacao e geracdo de produtos, visando a qualidade nutricional e a maximizagdo na
utilizagdo de frutas e hortalicas. Armazenagem desde as matérias primas in natura até
produto final. Controle da qualidade. Produtos industrializados. Equipamentos e tecnologias
para o processamento minimo, aumento da vida util e desenvolvimento de novos produtos.

OBJETIVO

Conhecer e executar os processos de obtencdo de matéria-prima higi€nica, conservagdo e
industrializacdo de frutas e hortalicas.

REFERENCIAS BASICAS

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava.
Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. Sdo Paulo: Nobel, 2009.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta
Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e
tecnologia. Sao Paulo, SP: Blucher, 2010. (Bebidas; 1).

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (coord.). Bebidas ndo alcodlicas: ciéncia e
tecnologia: Sao Paulo, SP: Blucher, 2010. (Bebidas; 2).
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0376 REFRIGERACAO 45
EMENTA

O papel do frio na conservacao dos alimentos. Fluidos refrigerantes. Ciclo por compressao:
teorico e real. Tipos e selecdo de compressores, evaporadores e condensadores. Acessorios.
Controles. Operacao de sistemas frigorificos. Manutengdo e seguranga. Carga térmica.
Dimensionamento de camaras frigorificas. Estocagem, transporte e comercializacdo de
alimentos refrigerados. Normas técnicas para alimentos refrigerados.

OBJETIVO

Conhecer o efeito do frio nos alimentos, os principios da refrigeracdo, as principais
tecnologias de refrigeragdo, bem como capacitar o aluno na selegdo e operagdo de sistemas
de refrigeragdo de acordo com a finalidade do processo.

REFERENCIAS BASICAS

COSTA, Ennio Cruz da. Refrigeracdo. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 1982. (Minha
Biblioteca).

SILVA, José¢ de Castro; SILVA, Ana Cristina G. Castro. Refrigera¢ao e climatizaciao
para técnicos e engenheiros. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2007.

STOECKER, Wilbert F.; JABARDO, Jos¢ M. Saiz. Refrigeracao industrial. 2. ed. Sao
Paulo: Edgard Bliicher, 2002.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ERICKSON, Marilyn C.; HUNG, Yen-Con. Quality in frozen food. New York: Chapman
& Hall, 1997. (Springer).

GRAY, T. B.; KOELET, P. C. Industrial refrigeration: principles, design and
applications. New York: Springer, 1992. (Springer).

SANDLER, Stanley I. Chemical, biochemical, and engineering thermodynamics. 4th
ed. Hoboken: Wiley, 2006.

SMITH, John M.; VAN NESS, H. C.; ABBOTT, Michaecl M. Introducao a
termodinAmica da engenharia quimica. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2007.

SUN, Da-Wen. Handbook of frozen food processing and packaging. 2nd ed. Boca
Raton: CRC, 2011.

Numero de unidades de avaliacdo |2

Projeto Pedagogico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 113



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS z gg[;‘EIE?\SLIDDIl\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0377 FENOMENOS DE TRANSPORTE II 45
EMENTA

Transferéncia de calor por condugdo. Transferéncia de calor por convecgdo. Radiagdo
térmica. Propriedades termofisicas de alimentos e materiais. Aquecimento por micro-ondas.

OBJETIVO

Compreender e aplicar os aspectos fisicos da transferéncia de calor por conducio,
conveccdo e radiacdo. Compreender os conceitos de barreira e de concentragdo de raios
micro-ondas no aquecimento diferencial de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

CENGEL, Yunus A.; GHAJAR, Afshin J. Transferéncia de calor e massa: uma
abordagem prética. 4. ed. Porto Alegre: AMGH, 2012.

COELHO, Jodo Carlos Martins. Energia e fluidos: volume 3: transferéncia de calor. Sdo
Paulo: Blucher, 2016.

INCROPERA, Frank P.; WITT, D. P. Fundamentos de transferéncia de calor e massa.
Rio de Janeiro: LTC, 2008.

KREITH, Frank; MANGLIK, R. M.; BOHN, Mark. Principios de transferéncia de calor.
Sao Paulo: Cengage Learning, c2016.

WELTY, James R.; RORRER, Gregory L.; FOSTER, David G. Fundamentos de
transferéncia de momento, de calor e de massa. 6. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2017.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

KAVIANY, M. Principles of heat transfer. 7th ed. New York: John-Wiley, 2010.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX1145 ESTATISTICA EXPERIMENTAL 45
EMENTA

Testes de significancia. Principais delineamentos experimentais. Testes de comparacdo
multiplas de médias. Analise de covariancia. Correlacdo e regressdo. Estatistica nao-
paramétrica. Introducao de andlises em programas estatisticos.

OBJETIVO

Desenvolver principios e fundamentos necessarios ao embasamento tedrico, instrumental e
de aplicacao utilizando métodos e técnicas estatisticas que possibilitem planejar e conduzir
experimentos a fim de interpretar os resultados obtidos com os principais delineamentos
experimentais com vistas a tomada de decisdo.

REFERENCIAS BASICAS

GOMES, Frederico Pimentel. Curso de estatistica experimental. 15. ed. Piracicaba, SP:
FEALQ, 2009.

LARSON, Ron; FARBER, Elizabeth. Estatistica aplicada. 4. ed. Sdo Paulo: Pearson,
2010.

STEVENSON, William J. Estatistica aplicada a administracdo. Sao Paulo: HARBRA,
2001.

TRIOLA, Mario F. Introducao a estatistica. 10. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2008.

VIEIRA, Sonia. Bioestatistica: topicos avancados. 3. ed. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier,
c2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

FERREIRA, Paulo Vanderlei. Estatistica experimental aplicada as ciéncias agrarias.
Vicosa, MG: UFV, 2018.

MAGALHAES, Marcos Nascimento; LIMA, Antoénio Carlos Pedroso de. Nocdes de
probabilidade e estatistica. 7. ed. atual. Sao Paulo, SP: EDUSP, 2010.

VIEIRA, Sonia. Elementos de estatistica. 4. ed. Sao Paulo, SP: Atlas, 2010.
VIEIRA, Sonia. Estatistica para a qualidade. 3. ed. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2014.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCH1753 INICIACAO A PRATICA CIENTIFICA 60
EMENTA

A 1nstitui¢do Universidade: ensino, pesquisa e extensdo. Ciéncia e tipos de conhecimento.
Método cientifico. Metodologia cientifica. Etica na pratica cientifica. Constituicio de
campos e construcao do saber. Emergéncia da nocao de ciéncia. O estatuto de cientificidade
¢ suas problematizagoes.

OBJETIVO

Proporcionar reflexdes sobre as relacdes existentes entre universidade, sociedade e
conhecimento cientifico e fornecer instrumentos para iniciar o académico na pratica da
atividade cientifica.

REFERENCIAS BASICAS

ADORNO, T. Educa¢do apds Auschwitz. In: . Educacido e emancipac¢do. S3o
Paulo/Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1995.

ALVES, R. Filosofia da Ciéncia: introdugdo ao jogo e as suas regras. 4. ed. Sdo Paulo:
Loyola, 2002.

CHAUI, M. Escritos sobre a Universidade. Sdo Paulo: Ed. UNESP, 2001.

HENRY, J. A Revolucao Cientifica: origens da ciéncia moderna. Rio de Janeiro: Zahar,
1998.

JAPIASSU, Hilton F. Epistemologia. O mito da neutralidade cientifica. Rio de Janeiro:
Imago, 1975. (Série Logoteca).

MARCONI, M. de A.; LAKATOS, E. M. Fundamentos de Metodologia Cientifica. 6. ed.
Sdo Paulo: Atlas, 2005.

SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. 23. ed. Sao Paulo: Cortez, 2007.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

APPOLINARIO. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica da pesquisa. Sdo Paulo:
Pioneira Thomson, 2006.

D’ACAMPORA, A.J. Investigacio cientifica. Blumenau: Nova Letra, 2006.
GALLIANO, A. G. O Método Cientifico: teoria e pratica. Sao Paulo: HARBRA, 1986.

GIACOIA JR., O. Hans Jonas: O principio responsabilidade. In: OLIVEIRA, M. A.
Correntes fundamentais da ética contemporanea. Petropolis: Vozes, 2000. p. 193-206.

GIL, A. C. Métodos e Técnicas de Pesquisa Social. 5. ed. Sao Paulo: Atlas, 1999.
GONSALVES, E. P. Iniciacio a Pesquisa Cientifica. Campinas: Alinea, 2001.

MORIN, E. Ciéncia com Consciéncia. Mem-Martins: Publica¢des Europa-América, 1994.
OMMES, R. Filosofia da ciéncia contemporanea. Sao Paulo: Unesp, 1996.

REY, L. Planejar e Redigir Trabalhos Cientificos. 4. ed. Sdo Paulo: Edgard Bliicher,
2003.

SANTOS, A. R. dos. Metodologia cientifica: a construcao do conhecimento. 6. ed. Rio de
Janeiro: DP&A, 2004.
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SILVER, Brian L. A escalada da ciéncia. 2. ed. Florianopolis: Ed. da UFSC, 2008.
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UNIVERSIDADE
FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Cadigo

COMPONENTE CURRICULAR

Horas

OPTATIVA III

45

EMENTA

Assunto relacionado a Engenharia de Alimentos, conforme CCR optativo ofertado.

OBJETIVO

Complementar a formacao do estudante de graduagao em Engenharia de Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

Conforme CCR optativo ofertado.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Conforme CCR optativo ofertado.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0799 ANALISE SENSORIAL 45
EMENTA

Anadlise sensorial como uma ciéncia: introducdo e suas aplicagdes. Fisiologia dos
sentidos. Laboratorio de analise sensorial. Selecdo e treinamento de avaliadores. Métodos
discriminativos. Testes aplicados com o consumidor. Andlises descritivas quantitativas.

OBJETIVO

Preparar o profissional para atuar em diversos segmentos que utilizam a analise sensorial
como: no controle de qualidade, no setor de pesquisa e desenvolvimento de novos
produtos e na prestacao de servicos, auxiliando, também, na tomada de decisoes de outros
setores da industria. Para isso, o estudante serd preparado para propor, executar, tratar e
avaliar os dados das andlises sensoriais, mais adequadas ao tipo de estudo que estiver
sendo realizado, através de aulas expositivas, dialogadas e praticas. Pretende-se interagir,
em alguns momentos, com a solucdo de problemas reais, encorajando o pensamento
criativo, através do reconhecimento das necessidades do usuério, a fim de propor e
executar a analise, no intuito de sugerir uma solu¢ao economicamente viavel.

REFERENCIAS BASICAS

ANZALDUA-MORALES, Antonio. La evaluacion sensorial de los alimentos en la
teoria y la practica. Zaragoza: Acribia, 2005.

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Analise sensorial de alimentos. 5. ed., rev. e atual.
Curitiba: PUCPRess, 2019.

MINIM, Valéria Paula Rodrigues (ed.). Analise sensorial: estudos com consumidores. 3.
ed. Vicosa, MG: UFV, 2013.

PALERMO, Jane Rizzo (ed.). Analise sensorial: fundamentos e métodos. Rio de Janeiro:
Atheneu, 2015.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ELLENDERSEN, Luciana de Souza Neves; WOSIACKI, Gilvan. Analise sensorial
descritiva quantitativa. Ponta Grossa: UEPG, 2014.

MEILGAARD, Morten; CIVILLE, Gail Vance; CARR, B. Thomas. Sensory evaluation
techniques. 4th ed. Boca Raton: Taylor & Francis, c2007.

MINIM, Valéria Paula Rodrigues (ed.). Analise sensorial: estudo com consumidores. 3.
ed. Vigcosa, MG: UFV, 2013.

MUNOZ, Alejandra M.; CIVILLE, Gail Vance; CARR, B. Thomas. Sensory evaluation
in quality control. New York: Springer, c1992. (Springer).
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0800 DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS 45
EMENTA

Desenvolvimento de produtos na area de alimentos: Inovagdo, marketing, consumidor,
mercado, novos produtos e ciclo de vida. Fatores a serem observados para o
desenvolvimento de um novo produto alimenticio: necessidades, legislacdo e tecnologia.
Processo de desenvolvimento do produto. Rotulagem Elaboragdo e apresentagdo para a
comunidade externa dos resultados dos projetos de desenvolvimento de produtos.

OBJETIVO

Conceber e projetar solugdes criativas para desenvolver um projeto de desenvolvimento de
um novo produto alimenticio na pratica com foco nas necessidades dos consumidores, que
seja viavel, tecnicamente e economicamente, com divulgacdo dos resultados para a
comunidade externa e desenvolvimento das habilidades para trabalhar em equipe, lideranga
e comunicac¢ao (oral e escrita) dos estudantes.

REFERENCIAS BASICAS

KOTLER, Philip; ARMSTRONG, Gary. Principios de marketing. 12. ed. Sdo Paulo:
Pearson, 2008.

ROZENFELD, Henrique et al. Gestao de desenvolvimento de produtos: uma referéncia
para a melhoria do processo. Sao Paulo: Saraiva, 2006.

TROTT, Paul J. Gestao da inovacio e desenvolvimento de novos produtos. 4. ed. Porto
Alegre: Bookman, 2012.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

FILATRO, Andrea. Design thinking na educacio presencial, a distincia e corporativa.
Sao Paulo: Saraiva, 2017. (Minha Biblioteca).

FULLER, Gordon W. New food product development: from concept to marketplace. 2nd
ed. Boca Raton: CRC Press, 2005.

KOTLER, Philip; KELLER, Kevin Lane. Administracio de marketing. 12. ed. Sao
Paulo: Pearson, 2006.

NEVES, Marcos Fava; CASTRO, Luciano Thomé e. Marketing e estratégia em
agronegocios e alimentos. S3o Paulo: Atlas, 2003.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCAO0801 TECNOLOGIA DE CEREAIS E TUBERCULOS 45
EMENTA

Caracterizagao e industrializagdo de cereais, como trigo, milho, aveia, arroz, cevada, raizes,
tubérculos e outros produtos amildceos. Processos de panificagdo. Fontes, caracteristicas
tecnologicas e industrializagdo de amidos nativos € modificados.

OBJETIVO

Ao final deste CCR o académico serd capaz de identificar as caracteristicas das matérias-
primas, dos processos, do controle de qualidade e da industrializagdo de cereais, raizes,
tubérculos e outros produtos amildceos. Ainda, tera capacidade de entender e aplicar
tecnologias de panificacdo e de industrializacdo de amidos nativos e modificados.

REFERENCIAS BASICAS

CAUVAIN, Stanley P.; YOUNG, Linda S. Productos de panaderia: ciencia, tecnologia y
practica. Zaragoza: Acribia, c2006.

CAUVAIN, Stanley P.; YOUNG, Linda S. Tecnologia da panificacdo. 2. ed. Barueri:
Manole, 2009.

DIAS, Alvaro Renato Guerra et al. (org.). Ciéncia e tecnologia de panificacdo. Pelotas:
Copias Santa Cruz, 2019.

FERREIRA, Cristiano Dietrich; OLIVEIRA, Mauricio de; ZIEGLER, Valmor (org.).
Tecnologia industrial de graos e derivados. Curitiba: CRV, 2020.

GISSLEN, Wayne. Panificacdo e confeitaria profissionais. 5. ed. Sdo Paulo: Manole,
2015. (Minha Biblioteca).

SUAS, Michel. Panificacdo e Viennoisserie: abordagem profissional. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2012. (Minha Biblioteca).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

OLIVEIRA, Mauricio de; LANG, Gustavo Heinrich; FERREIRA, Cristiano Dietrich (org.).
Milho: quimica, tecnologia e usos. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 2022.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0802 ENGENHARIA BIOQUIMICA 60
EMENTA

Introdu¢do a Engenharia Bioquimica e sua importancia. Meios de cultura e micro-
organismos. Tipos de biorreatores. Processos de esterilizagdo. Tipos de processos
fermentativos. Cinética dos processos fermentativos. Obtengdo de bioprodutos.
Imobilizagdo e purificacdo de bioprodutos.

OBJETIVO

Abordar os principais fundamentos da Engenharia Bioquimica utilizando células vivas ou
enzimas para a producdo de bioprodutos, estudando as varidveis envolvidas nestes
processos, bem como, as etapas de obtencdo, de separagdo e de purificagdo. Com isso, se
pretende fornecer conhecimento para capacitar o profissional para atuar em diversos
segmentos desta drea, como na industria, na prestacdo de servigos e vendas, pesquisando,
desenvolvendo, adaptando e utilizando os conhecimentos desta area.

REFERENCIAS BASICAS

KILIKIAN, Beatriz Vahan; PESSOA JR., Adalberto (coord.). Purificacido de produtos
biotecnologicos: operacdes e processos com aplicacdo industrial. 2. ed. Barueri: Manole,
2020.

NIELSEN, Jens; VILLASDEN, John; LIDEN, Gunnar. Bioreaction engineering
principles. New York: Spring Science, 2011. (Springer).

RIBEIRO, Bernardo Dias (org.). Microbiologia industrial: alimentos. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2018. v. 2.

SCHMIDELL, Willibaldo et al. (coord.). Biotecnologia industrial: engenharia
bioquimica. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2001. v. 2.

SIMOMUKAY, Elton et al. Engenharia bioquimica. Porto Alegre: SAGAH, 2021.
(Minha Biblioteca).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BORZANI, Walter et al. (coord.). Biotecnologia industrial: biotecnologia na producao de
alimentos. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2001. v. 4. (Série Biotecnologia).

BORZANI, Walter et al. (coord.). Biotecnologia industrial: fundamentos. Sao Paulo:
Edgard Bliicher, 2001. v.1. (Série Biotecnologia).

BORZANI, Walter et al. (coord.). Biotecnologia industrial: processos fermentativos e
enzimaticos. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2001. v. 3. (Série Biotecnologia).

BUCHHOLZ, Klaus; KASCHE, Volker; BORNSCHEUR, Uwe T. Biocatalysts and
enzyme technology. 2nd ed. rev. Weinheim: Wiley, ¢2012.

MARTIN, José Guilherme Prado; LINDNER, Juliano de Dea (org.). Microbiologia de
alimentos fermentados. Sao Paulo: Edgard Bliicher, c2022.

ROCHA FILHO, Jos¢ Alves; VITOLO, Michele. Guia para aulas praticas de
biotecnologia de enzimas e fermentacao. Sao Paulo: Edgard Bliicher, c2017.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0378 OPERACOES UNITARIAS II 45
EMENTA

Operagdes unitdrias da industria quimica e de alimentos envolvendo fendmenos de
transferéncia de calor: trocadores de calor, evaporacao, caldeira, sistema de aquecimento a
vapor. Determinacao do coeficiente global de troca térmica. Propriedades liquido vapor da
agua. Geracao de vapor.

OBJETIVO

Apresentar nogdes e conceitos sobre o dimensionamento dos equipamentos envolvidos na
transferéncia de calor na industria quimica e de alimentos. Capacitar o estudante a avaliar e
modelar as operacdes unitdrias: trocador de calor, evaporador, caldeira e sistemas de
aquecimento a vapor, utilizando ferramentas matematicas e computacionais. Capacitar o
estudante a projetar e determinar os pardmetros operacionais envolvidos nas referidas
operagdes unitdrias para as solu¢des de Engenharia. Ser capaz de compreender a
legislacdo, a ética e a responsabilidade profissional envolvidos na operagdo de caldeiras, e
avaliar seus impactos na seguranga do trabalho. Desenvolver habilidades para pensamento
criativo na formulagdo e na resolu¢do de problemas de engenharia que envolva as
operagOes unitarias de transferéncia de calor, considerando o seu contexto, concebendo
solugdes criativas, bem como o uso das técnicas adequadas. Desenvolver habilidades de
comunicacao e de trabalho em equipe para os estudantes atuarem de forma colaborativa,
ética e profissional na resolu¢do de problemas que envolva trocador de calor, evaporador,
caldeira e sistemas de aquecimento a vapor.

REFERENCIAS BASICAS

CENGEL, Yunus A.; GHAJAR, Afshin J. Transferéncia de calor e massa: uma
abordagem pratica. 4. ed. Porto Alegre: AMGH, 2012.

INCROPERA, Frank P.; WITT, D. P. Fundamentos de transferéncia de calor e massa.
Rio de Janeiro: LTC, 2008.

KREITH, Frank; MANGLIK, R. M.; BOHN, Mark. Principios de transferéncia de calor.
Sao Paulo: Cengage Learning, c2016.

TADINI, Carmen Cecilia et al. (org.). Operagdes unitarias na industria de alimentos.
Rio de Janeiro: LTC, 2015. v. 1.

TADINI, Carmen Cecilia et al. (org.). Operag¢des unitarias na industria de alimentos.
Rio de Janeiro: LTC, 2016. v. 2.

WELTY, James R.; RORRER, Gregory L.; FOSTER, David G. Fundamentos de
transferéncia de momento, de calor e de massa. 6. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2017.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BARBOSA, Gleisa Pitareli. Operagoes da indistria quimica: principios, processos e
aplicacoes. Sao Paulo: Erica, 2015. (Minha Biblioteca).

BLACKADDER, D. A.; NEDDERMAN, R. M. Manual de operacdes unitarias. 2 ed.
Sao Paulo: Hemus, 2008.

ERWIN, Douglas. Projeto de processos quimicos industriais. 2. ed. Porto Alegre:
Bookman, 2016. (Minha Biblioteca).

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

Projeto Pedagogico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 123



https://www.grupogen.com.br/operacoes-unitarias-na-industria-de-alimentos-vol-1

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS Z gel[l)‘E,E;?\sl_'DDl}\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

FOUST, Alan S. et al. Principios das operacdes unitarias. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC,
c1982.

INCROPERA, Frank P.; WITT, D. P. Fundamentos de transferéncia de calor e massa.
Rio de Janeiro: LTC, 2008.

MATOS, Simone Pires de. Operacoes unitarias: fundamentos, transformacdes e
aplicagoes dos fendomenos fisicos e quimicos de transferéncia de calor € massa. Sdo Paulo:
Erica, 2015. (Minha Biblioteca).

SILVA, Nivea de Lima da et al. Operagodes unitarias de transferéncia de calor e massa.
Porto Alegre: SAGAH, 2021. (Minha Biblioteca).

Numero de unidades de avaliagao | 2
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0379 OPERACOES UNITARIAS III 45
EMENTA

Operagdes unitdrias da industria quimica e de alimentos envolvendo fendmenos de
transferéncia simultdnea de calor e massa. Relagdes de equilibrio termodindmico nos
processos que envolvem transferéncia de massa. Psicrometria. Destilagdo, absorg¢ao,
extracdo, secagem. Dimensionamento de equipamentos.

OBJETIVO

Conhecer, avaliar e dimensionar equipamentos e processos envolvendo transferéncia de
calor e massa na industria quimica e de alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

CENGEL, Yunus A.; GHAJAR, Afshin J. Transferéncia de calor e massa: uma
abordagem pratica. 4. ed. Porto Alegre: AMGH, 2012.

GEANKOPLIS, Christie J.; HERSEL, Allen; LEPEK, Daniel G. Transport processes
and separation processes principles. 5th ed. United States: Prentice Hall, 2018.

MCCABE, Warren L.; SMITH, Julian C.; HARRIOTT, Peter. Operaciones unitarias em
ingenieria quimica. 7. ed. Meéxico: McGrawHill, ¢2007. Disponivel em:
http://librodigital.sangregorio.edu.ec/librosusgp/14698.pdf. Acesso em: 18 jul. 2023.

SINGH, R. Paul; HELDMAN, Dennis R. Introduction to food engineering. 5th ed.
Orlando: Academic Press, 2013.

TADINI, Carmen Cecilia et al. (org.). Operag¢oes unitarias na industria de alimentos.
Rio de Janeiro: LTC, 2016. v. 2.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

INCROPERA, Frank P.; WITT, D. P. Fundamentos de transferéncia de calor e massa.
Rio de Janeiro: LTC, 2008.

TADINI, Carmen Cecilia et al. (org.). Operacdes unitarias na induistria de alimentos.
Rio de Janeiro: LTC, 2015. v. 1.

WELTY, James R.; RORRER, Gregory L.; FOSTER, David G. Fundamentos de
transferéncia de momento, de calor e de massa. 6. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2017.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0380 LABORATORIO DE OPERACOES UNITARIAS II 30
EMENTA

Préticas em laboratorio referentes a operagdes unitarias da industria quimica e de alimentos
envolvendo fenomenos de transferéncia simultanea de calor e massa. Trocadores de calor e
aletas. Determinagdo do coeficiente global de troca térmica. Destilagdo, absor¢do, extracao,
secagem. Dimensionamento de equipamentos.

OBJETIVO

Através de praticas em laboratdrio, o aluno devera ser capaz de conhecer e dimensionar os
principais equipamentos envolvidos na transferéncia de calor € de massa na industria.

REFERENCIAS BASICAS

CENGEL, Yunus A.; GHAJAR, Afshin J. Transferéncia de calor e massa: uma abordagem
pratica. 4. ed. Porto Alegre: AMGH, 2012.

INCROPERA, Frank P.; WITT, D. P. Fundamentos de transferéncia de calor e massa. Rio
de Janeiro: LTC, 2008.

KREITH, Frank; MANGLIK, R. M.; BOHN, Mark. Principios de transferéncia de calor.
Sao Paulo: Cengage Learning, c2016.

WELTY, James R.; RORRER, Gregory L.; FOSTER, David G. Fundamentos de
transferéncia de momento, de calor e de massa. 6. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, c2017.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

STOECKER, Wilbert F.; JABARDO, Jos¢é M. Saiz. Refrigeracdo industrial. 2. ed. Sao
Paulo: Edgard Bliicher, 2002.

Numero de unidades de avaliacdo | 2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0803 TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO I 30
EMENTA

Metodologia Cientifica e Tecnologica. Exigéncias cientificas na redacdo de um projeto de
trabalho de conclusdo de curso. Atualiza¢des quanto as normas técnicas de apresentacdo de
trabalhos da UFFS. Identificagdo do problema de pesquisa e objetivos. Formulagdo de
hipoteses. A construcdo do referencial tedrico e da metodologia. Constru¢do do
organograma de execu¢do. Preparo de slides para apresentagdes cientificas.
Direcionamentos para a apresentacdo oral dos projetos.

OBJETIVO

Elabora¢do de um projeto de pesquisa relacionado ao trabalho de conclusdo de curso:
formulacao de hipoteses, identificacdo do problema de pesquisa e objetivos, construgdo da
metodologia e planejamento de execucao.

REFERENCIAS BASICAS

FERRAREZI JUNIOR, Celso. Guia do trabalho cientifico: do projeto a redagao final. Sao
Paulo: Contexto, 2011.

GONSALVES, Elisa Pereira. Conversas sobre iniciacio a pesquisa cientifica. 5. ed.
Campinas: Alinea, 2011.

THIOLLENT, Michel. Metodologia da pesquisa-acio. 18. ed. Sdo Paulo: Cortez, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

PADUA, Elisabete Matallo Marchesini de. Metodologia da pesquisa: abordagem teérico-
pratica. 18. ed. Campinas: Papirus, 2016.

Numero de unidades de avaliacao |2

Projeto Pedagogico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 127




MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS Z gg[l)‘E,E;?\sl_IDDﬁDE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas

OPTATIVA EXTENSIONISTA III 45

EMENTA

Desenvolvimento de agdes de extensao relacionadas a Engenharia de Alimentos, conforme
as demandas apresentadas pela sociedade.

OBJETIVO

Complementar a formacao do estudante de graduagdo em Engenharia de Alimentos através
da interprofissionalidade e multidisciplinariedade com préaticas de trabalhos desenvolvidos
por meio de interacao dialogica com a comunidade externa.

REFERENCIAS BASICAS

Conforme CCR optativo ofertado.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Conforme CCR optativo ofertado.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0804 PROCESSOS FERMENTATIVOS 45
EMENTA

Desenvolvimento de projeto de extensdo na area de processos fermentativos. Estudo do
tema a ser abordado. Construgdo do projeto. Experimentagdo em laboratorio ou no local
onde sera aplicado o conhecimento, quando o projeto envolver questdes praticas. Execugao
do projeto. Avaliacdo critica dos resultados alcancados e elaboracdo de relatério final.

OBJETIVO

Consolidar o conhecimento e profissionalizar o estudante na &area de processos
fermentativos através do desenvolvimento de um projeto de extensdo, proporcionando a
interagdo com a comunidade, na area de processos fermentativos. Com isso, pretende-se
desenvolver no estudante habilidades para trabalhar em equipe, encorajar o
desenvolvimento de ideias criativas para solucdo de problemas, além de desenvolver a
habilidade escrita e oral, capacitando-os para gerar e gerir o projeto de forma ética e
responsavel.

REFERENCIAS BASICAS

KILIKIAN, Beatriz Vahan; PESSOA JR., Adalberto (coord.). Purificacdo de produtos
biotecnologicos: operacdes e processos com aplicagdo industrial. 2. ed. Barueri: Manole,
2020.

NIELSEN, Jens; VILLASDEN, John; LIDEN, Gunnar. Bioreaction engineering
principles. New York: Spring Science, 2011. (Springer).

ROCHA FILHO, José¢ Alves; VITOLO, Michele. Guia para aulas praticas de
biotecnologia de enzimas e fermentagio. Sao Paulo: Blucher, c2017.

SCHMIDELL, Willibaldo et al. (coord.). Biotecnologia industrial: engenharia
bioquimica. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2001. v. 2.

SIMOMUKAY, Elton ef al. Engenharia bioquimica. Porto Alegre: SAGAH, 2021.
(Minha Biblioteca).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BORZANI, Walter et al. (coord.). Biotecnologia industrial: biotecnologia na produgdo de
alimentos. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2001. v. 4. (Série Biotecnologia).

BORZANI, Walter et al. (coord.). Biotecnologia industrial: fundamentos. Sao Paulo:
Edgard Bliicher, 2001. v.1. (Série Biotecnologia).

BORZANI, Walter et al. (coord.). Biotecnologia industrial: processos fermentativos e
enzimaticos. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 2001. v. 3. (Série Biotecnologia).

MARTIN, José Guilherme Prado; LINDNER, Juliano de Dea (org.). Microbiologia de
alimentos fermentados. Sao Paulo: Edgard Bliicher, c2022.

RIBEIRO, Bernardo Dias (org.). Microbiologia industrial: alimentos. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2018. v. 2.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCAO0805 TECNOLOGIA DE CARNES 45
EMENTA

A disciplina visa fornecer informagdes sobre a quimica, bioquimica, aspectos sensoriais €
nutricionais no processamento de carne e derivados. Recebimento dos animais na industria.
Processos de abates. Qualidade da carne. Tecnologia aplicada ao processamento dos
principais produtos derivados da carne.

OBJETIVO

Estudar os aspectos relevantes relacionados a producdo, processamento e controle de
qualidade da carne e de seus derivados.

REFERENCIAS BASICAS

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

ORDONEZ PEREDA, Juan A; CAMBERO RODRIGUEZ, Maria Isabel. Tecnologia de
alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 2.

TERRA, Nelcindo N; TERRA, Alessandro B. de M; TERRA, Lisiane de M. Defeitos nos
produtos carneos: causas ¢ solucdes. Sdo Paulo: Varela, 2004.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ESKIN, N. A. M.; SHASHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro:
Elsevier, c2015.

GONCALVES, Alex Augusto (Ed.). Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovagao
e legislagdo. Sao Paulo: Atheneu. 2011.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0806 EMBALAGENS 45
EMENTA

Processos de obten¢do e controle da qualidade dos principais tipos de embalagens:
metdlicas, poliméricas, vidro e celuldsicas. Interagdo embalagem e alimento: corrosdo e
migracao de componentes da embalagem para o alimento. Vida util de alimentos em
embalagens rigidas e flexiveis. Outras tecnologias de embalagens de alimentos: atmosfera
modificada, embalagens ativas, inteligentes e embalagens biodegradaveis. Desenvolvimento
de novas embalagens. Reciclagem de embalagens. Tendéncias de novas embalagens.
Nogoes de desenho universal para design de embalagens.

OBJETIVO

Identificar os diferentes tipos e materiais que compdem as embalagens, além de indicar o
processamento e uso adequado delas para os diferentes produtos alimenticios. Ainda, sera
capaz inferir estratégias para o controle de qualidade e do processamento de embalagem.

REFERENCIAS BASICAS

ALMEIDA, Gustavo Spina Gaudéncio de. Processo de transformacgao: conceitos,
caracteristicas e aplicacdes de termoformagem e rotomoldagem de termoplasticos. Sao
Paulo: Erica, 2014. (Minha Biblioteca).

ANYADIKE, Nnamdi. Embalagens flexiveis. Sdo Paulo: Blucher, 2010.
CAMPBEL-PLATT, Geoffrey. Ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2015.

GEREMIAS, Ivana Morais. Projetos de sistemas de embalagens. Sdo Paulo: Conteudo
Saraiva, 2021. (Minha Biblioteca).

TWEDE, Diana.; GODDARD, Ron. Materiais para embalagens. 2. ed. S3ao Paulo:
Blucher, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

AKCELRUD, Leni. Fundamentos da ciéncia dos polimeros. Barueri: Manole, c2007.
LOLIS, S.; EMPRESA PARANAENSE DE ASSISTENCIA TECNICA E EXTENSAO
RURAL. Colheita, classificacio e uso de embalagens padronizadas para frutas e
hortalicas. Curitiba: EMATER, 2001. (Informagao técnica; 58).

LUCAS, Elizabete F.; SOARES, Bluma G.; MONTEIRO, Elisabeth. Caracterizacao de
polimeros: determinacdo de peso molecular e analise térmica. Rio de Janeiro, RJ: E-papers,
2001.

MESTRINER, Fébio. Design de embalagem: curso avangado. 2. ed. rev. e atual. Sao
Paulo: Prentice-Hall do Brasil, 2005.

MOORE, Graham. Nanotecnologia em embalagens. Sao Paulo: Blucher, 2010.
STEWART, Bill. Estratégias de design para embalagens. Sao Paulo: Blucher, 2010.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0807 TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO II 15
EMENTA

Elaboragdo, orientacdo e entrega do Trabalho de Conclusdo do Curso de acordo com as
normas e regulamentos metodoldgicos. Defesa do respectivo trabalho perante a banca
avaliadora.

OBJETIVO

Executar e finalizar o organograma do projeto de pesquisa estabelecido junto com o docente
orientador. Redigir os resultados alcangados na forma de um Trabalho de Conclusdo de
Curso, submeté-lo para apreciagdo e apresentd-lo em audiéncia publica a uma banca
examinadora.

REFERENCIAS BASICAS

FERRAREZI JUNIOR, Celso. Guia do trabalho cientifico do projeto a redagao final.
Sdo Paulo: Contexto, 2011.

GONSALVES, Elisa Pereira. Conversas sobre iniciacdo a pesquisa cientifica. 5. ed.
Campinas: Alinea, 2011.

MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de metodologia
cientifica. 7. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 23. ed. Sdo Paulo:
Cortez, 2007.

THIOLLENT, Michel. Metodologia da pesquisa-acio. 18. ed. Sao Paulo: Cortez, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

APPOLINARIO, Fabio. Metodologia da ciéncia: filosofia e pratica da pesquisa. Sao Paulo:
Pioneira Thomson, 2006.

GONSALVES, Elisa Pereira. Iniciacio a pesquisa cientifica. 6. ed. Campinas: Alinea,
2019.

Numero de unidades de avaliagao |
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0381 PROJETO INTEGRADOR NA INDUSTRIA 60
EMENTA

Andlise de mercado. Definicdo do produto a partir de interagdo dialdégica com a
comunidade externa. Instalacdes industriais: terminologia e simbologia. Analise de
localizagdo. Tamanho do projeto. Escolha de um processo industrial. Selegdo dos materiais
e equipamentos para o processo. Estimativa do investimento. Estimativas do custo. Analise
financeira. Parametros de avaliacao de projetos e processo de decisao. Balancos de massa e
energia na elaboracdo de projetos. Elaboracdo e apresentacdo para a comunidade externa de
um anteprojeto de uma induastria de alimentos. Aspectos sociais, ambientais, inclusivos e
universais na elaboracao do projeto técnico.

OBJETIVO

Fornecer uma formacdo completa ao académico, levando em consideragdo todos os
aspectos que concernem a estruturacdo do projeto de producdo, incluindo analises
economicas mais detalhadas para engenheiros.

REFERENCIAS BASICAS

BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia:
énfase na seguranca dos alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2010.

TADINI, Carmen Cecilia et al. (org.). Operacdes unitarias na induistria de alimentos.
Rio de Janeiro: LTC, 2015. v. 1.

TADINI, Carmen Cecilia et al. (org.). Operacdées unitarias na induistria de alimentos.
Rio de Janeiro: LTC, 2016. v. 2.

WOILER, Samsao,; MATHIAS, Washington Franco. Projetos: planejamento, elaboragao,
analise. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BRUNI, Adriano Leal; FAMA, Rubens. Gestio de custos e formacdes de precos: com
aplicagdes na calculadora HP 12C e Exel. 7. ed. Rio de Janeiro: Atlas, 2019.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0382 CONTROLE DE PROCESSOS 60
EMENTA

Introdugdo ao controle de processos. Varidveis de processos. Elementos finais de controle.
Simbologia de instrumentagdo. Sensores. Sistemas em malha aberta e fechada. Controles
feedback e feedforward. Analise do comportamento dindmico de processos. Modelagem
matematica de sistemas fisicos. Func¢des de transferéncia e diagramas de bloco. Andlise do
efeito de perturbagdes em sistemas: de primeira ordem, de segunda ordem, com tempo
morto, com resposta inversa, em série, com e sem interacdo. Tipos de agdes de controle.
Projeto de controladores industriais: P, PI, PD e PID. Andlise de estabilidade de processos.

OBJETIVO

Apresentar nogdes e conceitos sobre os elementos envolvidos na automacgao de processos.
Avaliar a velocidade e precisao dos diversos sistemas de controle e de controladores em um
processo industrial. Capacitar o académico, a partir de equagdes de balanco de massa e de
energia, a analisar, desenvolver e criar modelos matematicos que representem o0s
fenomenos, os sistemas fisicos e quimicos, utilizando ferramentas matematicas e
computacionais. Analisar e resolver problemas de controle de processos. Desenvolver
habilidades de formulagdo, criacdo e resolucao de problemas de engenharia que envolva
controle de processos. Desenvolver habilidades de comunica¢do e de trabalho em equipe
para os estudantes atuarem de forma colaborativa, ética e profissional na resolucdo de
problemas que envolva controle de processos.

REFERENCIAS BASICAS

CAMPOS, Mario Massa de; TEIXEIRA, Herbert C. G. Controles tipicos de equipamentos
e processos industriais. 2. ed. Sdo Paulo: Bliicher, 2010.

DUNN, William C. Fundamentals of industrial instrumentation and process control.
New York: McGraw-Hill, 2005.

FRANCHI, Claiton Moro. Controle de processos industriais: principios e aplicagdes. Sao
Paulo: Erica, 2011.

OGUNNAIKE, Babatunde A; RAY, W. Harmon. Process dynamics, modeling, and
control. New York: Oxford University Press, 1994.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

GARCIA, Claudio. Controle de processos industriais. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2017.
NORMEY-RICO, Julio Elias; MORATO, Marcelo Menezes. Introducdo ao controle de
processos. Sao Paulo: Bliicher, c2021.

SIGHIERI, Luciano; NISHINARI, Akiyoshi. Controle automatico de processos
industriais: instrumentacdo. 2. ed. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 1973.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0750 DESENVOLVIMENTO PESSOAL E PROFISSIONAL 30
EMENTA

Areas de atuagio do profissional. Etica e Direitos Humanos. Responsabilidade profissional
e conselhos profissionais. Estagio e Trainee. Elaboracdo de curriculo e carta de
apresentacao. Autoconhecimento (Perfil comportamental, habilidades e competéncias
técnicas e comportamentais). Marketing profissional e preparo para processos seletivos
(dindmicas e entrevistas). Inteligéncia emocional. Comunicagdo, lideranca e gestdo de
conflitos.

OBJETIVO

Desenvolver e preparar os futuros egressos para o estagio curricular ¢ o mundo do
trabalho.

REFERENCIAS BASICAS

CHIAVENATO, Idalberto. Gerenciando com as pessoas: transformando o executivo em
um excelente lider de talentos. 6. ed. Rio de Janeiro: Atlas, 2023. (Minha Biblioteca).
CHIAVENATO, Idalberto. Gestao de pessoas. 3. ed. total. rev. atual. Rio de Janeiro, RJ:
Elsevier, 2010.

VERGARA, Sylvia Constant. Gestao de pessoas. 10. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CARNEGIE, Dale. Como falar em publico e influenciar pessoas no mundo dos
negocios. 50. ed. Rio de Janeiro: Record, 2011.

DUTRA, Joel Souza. Competéncias: conceitos, instrumentos e experiéncias. 2. ed. Rio de
Janeiro: Atlas, 2016. (Minha Biblioteca).

GOLEMAN, Daniel. Inteligéncia emocional: a teoria revolucionaria que redefine o que ¢
ser inteligente. 68. ed., rev. Rio de Janeiro: Objetiva, 1995.

LACOMBE, Francisco José Masset; HEILBORN, Gilberto Luiz José. Administracio:
principios e tendéncias. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2016.

MATTOS NETO, A. J. de. Direitos humanos e democracia inclusiva. Sao Paulo, SP:
Saraiva, 2012.

ROSENBERG, Marshall B. Comunica¢do nao-violenta: técnicas para aprimorar
relacionamentos pessoais e profissionais. 2. ed. Sdo Paulo, SP: Agora, 2006.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA0808 ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO 225
EMENTA
Periodo para realiza¢do do estdgio curricular supervisionado.
OBJETIVO

Proporcionar ao académico visualizar e aplicar na pratica os conhecimentos adquiridos
durante o curso e a integracdo do académico com o mercado de trabalho. E, com isso,
possibilitar-lhe aprimoramento dos conhecimentos enquanto desenvolve atividades
especificas da area da Engenharia de Alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

FOUST, Alan S. et al. Principios das operacées unitarias. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC,
c1982.

MORETTO, Eliane et al. Introducao a ciéncia de alimentos. 2. ed. Florian6polis: UFSC,
2008.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CECCHLI, Heloisa Méscia. Fundamentos teoricos e praticos em analise de alimentos. 2.
ed. Campinas: Unicamp, 2003.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta
Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole,
2006.

ORDONEZ PEREDA, Juan A; CAMBERO RODRIGUEZ, Maria Isabel. Tecnologia de
alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 1.

ORDONEZ PEREDA, Juan A; CAMBERO RODRIGUEZ, Maria Isabel. Tecnologia de
alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 2.
Numero de unidades de avaliagao |

* Observacao: No desenvolvimento dos CCRs, o docente podera alterar o nimero de unidades
de avaliacdo de acordo com o seu planejamento, sem a necessidade de reformulacao do PPC.
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8.8.2 Componentes curriculares com oferta variavel na estrutura curricular, porém,
com carga horaria fixa
Os CCRs Optativos poderao ser do tipo modulo ou disciplina.

8.8.2.1 Componentes curriculares optativos:

Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GLA063 LINGUA BRASILEIRA DE SINAIS (Libras) 45
EMENTA

Visdo contemporanea da inclusdo e da educacdo especial na area da surdez. Cultura e
identidade da pessoa surda. Tecnologias voltadas para a surdez. Historia da linguagem de
movimentos e gestos. Breve introdugdo aos aspectos clinicos, educacionais e socio-
antropologicos da surdez. Caracteristicas basicas da fonologia de Libras: configuracdes de
mao, movimento, loca¢do, orientacio da mao, expressdes ndo-manuais. O alfabeto:
expressOes manuais € ndo manuais. Sistematizacao e operacionalizagdo do 1éxico. Morfologia,
sintaxe, semantica e pragmatica da Libras. Didlogo e conversagdo. Didatica para o ensino de
Libras.

OBJETIVO

Dominar a lingua brasileira de sinais e elaborar estratégias para seu ensino, reconhecendo-a
como um sistema de representacdo essencial para o desenvolvimento do pensamento da
pessoa surda.

REFERENCIAS BASICAS

QUADROS, Ronice Miiller de; KARNOPP, Lodenir Becker. Lingua de sinais brasileira:
estudos lingiiisticos. Porto Alegre-RS: Artmed, 2004.

SACKS, Oliver W. Vendo vozes: uma viagem ao mundo dos surdos. Sdo Paulo: Companhia
das Letras, 1998.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

CAPOVILLA, Fernando César; RAPHAEL, Walkiria Duarte; MAURICIO, Aline Cristina
(Ed.). Novo Deit-Libras: dicionario enciclopédico ilustrado trilingue da lingua de
sinaisbrasileira baseadp em Linguistica e Neurociéncias cognitivas. Sdo Paulo: EDUSP: Inep,
CNPq, CAPES, 2012.

LODI, Ana Claudia Balieiro et al. (Orgs.). Letramento e minorias. 3. ed. Porto Alegre:
Mediacao, 2009.

MOURA, Maria Cecilia de. O surdo: caminhos para uma nova identidade. Rio de Janeiro:
Revinter, 2000.

PIMENTA, Nelson; QUADROS, Ronice Muller de. Curso de LIBRAS 1. LSB Video: Rio
de Janeiro, 2006.

QUADROS, Ronice Muller. Educacio de surdos: a aquisicao da linguagem. Porto Alegre:
Artmed, 1997.

SACKS, Oliver W. Vendo vozes: uma viagem ao mundo dos surdos. Sdo Paulo: Companhia
das Letras, 1998.

Numero de unidades de avaliacao | 2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GLA0696 LEITURA E PRODUCAO TEXTUAL I 30
EMENTA

Lingua e Linguagem. Compreensdo, producdo e circulacdo de textos orais e escritos de
diferentes géneros. Texto e textualidade. Resumo, fichamento e debate. Revisao textual.

OBJETIVO

Desenvolver a competéncia textual-discursiva de modo a fomentar a habilidade de leitura e
producao de textos orais € escritos.

REFERENCIAS BASICAS

FARACO, Carlos A.; TEZZA, Cristovao. Pratica de textos para estudantes
universitarios. Petropolis: Vozes, 2008.

MACHADO, Anna R.; LOUSADA, Eliane; ABREU-TARDELLI, Lilia S. Resumo. Sao
Paulo: Parabola Editorial, 2004.

MEDEIROS, Joao B. Redag¢ao cientifica. A pratica de fichamento, resumos. 6. ed. Sao
Paulo: Atlas, 2006.

PLATAO, Francisco; FIORIN, José L. Para entender o texto. Sio Paulo: Atica, 2007.

SQUARISI, Dad; SALVADOR, Arlete. Escrever melhor: guia para passar os textos a
limpo. Sao Paulo: Contexto, 2008.

VIANA, Antonio C. Roteiro de redacgdo: lendo e argumentando. Sdo Paulo: Scipione,
1997.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

ABREU, Antonio S. Curso de Redacio. 12. ed. Sio Paulo: Atica, 2003.
COSTA VAL, Maria da Graga. Redac¢ao e Textualidade. Sao Paulo: Martins Fontes, 1991.

COSTE, D. et al. O texto: leitura e escrita. (Organizacao e revisao técnica da traducao por
Charlotte Galvez, Eni Puccinelli Orlandi e Paulo Otoni). 2. ed. rev. Campinas, SP: Pontes,
2002.

FARACO, Carlos A.; TEZZA, Cristovao. Oficina de texto. Petropolis, RJ: Vozes, 2003.

GARCEZ, Lucilia. Técnica de redaciao: o que ¢ preciso saber para bem escrever. Sao
Paulo: Martins Fontes, 2008.

GARCIA, Othon. Comunicacdo em prosa moderna. 17. ed. Rio de Janeiro: Fundagdo
Getulio Vargas, 1998.

MOTTA-ROTH, Desirré (Org.). Reda¢do Académica: principios basicos. Santa Maria:
Imprensa Universitaria, 2001.

MOYSES, Carlos A. Lingua Portuguesa: atividades de leitura e produgdo de textos. Sdo
Paulo: Saraiva, 2008.

OLIVEIRA, Jos¢ P. M. de; MOTTA, Carlos A. P. Como escrever textos técnicos. Sao
Paulo: Thompson, 2005.

SILVEIRA MARTINS, Dileta; ZILBERKNOP, Lubia S. Portugués Instrumental: de
acordo com as atuais normas da ABNT. 27. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GLA0697 LEITURA E PRODUCAO TEXTUAL II 60
EMENTA

Compreensdo, producdo e circulagdo de textos orais e escritos da esfera académica e
profissional: seminario, resenha, artigo. Mecanismos de textualizagdo e de argumentacao
dos géneros académicos e técnicos. Topicos de revisao textual.

OBJETIVO

Desenvolver a competéncia textual-discursiva de modo a fomentar a habilidade de leitura e
producdo de textos orais e escritos na esfera académica e pessoal.

REFERENCIAS BASICAS

MACHADO, Anna R.; LOUSADA, Eliane; ABREU-TARDELLI, Lilia S. Resenha. Sdo
Paulo: Parabola Editorial, 2004.

MARCUSCHI, L. A. Producio textual, analise de géneros e compreensiao. Sdo Paulo:
Parabola Editorial, 2008.

MEDEIROS, Jodo B. Redacio cientifica. Sao Paulo: Atlas, 2009.

MOTTA-ROTH, D.; HENDGES, G. H. Producao textual na universidade. Sao Paulo:
Parabola Editorial, 2010.

SILVEIRA MARTINS, Dileta; ZILBERKNOP, Lubia S. Portugués Instrumental: de
acordo com as atuais normas da ABNT. 27. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NRB 6028: Informacio e
documentacdo - Resumos - Apresentagdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2003.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NRB 6023: Informagio e
documentagao — Referéncias - Elaboracao. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NRB 10520: Informacio e
documentacgdo — Citagdes - Apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

BLIKSTEIN, Izidoro. Técnicas de comunicaciio escrita. Sdo Paulo: Atica, 2005.
COSTA VAL, Maria da Graga. Redacao e textualidade. Sao Paulo: Martins Fontes, 2006.
COSTE, D. (Org.). O texto: leitura e escrita. Campinas: Pontes, 2002.

KOCH, 1. V.; ELIAS, V. M. Ler e escrever: estratégias de produgao textual. Sdo Paulo:
Contexto, 2009.

ECO, Umberto. Como se faz uma tese. Sao Paulo: Perspectiva, 1989.
FARACO, Carlos A.; TEZZA, Cristovao. Oficina de texto. Petropolis: Vozes, 2003.

GARCEZ, Lucilia. Técnica de redagdo: o que ¢ preciso saber para bem escrever. Sao
Paulo: Martins Fontes, 2008.

KOCH, Ingedore V. O texto e a construc¢ido dos sentidos. Sao Paulo: Contexto, 1997.
KOCH, Ingedore V. Desvendando os segredos do texto. Sdo Paulo: Cortez, 2009.

MOYSES, Carlos A. Lingua Portuguesa: atividades de leitura e produgdo de texto. Sdo
Paulo: Saraiva, 2009.
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PLATAO, Francisco; FIORIN, José L. Licdes de texto: leitura ¢ redacdo. Sdo Paulo: Atica,
2006.

SOUZA, Luiz M.; CARVALHO, Sérgio. Compreensao e producio de textos. Petropolis:
Vozes, 2002.

Numero de unidades de avaliagdo |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GLA0698 PRODUCAO TEXTUAL ACADEMICA 60
EMENTA

Lingua, linguagem e sociedade. Leitura e produgdo de textos. Mecanismos de textualizagao
e de argumentacao dos géneros académicos: resumo, resenha, handout, seminario. Estrutura
geral e fun¢do sociodiscursiva do artigo cientifico. Topicos de revisado textual.

OBJETIVO

Desenvolver a competéncia textual-discursiva de modo a fomentar a habilidade de leitura e
producdo de textos orais e escritos na esfera académica.

REFERENCIAS BASICAS

ANTUNES, I. Analise de Textos: fundamentos e praticas. Sdo Paulo: Parabola, 2010.
CITELLI, Adilson. O texto argumentativo. Sao Paulo: Scipione, 1994.

MACHADO, Anna R.; LOUSADA, Eliane; ABREU-TARDELLI, Lilia S. Resenha. Sao
Paulo: Parabola Editorial, 2004.

MARCUSCHI, L. A. Produciao textual, anailise de géneros e compreensiao. Sio Paulo:
Parabola Editorial, 2008.

MEDEIROS, Joao B. Redacao cientifica. Sao Paulo: Atlas, 2009.

MOTTA-ROTH, D.; HENDGES, G. H. Produc¢ao textual na universidade. Sio Paulo:
Parabola Editorial, 2010.

SILVEIRA MARTINS, Dileta; ZILBERKNOP, Lubia S. Portugués Instrumental: de
acordo com as atuais normas da ABNT. 27. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NRB 6028: Informacio e
documentagdo - Resumos - Apresentag¢do. Rio de Janeiro: ABNT, 2003.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NRB 6023: Informacio e
documenta¢do — Referéncias - Elaboracdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NRB 10520: Informacio e
documentagao - Citagdes - Apresentacdo. Rio de Janeiro: ABNT, 2002.

BLIKSTEIN, Izidoro. Técnicas de comunicaciio escrita. Sio Paulo: Atica, 2005.

COSTA VAL, Maria da Graga. Redacao e textualidade. Sao Paulo: Martins Fontes, 2006.
COSTE, D. (Org.). O texto: leitura e escrita. Campinas: Pontes, 2002.

FARACO, Carlos A.; TEZZA, Cristovao. Oficina de texto. Petropolis: Vozes, 2003.

GARCEZ, Lucilia. Técnica de redagao: o que ¢ preciso saber para bem escrever. Sao
Paulo: Martins Fontes, 2008.

KOCH, Ingedore V. O texto e a construcio dos sentidos. Sao Paulo: Contexto, 1997.
KOCH, Ingedore V. Desvendando os segredos do texto. Sao Paulo: Cortez, 2009.

KOCH, Ingedore V. I. V.; ELIAS, V. M. Ler e escrever: estratégias de producao textual.
Sdo Paulo: Contexto, 2009.

MOYSES, Carlos A. Lingua Portuguesa: atividades de leitura ¢ producio de texto. Sdo
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Paulo: Saraiva, 2009.

PLATAO, Francisco; FIORIN, José L. Licdes de texto: leitura e redacdo. Sdo Paulo: Atica,
2006.

SOUZA, Luiz M.; CARVALHO, Sérgio. Compreensio e producio de textos. Petropolis:
Vozes, 2002.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA164 CONSERVACAO DE ALIMENTOS 45
EMENTA

Principios de conservacao de alimentos. Conservagdo por tratamento térmico. Uso de
aditivos quimicos e substancias antimicrobianas. Acidificacdo. Adicdo de solutos.
Defumacao. Aplicacdo de métodos nao convencionais. Uso de métodos combinados.
Alteragdes nos alimentos provocadas pelos métodos de conservacao.

OBJETIVO

Apresentar e discutir os principais métodos empregados na industria de alimentos, de
acordo com as necessidades de cada alimento e do que se deseja alcangar. Conciliar os
conhecimentos tedricos com a pratica, dos principais métodos para a conservagdo de
alimentos.

REFERENCIAS BASICAS

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava.
Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2009.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. et al. (org.). Tecnologia de alimentos: componentes dos
alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 1.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.
FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. et al. (org.). Tecnologia de alimentos: alimentos de origem
animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 2.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCA562 INSTALACOES INDUSTRIAIS 45
EMENTA

Requisitos basicos para escolha de local para implantacdo de uma industria quimica ou de
alimentos. “Lay-out” bésico. Elementos de tubulagdes e seus acessorios. Vapor. Instalagao
hidraulica, vacuo, gases e outras. Introducao a instrumentacao e ao controle.

OBJETIVO

Conhecer os requisitos basicos para a implantagdo de uma industria quimica ou de
alimentos; fazer “lay-out” basico em computador de uma industria quimica ou de
alimentos; conhecer a importancia do uso de diferentes tubulagdes e acessorios; conhecer
os principais instrumentos utilizados para controle de processos industriais.

REFERENCIAS BASICAS

CREDER, Hélio. Instalagdes hidraulicas e sanitarias. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2006.

MACINTYRE, Archibald Joseph. Instalacées hidraulicas: prediais e industriais. 4. ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2010.

TELLES, Pedro Carlos da Silva. Tubulacdes industriais: materiais, projeto, montagem.
10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

FOUST, Alan S. et al. Principios das operac¢des unitarias. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC,
c1982.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX597 ANALISE INSTRUMENTAL 45
EMENTA

Introdu¢do a Anaélise Instrumental Espectrometria Molecular, Espectrometria Atomica,
M¢étodos de Separacdo. Métodos Eletroanaliticos.

OBJETIVO

Proporcionar ao estudante o conhecimento dos fundamentos da instrumentagao analitica
moderna. Desenvolver no aluno a capacidade de interpretagdo de uma analise qualitativa e
quantitativa através de técnicas instrumentais e o funcionamento bésico da instrumentacdo
empregada.

REFERENCIAS BASICAS

EWING, Galen Wood. Métodos instrumentais de analise quimica. Sao Paulo: Bliicher,
1972. 2 v.

HOLLER, F. James; SKOOG, Douglas A.; CROUCH, Stanley R. Principios de analise
instrumental. 6. ed. Porto Alegre: Bookman, 2009.

MENDHAM, J. et al. Vogel: analise quimica quantitativa. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2002.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BORGES, Keyller Bastos; FIGUEIREDO, Eduardo Costa de; QUEIROZ, Maria Eugénia
Costa (org.). Preparo de amostras para analise de compostos orginicos. Sao Paulo:
LTC, c2015.

CIENFUEGOS, Freddy; VAITSMAN, Delmo. Analise instrumental. Rio de Janeiro, RJ:
Interciéncia, 2000.

COLLINS, Carol H.; BRAGA, Gilberto Leite; BONATO, Pierina Sueli (org.).
Fundamentos de cromatografia. Campinas: Unicamp, c2006.

HOLLER, F. James; SKOOG, Douglas A; CROUCH, Stanley R. Principles of
instrumental analysis. 6th ed. Belmont: Thomson Brooks, c2007.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX472 COMPUTACAO GRAFICA E SISTEMAS CAD 45
EMENTA

Conceitos sobre computagdo grafica. Conceitos sobre software de edigdo grafica e
apresentacao. Desenho assistido por computador (CAD). Uso de software CAD.

OBJETIVO

Conhecer recursos basicos de computacdo grafica, software de edigdo grafica e
apresentacao e software CAD para aplicagdo em projetos e apresentacdes na area da
engenharia.

REFERENCIAS BASICAS

CONCI, Aura,; AZEVEDO, Eduardo; LETA, Fabiana R. Computacio grafica: teoria ¢
pratica. Rio de Janeiro: Campus, 2008. v. 2.

BALDAM, Roquemar de Lima; COSTA, Lourenco. AutoCAD 2016: utilizando
totalmente. Sao Paulo: Erica, 2015.

GIESECKE, Frederick Ernest et al. Comunicacdo grafica moderna. Porto Alegre:
Bookman, 2002.

MACIEL, Odair Aparecido. AutoCAD 2009: pratico e didatico. Rio de Janeiro: Ciéncia
Moderna, 2009.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CAMPOS NETTO, Claudia. Estudo dirigido de AutoCAD 2016. Sio Paulo: Erica, 2015.

Numero de unidades de avaliacdao |2

Projeto Pedagodgico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 146




MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS Z lF’E'[I)‘Elsﬁsl_IDDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
MODELAGEM MATEMATICA E SIMULACAO DE
GEX598 PROCESSOS 45
EMENTA

Modelos matematicos para sistemas industriais. Resolu¢do numérica a parametros
concentrados. Resolugdo numérica a parametros distribuidos. Balancos de massa e energia
de plantas industriais. Uso de programas computacionais especificos para a simulagdo e
otimizacao de processos industriais.

OBJETIVO

Capacitar o aluno a elaborar modelos matematicos, numeéricos ou experimentais e utilizar
programas computacionais para a simulacdo de processos laboratoriais ou industriais,
visando a otimizagao do processo, a minimizagao de perdas e ao desenvolvimento de novos
produtos.

REFERENCIAS BASICAS

CHWIF, Leonardo; MEDINA, Afonso C. Modelagem e simulacio de eventos discretos.
4. ed. Rio de Janeiro: Campus, 2013.

LAMBERT, J. D. Numerical methods for ordinary differential systems. USA: John
Wiley & Sons, 1991.

SOUZA, Antonio Carlos Zambroni de; PINHEIRO, Carlos Alberto Murari. Introduc¢ao a
modelagem, analise e simulacio de sistemas dindmicos. Rio de Janeiro: Interciéncia,
2008.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

DAVIS, Mark E. Numerical methods and modeling for chemical engineers. New York:
John Wiley & Sons, 2013.

GERSHENFIELD, Neil. The nature of mathematical modeling. England: Cambridge
University Press, 1999.

HIMMELBLAU, David M.; BISCHOFF, Kenneth B. Analisis y simulacion de procesos.
Espanha: Reverté, 1992.

MORRISON, Foster. The art of modeling dynamic systems: forecasting for chaos
randomness, and determinism. New York: John Wiley & Sons, 2008.

OGUNNAIKE, Babatunde A; RAY, W. Harmon. Process dynamics, modeling, and
control. New York: Oxford University Press, 1994.

RICE, Richard G.; DO, Duong D.; MANEVAL, James E. Applied mathematics and
modeling for chemical engineers. New York: John Wiley & Sons, 2012.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0383 TECNOLOGIA POS DESPESCA I 45
EMENTA

Pesca e Aquicultura no mundo. Valor nutricional do pescado. Estrutura muscular.
Composicdo quimica, rendimento e aspectos da deterioracdo. Abate. Alteragdes post
mortem. Atividades de extensao universitaria.

OBJETIVO

Fornecer principios basicos ao académico sobre ciéncia e tecnologia do pescado, visando
processos de obtengdo de matéria-prima higiénica, conservacdo e industrializacdo de
pescado e derivados.

REFERENCIAS BASICAS

CHIDICHIMA, Antonio Carlos. Industrializacao de tilapias: agregacdo de valor para
uma cadeia emergente da agricultura familiar. 2014. Dissertagdo (Mestrado em
Desenvolvimento Rural Sustentavel) - Universidade Estadual do Oeste do Parana, Marechal
Candido Rondon, 2014. Disponivel em: https://tede.unioeste.br/handle/tede/1488. Acesso
em: 17 jul. 2023.

ESKIN, N. A. M.; SHAHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro,
RIJ: Elsevier, c2015.

GONCALVES, Alex Augusto (org.). Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovacao e legislagdo. Sao Paulo: Atheneu, 2011.

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Bioquimica dos alimentos: teoria e aplicacdes praticas.
2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2019. (Minha Biblioteca).

OLIVEIRA, Alinor Caetano de. Beneficiamento e conservacio do pescado. 2. ed.
Brasilia, DF: LK, 2007.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BOSCOLO, Wilson Rogério; FEIDEN, Aldi; MALUF, Marcia Luzia Ferrarezi. Peixe na
merenda escolar: educar ¢ formar novos consumidores. Toledo: GFM, 2009.

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2013.

GRANATO, Daniel; NUNES, Domingos Savio. Analises quimicas, propriedades
funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedrico-
pratica. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2016.

MORAES, 1. O. (org.). Biotecnologia industrial: biotecnologia na producio de alimentos.
2. Sao Paulo: Blucher, 2021. v. 4. (Minha Biblioteca).

SOUZA, Maria Luiza Rodrigues de. Tecnologia para processamento das peles de peixes.
Maringa: EDUEM, 2004. (Fundamentum; 11).

YANG, Shang-Tian (ed.). Bioprocessing for value-added products from renewable
resources: new technologies and applications. Amsterdam: Elsevier, 2007.
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0384 TECNOLOGIA POS DESPESCA II 45
EMENTA

Técnicas de conservagdo de produtos 'in natura'. Transporte e estocagem do pescado.
Controle de qualidade da matéria-prima e dos produtos derivados. Processos produtivos de
derivados. Desenvolvimento de novos produtos. Instalagdes industriais. Aproveitamento de
subprodutos e tratamento de residuos industriais. Estratégias para o aproveitamento
integral dos residuos da industria pesqueira. Sanitizacdo de plantas processadoras de
pescado. Legislacao para produtos pesqueiros. Atividades de extensdo universitaria.

OBJETIVO

Fornecer subsidios ao aluno para conhecer e buscar informagdes sobre o planejamento,
elaboragdo e execucdo de acdes voltadas a ciéncia e tecnologia do pescado, visando
processos de obtengdo de matéria-prima higiénica, conservacdo e industrializagdo de
pescado e derivados.

REFERENCIAS BASICAS

CHIDICHIMA, Antoénio Carlos. Industrializacao de tilapias: agregacdo de valor para
uma cadeia emergente da agricultura familiar. 2014. Dissertacdo (Mestrado em
Desenvolvimento Rural Sustentavel) - Universidade Estadual do Oeste do Parana,
Marechal Candido Rondon, 2014. Disponivel em:
https://tede.unioeste.br/handle/tede/1488. Acesso em: 17 jul. 2023.

ESKIN, N. A. M.; SHAHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro,
RJ: Elsevier, c2015.

GONCALVES, Alex Augusto (org.). Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovacao e legislagdo. Sao Paulo: Atheneu, 2011.

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Bioquimica dos alimentos: teoria e aplicagdes praticas.
2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2019. (Minha Biblioteca).

OLIVEIRA, Alinor Caetano de. Beneficiamento e conservacido do pescado. 2. ed.
Brasilia, DF: LK, 2007.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BOSCOLO, Wilson Rogério; FEIDEN, Aldi; MALUF, Marcia Luzia Ferrarezi. Peixe na
merenda escolar: educar e formar novos consumidores. Toledo: GFM, 2009.

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2013.

GRANATO, Daniel; NUNES, Domingos Séavio. Analises quimicas, propriedades
funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem teorico-
pratica. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2016.

MORAES, I. O. (org.). Biotecnologia industrial: biotecnologia na producao de alimentos.
2. Sao Paulo: Blucher, 2021. v. 4. (Minha Biblioteca).

SOUZA, Maria Luiza Rodrigues de. Tecnologia para processamento das peles de
peixes. Maringa: EDUEM, 2004. (Fundamentum; 11).

YANG, Shang-Tian (ed.). Bioprocessing for value-added products from renewable
resources: new technologies and applications. Amsterdam: Elsevier, 2007.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0751 ADMINISTRACAO E ANALISE DE PROJETOS 60
EMENTA

Conceituacao e classificagdo de projetos. Etapas na elaboracdo de projetos. Estrutura do
projeto. Fundamentos da Gestdo de Projetos. Gerenciamento de ‘““‘Stakeholders”. Prazos,
qualidade, escopo, custos, recursos humanos, recursos materiais em projetos. Avaliagdo
social de projetos. Andlise de projetos. Analise de risco e viabilidade. Relagdo com o meio
ambiente. Gestdo da implantagdo de projetos. Topicos avangados em Gestao de Projetos.
Tecnologia em projetos. Introducao a softwares em projetos.

OBJETIVO

Demonstrar as principais técnicas e ferramentas necessarias para a elaboragao e avaliagdo
de projetos. Capacitar o académico com relacdo a andlise de investimentos, captacao de
recursos ¢ viabilidade econdmico-financeira do projeto em questdo, proporcionando maior
eficiéncia no uso de recursos publicos e privados, garantindo maior sustentabilidade aos
processos produtivos.

REFERENCIAS BASICAS

BUARQUE, Cristovam. Avaliacdo econémica de projetos: uma apresentacdo didatica.
Rio de Janeiro: Campus, 1994.

COHEN, Ernesto; FRANCO, Rolando. Avaliacdo de projetos sociais. Petropolis, RJ:
Vozes, 1994.

KEELING, Ralph; BRANCO, Renato Henrique Ferreira. Gestdo de projetos: uma
abordagem global. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2014.

MAXIMIANO, Antonio Cesar Amaru. Administracio de projetos: como transformar
ideias em resultados. 4. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CLEMENTE, Ademir (org.). Projetos empresariais e publicos. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas,
2008.

DINSMORE, Paul Campbell; SILVEIRA NETO, Fernando Henrique da. Gerenciamento
de projetos: como gerenciar seu projeto com qualidade, dentro do prazo e custos previstos.
Rio de Janeiro, RJ: Qualitymark, 2004.

DINSMORE, Paul Campbell; CAVALIERI, Adriane (org.). Como se tornar um
profissional em gerenciamento de projetos. 4. ed. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2011.

DUFUMIER, Marc. Projetos de desenvolvimento agricola: manual para especialistas. 2.
ed. Salvador: EDUFBA, 2010.

EDUNIOESTE. Gestao das unidades artesanais na agricultura familiar: uma
experiéncia no Oeste do Parana. Cascavel, 2007.

KERZNER, Harnold. Gestao de projetos: as melhores praticas. 2. ed. Sdo Paulo:
Bookman, c2006.

MEREDITH, Jack R.; MANTEL, Samuel J. Administracdo de projetos: uma abordagem
gerencial. 4. ed. Sdo Paulo: LTC, 2003.

SILVA NETO, Benedito; CALLEGARO, Sandra Simoni. Agricultura e desenvolvimento
de atividades ndo agricolas em municipios rurais: uma andlise da dinamica
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macroecondmica de Coronel Barros-RS. Indicadores Economicos FEE, v. 32, n. 3, p.
177-200, nov. 2004.

SILVA, Newton José Rodrigues da. Dindmicas de desenvolvimento da piscicultura e
politicas publicas: analise dos casos do Vale do Ribeira (SP) e do Alto Vale do Itajai (SC).
Sdo Paulo, SP: Ed. UNESP, 2008.

VALERIANO, Dalton L. Gerenciamento estratégico e administracdo por projetos. Rio
de Janeiro: Makron Books, c2001.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS380 GESTAO ESTRATEGICA 60
EMENTA

Teorias sobre estratégia. Escolas do Pensamento Estratégico. Processo de formulagdo
estratégica. Estratégia emergente e deliberada. Ferramentas de andlise situacional e
estratégica. Escolha estratégica. Estratégia competitiva. Planejamento, implementacao e
acompanhamento das estratégias. Temas Emergentes.

OBJETIVO

Dominar os elementos da gestdo da estratégia das organizagdes analisando criticamente sua
visao de futuro, sua missao, seus valores e seu posicionamento em cenarios competitivos e
cooperativos.

REFERENCIAS BASICAS

HITT, Michael A.; IRELAND, R. Duane; HOSKISSON, Robert E. Administraciao
estratégica: competitividade e globalizacdo. Sdo Paulo: Centage Learning, 2018. (Minha
Biblioteca).

MINTZBERG, Henry et al. O processo da estratégia. 4. ed. Porto Alegre: Bookman,
2006.

MINTZBERG, Henry; AHLSTRAWD, Bruce; LAMPEL, Joseph. Safari da estratégia:
um roteiro pela selva do planejamento estratégico. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2010.
(Minha Biblioteca).

THOMPSON, Arthur A. Jr.; STRICKLAND, A. J.; GAMBLE, John. Administracao
estratégica. 15. ed. Sdo Paulo: Thomson Pioneira, c2008.

WRIGHT, Peter; KROLL, Mark J.; PARNELL, John A. Administracio estratégica:
conceitos. Sdo Paulo: Atlas, 2000.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

CLEGG, Stewart et al. Handbook de estudos organizacionais: modelos de analise e
novas questdes em estudos organizacionais. Sdo Paulo: Atlas, 1998. v. 1.

CERTO, Samuel C. ef al. Administracio estratégica: planejamento e implantagcdo de
estratégias. 3. ed. Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil, 2010.

KIM, W. Chan; MAUBORGNE, Renée. A estratégia do oceano azul: como criar novos
mercados e tornar a concorréncia irrelevante. Rio de Janeiro: Sextante, 2019.

MINTZBERG, Henry. Ascensdo e queda do planejamento estratégico. Porto Alegre:
Bookman, 2004.

MINTZBERG, Henry. Criando organizacées eficazes: estruturas em cinco organizacoes.
2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2003.

PORTER, Michael E. Vantagem competitiva: criando e sustentando um desempenho
superior. Rio de Janeiro: Elsevier, c1989.

SEMLER, Ricardo. Virando a propria mesa: uma historia de sucesso empresarial Made in
Brazil. Rio de Janeiro: Rocco, 2002.

SUN TZU. A arte da guerra. Sdo Paulo: Madras, 2007.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0744 RESPONSABILIDADE SOCIOAMBIENTAL 30
EMENTA

Fundamentos da responsabilidade social: responsabilidade, obrigagdo e sensibilidade social.
Marketing Social. Voluntariado. Terceiro Setor. Filantropia. Balango Social.
Sustentabilidade. Gestao Social. O meio ambiente. Polui¢do. Gestdo de residuos.
Reciclagem. Sustentabilidade. Passivo ambiental. Impacto ambiental. Gestdo Ambiental.
Normas ISO E NBR ambiental e de responsabilidade social. Projeto de responsabilidade
socioambiental: diagnodstico, planejamento estratégico de RSE. Tépicos Avangados em
Gestdo Socioambiental.

OBJETIVO

Desenvolver no estudante a capacidade de reflexdo sobre as diferentes formas de perceber a
responsabilidade social e ambiental de um ponto de vista critico ¢ problematizador.

REFERENCIAS BASICAS

ALMEIDA, J. R. de. et al. Gestdo Ambiental: planejamento, avaliagdo, implantacao,
operagao e verificacao. Rio de Janeiro: Thex, 2000.

NASCIMENTO, L. F. M. do; LEMOS, A. D. da C.; MELLO, M. C. A. de. Gestiio
socioambiental estratégica. Porto Alegre: Bookman, 2008. 229 p. ISBN 9788577801046.

VEIGA, J. E. da. A emergéncia socioambiental. S3o Paulo: Senac Sao Paulo, c2007. 138
p. ISBN 9788573596069.

TACHIZAWA, T. Gestao ambiental e responsabilidade social corporativa: estratégias
de negdcios focadas na realidade brasileira. 6. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo-SP: Atlas, 2009.
442 p. ISBN 9788522455140.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BERLE, G. O empreendedor do verde. Sao Paulo: Mc Graw-Hill, 1991.

JACOBI, P. R. Ciéncia ambiental os desafios da interdisciplinariedade. Sao Paulo:
Annblame, 1999.

LANNA, A. E. L. Gerenciamento de bacia Hidrografica: aspectos conceituais e
metodoldgicos. Brasilia: IBAMA, 1995.

PAULI, G. Upsizing. Porto Alegre: L&PM, 1999.
PAULI, G. Emissao zero. Porto Alegre: Edipuc, 1996.

REIS, L. F. S. D. et al. Gestao ambiental em pequenas e médias empesas. Qualitymark,
2002.

VARGAS, H. C. Novos instrumentos de gestao ambiental urbana. Sao Paulo: EDUSO,
2001.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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2

UNIVERSIDADE
FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GENO0385 TOPICOS ESPECIAIS 1

15

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo | 2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GENO0386 TOPICOS ESPECIAIS II

15

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo |2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GENO0387 TOPICOS ESPECIAIS III

15

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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UNIVERSIDADE
) FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0388 TOPICOS ESPECIAIS IV 30
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS
REFERENCIAS COMPLEMENTARES.
Numero de unidades de avaliacdo | 2
Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0389 TOPICOS ESPECIAIS V 30
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS
REFERENCIAS COMPLEMENTARES.
Numero de unidades de avaliacdo |2
Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0390 TOPICOS ESPECIAIS VI 30
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao |2
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2

UNIVERSIDADE
FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0391 TOPICOS ESPECIAIS VII 30
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS
REFERENCIAS COMPLEMENTARES.
Numero de unidades de avaliacdo |2
Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEN0392 TOPICOS ESPECIAIS VIII 45
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS
REFERENCIAS COMPLEMENTARES.
Numero de unidades de avaliacdo | 2
Coédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEN0393 TOPICOS ESPECIAIS IX 45
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo |2
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS

2

UNIVERSIDADE
FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEN0394 TOPICOS ESPECIAIS X 45
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS
REFERENCIAS COMPLEMENTARES.
Numero de unidades de avaliacdo |2
Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEN0395 TOPICOS ESPECIAIS XI 45
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS
REFERENCIAS COMPLEMENTARES.
Numero de unidades de avaliacao | 2
Coédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEN0396 TOPICOS ESPECIAIS XII 60
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao |2
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UNIVERSIDADE
) FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEN0397 TOPICOS ESPECIAIS XIII 60
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS
REFERENCIAS COMPLEMENTARES.
Numero de unidades de avaliacdo |2
Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0398 TOPICOS ESPECIAIS XIV 60
EMENTA
Componente de ementa aberta.
OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao | 2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCB232 Bioquimica 60
EMENTA

Quimica e importancia bioloégica de aminoécidos, proteinas, carboidratos e lipideos.
Enzimas: quimica, cinética e inibi¢do. Coenzimas e Vitaminas. Energética bioquimica e
visdo geral do metabolismo. Metabolismo de carboidratos, lipideos, aminoacidos e
proteinas. Ciclo do nitrogénio, fixacdo e simulacdo. Fotossintese. Inter-relacdes e regulacao
metabolica. Bases moleculares da expressdo génica.

OBJETIVO

Apreender os conceitos basicos necessarios para o entendimento dos processos
bioquimicos relacionados @ manutencao da vida.

REFERENCIAS BASICAS

CAMPBELL, Mary K. Bioquimica. Porto Alegre: Artmed, 2000.

FERRIER, Denise R. Bioquimica ilustrada. 7. ed. Porto Alegre: Artmed, 2019.

HELDT, Hans-Walter; PIECHULLA, Birgit. Plant biochemistry. 4th ed. Amsterdam, NE:
Academic Press, 2021.

MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo B. Bioquimica basica. 4. ed. Rio de Janeiro:
Guanabara-Koogan, 2015.

NELSON, David L.; COX, Michael M. Principios de bioquimica de Lehninger. 7. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2019.

VOET, Donald; VOET, Judith G; PRATT, Charlotte W. Fundamentos de bioquimica: a
vida em nivel molecular. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BERG, Jeremy Mark; TYMOCZKO, John L; STRYER, Lubert. Bioquimica. 9. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2021.

DEVLIN, Thomas D. Manual de bioquimica com correlag¢des clinicas. 7. ed. Sdo Paulo:
Blucher, 2011.

RODWELL, Victor W. et al. Bioquimica ilustrada de Harper. 31. ed. Porto Alegre:
AMGH, 2021.

* Observacao: No desenvolvimento dos CCRs, o docente podera alterar o nimero de unidades
de avaliagdo de acordo com o seu planejamento, sem a necessidade de reformulagido do PPC.
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Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX218 FISICA 11 60
EMENTA

Cinematica e dinamica da rotacdo. Oscila¢des. Estatica ¢ dinamica dos fluidos. Ondas em meios
elasticos. Ondas sonoras. Temperatura. Calor. Primeira lei da Termodindmica. Teoria cinética dos
gases. Entropia e segunda lei da Termodinamica.

OBJETIVO

Ao final da disciplina espera-se que o aluno seja capaz de:

Utilizar de maneira correta o conhecimento tedrico aprendido.

Compreender as motivagdes e a logica das construcdes teodricas estudadas. Relacionar exemplos
praticos cotidianos com o conhecimento teérico estudado. Saber utilizar o conteudo aprendido para
identificar, analisar e resolver os problemas profissionais.

REFERENCIAS BASICAS

ALONSO, M.; FINN, E. Fisica: um curso universitario. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2004. v. 2.
HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2009. v. 2.

TIPLER, P. A.; MOSCA, G. Fisica: para cientistas ¢ engenheiros. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
v. L.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ALVARENGA, B. et al. Curso de fisica. Sdo Paulo: Harbra, 1986. v. 1 e v.2.

Numero de unidades de avaliagdo 2
Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEXO065 FiSICA EXPERIMENTAL 45
EMENTA

Complementacdo dos conteudos de mecanica, actstica e termologia obtida através de modelagem e
realizagdo de experiéncias.

OBJETIVO

Ao final da disciplina espera-se que o aluno seja capaz de: projetar, montar ¢ executar uma
experiéncia para verificagdo de um conceito tedrico; fazer um tratamento estatistico adequado de
dados experimentais; analisar criticamente os resultados experimentais, tendo em conta tanto as
condigdes experimentais quanto os desvios estatisticos inerentes; aceitar ou refutar uma teoria com
base nos dados experimentais; propor a necessidade ou ndo de melhorias no aparato experimental
frente aos resultados obtidos; saber usar o conhecimento adquirido para elaborar testes experimentais
em sua propria area de atuagdo, com suas especificidades.

REFERENCIAS BASICAS

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; MERRIL, John. Fundamentos de fisica: mecanica. 9. ed.
Rio de Janeiro-RJ: LTC, 2012.
HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica: gravitagao,
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ondas e termodinamica. 9. ed. Rio de Janeiro-RJ: LTC, 2012. TIPLER, Paul Allen; MOSCA, Gene.
Fisica: para cientistas e engenheiros. 6. ed. Sao Paulo-SP: LTC, 2009. v.1.

VUOLDO, José Henrique. Fundamentos da teoria de erros. 2. ed. rev. e ampl. S0 Paulo SP: Edgard
Bliicher, 1996.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ALONSO, Marcelo; FINN, Edward J. Fisica: um curso universitario. Sdo Paulo: E. Bliicher, c1972. 2
v.
SEARS, F. W.; ZEMANSKY, M. W. Fisica. Rio de Janeiro: LTC, 1994. v. 1 e 2. HALLIDAY, D.;
RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009. v. 3 e v. 4.
SEARS, F. W.; ZEMANSKY, M. W. Fisica. Rio de Janeiro: LTC, 1994. v. 3 e v.4.

Numero de unidades de avaliagdo 2
Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX071 FISICO-QUIMICA EXPERIMENTAL 45
EMENTA

Calor de reacao. Destilacdo fracionada. Destilacdo de misturas azeotrdpicas. Equilibrios entre fases
liquidas. Sistemas de trés componentes. Tensao superficial de liquidos. Coeficiente de viscosidade.
Condutancia nos eletrolitos. Cinética quimica. Criometria. Células eletroquimicas. Medidas de
superficie de sélidos.

OBJETIVO

Compreender os fenomenos fisico-quimicos estudados, trabalhar em laboratérios com metodologia e
observacdo cientifica, visando a obtencao de pardmetros confidveis; analisar e concluir de forma
clara, concisa e objetiva, conhecer novas técnicas de analise e equipamentos, relacionar os
conhecimentos adquiridos com temas de sua area de atuacao.

REFERENCIAS BASICAS

BALL, David W. Fisico-quimica. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2005. 2 v. LEVINE, 1. N. Fisico-
quimica. 6. ed. Sao Paulo: LTC, 2012. 2 v. v.1, v. 2. PILLA, Luiz. Fisico-quimica. Rio de Janeiro:
LTC, 1980. 2 v.

RANGEL, R. N. Praticas de fisico-quimica. 3. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 2006.
SILVEIRA, B. L., Cinética quimica das reacoes homogéneas. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Edgard
Blucher, 2015.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ALBERTY, R. Physical chemistry. 4. ed. New York: John Wiley & Sons, 1987. ATKINS, P. W.;
PAULA, J. DE. Fisico-quimica. 9. ed. Sao Paulo: LTC, 2012. 2 v. v.1, v. 2. CASTELLAN, Gilbert
W. Fundamentos de fisico-quimica. Sao Paulo: LTC, 1986. MOORE, W. J. Fisico-quimica. Sao
Paulo: Edgar Blucher, 1976. 2 v.

Numero de unidades de avaliagdo 2
Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX585 QUIMICA ORGANICA II 45
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EMENTA

Esteroquimica, Aspectos cinéticos de substituicao nucleofilica SN1 e SN2. Efeito de solvente em
reacdes organicas. Alcoois, Eteres, Aldeidos, cetonas, e acidos carboxilicos, métodos de obtencao,
reagdes € mecanismos.

OBJETIVO

Conhecer os mecanismos das reagdes organicas e os principios das sinteses e da extracdo de produtos
naturais e farmacos. Identificar e descrever os diversos tipos de reagdes organicas, bem como as
fungdes orgénicas, propiciando um entendimento dos diversos passos mecanisticos na sintese
orgénica.

REFERENCIAS BASICAS

CLAYDEN, J.; GREEVES, N.; WARREN. Organic chemistry. 2. ed. New York: Oxford University
Press, 2012.

ALLINGER, N. L. et al. Quimica organica. Rio de Janeiro: LTC, 1976. MCMURRY, J.; Quimica
organica: combo. 7. ed. Sdo Paulo: Cengage Learnin, 2011 SOLOMONS, T. W. G. Quimica
organica. 10. ed. Sdo Paulo: LTC, 2010. v. 2.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de
Fennema. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

VOGEL, A. I. Quimica orgénica: analise organica qualitativa. Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico,
1986.v. 1,2 ¢ 3.

Numero de unidades de avaliagdo 2
Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GEX591 CALCULO NUMERICO 60
EMENTA

Erros computacionais e aproximagao numérica. Calculo de raizes de fungdes reais. Resolugdo de
sistemas lineares: métodos diretos e iterativos. Interpolacdo polinomial. Ajuste de curvas: quadrados
minimos lineares. Diferenciagdo e integracdo numérica. Tratamento numérico de equagdes
diferenciais ordinarias.

OBJETIVO

Abordar a resolugdo nao algébrica de problemas matematicos por meio de métodos numéricos,
fazendo uso de ferramentas do calculo diferencial e integral e da algebra linear.

REFERENCIAS BASICAS

BARROSO, L. C. et al. Calculo numérico: com aplica¢des. Sao Paulo: Harbra, 1987. FRANCO, N.
M. B. Calculo numérico. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2007. RUGGIERO, M. A. G.; LOPES, V. L. R.
Calculo numérico: aspectos teoricos € computacionais. 2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1996.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BURIAN, Reinaldo; LIMA, Antonio Carlos de; HETEM JUNIOR, Annibal. Calculo numérico. Rio
de Janeiro: LTC, 2011. (Fundamentos de informatica)
MEYER, C. D. Matrix analysis and applied linear algebra. New York: SIAM, 2000. WATKINS,
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D. S. Fundamentals of matrix computations. 3. ed. New York: John Wiley and Sons, 2010.

Nuimero de unidades de avaliagcdo 2
Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENS502 ALGORITMOS E LOGICA DE PROGRAMACAO 30
EMENTA

Operadores e expressoes aritméticas em algoritmos. Hierarquia de operadores e Operadores
logicos. Construgdo de algoritmos simples. Estruturas de decisdo. Estruturas de Repeti¢do.
Estruturas de dados compostas.

OBJETIVO

Fornecer aos alunos os conhecimentos e habilidades necessarios para aplicar algoritmos na
solu¢do de problemas especificos encontrados na pratica da Engenharia Quimica.

REFERENCIAS BASICAS

MANZANO, Jos¢ Augusto N. G.; Oliveira, Jayr Figueiredo de. Algoritmos: 16gica para
desenvolvimento de programagio de computadores. 29. ed. Sdo Paulo: Erica, 2019.
MORALIS, Izabelly Soares et al. Algoritmo e programacao: engenharia. Porto Alegre:
SAGAH, 2018. (Minha Biblioteca).

SOUZA, Marco A. Furlan et al. Algoritmos e légica de programacio: um texto
introdutorio para a engenharia. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2019. (Minha Biblioteca).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

MANZANO, Jos¢ Augusto N. G.; Oliveira, Jayr Figueiredo de. Estudo dirigido de
algoritmos. Sio Paulo: Erica, 2011.

PIVA JUNIOR, Dilermando et al. Algoritmos e programacio de computadores. Rio de
Janeiro: LTC, 2019. (Minha Biblioteca).

Numero de unidades de avaliacao 2

Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENS503 LINGUAGEM DE PROGRAMACAO 30
EMENTA

Linguagem e logica de programagdo. Algoritmos estruturados. Aplicacdo e desenvolvimento de
softwares para: integragdo numérica (método de Monte Carlo e formulas de Newton-Cotes),
resolugdes numéricas de EDOs (métodos de Runge Kutta).

OBJETIVO

Aprimorar os conhecimentos de Calculo numérico e apresentacdo de uma linguagem de programacao

de alto nivel aos académicos para a implementacdo de algoritmos para aplicacdo em problemas de
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engenharia.

REFERENCIAS BASICAS

BURDEN, Richard L.; FAIRES, J. Douglas. Analise numérica. Sao Paulo, SP: Cengage Learning,
2008.

PAGE, Clive G. Porffessional programmer$ guide to Fortran77. UK: University of Leicester, 2001.
Disponivel em: https://www.tat.physik.uni-tuebingen.de/~kley/lehre/ftn77/f77prof.pdf. Acesso em:
03 out. 2024.

RUGGIERO, Marcia A. Gomes; LOPES, Vera Lucia da Rocha. Calculo numérico: aspectos tedricos
e computacionais. 2. ed. Sao Paulo: Makron, 1998.

SOUZA, Marco A. Furlan de et al. Algoritmos e ldgica da programacao: um texto introdutorio para a
engenharia 3. ed. Sao Paulo: Cengage Learning, 2019. (Minha Biblioteca).

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BARROSO, L. C. et al. Calculo numérico: com aplicacées. Sao Paulo: Harbra, 1987.

FRANCO, N. M. B. Calculo numérico. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2007.

RUGGIERO, M. A. G.; LOPES, V. L. R. Calculo numérico: aspectos tedricos e computacionais.
2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1996.

Numero de unidades de avaliagdo 2

CCRs optativos da Matriz do Curso de Administracio:

Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0722 ADMINISTRACAO DA PRODUCAO I 60
EMENTA

Visdo geral dos sistemas de produgao. Contextualizacdo do PCP nos sistemas de producdo. Previsao
de demanda. Planejamento estratégico da producdo. Planejamento mestre da producado.
Programagao da producgdo: Administracdo de estoques, sequenciamento, emissdo e liberacao de
ordens. Acompanhamento da producao.

OBJETIVO

Analisar a Producdo como um sistema, com enfoque especifico para as decisdes estratégico-
gerenciais da Administragdo, com foco na compreensdo de suas partes, relacdes e objetivos de
desempenho, buscando compreender os impactos nos resultados propostos pelas organizacdes.

REFERENCIAS BASICAS

LAUGENI, Fernando P.; MARTINS, Petronio G. Administracio da producio. 3 ed. rev, ampl. e
atual. Sao Paulo, SP: Saraiva, 2015.

MOREIRA, Daniel Augusto. Administracao da producio e operacoes. 2 ed. Sao Paulo: Cengage
Learning, 2012.
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SLACK, Nigel; CHAMBERS, Stuart; JOHNSTON, Robert. Administracio da producio. 8 ed.
Sao Paulo: Atlas, 2018.

TUBINO, Dalvio Ferrari. Planejamento e controle da producio: teoria e pratica. 3 ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2017.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

ANTUNES, Junico. Sistemas de Producfo: conceitos e praticas para projetos e gestdo da producao
enxuta. Sdo Paulo: Bookman, 2008.

CORREA, Henrique L; GIANESI, Irineu G. N; CAON, Mauro. Planejamento, programacio e
controle da producao: MRP II/ERP. 6 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2018.

FITZSIMMONS, James A; FITZSIMMONS, Mona J. Administracao de Servicos: Operacdes,
Estratégia e Tecnologia da Informagao. 7 ed. Porto Alegre: AMGH, 2014.

LOBO, Renato Nogueirol; SILVA, Damido Limeira da. Planejamento e controle da producio. 2
ed. Sdo Paulo editora Erica, 2021.

MIGUEL, Paulo Augusto Cauchick (Coord.). Metodologia de pesquisa em engenharia de
producio e gestao de operacdes. 3 ed. Rio de Janeiro-RJ: Elsevier, 2018.

PALADINI, Edson P. Gestao da qualidade: teoria e pratica. 4 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2019.

Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS384 CONTABILIDADE INTRODUTORIA 60
EMENTA

Contabilidade: conceito, objetivo, objeto, finalidade, técnica e campo de aplicagdo. Patrimonio: ativo,
passivo e patrimoénio liquido. Balango. Patrimonial. Relatérios para usuarios internos e externos.
Estrutura e analise das demonstragdes financeiras.

OBJETIVO

Aprender os conceitos basicos da contabilidade, incluindo principios, demonstracdes e analises
contabeis, para avaliar a evolug@o da organizagdo de acordo com o enfoque contabil.

REFERENCIAS BASICAS

[UDICIBUS, Sérgio de; MARION, José Carlos. Curso de contabilidade para nao contadores: para
as areas de administracdo, economia, direito e engenharia. 8 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2018.

MARION, José Carlos. Contabilidade basica. 12 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2018.

MARION, José Carlos. Contabilidade empresarial. 18 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2018.

MATARAZZO, Dante Carmine ANALISE FINANCEIRA DE BALANCOS: Abordagem Basica
e Gerencial. 7 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

RIBEIRO, Osni Moura. Contabilidade basica. 4 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2017.

SAVYTZKY, Taras. Analise de balancos: método pratico. 6 ed. Curitiba: Jurua, 2010.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

BRASIL, Conselho Federal de Contabilidade. Norma Brasileira de Contabilidade, Nbc Tsp
Estrutura Conceitual, de 23 de setembro de 2016. Aprova a NBC TSP Estrutura Conceitual —
Estrutura Conceitual para Elaboragdo e Divulgagdo de Informacao Contabil de Proposito Geral pelas
Entidades do Setor Publico. Brasilia: CFC, 2016. Disponivel em:
https://www]1.cfc.org.br/sisweb/SRE/docs/NBCTSPEC.pdf. Acesso em: 29 ago. 2022.
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BRASIL. Lei n. 6.404, de 15 de dezembro de 1976. Dispde sobre as Sociedades por A¢des. Brasilia:
Presidéncia da Republica, 1976. Disponivel em:

http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/leis/16404consol.htm. Acesso em: 29 ago. 2022,

NEVES, Silvério das; VICECONTI, Paulo E. V. Contabilidade basica. 17 ed. Sdo Paulo: Frase,
2018.

SILVA, César Augusto Tiburcio; TRISTAO, Gilberto. Contabilidade basica. 4 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2009.

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS395 FINANCAS EMPRESARIAIS 30
EMENTA

Fundamentos de teoria das financas. Ferramentas basicas do processo de gestdo conomico-
financeira das organizagdes. Conceitos, técnicas e ferramentas bdsicas de gestdo de ativos
enfatizando suas relagdes sob a otica das condigdes de certeza e risco. Analise de Investimentos de
Capital a Longo Prazo e Avaliagdo Financeira de Negocios. Decisdes de investimento e de
financiamento; técnicas de avaliagdo de investimentos (payback, VPL, TIR, VAUEq, CAUEQ).

OBJETIVO

Oportunizar ao académico o entendimento dos principais instrumentos de andlise financeira,
contribuindo para que tenha uma formagao mais abrangente e qualificada, de acordo com sua
atividade profissional futura nas organizac¢des urbanas e rurais, locais e regionais.

REFERENCIAS BASICAS

ASSAF, Alexandre Neto. Matematica financeira e suas aplicagdes. Sao Paulo: Atlas, 2009.
BRAGA, Roberto. Fundamentos e técnicas de administracio financeira. Sao Paulo: Atlas, 1995.
GITMAN, Lawrence J. Principios da administracao financeira. Sao Paulo: Harbra,

2007.

SANVICENTE, Antonio Zoratto. Administrac¢ao financeira. 3 ed. Sao Paulo: Atlas,

1995.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

FREZATTI, Fabio. Orcamento empresarial: planejamento e controle gerencial. 2 ed. Sao Paulo:
Atlas, 2000.

HAZZAN, Samuel; POMPEU, José Nicolau. Matematica financeira. 6 ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2007.

PUCCINI, Abelardo de Lima. Matematica financeira: objetiva e aplicada. 9 ed. Sdo Paulo:
Elsevier, 2011.

SANTOS, Edno Oliveira dos. Administracio financeira da pequena e média empresa. 2 ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2010.

VERAS, Lilia Ladeira. Matematica financeira: uso de calculadoras financeiras, aplicagdes ao
mercado financeiro, introducdo a engenharia econdomica, mais de 300 exercicios resolvidos e
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propostos com respostas. 6 ed. Sao Paulo: Atlas, 2007.

Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GESTAO DE CUSTOS E ORCAMENTO
GCS0713 ¢ 60
EMPRESARIAL
EMENTA

Gestao de custos e orgamento empresarial: abrangéncia e objetivos; custos: conceitos, elementos e
classificacao. Sistemas de produ¢ao e de apropriacao de custos. Métodos de custeio. Planejamento e
or¢amento. Orgamento operacional.

OBJETIVO

Habilitar o aluno do curso de Administracdo a calcular o custo dos produtos em diferentes
segmentos econdmicos, visualizando-o como um importante instrumento no processo de construgao
do planejamento de resultados e tomada de decisdes.

REFERENCIAS BASICAS

BORNIA, Antonio Cezar. Analise gerencial de custos: aplicagdo em empresas modernas. 3 ed. Sao
Paulo: Atlas, 2010.

HANSEN, Don R.; MOWEN, Maryanne M. Gestao de custos: contabilidade e controle. S3o Paulo:
Pioneira Thomson Learning, 2001.

MAHER, Michael. Contabilidade de custos: criando valor para a administracdo. Sdo Paulo: Atlas,
2001.

MARTINS, Eliseu. Contabilidade de custos. 10 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2013.

HOJI Masakazu. Administracao financeira e orcamentaria: matematica financeira aplicada,
estratégias financeiras e orgamento empresarial. 11 ed. Sao Paulo: Atlas, 2014.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

LEONE, George Sebastido Guerra. Curso de contabilidade de custos. 4 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010.

SOUZA, Alceu; CLEMENTE, Ademir. Gestiao de custos: aplicagdes operacionais e estratégicas:
exercicios resolvidos e propostos com utilizacdo do EXCEL. 2 ed. Sao Paulo: Atlas, 2011.

Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS386 MACROECONOMIA I 60
EMENTA

Conceitos basicos. Modelo cléssico, a critica de Keynes aos classicos e o modelo Keynesiano dos
manuais, ISLM e ISLMBP. Sintese Neoclassica. Politicas economicas. Mercado de trabalho.

OBJETIVO

Introduzir as teorias classicas e keynesianas, bases da teoria macroecondmica, além de mostrar a
importancia das politicas economicas adotadas pelos governos.
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REFERENCIAS BASICAS

BLANCHARD, O. Macroeconomia. 5 ed. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2010.

FROYEN, R. T. Macroeconomia. Sdo Paulo: Saraiva, 1999.

LOPES, A. M.; VASCONCELLOS, M. A. S. Manual de macroeconomia: basico e intermediario. 2
ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000.

DORNBUSH, R.; FISCHER, S. e STARTZ, R. Macroeconomia. 11 ed. Sdo Paulo: McGraw-Hill do
Brasil, 2013.

KEYNES, J. M. Teoria geral do emprego, do juro e da moeda. Sao Paulo: Saraiva, 2012.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

MANKIW, N. G. Introduc¢ao a economia. Sao Paulo: Cengage Larning, 2009.

PASSOS, C. R. M.; NOGAMI, O. Principios de economia. 4 ed. Sdo Paulo: Pioneira Thomson
Learnig, 2003.

PINHO, D. B. et al. Manual de Economia. 5 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2004.

PINHO, D. B. et al. Manual de introducao a economia. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.
ROSSETTIL, J. P. Introducéo a economia. Sao Paulo: Atlas, 2002.

TROSTER, R. L.; MOCHON, F. Introdu¢ao a economia. Sao Paulo: Makron Books, 1999.
VASCONCELLOS, M. A. S. Economia: micro ¢ macro. 4 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007.

Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS377 MICROECONOMIA 1 60
EMENTA

Mecanismo de mercado. Elasticidades. Comportamento do consumidor. Demanda de mercado.
Produgdo. Custos no curto prazo e no longo prazo. Maximizag¢ao de lucros.

OBJETIVO

Apresentar o nicleo da teoria microecondmica, analisando os modelos tedricos que fundamentam os
comportamentos do consumidor e do produtor.

REFERENCIAS BASICAS

PINDYCK, R. S.; RUBINFELD, D. L. Microeconomia. 7 ed. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2010. xxiv,
647 p. ISBN 9788576052142

MANKIW, N. G. Introdu¢io a economia. Sao Paulo: Cengage Larning, 2009.

KRUGMAN. P.; WELLS, R. Introduc¢ao a economia. Rio de Janeiro: Campus, 2007. 856 p. ISBN
9788535211085

PINHO, Diva Benevides; VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de, (Org). Manual de
Introducao a Economia. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

VASCONCELLOS, M. A. S. Economia: micro e macro. 4 ed. Sao Paulo: Atlas, 2007.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

VICECONTI. E.P.V.; NEVES. S. Introdu¢io a Economia. 10 ed. Sdo Paulo: Frase Ltda, 2010.
ROSSETTI, J. P. Introducéio a Economia. Sdo Paulo: Atlas, 2002.

TROSTER, R. L.; MOCHON, F. Introduc¢ao a Economia. Sao Paulo: Makron Books, 1999.
PASSOS, C. R. M.; NOGAMI, O. Principios de economia. 4 ed. Sao Paulo: Pioneira Thomson
Learnig, 2003.

VARIAN, H. R. Microeconomia: principios basicos. 7 ed. Rio de Janeiro: Campus, 2006.
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS411 PESQUISA MERCADOLOGICA 30
EMENTA

Conceitos, defini¢des e métodos de pesquisa em marketing. Sistema de Informac¢des em Marketing.
Processo e pratica de pesquisa em marketing. Coleta de dados secundarios e primarios. Analise de
pesquisa em marketing.

OBJETIVO

Capacitar o académico para desenvolver estudos de mercado, com foco no levantamento, na analise
e apresentacdo de informagdes uteis para a tomada de decisao
estratégica nas organizagoes.

REFERENCIAS BASICAS

FERREL, O. C.; HARTLINE, Michael D. Estratégia de Marketing. Sao Paulo: Cengage
Learning, 2009.

MALHOTRA, Naresh K. Pesquisa de marketing: uma orientagdo aplicada. 6 ed. Porto Alegre:
Bookman, 2012.

GOMES, Isabela Motta. Manual Como elaborar uma pesquisa de mercado. Belo Horizonte:
SEBRAE/MG, 2005. Disponivel em:

https://bibliotecas.sebrae.com.br/chronus/ARQUIVOS CHRONUS/bds/bds.nsf/
D59ACO01A81EESE09032571FE006783DFE/$File/NT0003229E.pdf. Acesso em: 30 ago. 2022.
MCDANIEL, Carl; GATES, Roger. Pesquisa de marketing. Sdo Paulo: ThomsonLearning, 2003.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

AAKER, David; KUMAR, Vinay; DAY, George. Pesquisa de marketing. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas,
2007.

MATTAR, N. F. Pesquisa de Marketing: metodologia, planejamento e execucdo. 7 ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2014.v. 1 e 2.

STEVENSON, William J. Stevenson. Estatistica aplicada a administracdo. Sdo Paulo: Harper e
Row do Brasil, 2001.

ZIKMUND, William G. Principios da pesquisa de marketing. 2 ed. Sdo Paulo: Thomson

Learning, 2011.

*Componentes curriculares inseridos conforme RESOLUCAO N° 03/CCEAL-LS/UFFS/2024
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8.8.2.2 Componentes curriculares optativos extensionistas:

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GENO0399 TOPICOS EXTENSIONISTAS I

15

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo |2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0400 TOPICOS EXTENSIONISTAS 11

15

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo | 2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GENO0401 TOPICOS EXTENSIONISTAS III

15

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao |2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0402 TOPICOS EXTENSIONISTAS IV

30

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo | 2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0403 TOPICOS EXTENSIONISTAS V

30

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo |2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0404 TOPICOS EXTENSIONISTAS VI

30

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo | 2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0405 TOPICOS EXTENSIONISTAS VII

30

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao | 2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GENO0325 TOPICOS EXTENSIONISTAS VIII

45

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdao |2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0406 TOPICOS EXTENSIONISTAS IX

45

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo | 2
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Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0407 TOPICOS EXTENSIONISTAS X

45

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao | 2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GENO0408 TOPICOS EXTENSIONISTAS XI

45

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao |2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR

Horas

GEN0409 TOPICOS EXTENSIONISTAS XII

60

EMENTA

Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao | 2
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Codigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0410 TOPICOS EXTENSIONISTAS XIII 60
EMENTA
Componente de ementa aberta.

OBJETIVO
REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacdo | 2

Cadigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GENO0411 TOPICOS EXTENSIONISTAS XIV 60
EMENTA
Componente de ementa aberta.

OBJETIVO

REFERENCIAS BASICAS

REFERENCIAS COMPLEMENTARES.

Numero de unidades de avaliacao |2

* Observacao: No desenvolvimento dos CCRs, o docente podera alterar o nimero de unidades
de avaliacdo de acordo com o seu planejamento, sem a necessidade de reformulacao do PPC.

Cédigo COMPONENTE CURRICULAR Horas
GCS0717 ELABORACAO DE PROJETOS 60
EMENTA

Conceituacao e classificagdo de projetos. Etapas na elaboracdo de projetos. Estrutura

do projeto. Fundamentos da Gestdo de Projetos. Gerenciamento de “Stakeholders”. Prazos,
qualidade, escopo, custos, recursos humanos, recursos materiais em projetos.

Avaliagado social de projetos. Analise de projetos. Analise de risco e viabilidade. Relagdo com o
meio ambiente. Gestdo da implantagdo de projetos. Topicos avancados

em Gestao de Projetos. Tecnologia em projetos. Introducao a softwares em projetos.

OBJETIVO

Demonstrar as principais técnicas e ferramentas necessarias para a elaboracdo e avaliagdo de
projetos. Capacitar o académico com relacdo a analise de investimentos, captagcdo de recursos e
viabilidade econoémico-financeira do projeto em questdo, proporcionando maior eficiéncia no uso
de recursos publicos e privados, garantindo maior sustentabilidade aos processos produtivos.

REFERENCIAS BASICAS
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BUARQUE, C. Avaliacao econdmica de projetos. Rio de Janeiro: Campus, 1991.

CONTADOR, Claudio Roberto. Projetos sociais: beneficios e custos sociais, valor dos recursos
naturais, impacto ambiental, externalidades. 5 ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2014.

DINSMORE, Paul Campbell; CAVALIERI, Adriane (Org). Como se tornar um profissional em
gerenciamento de projetos: livro - base de 'preparagdo para certificacio PMP (R) - Project
management professional'. 4 ed., rev. e ampl. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2011.

DUFUMIER, M. Projetos de desenvolvimento agricola: manual para especialistas. Salvador:
EDUFBA, 2007. Disponivel em:
https://repositorio.ufba.br/bitstream/ri/22672/1/ProjetosDeDesenvolvimentoAgr
%c3%adcolaManualParaEspecialistas MarcDufumier.pdf. Acesso em: 29 ago. 2022.
MAXIMIANO, A. C. A. Administracdo de Projetos: como transformar ideias em resultados
proejetes. Sao Paulo: Atlas, 2002.

KEELLING, Ralph. Gestao de projetos: uma abordagem global. Sdo Paulo: Saraiva,

2002.

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

SILVA NETO, B.; CALEGARO, S. Agricultura e desenvolvimento de atividades ndo agricolas
em municipios rurais: uma analise da dinamica macroeconémica de Coronel Barros-RS.
Indicadores Econdomicos FEE, v. 32, n. 3, p. 177-200, nov. 2004. Disponivel em:
https://revistas.planejamento.rs.gov.br/index.php/indicadores/article/view/428. Acesso em: 29
ago. 2022 SILVA, Newton José Rodrigues da. Dinamicas de desenvolvimento da piscicultura e
politicas publicas: analise dos casos do Vale do Ribeira (SP) e do Alto Vale do Itajai (SC). Sao
Paulo: UNESP, 2008. 240 p.

KERZNER, H. Gestao de projetos: as melhores praticas. Sdo Paulo: Bookman, 2000.
KERZNER, H. Gestao de projetos. Sdo Paulo: Bookman, 2000.

MEREDITH, J. R. Administra¢ao de projetos: uma abordagem gerencial. 4 ed. Sdo

Paulo: LTC, 2003.VALERIANO, D. Gerenciamento estratégico e administracao por projetos.
Rio de Janeiro: Makron, 2001.

VALLE, A. B. do et al. Fundamentos do gerenciamento de projetos. 1 ed. Rio de

Janeiro: FGV, 2007.

*Componentes curriculares inseridos conforme RESOLUCAO N° 03/CCEAL-LS/UFFS/2024

Projeto Pedagogico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 176


https://revistas.planejamento.rs.gov.br/index.php/indicadores/article/view/428.
https://repositorio.ufba.br/bitstream/ri/22672/1/ProjetosDeDesenvolvimentoAgr%C3%ADcolaManualParaEspecialistas_MarcDufumier.pdf
https://repositorio.ufba.br/bitstream/ri/22672/1/ProjetosDeDesenvolvimentoAgr%C3%ADcolaManualParaEspecialistas_MarcDufumier.pdf

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS 2 lF’é\'[I)‘éﬁﬁsl_IDDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

9 PROCESSO DE AVALIACAO DO ENSINO E APRENDIZAGEM

As concepcdes do processo de ensino-aprendizagem e dos processos avaliativos
ocorrem por meio das metodologias aplicadas pelos docentes em sala de aula, atentos as
necessidades dos estudantes, nas suas diferentes habilidades para aquisicdo do conhecimento.
Estas fundamentam-se nos principios da avaliagdo diagndstica, processual, continua,
cumulativa e formativa, de acordo com o Regulamento de Graduagao da UFFS (UFFS, 2022).

Para tanto, os docentes utilizam diferentes métodos de ensino e de avaliagdo,
diversificando a forma de ensinar e redimensionando a pratica pedagdgica, quando necessario,
a fim de adaptar a realidade, dificuldades e facilidades encontradas ao longo do semestre. Na
avaliacdo diagndstica, sdo utilizados métodos convencionais, como aulas expositivas e
dialogadas, o uso de sala de aula invertida e métodos ativos de ensino e aprendizagem,
apresentacdo de semindrios, desenvolvimento de trabalhos, produtos, entre outros. Os
docentes costumam diversificar os instrumentos avaliativos e distribui-los ao longo do
semestre, para que os académicos possam ter a devolutiva da avaliagdo, recuperar as
defasagens e passar por novo processo avaliativo, caso ndo tenham alcancado o objetivo,
como preconiza o Regulamento da Graduacdo. Neste sentido, os docentes buscam
acompanhar a constru¢do do conhecimento na perspectiva quantitativa e qualitativa. Além
disso, o uso da sala de aula invertida e dos métodos ativos de ensino oportunizam uma
avaliacdo processual, pois os académicos adquirem o conhecimento ao longo do CCR, sendo
protagonistas da aprendizagem.

Adicionalmente, as aulas praticas dao suporte a compreensdo do conteido que esta
sendo abordado no CCR, onde os académicos conseguem visualizar na pratica o fendmeno, o
principio ou a aplicacdo do conhecimento. Sendo assim, os docentes produzem avaliagdes
pontuais, que possibilitam a reflexdo critica na busca de alternativas para a garantia e
qualidade da aprendizagem, em curso, contemplando a avaliacdo continua e acumulada. Além
disso, o colegiado convoca os docentes do curso para reunido de acompanhamento do
desempenho dos discentes e avaliagdo das iniciativas pedagogicas. Ocorrem trocas de
experiéncias, exemplos de praticas de sucesso e se discute sobre as expectativas abordadas
nos Foruns Discentes. O Férum Discente foi constituido desde a implanta¢dao do curso, a fim
de passar informagdes importantes para os académicos, bem como ouvi-los, sendo esta
atividade conduzida pela Coordenacdo do curso. Sendo assim, esta pratica possibilita uma

avaliagdo formativa para a melhoria dos métodos pedagdgicos, alinhados a realidade do
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estudante, contemplando a autoavaliacdo dos processos de ensino e aprendizagem para a
tomada de decisoes, a efetiva constru¢ao do conhecimento.

O curso de Engenharia de Alimentos comecou aplicar aulas praticas na area de
alimentos, desde o primeiro ano do curso, a fim de apresentar a estrutura de laboratérios e
demonstrar procedimentos que serdo aprendidos ao longo do curso, no sentido de motivar o
estudante, para que ele possa visualizar as possibilidades do futuro profissional e inseri-lo,
desde o inicio na area de alimentos. Além disso, estes académicos sdo incentivados a
demonstrar alguns destes experimentos realizados nas aulas praticas na Mostra de Cursos e no
UFFS de Portas Abertas, onde os estudantes apresentam temas do curso para os visitantes das
escolas da regido. Estes estudantes também sdo levados para visitas técnicas e feiras de
inovacao da area. Todas essas agdes tém sido realizadas com o intuito de motivar a
permanéncia dos estudantes no curso e assim, contribuir para a diminui¢do da evasao.

Foi realizada uma pesquisa interna com os estudantes do curso, no sentido de
compreender as necessidades e as demandas, concomitante com preocupacdes externas,
referentes ao mundo do trabalho, além das novas DCNs ¢ da insercdo da extensao nos cursos
de graduacdo, sendo propostas, a partir disso, a reformulagdo do PPC. No entanto, como o
problema que precisava ser resolvido era complexo, devido a ter multiplas variaveis, foi
aplicada a ferramenta de Design Thinking, que norteou muitas das modifica¢des apresentadas
neste documento. Com isso, foram realizadas mudancas de ementas, novos CCRs foram
inseridos na grade e alguns CCRs foram suprimidos e, por consequéncia, a carga horaria total
do curso foi reduzida para 3.600 h, sendo possivel a oferta dos semestres em apenas um turno.

Os semestres serdo ofertados em turnos alternados, propiciando ao estudante, cursar
CCRs atrasados, contribuindo para a diminui¢do da retencao e da evasdo. Além das alteracdes
j& citadas, pensando também na realidade so6cio-econdmica dos nossos estudantes, estes
poderdo se inserir no mercado de trabalho no contraturno das aulas ou realizar estagios ao
longo do curso. Essa organiza¢do curricular também podera ser utilizada para oportunizar
maior insercdo dos estudantes em projetos de pesquisa, extensao e de monitoria, ofertados
pelo Campus, uma vez que muitos dos académicos que evadem, alegam a falta de condi¢des
financeiras. Portanto, esta iniciativa também podera colaborar com a redugdo da evasao.

Além das a¢des acima citadas, o curso implementou a matricula orientada e a quebra de
pré-requisitos com critérios estabelecidos pelo colegiado, proporcionando o avango dos
académicos do curso, a fim de dar maior fluidez e flexibilidade ao estudante. Desta forma, o

curso demonstrou a sua preocupacao em se adequar as novas realidades.
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10 PROCESSO DE GESTAO DO CURSO

As concepgoes de gestdo e de planejamento do curso de Engenharia de Alimentos, além
da aprovagdo dos planos de Curso, formacdo docente, entre outras decisdes, cabem a
coordenagdo do curso, do colegiado e do NDE, de acordo com a RESOLUCAO N°
40/CGAE/CONSUNI/2022. Adicionalmente, a Comissdo Permanente de Avaliagdo (CPA) da
UFFS ¢ um processo de avaliagdo que toma como base o Plano de Desenvolvimento
Institucional e a autoavaliagdo do curso, este realizado periodicamente, pelo colegiado do
curso. Estas avaliacdes levantam o interesse dos estudantes, docentes ¢ técnicos, da
comunidade académica como um todo, fazendo avaliagdo da estrutura, dos docentes e dos
CCRs que sao ministrados e sdo apresentadas e discutidas pelo curso em reunides de NDE e
colegiado. Estes dados sdo utilizados pelo curso para propor melhorias das condi¢cdes de
convivéncia, formagao pessoal, profissional, e das estruturas e dos servicos oferecidos.

As reunides do NDE e do Colegiado sdo presididas pelo coordenador(a) do curso ou
substituido pelo coordenador(a) adjunto, na sua ausé€ncia. Estas reunides sao assessoradas por
um técnico da secretaria de cursos, responsavel por elaborar a ata da reunido. Nas reunides do
NDE sdo tratadas pautas referentes a gestdo e aos processos pedagogicos do curso, que
elaboram algumas pautas que deverdo ser deliberadas pelo colegiado. Além disso, estuda-se
questdes de retencdo e evasdo, com o intuito de aprimorar 0S processos € propor
modificagdes. O colegiado, por sua vez, se retne ordinariamente, pelo menos 4 vezes por
semestre, com intuito de trabalhar e aprovar pautas pertinentes ao curso, em todos os ambitos.

Neste sentido, cabe ao colegiado do curso: propor e aprovar modificagdes no Projeto
Pedagbgico do Curso, em observancia as novas legislagdes e diretrizes curriculares nacionais;
definir estratégias para o desenvolvimento de atividades de extensdo e de pesquisas entre
outros; aprovar os Planos do Curso, visando garantir a qualidade didatico-pedagodgica;
elaborar e aprovar o regimento interno do curso; definir a composi¢do do Nucleo Docente
Estruturante; indicar os Coordenadores de Estidgio e de Extensdo e Cultura; propor a oferta
semestral de turmas e vagas dos CCRs do curso; propor atividades de socializa¢do e apoio aos
novos estudantes; intervir em casos de necessidade de apoio pedagodgico ou psicologico,
encaminhando os estudantes para os setores responsaveis; deliberar sobre pedidos de quebra
de pré-requisito e de trancamento de matricula.

Casos omissos, neste documento, deverdo ser consultados na Resolucdo supracitada.

Além disso, outras deliberacdes poderdo ser realizadas pelo proprio colegiado. As reunides
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extraordindrias podem ser agendadas quando algum fato significativo surgir e cuja urgéncia
justifique uma reunido nao programada.

Antes do inicio do periodo letivo, a Coordenagdo de curso apresentard aos docentes os
componentes curriculares que deverdo ministrar. A partir dai, os docentes deverdo planejar
cada um destes componentes, considerando as particularidades do calendéario do periodo
letivo e a programagdo de trabalhos ou projetos de realizagdo de avaliagdes pontuais, e
estruturar seus Planos de Curso, os quais serdo apresentados aos académicos no inicio do
semestre e apreciados e aprovados em reunido de colegiado. Esta ¢ uma oportunidade para os
docentes terem uma visdo geral de como os outros componentes curriculares deverdo
transcorrer, evitando-se a sobreposi¢do de contetido e possibilitando o inter-relacionamento
entre eles.

No decorrer do semestre, nas reunides realizadas hé a oportunidade de debate sobre a
rotina académica, envolvendo estudantes e docentes, sendo esta uma oportunidade de
socializa¢do no sentido de diagnosticar dificuldades e propor melhorias. O Colegiado ainda
pode se apropriar dos resultados da autoavaliacao periddica do curso como uma oportunidade
de acesso a opinido dos académicos, no qual os professores podem refletir sobre as respostas e
procurar solugdes para melhoria dos aspectos avaliados.

Os discentes terdo direito a duas vagas no Colegiado do Curso, com suplentes, eleitos
entre seus pares em processo definido pela entidade que os representa na institui¢do. A cada
ano, os estudantes deverdo formalizar, junto ao coordenador de curso, os nomes dos
representantes para o Colegiado: titular e suplente. Somente poderdo ser representantes os
académicos regularmente matriculados no curso e¢ que estejam matriculados no numero
minimo de carga horaria determinados pela Resolugao do Regimento de Graduagdo. No caso
de criacdo de outras instancias relacionadas ao curso, o Colegiado poderd decidir novas
formas de participacao dos discentes.

Os estudantes do curso tém direito a solicitar recursos nos ambitos dos CCRs, do
colegiado de curso, do Campus e da UFFS. Estes poderdo recorrer aos professores dos CCRs
a fim de esclarecer duvidas a respeito do conteudo, da avaliacdo e dos trabalhos. Nesse
aspecto, deve-se levar em consideragdo aquilo que foi previsto no Plano de Curso apresentado
pelo docente no inicio do semestre letivo. Em se tratando de avaliagdes, valem os prazos
determinados no Regulamento de Graduagdo. Em casos em que o discente e o docente
permanecam em desacordo — apos interpelagdo no CCR, o discente poderd solicitar ao

representante discente do Colegiado para, junto ao coordenador(a) de curso, solicitar que o
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assunto seja incluido em pauta de reunido para apreciacao e discussao.

A instancia recursal no ambito do Campus é o Conselho de Campus, presidido pelo
diretor de Campus, com representantes da comunidade académica. A este Conselho poderao
ser levados processos para apreciacdo e deliberagdo, caso as instincias anteriores ndo tenham
sido suficientes. No ambito da UFFS, as Gltimas instancias recursais existentes sdo as camaras
do CONSUNI, presididas pelos respectivos pro-reitores (de ensino, de pesquisa, de extensdo e

cultura, de administragao e de planejamento).

Projeto Pedagogico do Curso de Graduag@o em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 181



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS é lF’é\'[I)‘éﬁﬁsl_IDDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

11 AUTOAVALIACAO DO CURSO

O Programa de autoavaliagdo periodica do curso de Engenharia de Alimentos da UFFS
devera ser anual e terd as seguintes diretrizes/orientagoes:

- Ser continua e organizada;

- Contar com a participagdo ampla da comunidade académica em todas as etapas da
avaliacao, desde a concepgao do processo e execucao dos instrumentos de avaliacdo, até a
analise critica dos resultados obtidos;

- Organizar o processo de autoavaliagdo tomando por base as diretrizes do Plano de
Desenvolvimento Institucional e a da Comissdo Permanente de Avaliacdo (CPA);

- Ter foco nos processos coletivos e nao na avaliagao do individuo;

- Utilizar, com o maior grau de integragao possivel, métodos qualitativos e quantitativos
de avaliagdo;

- Ser constituida de métodos de simples entendimento e administracao;

- Ser adaptavel as necessidades e caracteristicas da Institui¢ao ao longo de sua evolucao;

- Utilizar os dados ja disponiveis sobre a Institui¢do;

- Assistir a Instituicdo na avaliagdo e adequacdo dos principios e missdo da
Universidade, bem como no seu Plano de Desenvolvimento Institucional;

- Contribuir para criar uma cultura de avaliagdo em toda a Institui¢ao, focalizada na
constante melhoria e renovacao de suas atividades;

- Avaliar os resultados obtidos e comparar com os relatérios da CPA, a fim de
estabelecer os parametros que estdo satisfatorios e os que precisam ser melhorados;

- Apresentar os resultados para os discentes e docentes, a fim de estabelecer uma
discussdo dos resultados a partir do ponto de vista da comunidade que compde o curso;

- Fornecer, a gestao institucional, ao poder publico e a sociedade uma andlise critica e
continua da eficiéncia, eficacia e efetividade académica da Universidade.

Além disso, deve-se atender o Art. 22. da Resolucao n® 93/CONSUNI/UFFS/2021, em
que cita a responsabilidade dos colegiados definirem, no processo de avaliacdo, as atividades
de extensdo e de cultura desenvolvidas pelo curso, sendo subsidiado pela Comissao Propria de
Avaliacao (CPA).

De modo a atender as necessidades legais e garantir que o processo de autoavaliagao
resulte na melhoria continua do processo de formagao dos discentes e atualizacdo de técnicos

e docentes, o processo de autoavaliaciao pode ser subdividido em:
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a) Autoavaliacido do curso: organizada anualmente, podendo ser realizada no periodo
da Semana Académica do curso. Tem como objetivo contemplar a participacdo de todos os
estudantes e professores. Serdo utilizados formulédrios eletronicos para a coleta de
informacdes sobre o perfil dos estudantes, interesses e dificuldades, expectativas e
frustragdes, bem como avaliar como o curso e a Institui¢do podem promover melhoria das
condi¢des de convivéncia, formagdo pessoal e profissional. A autoavaliagio do curso
contempla a autoavaliacdo dos CCRs ofertados pelo curso de Engenharia de Alimentos e a
autoavaliagdo do curso de forma geral. Este Glltimo sofre algumas alteragdes no formato, de
acordo com o tipo de respondentes: discentes, docentes ou técnicos administrativos.

a.1. Autoavaliacdo dos CCRs: tem como objetivo primario avaliar a possibilidade de

melhoria na dindmica de oferta dos CCRs. O retorno dessas avaliagdes ¢ realizado
diretamente ao docente responsavel pelo respectivo CCR, de modo a permitir identificar,
compreender e estabelecer metas para a melhoria do processo de ensino-aprendizagem.
Adicionalmente, a autoavaliagdo dos CCRs, preenchido pelos estudantes, permite uma
reflexao das atitudes do estudante perante as dificuldades enfrentadas no desenvolvimento do
CCR. Essa reflexdo tem como objetivo promover um momento de autoavalia¢ao das atitudes
do estudante, de modo a permitir o estabelecimento de metas e agcdes mais assertivas no uso
do tempo e das oportunidades oferecidas pela Institui¢do, aos estudantes.

a.2. Autoavaliacdo do curso de graduacdo em Engenharia de Alimentos: tem como
objetivo levantar oportunidades de melhoria na gestdo, oferta de CCRs, participacdo de
discentes, valorizacdo de técnicos e docentes, melhoria da formagdo pessoal e profissional,
garantir a atualizacdo dos servidores, entre outros. Para tanto, os formulérios de autoavaliacao
do curso apresentam muitas questdes em comum, mas algumas diferencas, de modo a
contemplar as particularidades de cada segmento da Instituicao.

b) Autoavaliacdo da Instituicdo: O instrumento para avaliagdo institucional foi
aplicado em todos os anos desde a primeira gestdo da CPA da UFFS. Trata-se de um
instrumento importante para o acompanhamento da satisfagdo dos usuarios e inclusao dos
dados em relatério a ser encaminhado a setores internos da UFFS e para 6rgdos externos a
Institui¢do. Este instrumento, apresentado no Anexo B, ¢ normalmente aplicado utilizando-se
o sistema da Instituicdo, onde o participante acessa o formulario eletronico utilizando login e
senha institucionais.

Os resultados detalhados sao sigilosos e permanecem sob guarda exclusiva da CPA. No

caso da autoavaliacdo dos CCRs, permanecem sob guarda da Coordenacdo de Curso e da
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CPA.

A apresentagdo dos dados ¢ realizada na forma de planilhas eletronicas para as analises
estatisticas para determinag¢ao da Margem de Erro e do Nivel de Confianca, sendo conhecidos
o numero de participantes convidados a participar do processo de autoavaliacdo (tamanho da
populagdo) e o nimero de participantes da pesquisa (tamanho da amostra).

Para os NDE e Colegiados de Curso, além dos resumos dos resultados, a CPA fornece
os relatorios detalhados, excluindo-se a identidade dos participantes (respondentes).

Ao final do processo de autoavaliagdo, os resultados sdo discutidos entre o NDE,
colegiado e Forum com os estudantes, para o estabelecimento de agdes visando a melhoria de
pontos vulneraveis e o fortalecimento de aspectos positivos. Em seguida, os planos de agdo e
os resultados sdo encaminhados a CPA, para inclusao no relatorio da CPA, a ser encaminhado
ao INEP.

Além dos processos de autoavaliacdo institucional, ocorre a avaliagdo externa:
Realizada por comissoes de especialistas designadas pelo Instituto Nacional de Estudos e
Pesquisas Educacionais Anisio Teixeira (INEP). Tem como referéncia os padroes de
qualidade para a Educagdo Superior expressos nos instrumentos de avaliagdo oficiais do
Sistema Nacional de Avaliagdo da Educagdo Superior (SINAES). Para essa etapa, o curso
disponibilizara os relatdrios com os resultados das autoavaliagdes, sistematicamente aplicadas
a todos os segmentos (discentes, docentes e técnico-administrativos) envolvidos nas

atividades semestrais, bem com os conceitos do ENADE.
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12 ARTICULACAO ENTRE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

O ensino, a pesquisa e a extensao apresentam-se no ambito das universidades publicas
brasileiras como um dos indicadores de compromisso social. Isso € visto como um dado de
exceléncia no ensino superior, fundamentalmente voltado para a formacdo profissional, a luz
da apropriagdo, producdo e transferéncia do conhecimento cientifico.

A indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao foi consagrada, juntamente com
o principio da autonomia universitaria (didatico-cientifica, administrativa e de gestdo
financeira e patrimonial), na Constituicao Federal de 1988, nos termos do artigo 207, no qual
consta que as universidades gozam de autonomia didatico-cientifica, administrativa e de
gestao financeira e patrimonial, e obedecerdo ao principio de indissociabilidade entre ensino,
pesquisa e extensdo. A regido onde esta localizada a UFFS apresenta um dos menores indices
de desenvolvimento humano (IDH) do sul do pais. Logo esta universidade contribui para o
desenvolvimento regional, a partir de atividades de ensino, pesquisa e extensdo como
ferramentas de promocado do desenvolvimento intelectual e econdmico.

Neste contexto, o curso de Engenharia de Alimentos da UFFS estd organizado para
promover o ensino, através de aulas tedricas e praticas, de forma expositiva e dialogada, bem
como, com o uso de métodos de sala de aula invertida e métodos ativos de ensino. Os
académicos sdo incentivados a produzir projetos e protdtipos nos CCRs, apresentar
seminarios e realizar discussoes criticas de trabalhos cientificos. Os académicos também sao
incentivados a produzir iniciativas e projetos para serem apresentados em eventos
institucionais e de divulgagdo do curso, dentro e fora da Universidade, como a UFFS de
Portas Abertas, a Feira de Ciéncias da Cantu, o Workshop Verde-UFFS, além de entrevistas
para radios e diferentes midias. Além disso, a pesquisa ¢ contemplada, também, nos CCRs do
Trabalho de Conclusao de Curso.

Os académicos terdo contato com a realidade do mundo do trabalho, através do
envolvimento de iniciativas, programas e projetos de extensdo, desenvolvidos nos CCRs e
vinculados a projetos institucionalizados, em que estes podem ser contabilizados na forma de
ACEs. Ainda no ambito da extensdo, os académicos sdo incentivados a organizar e apoiar
eventos da Universidade, como a Semana Académica do Curso de Engenharia de Alimentos,
eventos cientificos e de divulgagdao do curso. No ambito da pesquisa, esta pode ser realizada
nos CCRs ou vinculados a projetos institucionalizados e validados como ACCs. Com base no

exposto, € possivel constatar a indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao no curso.
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13 PERFIL DOCENTE (competéncias, habilidades, comprometimento, entre outros) E
PROCESSO DE QUALIFICACAO

No processo de constru¢do de um curso de graduacdo, os docentes sdo pecas
importantes, sendo necessario que sejam comprometidos com o que estd proposto tanto no
projeto institucional quanto do curso. E necessério que o docente conhega os projetos politico
pedagogicos, uma vez que as competéncias e o perfil do egresso desejados serdo alcancados
na medida em que o corpo docente se aproprie das diretrizes e pressupostos metodologicos
presentes no PPC.

Assim, torna-se desejavel que o docente seja comprometido com:

a) o processo de ensino-aprendizagem, organizado como um processo dialético de
interlocugdo, considerando as particularidades e individualidades dos estudantes, de modo que
possa selecionar métodos e praticas pedagogicas apropriadas, além de ser coerente com suas
praticas docentes e as avaliagdes aplicadas. Além disso, priorizar a orientacao, o incentivo e a
possibilidade de os alunos desenvolverem a sua criatividade, permitindo que eles tenham
iniciativa em identificar e resolver problemas e, com isso, também desenvolvam competéncias
e habilidades para o empreendedorismo e o compromisso social, sendo agentes de
transformagdo. E que possam, ainda, compreender que o espago de ensino-aprendizagem nao
¢ somente a sala de aula, o laboratorio, mas que atividades como projetos de pesquisa-ensino-
extensdo, eventos, participagdo em politica estudantil, participagdo em movimentos € agoes
sociais, atividades interdisciplinares também s3o necessarias ¢ devem ser incentivadas e
viabilizadas;

b) a interdisciplinaridade, procurando romper com o isolamento de disciplinas,
assumindo que o conhecimento ¢ produzido dinamicamente. Assim, o planejamento, a
integracao de conhecimentos e as atividades interdisciplinares evitam a fragmentacdo do
conhecimento e da formagao, possibilitando ao académico uma visdo sistémica e integralizada
das disciplinas cursadas;

) 0 ensino, a pesquisa, a extensao e o processo de integracao desse tripé com a inclusdo
do estudante em ambientes cuja dinamica da produ¢do do conhecimento seja interdisciplinar,
tedrica e pratica;

d) o desenvolvimento dos conhecimentos especificos ligados ao curso, € que conheca os
fundamentos e o processo histérico de producdo destes conhecimentos e da criagdo de sua

area. Além disso, que seja comprometido com a atualizacdo constante dos conhecimentos,
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inserindo-se no debate contemporaneo da area;

e) a produgdo de conhecimentos, de métodos, de praticas e de instrumentos que visem a
sustentabilidade, com a aplicacdo da inovagdo a fim de desenvolver tecnologias com a
capacidade de reduzir impactos, a geragdo de novos padrdes de consumo e de uso de recursos
naturais;

f) a leitura das realidades locais e regionais, para que possa apropriar-se de objetos e
situagdes que possivelmente facam parte do cotidiano ou realidade dos académicos, uma vez
que a Institui¢do tem como objetivo o desenvolvimento local e regional. A compreensao
destas realidades influenciara a pratica docente, seja no ensino, na pesquisa ou na extensao;

g) o desenvolvimento cientifico, cultural e tecnologico para a melhoria da qualidade de
vida, com relevancia tecnoldgica, econdmica, social e/ou ambiental;

h) a vida académica da UFFS, envolvendo-se ativamente do processo de
desenvolvimento institucional, prezando sempre o respeito.

Quanto a formagdo docente, devera ser sempre incentivada, uma vez que a atualizacdo
dos conhecimentos de sua area ¢ algo desejavel. Assim, os docentes serdo incentivados a:

a) ingressar em programas lato-sensu € stricto-sensu;

b) participar de cursos e palestras, oferecidos pela UFFS ou outra institui¢do, ndo sé
ligados a sua area, mas também que estejam inter-relacionadas com o curso e outras
disciplinas;

c) participar e organizar seminarios € congressos, com a apresentacdo de trabalhos
resultantes de sua pratica docente;

d) participar em grupos de estudos e de pesquisa, ndo apenas no ambito da UFFS, mas
também em grupos interinstitucionais.

A Universidade Federal da Fronteira Sul realiza constantemente junto a seu corpo
docente atividades de capacitagdo e atualizagdo sobre docéncia no ensino superior, através de
seminarios de capacitagdo docente, organizado pelo Nucleo de Apoio Pedagogico junto a
Coordenacao Académica do campus. Assim, ha incentivo para o constante aperfeicoamento e
a atualizacdo, a fim de manter a qualidade do ensino sintonizada com as mudangas

educacionais e o perfil do profissional no mercado de trabalho que se pretende formar.
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14 QUADRO DE PESSOAL DOCENTE

O quadro a seguir relaciona os componentes curriculares oferecidos no curso e os
docentes que ministrardo tais disciplinas, bem como seu maior titulo de formacdo e a simula
de seu curriculo vitae.

14.1 Docentes do campus Laranjeiras do Sul que atuam no curso.

Dominio/CCR

Professor

Tit.

Reg.
Trab.

Sumula do Curriculo Vitae

1° NIVEL

Especifico/Introdugao a
Engenharia de Alimentos

Eduarda Molardi
Bainy

40h DE

Graduacio:Engenharia de Alimentos/UEM/2004
Mestrado: Food Science/University of Guelph,
Canada/20

Doutorado: Engenharia de Alimentos/UFPR/2014

Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/7555755574722844

Conexo/Desenho técnico

Bruno Fernandes
de
Oliveira

Dr

40h DE

Graduacio: Arqu1teturaeUrbamsmo/UFV/2006
Mestrado: Construcdo Civil/UFPR/2009
Doutorado: Geografia/UNICENTRO/2022

Link do Lattes:
http:/lattes.cnpq.br/6439123387110220

Conexo/Quimica geral

Gisele Louro Peres

40h DE

Graduacio: Quimica/FURG/2001

Mestrado: Quimica / FURG /2009

Doutorado: Quimica/ FURG /2013
Link do Lattes:

http://lattes.cnpq.br/00271222595119
64

Comum/Matematica B

Andresa Freitas

40h DE

Graduagio: Matematica Licenciatura/UFSC/2002
Mestrado: Engenharia Mecanica/UFSC/2010
Doutorado: Engenharia Mecanica/UFSC/2015

Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/8271265662538502

Comum/Meio ambiente,
economia e sociedade

Alexandre Manoel
dos Santos

40h DE

Graduacio: Engenharia Civil/UFSC/1985

Mestrado: Métodos Numéricos em

Engenharia/UFPR/2003

Doutorado: Engenharia de Produ¢ao/UFSC/2019
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/1016817577110913

Comum/Direitos ¢
Cidadania

Nadia Terezinha da
Mota Franco

40h DE

Graduagao: Ciéncias Juridicas e
Sociais/Unisinos/1994
Mestrado: Integracdo Latino —
Americana/UFSM/2003
Doutorado: Direito/PUC/2022

Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/4510676594124783

2* NIVEL

Especifico/Fundamentos
da
Engenharia de Alimentos

Especifico/Quimica
organica

Thiago Bergler
Bitencourt

40h DE

Graduagio: Quimica/UFSC/2003
Mestrado: Quimica /UFSC/2006
Doutorado: Qu1m1ca/UFSC/2010

Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/8544535463542026

Especifico/Quimica
analitica

Luciano Tormen

Dr

40h DE

Graduacgio: Quimica/UFSC/2005
Mestrado: Quimica/UFSC/2008
Doutorado: Quimica/UFSC/2012

Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/0722056210523421

Especifico/Fisica I

Vivian Machado de
Menezes

40h DE

Graduacio: Fisica Médica/Centro Universitario

Franciscano/2006

Mestrado: Fisica da Matéria Condensada/UFSM/2008
Doutorado: Fisica da Matéria
Condensada/UFSM/2012

Link do Lattes:
http://lattes.cnpq.br/4227272401483420
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Dominio/CCR Professor Tit. Reg. Stimula do Curriculo Vitae
Trab.
Graduagio: Matematica Aplicada e Computacional/
Carlos Augusto UNICAMP/1997
Especifico/Calculo Daeno r%e Dr 40h DE Mestrado: Engenharia Mecanica/UNICAMP/2004
& Doutorado: Engenharia Mecanica/UNICAMP/2007
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/2693779598389993
Graduagio: Matematica Licenciatura/UFSC/2002
Especifico/Geometria . Mestrado: Engenharia Mecanica/UFSC/2010
analitica e algebra linear Andresa Freitas Dr 40h DE Doutorado: Engenharia Mecanica/UFSC/2015
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/8271265662538502
3* NIVEL
. . Graduacio: Farmacia/PUC-PR/1999
ESP emﬁco/N.uFrlgao N Larissa Canhadas Mestrado: Alimentos ¢ Nutrigdo/Unicamp/2003
quahdade‘nutrlclonal dos Bertan Dr 40h DE Doutorado: Tecnologia de Alimentos/Unicamp/2008
alimentos Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/0980524274591745
1 Yasmin Graduagio: Quimica/UFRGS/2008
Especifico/Fisico- iouel Serafini 40h Mestrado: Qénmlca/UFRGSQOlO
quimica e Miguel Serafini Dr DE Doutorado: Quimica/UFRGS/2014
Micheletto Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/5848050439812153
Graduagio: Matematica Aplicada e Computacional/
40h DE UNICAMP/1997
Especifico/Calculo 1T Car]l)o: ﬁ:}lr%:sto Dr Mestrado: Engenharia Mecanica/UNICAMP/2004
g Doutorado: Engenharia Mecanica/UNICAMP/2007
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/2693779598389993
Graduacao: Engenharia Civil/lUFSC/1985
Mestrado: Métodos Numéricos em
Comum/Computagio Alexandre Manoel Dr 40h DE Engenharia/UFPR/2003 .
bésica dos Santos Doutorado: Engenharia de Produgdo/UFSC/2019
Link do Lattes:
http://lattes.cnpq.br/1016817577110913
Graduacio: Historia/UFSC/2004
Comum/Histéria da Miguel Mundstock Mestrado: Historia/UFSC/2006
. . Dr 40h DE A
Fronteira Sul Xavier de Carvalho Doutorado: Historia/UFSC/2010
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/2715186402920586
OPTATIVA I
OPTATIVA
EXTENSIONISTA I
4" NIVEL
. - Graduacio: Farmacia/PUC-PR/1999
E spe,c1f_ico/Qu1r_n1ca N Larissa Canhadas Mestrado: Alimentos e Nutrlfao/Umcam p/2003
bioquimica de alimentos Bertan Dr 40h DE Doutorado: Tecnologia de Alimentos/Unicamp/2008
I Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/0980524274591745
Graduacao: Engenharia de Alimentos/UFSC/2001.
Especifico/Introducio Especializagiao:Gerenciamento Ambiental/UFPR/2003
P ¢ Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UNICAMP/2009
aos Ernesto Quast Dr 40h DE . .
rocessos quimicos I untorado. Tecnologia de
p Alimentos/UNICAMP/2012
Link do Lattes: http://lattes.cnpg.br/3213841412039201
Graduacao: Engenharia de Alimentos/UFSC/2001.
Especifico/Introducio Especializagao:Gerenciamento Ambiental/UFPR/2003
P cu Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UNICAMP/2009
a0s processos quimicos Ernesto Quast Dr 40h DE Doutorado: Tecnologia de
1 Alimentos/UNICAMP/2012
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/3213841412039201
Graduaciao: Ciéncias Contabeis/URI/T999.
Mestrado: Contabilidade e
Controladoria/UNICAMP/2003
Especifico/Custos Antonio Maria da Dr 40h DE Doutorado: Ciéncias Contébeis e
industriais Silva Carpes Admmlstraqao/FURB/ZOI 5
Link do Lattes
http://Tattes.cnpq.br/24209922181233
02
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Dominio/CCR

Professor

Tit.

Reg.
Trab.

Sumula do Curriculo Vitae

Especifico/Eletricidade

Vivian Machado de
Menezes

Dr

40h DE

Graduagio: Fisica Médica/Centro Universitario

Francisca-no/2006
Mestrado: Fisica da Matéria Condensada/UFSM/2008

Doutorado: Fisica da Matéria
Conéensa(?a/%FSM 2012

Link do Lattes:
http://lattes.cnpq.br/4227272401483420

Especifico/Calculo IIT

Carlos Augusto
Dagnone

Dr

40h DE

Graduagio: Matematica Aplicada e Computacional/
UNICAMP/1997

Mestrado: Engenharia Mecanica/UNICAMP/2004
Doutorado: Engenharia Mecanica/UNICAMP/2007

Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/2693779598389993

Conexo/ Microbiologia
basica

Carlos José Raupp
Ramos

Dr

40h DE

Graduacio: Medicina Veterinaria/UDESC/1997
Mestrado: Ciéncias Veterinarias/UDESC/2009
Doutorado: Ciéncia Animal/UDESC/2019

Link do Lattes:

http://lattes.cnpq.br/2434687707218425

Estatistica basica

Alexandre Manoel
dos Santos

40h DE

Graduacao: Engenharia Civil/lUFSC/1985
Mestrado: Métodos Numéricos em
Engenharia/UFPR/2003

Doutorado: Engenharia de Produgao/UFSC/2019
Link do Lattes:

http://lattes.cnpq.br/1016817577110913

5* NIVEL

Especifico/Quimica e
bioquimica de alimentos
I

Larissa Canhadas
Bertan

40h DE

Graduagio: Farmacia/PUC-PR/1999

Mestrado: Alimentos e Nutri¢do/Unicamp/2003

Doutorado: Tecnologia de Alimentos/Unicamp/2008
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/0980524274591745

Especifico/Microbiologia
de
alimentos

Catia Tavares dos
Passos Francisco

40h DE

Graduacio: Engenharia de Alimentos/FURG/2009
Mestrado: Engenharia e Ciéncia de
Alimentos/FURG/2006
Doutorado: Microbiologia Agricola e do
Ambiente/UFRGS/2010

Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/3290298620786400

Especifico/Fendomenos
de
transporte I

Marcos Alceu
Felicetti

40h DE

Graduacio: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2001
Mestrado: Engenharia Quimica/UFSCAR/2004
Doutorado: Engenharia Quimica/UFSCAR/2008

Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/7434252482565894

Especifico/Engenharia
ambiental

Ernesto Quast

Dr

40h DE

Graduacao: Engenharia de Alimentos/UFSC/2001.
Especializacio: Gerenciamento
Ambiental/UFPR/2003

Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UNICAMP/2009
Doutorado: Tecnologia de

Alimentos/UNICAMP/2012
Link do Lattes: http:/lattes.cnpg.br/3213841412039201

Especifico/Mecanica dos
materiais

Ernesto Quast

40h DE

Graduacao: Engenharia de Alimentos/UFSC/2001.
Especializacio: Gerenciamento
Ambiental/UFPR/2003

Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UNICAMP/2009
Doutorado: Tecnologia de

Alimentos/UNICAMP/2012
Link do Lattes: http:/lattes.cnpg.br/3213841412039201

Especifico/Inovagdo e
empreendorismo

Rafael Stefenon

40h DE

Graduacgio: Ciéncias Econdmicas/UNICENTRO/2007
Mestrado: Desenvolvimento Econdmico/UFPR/2011

Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/8398631673135935

OPTATIVA
EXTENSIONISTA II

6* NIVEL

Especifico/Analise de
aimentos

Vania Zanella
Pinto

Dr

40h DE

Graduagio: Ciéncia e Tecnologia

Agroindustrial/ UPF/2009
Mestrado: Engenharia e Ciéncia de
Alimentos//UFP/2011 .
Doutorado: Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos 2014
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/8488573313323109
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Dominio/CCR Professor Tit. Reg. Stimula do Curriculo Vitae
Trab.
Graduacio:Engenharia de Alimentos/UEM/2004
, .. . Mestrado: Food Science/University of Guelph,
Especlleﬁc;sl/:{;géene e Eduar];izilr\l/lolardl Dr 40h DE Canadé/2007
gisiag Y Doutorado: Engenharia de Alimentos/UFPR/2014
Link do Lattes http:/lattes.cnpq.br/7555755574722844
. ) ) Graduacio: Farmacia/PUC-PR/1999
Tecnologia de leites e Larissa Canhadas D 40h DE Mestrado: Alimentos e Nutrigdo/Unicamp/2003
derivados Bertan T Doutorado: Tecnologia de Alimentos/Unicamp/2008
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/0980524274591745
Graduacio: Engenharia Quimica/UFSC/1999
~ R Leda Battestin Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UFPR/2004
Gestao na indistria Quast Dr 40h DE Doutorado: Engenharia Quimica/UNICAMP/2008
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/0458524820815345
Graduacio: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2009
Especifico/ Gustavo Henrique D 40h DE Mestrado: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2012
Termodinamica Fidelis dos Santos T Doutorado: Engenharia Quimica/UEM/2016
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/6696291397996882
) . Graduacio: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2001
Especifico/Operagdes Marcos Alceu Dr 40h DE Mestrado: Engenharia Quimica/UFSCAR/2004
unitarias 1 Felicetti Doutorado: Engenharia Quimica/UFSCAR/2008
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/7434252482565894
) . Graduacio: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2001
Especifico/Laboratorio Marcos Alceu Dr 40h DE Mestrado: Engenharia Quimica/UFSCAR/2004
de Operagdes Unitarias [ Felicetti Doutorado: Engenharia Quimica/UFSCAR/2008
Link do Lattes: hitp://lattes.cnpq.br/7434252482565894
OPTATIVA II
7* NIVEL
Graduagio:Engenharia de Alimentos/UEM/2004
Gestio da Qualidade na Eduarda Molardi Mestrado: Food Science/University of Guelph,
O . Dr 40h DE Canada/2007 . .
industria Bainy Doutorado: Engenharia de Alimentos/UFPR/2014
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/7555755574722844
Graduacao: Engenharia de Alimentos/UFSC/2001.
Especializagdo:Gerenciamento Ambiental/UFPR/2003
Tecnologia Qe frutas e Ernesto Quast Dr 40h DE Mestrado: Tecnologlg de Alimentos/UNICAMP/2009
hortalicas Doutorado: Tecnologia de
Alimentos/UNICAMP/2012
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/3213841412039201
Graduacio: Engenharia Quimica/UFSC/1999
. . ~ Leda Battestin Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UFPR/2004
Especifico/Refrigeracdo Quast Dr 40h DE Doutorado: Engenharia Quimica/UNICAMP/2008
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/0458524820815345
Especifico/Fendmenos Graduacio: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2001
de Marcos Alceu Dr 40h DE Mestrado: Engenharia Q(l)limic_a/U FSCAR/2004
Felicetti Doutorado: Engenharia Quimica/UFSCAR/2008
transporte IT Link do Lattes: hitp://lattes.cnpq.br/7434252482565894
Graduacio: Engenharia Civil/UFSC/1985
. o Mestrado: Métodos Numéricos em
ESpe:;ﬁ:r‘ﬁ:ﬁ;‘f“ca Ale’;f;dgz i\éf‘snoel Dr 40hDE | Engenharia/UFPR/2003
P Doutorado: Engenharia de Producao/UFSC/2019
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/1016817577110913
Iniciagdo a patica
centifica
OPTATIVA III
$*NIVEL
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MINISTERIO DA EDUCACAO
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PRO-REITORIA DE GRADUACAO

UNIVERSIDADE
) FEDERAL DA
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Dominio/CCR Professor Tit. Reg. Stimula do Curriculo Vitae
Trab.
Graduacio: Engenharia de Alimentos/FURG/2003
Mestrado: Engenharia e Ciéncia de
. 1 » Alimentos/FURG/2006
Espec;g;zgigrllahse (I-:’?itsl:o:?;:l:csisdc%s Dr 40h DE Doutorado: Microbiologia Agricola e do
Ambiente/UFRGS/2010
Link do Lattes:
http:/lattes.cnpq.br/3290298620786400
Graduacio:Engenharia de Alimentos/UEM/2004
Especifico/ : Mestrado: Food Science/University of Guelph,
Desenvolvimento de Eduag;ﬁ/blardl Dr 40h DE Canada/2007
produtos Y Doutorado: Engenharia de Alimentos/UFPR/2014
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/7555755574722844
Graduagio: Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial/UPF/
2009
. . A Mestrado: Engenharia e Ciéncia de
Espemﬁf:o/Tecn]ologla de VamaVZanella Dr 40h DE Alimentos//UFP/201 1
cereais e tubérculos Pinto . .
Doutorado: Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos/UFP/2014
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/8488573313323109
Graduacio: Engenharia de Alimentos/FURG/2003
) . . Mestrado: Engenharia e Ciéncia de
Espemﬁco/]?ngenharla Catia Tavares' dos Dr 40h DE Alimentos/FURG/2006
bioquimica Passos Francisco Doutorado: Microbiologia Agricola e do
Ambiente/UFRGS/2010
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/3290298620786400
Graduacio: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2009
Especifico/Operagdes Gustavo Henrique D 40h DE Mestrado: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2012
unitérias 11 Fidelis dos Santos T Doutorado: Engenharia Quimica/UEM/2016
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/6696291397996882
Graduacio: Engenharia Quimica/UFSC/1999
Especifico/Operagdes Leda Battestin Dr 40h DE Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UFPR/2004
unitarias 1T Quast Doutorado: Engenharia Quimica/UNICAMP/2008
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/0458524820815345
Graduacao: Engenharia de Alimentos/UFSC/2001.
Especializacio:Gerenciamento Ambiental/UFPR/2003
Especifico/Laboratério Mestrado: Tecnologlg de Alimentos/UNICAMP/2009
de Operagdes unitarias 11 Emnesto Quast Dr 40h DE Doutorado: Tecnologia de
Alimentos/UNICAMP/2012
Link do Lattes:
http:/lattes.cnpq.br/3213841412039201
Especifico/Trabalho de
concluséo de curso |
OPTATIVA
EXTENSIONISTA III
9°NIVEL
Graduacio: Engenharia de Alimentos/FURG/2003
; » Mestrado: Engenharia e Ciéncia de
Espemﬁco/Pr.ocessos Catia Tavares. dos Dr 40h DE Alimentos/FURG/2006
fermentativos Passos Francisco Doutorado: Microbiologia Agricola e do
Ambiente/UFRGS/2010
Link do Lattes: http://lattes.cnpq.br/3290298620786400
Graduagio: Farmacia/PUC-PR/1999
. Larissa Canhadas Mestrado: Alimentos e Nutricdo/Unicamp/2003
Tecnologia de carnes Bertan Dr 40h DE Doutorado: Tecnologia de Alimentos/Unicamp/2008
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/0980524274591745
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Dominio/CCR Professor Tit. Reg. Sumula do Curriculo Vitae
Trab.

Graduagio: Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial/UPF/
2009

Mestrado: Engenharia e Ciéncia de

Dr 40h DE Alimentos//UFP/2011

Doutorado: Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos/UFP/2014

Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/8488573313323109

Graduacio: Engenharia Quimica/UFSC/1999
Especifico/Projeto Leda Battestin 40h DE Mestrado: Tecnologia de Alimentos/UFPR/2004

integrador na industria Quast Doutorado: Engenhana Qulmlca/UNICAMP/2008
Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/0458524820815345

Vania Zanella

Especifico/Embalagens Pinto

Graduacio: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2009
40h Mestrado: Engenharia Quimica/UNIOESTE/2012
Dr DE Doutorado: Engenharla Quimica/UEM/2016

Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/6696291397996882

Especifico/Controle de Gustavo Henrique
processos Fidelis dos Santos

, Graduacao:Engenharia de Alimentos/UEM/2004
Especifico/ Eduarda Molardi Mestrado: Food Science/University of Guelph,

Desenvolvimento . Dr 40h DE Canada/2007
Bainy Doutorado: Engenharia de Alimentos/UFPR/2014

pessoal e profissional Link do Lattes: http:/lattes.cnpq.br/7555755574722844

Especifico/Trabalho de
conclusdo de curso I1

Especifico/Estagio
curricular supervisionado

Quadro 10: Componentes curriculares e respectivos docentes que os ministrarao.
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15 INFRAESTRUTURA NECESSARIA AO CURSO

15.1 Bibliotecas

As bibliotecas da UFFS t€ém o compromisso de oferecer o acesso a informacao a toda

a comunidade universitaria para subsidiar as atividades de ensino, pesquisa e extensdo. Elas
sdo vinculadas administrativamente a Coordenacdo Académica do seu respectivo Campus e,
tecnicamente, ao Sistema de Bibliotecas da UFFS (SiBi/UFFS).
Cada uma das bibliotecas tem em seu quadro um ou mais bibliotecarios, com a
responsabilidade de garantir que todos os servicos de atendimento a comunidade, em cada um
dos campi, sejam oferecidos de forma consonante a Resolugdo n° 12/CONSUNI/UFFS/2018,
assumindo o compromisso da qualidade na prestacdo de todos os seus servigos. Atualmente a
UFFS dispde de seis bibliotecas, uma em cada Campus. Os servigos oferecidos sdao: consulta
ao acervo, empréstimo, reserva, renovacdo ¢ devolugdo; empréstimo entre bibliotecas;
empréstimos de notebooks; acesso a internet wireless; comutagdo bibliografica; orientacao
sobre normalizagdo de trabalhos; catalogacdo na fonte; servigo de alerta; visita guiada; servigo
de disseminagdo seletiva da informacao; divulgagdao de novas aquisi¢des; capacitacdo no uso
dos recursos de informagdo; teleatendimento; servico de referéncia online; servico de geragao
de ficha de identificagdo da obra.

As bibliotecas da UFFS também té€m papel importante na disseminacgdo e preservagao
da produgdo cientifica institucional a partir do trabalho colaborativo com a Divisdao de
Bibliotecas (DBIB) no uso de plataformas instaladas para o Portal de Eventos, Portal de
Periddicos e Repositorio Institucional, plataformas que reunem os anais de eventos,
periddicos eletronicos, trabalhos de conclusdo de cursos (monografias, dissertagdes, etc.) € os
documentos digitais gerados no ambito da UFFS.

A DBIB, vinculada a Pro-Reitoria de Graduacao, visa articular de forma sistémica a
promocao e o uso de padrdes de qualidade na prestacao de servigos, com o intuito de otimizar
recursos de atendimento para que os usuarios utilizem o acervo e os servicos com autonomia e
eficacia; objetiva propor novos projetos, programas, produtos e recursos informacionais que
tenham a finalidade de otimizar os servi¢os ofertados em consonancia com as demandas dos
cursos de graduacdo e pds-graduacdo, atividades de pesquisa e extensdo. Assim, fornece
suporte as bibliotecas no tratamento técnico do material bibliografico e ¢ responsavel pela
gestdo do Portal de Periddicos, Portal de Eventos e do Repositério Digital, assim como

fornece assisténcia editorial as publicacdes da UFFS (registro, ISBN e ISSN) e suporte
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técnico ao Sistema de Gestdo de Acervos (Pergamum).

Com relagdo a ampliacdo do acervo, os materiais que compdem as cole¢des do acervo
das bibliotecas da UFFS devem estar registrados e tombados no Sistema de Gestdo de
Acervos. As cole¢des sdo formadas por materiais bibliograficos, em diferentes suportes
fisicos, sendo adquiridas mediante doacdo e compra conforme as bibliografias basicas e
complementares dos cursos de graduagdo e dos programas de pds-graduagdo em implantagao,
no formato impresso e outras midias, em numero de exemplares conforme critérios
estabelecidos pelo MEC. A Politica de Desenvolvimento de Colecdes (PDC) ¢ o instrumento
que define as diretrizes para a formacdo, conservagdo e disponibilizagdo do acervo das
bibliotecas integrantes do Sistema de Bibliotecas da UFFS.

A UFFS integra o rol das instituicdes que participam do Portal de Periodicos da CAPES, que
oferece mais de 49 mil publicagdes perioddicas internacionais e nacionais, e-books, patentes,
normas técnicas € as mais renomadas publicagdes de resumos, cobrindo todas as areas do
conhecimento. Integra, ainda, a Comunidade Académica Federada (CAFe), mantida pela
Rede Nacional de Ensino (RNP), cujos servicos oferecidos contemplam o acesso a
publicacdes cientificas, redes de dados de institui¢des de ensino e pesquisa brasileiras,

atividades de colaboracdo e de ensino a distancia.

15.2 Laboratorios

O curso de Engenharia de Alimentos conta com 17 (dezessete) laboratorios que atendem
diretamente ao curso, sendo eles: (i) Central analitica, (ii) Laboratorio de Analise de
Alimentos, (iii) Laboratério de Andlise Sensorial, (iv) Laboratorio de Bioquimica/Genética,
(v) Laboratério de fisica — Mecanica, (vi) Laboratorio de fisica — Optica, (vii) Laboratorio de
Informatica I, (viii) Laboratério de Informatica II, (ix) Laboratorio de Frutas e Hortaligas, (x)
Laboratdrio de Microbiologia, (xi) Laboratorio de Operagdes Unitarias, (xii) Laboratorio de
Panificagdo, (xiii) Laboratorio de Projetos, (xiv) Laboratério de Processamento de Produtos
de Origem Animal, (xv) Laboratério de Quimica Analitica, (xvi) Laboratério de Quimica
Geral, (xvii) Laboratorio de Quimica Organica e Fisico-Quimica.

Além do ensino, todos os laboratorios estdo ligados em atividades de pesquisa e
extensdo de todos os cursos da UFFS. Além disso, apesar de muitas CCRs envolverem apenas
conteudos teodricos, eventualmente pode-se realizar algumas aulas praticas, como forma de
complemento a formagdo. Os responsaveis pelos laboratorios foram designados na Portaria N°

25/DIR-LS/UFFS/2023. Na sequéncia, apresenta-se a descri¢do dos laboratorios.
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A UFFS possui um “Manual geral de seguranca em laboratorios” o qual foi
desenvolvido para servir de consulta, orientagdo e gestdo de acdes de seguranga que devem
ser executadas pela comunidade académica que faz uso dos laboratorios. Constituem-se, estas
acdes, num conjunto de normativas que se referem a aspectos de seguranga em nivel
individual, coletivo e laboratorial, com objetivo de promover o trabalho seguro nos
laboratérios da UFFS, mantendo a integridade fisica de todos. O mesmo pode ser encontrado

na pagina da Universidade através do link https://www-mgm.uffs.edu.br/UFFS/atos-

normativos/manual/selab/2013-0001.

Central Analitica

Professora responsavel: Luciano Tormen (SIAPE: 1843094)

Alunos por turma: 25

Area: 58,07 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratorios - Sala 205
Quantidade Descricao
1 Este laboratério tem como objetivo o aprendizado e o contato

equipamentos de ponta e de grande relevancia para a realizagido
de pesquisas da Graduagdo, assim como, projetos de ensino e
extensdo.Este laboratorio também atenderd a comunidade em
analise de produtos processados por agroindustrias locais e
regionais.

Disciplina atendida no curso: Analise de Alimentos e
Desenvolvimento de Produtos.

Laboratorio de Analise de Alimentos

Professora responsavel: Vania Zanella Pinto (SIAPE: 2278149)

Alunos por turma: 25

Area: 57,58 rn2 Localizacao: Bloco 1 de laboratdrios — Sala 108
Quantidade Descricao
1 Este laboratorio tem como objetivo o aprendizado e o contato

com diferentes técnicas para a analise de produtos alimenticios.
Além disso, permitira a analise da composicdo centesimal de
alimentos e outras analises importantes na industria e na ciéncia
de alimentos. Este laboratorio também atendera a comunidade
em analise de produtos processados por agroindustrias locais e
regionais.
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Disciplina atendida no curso: Introdugcdo a Engenharia de
Alimentos, Analise de Alimentos e Desenvolvimento de
Produtos, Trabalho de Conclusdo de Curso II.

Laboratorio de Analise Sensorial

Professora responsavel: Catia Tavares dos Passos Francisco (SIAPE: 1811526)

Alunos por turma: 25

Area: 41,93 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratorios — Sala 110
Quantidade Descricao
1 Este laboratdrio tem como objetivo permitir o aprendizado e a

elaboracdo de diferentes testes sensoriais, para auxiliar no
desenvolvimento de novos produtos. Permitira o contato com
ferramentas estatisticas para avaliacdo das caracteristicas
sensoriais de um produto alimenticio. Este laboratorio também
atendera a comunidade em andlise de produtos processados por
agroindustrias locais e regionais.

Disciplina atendida no curso: Andlise Sensorial e
Desenvolvimento de Produtos, Trabalho de Conclusdo de Curso
I1.

Laboratdrio de Bioquimica/Genética

Professora responsavel: Luisa Helena Cazarolli (SIAPE: 1771844)

Alunos por turma: 25

Area: 85,52 m2 Localizacio: Bloco 1 de laboratorios — Sala 107
Quantidade Descricao
1 Este laboratdrio tem como objetivo permitir a visualiza¢do ¢ o

maior aprendizado do conteido das aulas tedricas de
bioquimica, genética, biotecnologia e melhoramento genético.

Disciplina atendida no curso: Trabalho de Conclusdo de Curso
1.

Laboratorio de fisica - Mecanica

Professores Responsaveis: Vivian Machado de Menezes (SIAPE: 2144383)

Alunos por turma: 25

2 Localizacio: Bloco 3 de laboratorios — Sala 102

Area: 58,70 m
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Quantidade

Descricao

1

Os laboratérios de Fisica tém como objetivo atividades
experimentais de Fisica, possibilitando a melhor compreensao
dos conteudos teodricos vistos em sala de aula. Seus
equipamentos contemplam toda a teoria apresentada durante a
disciplina.

Disciplina atendida no curso: Fisica I e Eletricidade.

Laboratério de fisica - Optica

Professores Responsaveis: Gian Machado de Castro (SIAPE: 1735376)

Alunos por turma: 25

Area: 58.70 m2 Localizacdo: Bloco 3 de laboratorios — Sala 101
Quantidade Descricao
1 Os laboratorios de Fisica tém como objetivo atividades

experimentais de Fisica, possibilitando a melhor compreensao
dos conteudos teodricos vistos em sala de aula. Seus
equipamentos contemplam toda a teoria apresentada durante a
disciplina.

Disciplina atendida no curso: Fisica I e Eletricidade.

Laboratorio de Informatica I

Professora responsavel: Alexandre Manoel dos Santos (SIAPE: 1768691)

Alunos por turma: 50

Area: 112 m2

Localizacao: Bloco A — Sala 407

Quantidade

Descricio

1

O laboratério de informatica ¢é utilizado para aulas de
Informatica e Estatistica Basica. Equipamentos - 25
computadores; conexao com Internet banda larga dedicada.

Disciplina atendida no curso: Computagdo basica e Estatistica
Experimental.

Laboratorio de Informatica I1

Professora responsavel: Alexandre Manoel dos Santos (SIAPE: 1768691)

Alunos por turma: 50

Area: 112 m2

Localizacio: Bloco A — Sala 408
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Quantidade Descricao
1 O laboratério de informatica ¢ utilizado para aulas de
Informatica e Estatistica Basica. Equipamentos - 25

computadores; conexao com Internet banda larga dedicada.

Disciplina atendida no curso: Computacdo basica Estatistica
Experimental.

Laboratorio de Frutas e Hortalicas

Professora responsavel: Larissa Canhadas Bertan (SIAPE: 1755905)

Alunos por turma: 25

Area: 58,07 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratérios — Sala 111
Quantidade Descricao
1 Este laboratério tem como objetivo o contato direto com

equipamentos em escala piloto ou de bancada, para o
processamento de produtos de origem vegetal. Este contato
pratico € importante para permitir aos alunos aplicar na pratica
os conhecimentos adquiridos em sala de aula. Este laboratorio
também atendera a comunidade em projetos de extensdao, como
na construcdo de oficinas para a produgdo de produtos a base de
frutas e vegetais.

Disciplina atendida no curso: Introducdo a Engenharia de
Alimentos, Quimica ¢ Bioquimica de Alimentos I, Quimica ¢
Bioquimica de Alimentos II, Tecnologia de Frutas e Hortaligas,
Tecnologia de Cereais e Tubérculos e Desenvolvimento de
Produtos, Trabalho de Conclusido de Curso II.

Laboratério de Microbiologia

Professor responsavel: Catia Tavares dos Passos Francisco (SIAPE: 1811526)

Alunos por turma: 25

Area: 35,19 In2 Localizacao: Bloco 3 de laboratorios — Sala 108
Quantidade Descricio
1 Este laboratorio tem como objetivo promover o contato dos

estudantes com as praticas para analises microbioldgicas.
Permitira o aprendizado e o aperfeigoamento das diversas
técnicas para preparo, cultivo, desenvolvimento microbiolégico,
contagem, descarte adequado e avaliagdio da qualidade
microbiologica de produtos alimenticios. Este laboratorio
também atenderd a comunidade em projetos de extensdo e/ou
para analise microbiologicas de produtos de industrias locais e
da regido.

Projeto Pedagodgico do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 199



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS Z gg[l)‘E,E;?\sL'DDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

Disciplina atendida no curso: Microbiologia Basica e
Microbiologia de Alimentos, Trabalho de Conclusdo de Curso
II.

Laboratério de Operacées Unitarias

Professores responsaveis: Leda Battestin Quast (SIAPE: 1932278)

Alunos por turma: 50

Area: 88.28 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratorios — Sala 114
Quantidade Descricao
1 O objetivo € capacitar o aluno a dimensionar diferentes

equipamentos encontrados em plantas piloto ou industria de
alimentos, no desenvolvimento de novos produtos. O contato
com o0s equipamentos em escala piloto ou de bancada ¢
importante para permitir-lhes visualizar na pratica as diferentes
operagdes unitarias estudadas e a escolha dos equipamentos
mais adequados para as diferentes aplicacdes. Serdo
visualizadas operacdes de transferéncia da quantidade de
movimento, transferéncia de calor e de massa.

Disciplina atendida no curso: Introdu¢do a Engenharia de
Alimentos, Fundamentos da Engenharia de Alimentos,
Operacdes Unitarias I, Laboratério de Operagdes Unitarias I,
Operacdes Unitarias II, Operagdes Unitarias I1I e Laboratdrio de
Operagoes Unitarias II, Trabalho de Conclusdo de Curso I1.

Laboratoério de Panificacao

Professora responsavel: Vania Zanella Pinto (SIAPE: 2278149)

Alunos por turma: 25

Area: 58,07 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratorios — Sala 102
Quantidade Descricao
1 Este laboratodrio, no qual serdo tratadas e estudadas a questdo de

processamento de cereais e tubérculos. Além disso, estudar a
otimizagdo dos processos visando a maximizagdo de eficiéncia e
minimo gasto de material. Este laboratério também atendera a
comunidade em projetos de extensdo, como na construgdo de
oficinas para a produgdo de produtos de panificagdo diversos.

Disciplina atendida no curso: Introdu¢do a Engenharia de
Alimentos, Quimica e Bioquimica de Alimentos I, Tecnologia
de Cereais e Tubérculos e Desenvolvimento de Produtos,
Trabalho de Conclusdo de Curso II.
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Laboratoério de Projetos

Professor responsavel: Marcos Alceu Felicetti (SIAPE: 2023885)

Alunos por turma: 25

Area: 39,16 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratdrios — Sala 113
Quantidade Descricao
1 Este laboratorio tem como objetivo agrupar equipamentos

sofisticados e delicados de processamento e/ou analise de
alimentos. Estes equipamentos sdo importantes em aulas
praticas nas dareas de Quimica, Bioquimica, Biotecnologia,
Tecnologias de processamento de produtos de origem vegetal
e/ou animal, bem como no desenvolvimento de projetos de
pesquisa ou de extensao.

Disciplina atendida no curso: Introdu¢do a Engenharia de
Alimentos, Fundamentos da Engenharia de Alimentos,
Introdugdo aos Processos Quimicos I, Introdugdo aos Processos
Quimicos II,

Fendmenos de Transporte I, Opera¢des Unitarias I, Laboratorio
de Operagdes Unitarias I, Fenomenos de Transporte I,
Operacdes Unitarias I1I, Laboratorio de Operagdes Unitarias 11,
Operagdes Unitarias II, Controle de Processos, Trabalho de
Conclusdo de Curso II.

Laboratoério de Processamento de Produtos de Origem Animal

Professora responsavel: Eduarda Molardi Bainy (SIAPE: 1836956)

Alunos por turma: 25

Area: 58,07 m2 Localizac¢fo: Bloco 1 de laboratérios — Sala 112
Quantidade Descricao
1 Laboratorio de Carnes tem por objetivo promover o estudo das

principais etapas envolvidas no processo de fabricagdo de
produtos carneos e lacteos. Além disso, os académicos terdo
plena nogao da utilizagdo dos equipamentos para a produgdo em
larga escala.

Disciplina atendida no curso: Introdu¢do a Engenharia de
Alimentos, Quimica ¢ Bioquimica de Alimentos I, Tecnologia
de Leites e Derivados, Tecnologia de Carnes e
Desenvolvimento de Produtos, Trabalho de Conclusdo de Curso
1L

Projeto Pedagogico do Curso de Graduag@o em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, campus Laranjeiras do Sul. 201



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL - UFFS Z gg[l)‘E,E;?\sL'DDll\\DE
PRO-REITORIA DE GRADUACAO ) FRONTEIRA SUL
DIRETORIA DE ORGANIZACAO PEDAGOGICA

Laboratorio de Quimica Analitica

Professor responsavel: Luciano Tormen (SIAPE: 1843094)

Alunos por turma: 25

Area: 58,07 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratorios — sala 103
Quantidade Descricao
1 O Laboratorio de Quimica Analitica tem como objetivo permitir

ao estudante realizar andlises qualitativas e quantitativas de
diferentes niveis, das analises mais simples, as mais elaboradas.
O académico tera nocdo das principais analises € processos
utilizados em diferentes laboratorios, sejam eles nacionais ou
internacionais.

Disciplina atendida no curso: Quimica Analitica, Trabalho de
Conclusdo de Curso II.

Laboratoério de Quimica Geral

Professores responsaveis: Yasmine Miguel Serafini Micheletto (SIAPE: 3083396)

Alunos por turma: 25

Area: 58,07 m2 Localizacao: Bloco 1 de laboratérios — Sala 109
Quantidade Descricio
1 Este laboratorio tem como principal objetivo promover o

primeiro contato da quimica de ordem experimental com o
estudante das mais diversas areas do conhecimento. Esse
laboratdrio permitira a realizagdo de praticas experimentais em
praticamente todos os campos da quimica.

Disciplina atendida no curso: Quimica Geral, Trabalho de
Conclusio de Curso II.

Laboratoério de Quimica Organica e Fisico-Quimica

Professores responsaveis: Yasmine Miguel Serafini Micheletto (SIAPE: 3083396)

Alunos por turma: 25

Area: 58,07 m2

Localizac¢io: Bloco 1 de laboratorios — Sala 104

Quantidade

Descricao

1

O Laboratério de Quimica Organica e Fisico-Quimica tem como
principal objetivo demonstrar ao aluno as principais praticas que
envolvem processos de sintese e separacdo de compostos
organicos, bem como promover o entendimento dos principais
processos que envolvem as transformacdes fisicas e quimicas da
matéria. O estudante terd plenas condi¢cdes de compreender o
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comportamento e mecanismo das transformacdes da matéria.

Disciplina atendida no curso: Quimica Organica, Fisico
Quimica, Trabalho de Conclusdo de Curso II.

15.3 Demais itens

Atualmente, o Curso de Engenharia de Alimentos, estd em funcionamento no Campus
Laranjeiras do Sul/Paranda, o qual possui 2 blocos (Bloco A e Bloco dos servidores), os quais
atendem a comunidade académica com salas de aula, salas de professores, auditdrios, salas
para monitores de disciplinas de graduagdo, biblioteca, copa, cantina, sanitarios coletivos e
setores administrativos. Adicionalmente, o Campus possui 3 blocos de laboratorios, 1 bloco
de Assessoria e Logistica e Suprimentos, o prédio do restaurante universitario, um Centro
vocacional Tecnoldgico em Cooperativiso, Agroindustrializagdo e Agroecologia (CVT) e
instalacdes relativas as atividades das areas experimentais do curso de Agronomia e
Engenharia de Aquicultura.

As salas de aula possuem acesso a Internet por rede wireless, conjunto multimidia com
tela de projecdo, cadeiras escolares com apoiador para os alunos, mesa retangular e cadeira
estofada para o professor.

As salas de professores t€ém capacidade para 2 docentes e todas climatizadas. Dos
setores administrativos, os mais ligados a atividade académica sdo a Secretaria Académica,
Secretaria Geral de Cursos, Bibliotecas ¢ Coordenacao Académica.

A UFFS, em sua estrutura administrativa, tem um Nucleo de Acessibilidade, composto
por uma Divisdo de Acessibilidade vinculada a Diretoria de Politicas de Graduagdo
(DPGRAD) ¢ os Setores de Acessibilidade dos campi. O Nucleo tem por finalidade atender
servidores e estudantes com deficiéncia, transtornos globais do desenvolvimento, transtorno
do espectro autista e altas habilidades/superdotagdo quanto ao seu acesso e permanéncia na
universidade, podendo desenvolver projetos que atendam a comunidade regional. O Nucleo
de Acessibilidade da UFFS segue o que estd disposto em seu Regulamento, Resolugcao N°
6/2015 — CONSUNI/CGRAD (disponivel em
http://www.uffs.edu.br/images/soc/Resoluo n 6-2015 - CONSUNI-CGRAD -
_Regulamento_do Ncleo de Acessibilidade.pdf). Com o objetivo de ampliar as
oportunidades para o ingresso € a permanéncia nos cursos de graduagdo e pos-graduacao,
assim como o ingresso e a permanéncia dos servidores, foi instituida a Politica de Acesso e

Permanéncia da Pessoa com Deficiéncia, Transtornos Globais do Desenvolvimento e Altas
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Habilidades/Superdotagdo da UFFS. Tal politica foi aprovada pela Resolugdo N° 4/2015 —
CONSUNI/CGRAD (disponivel em http://www.uffs.edu.br/images/soc/Resoluo n 4-2015 -
_ CONSUNI-CGRAD - Institui a Poltica de Acessibilidade da UFFS.pdf).

Buscando fortalecer e potencializar o processo de inclusdo a acessibilidade, a UFFS,
tem desenvolvido agdes que visam assegurar as condi¢des necessarias para o ingresso, a
permanéncia, a participacdo e a aprendizagem dos estudantes, publico-alvo da educagdo
especial, na instituigdo. Assim, apresenta-se a seguir, as acoes desenvolvidas na instituicao e

que promovem a acessibilidade fisica, pedagdgica, de comunicacdo e informacao:

1. Acessibilidade Arquitetonica

- Construgdo de novos prédios de acordo com a NBR9050 e adaptagdo/reforma nos
prédios existentes, incluindo areas de circulagdo, salas de aula, laboratdrios, salas de apoio
administrativo, biblioteca, auditorios, banheiros, etc.;

- Instalacdo de bebedouros com altura acessivel para usuarios de cadeira de rodas;

- Estacionamento com reserva de vaga para pessoa com deficiéncia;

- Disponibiliza¢ao de sinalizagdo e equipamentos para pessoas com deficiéncia visual;

- Organizac¢do de mobilidrios nas salas de aula e demais espacgos da institui¢do de forma
que permita a utilizacdo com seguranga e autonomia;

- Projeto de comunicagao visual para sinalizacao das unidades e setores.

2. Acessibilidade Comunicacional

- Tornar acessivel as paginas da UFFS na internet (em andamento);

- Presenca em sala de aula de Tradutor e Intérprete de LIBRAS nos cursos de
graduacgdo, que ha estudante(s) matriculado(s) com surdez e nos eventos institucionais;

- Empréstimo de equipamentos com tecnologia assistiva

3. Acessibilidade Programatica

- Criagdo e implantagcdo do Nucleo e Setores de Acessibilidade;

- Elaboracao da Politica de Acesso e Permanéncia da pessoa com deficiéncia, transtorno
globais do desenvolvimento, altas habilidades/superdotagao;

- Oferta da Lingua Brasileira de Sinais — LIBRAS como componente curricular
obrigatdrio em todos os cursos de licenciatura e, como componente curricular optativo, nos

cursos de bacharelados;
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- Oferta de bolsas para estudantes atuar no Nucleo ou Setores de Acessibilidade;

- Oferta de capacitagdo para os servidores;

4. Acessibilidade Metodologica

- Orientagdo aos coordenadores de curso e professores sobre como organizar a pratica
pedagbgica diante da presenca de estudantes com deficiéncia;

- Disponibilizagao antecipada, por parte dos professores para o intérprete de LIBRAS,
do material/contetido a ser utilizado/ministrado em aula;

- Envio de material/contetido em slides para o estudante surdo com, pelo menos, um dia
de antecedéncia;

- Presenca em sala de aula de Tradutor e Intérprete de LIBRAS nos cursos de
graduagdo, no qual hd estudante(s) matriculado(s) com surdez. Além de fazer a tradugdo e
interpretagdo dos contetdos em sala de aula, o tradutor acompanha o estudante em atividades
como visitas a empresas e pesquisas de campo; realiza a media¢ao nos trabalhos em grupo;
acompanha as orientagdes com os professores; acompanha o(s) académico(s) surdo(s) em
todos os setores da instituicdo; traduz a escrita da estrutura gramatical de LIBRAS para a
lingua portuguesa e vice-versa e glosa entre as linguas; acompanha o(s) académico(s) em
orientacdes de estdgio com o professor-orientador e na institui¢do concedente do estagio; em
parceria com os professores, faz orientagao educacional sobre as areas de atuagdo do curso;
promove interacdo do aluno ouvinte com o aluno surdo; orienta os alunos ouvintes sobre a
comunicacdo com o estudante surdo; grava videos em LIBRAS, do conteudo ministrado em
aula, para que o estudante possa assistir em outros momentos e esclarece as duvidas do
conteudo da aula;

- Adaptacdo de material impresso para dudio ou braille para os estudantes com
deficiéncia visual;

- Empréstimo de notbooks com programas leitores de tela e gravadores para estudantes
com deficiéncia visual;

- Disponibiliza¢ao de apoio académico.

5. Acessibilidade Atitudinal
- Realizagdo de contato com os familiares para saber sobre as necessidades;

- Promocao de curso de Capacitagdo em LIBRAS para servidores, com carga horaria de
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60h, objetivando promover a comunicacdo com as pessoas Surdas que estudam ou buscam
informacgdes na UFFS;

- Orientagdo aos professores sobre como trabalhar com os estudantes com deficiéncia;

- Realizagdo de convénios e parcerias com Orgdos governamentais € nao-
governamentais.

- Participacdo nos debates locais, regionais e nacional sobre a tematica.
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ANEXO I - REGULAMENTO DO ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
Secao 1

Das normas, conceito e carga horaria do estagio curricular supervisionado

Art. 1°. O presente regulamento dispde sobre o Estagio Curricular Supervisionado
Obrigatorio do Curso de Engenharia de Alimentos - Bacharelado da Universidade Federal da
Fronteira Sul (UFFS), conforme previsto nas Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso de
Graduagdo em Engenharia, a Resolugdo n°® 2, de 24 de abril de 2019, Lei n° 11.788 de 25 de
setembro de 2008, politica de estigio e ao regulamento de estdgios obrigatorios e nao

obrigatorios da UFFS.

Art. 2°. O Estadgio Curricular Supervisionado Obrigatério do Curso de Engenharia de
Alimentos constitui-se de um periodo de exercicio pré-profissional, no qual o académico do
Curso de Engenharia de Alimentos permanece em contato direto com o ambiente de trabalho,
desenvolvendo atividades profissionalizantes, programadas ou projetadas, avalidveis, com

duracdo limitada e supervisao docente.

Paragrafo Unico. Conforme a Lei n° 11.788, de 25 de setembro de 2008, no seu art. 2° e §1°,
estagio obrigatério ¢ aquele definido como tal no projeto do curso, cuja carga horéria ¢é

requisito para aprovagao e obtencao de diploma.

Art. 3°. O Estagio Curricular Supervisionado Obrigatorio devera ser realizado a partir da 10*
nivel do Curso de Engenharia de Alimentos, no componente curricular Estdgio Curricular
Supervisionado, caracterizado como atividade de orientacdo individual, com carga horaria
correspondente a 225 horas.

§1° Atividade de orientagdo individual na qual cada estudante dispde do seu proprio
orientador e executa o estagio de forma individual e semiautonoma;:

§2° A carga horaria do estdgio ¢ no minimo 225 horas e pode ser superior a 225 horas para
permitir e incentivar a experiéncia pratica ao discente;

§3° O estudante pode realizar carga horaria superior a 6 (seis) horas didrias e/ou 30 (trinta)

horas semanais, elevando-as até 8 (oito) horas diarias e/ou 40 (quarenta) horas semanais,
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mediante o cumprimento dos requisitos do Regulamento de estagios da UFFS.

Secao Il

Da importancia e dos objetivos do estagio curricular supervisionado

Art. 4°. A importancia do Estdgio Supervisionado, no contexto do curriculo do Curso de
Engenharia de Alimentos deve-se por ser o periodo no qual o académico podera visualizar e
aplicar na pratica os conhecimentos adquiridos durante o curso e a integracdo do académico
com o mercado de trabalho. E, com isso, possibilitar-lhe aprimoramento dos conhecimentos

enquanto desenvolve atividades especificas da area da Engenharia de Alimentos e afins.

Art. 5°. Sao objetivos do Estagio Curricular Supervisionado:

I — Proporcionar ao académico do Curso de Engenharia de Alimentos aprendizagem tedrico-
pratica, visando complementar o processo ensino-aprendizagem e incentivando a busca de
aprimoramento pessoal e profissional.

IT — Capacitar o académico para conviver, compreender, analisar e intervir na realidade de sua
formagao profissional.

IIT — Possibilitar o desenvolvimento das potencialidades individuais e coletivas, incentivando
o surgimento de novas geragdes de profissionais, que sejam capazes de adotar modelos de
gestdao, métodos e processos inovadores, novas tecnologias e metodologias cientificas.

IV — Inserir o académico nos diversos cenarios da pratica profissional, com o intuito de

ampliar os conhecimentos adquiridos no curso.

CAPITULO 11
DA ORGANIZACAO DO COMPONENTE CURRICULAR, CAMPOS, AREAS E
MODALIDADES DO ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO

Secao I

Da organizacio dos componentes curriculares

Art. 6°. A carga horaria do componente curricular que integram o Estidgio Curricular

Supervisionado sera assim distribuida:
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UNIVERSIDADE
) FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Carga horaria (em horas
Aulas . .
teorico/ Dlscente Dlscente Orientacdo | Obrigatoriedade
Total ” Orientada - | Orientada - a .
praticas . oA Docente de Nota Final
. Presencial distancia
presenciais

Estagio Curricular | )5 0h 0h 225h 18h Nio
Supervisionado

Art. 7°. O componente curricular Estagio Curricular Supervisionado objetiva a execucao das
atividades de estagio desenvolvidas pelo estudante e compreende o planejamento, a execugao

e a avaliacdo das ag¢des desenvolvidas no estagio.

Secao 11

Dos campos de estagio e areas de atuacio

Art. 8°. Os campos para a realizacdo do Estagio Supervisionado sdo locais que desenvolvam
atividades ligadas direta ou indiretamente com a area de engenharia de alimentos ou areas
afins, como empresas ou instituigdes ligadas a produgdo de alimentos ou outros bens de

consumo, institutos de pesquisa, laboratorios de universidades e outros locais.

Paragrafo Unico. Os campos de estagio deverdo oferecer condigdes para o planejamento ¢ a
execugdo conjunta com as atividades de estagio, aprofundamento dos conhecimentos tedrico-
praticos do campo especifico de trabalho, vivéncia efetiva de situacdes reais de vida e

trabalho num campo profissional.
Art. 9°. O contato com o campo de Estagio Curricular Supervisionado devera ser realizado
entre o proprio académico e as respectivas partes concedentes do estagio, em articulacdo com

o Setor de Estagio de Campus e a Coordenacao de Estagio do Curso.

Art. 10. Os convénios com o campo de Estagio Curricular Supervisionado devem ser

formalizados através de instrumento proprio celebrado entre a parte concedente e a UFFS.

Art. 11. O termo de compromisso de estagio entre a parte concedente e o estudante devera ser

formalizado com interveniéncia da UFFS.

Secao 111
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Da modalidade de desenvolvimento do estagio curricular supervisionado

Art. 12. O Estagio Curricular Supervisionado ¢ um Estagio Obrigatorio com carga horaria

necessaria para integralizagdo curricular.

CAPITULO III
DOS REQUISITOS PARA REALIZACAO DO ESTAGIO CURRICULAR
SUPERVISIONADO
Secao I

Do ingresso ao Estagio Curricular Supervisionado

Art. 13. Podera matricular-se na disciplina de Estagio Curricular Supervisionado, o estudante
que estiver na 10* nivel do curso de Engenharia de Alimentos e que tenha cumprido os pré-
requisitos e compreenderd, basicamente, as seguintes etapas:

I — solicitacdo do académico para o registro no Estdgio Supervisionado para a Coordenagdo de
curso;

IT — escolha do local e da area para realizagao do estagio;

IIT — defini¢cdo do professor orientador;

IT — assinatura do convénio ou termo de compromisso de estagio entre as partes concedentes
do estagio e a institui¢do de ensino;

IIT — elaboracao do plano de atividades pelo académico;

IV — assinatura do termo de compromisso e efetivacao do seguro contra acidentes pessoais;

V — execugdo das atividades de estagio previstas no plano de atividades por parte do
académico;

VI — elaboracgdo e entrega do relatorio final.

Art. 14. Os relatorios de Estagio Curricular Supervisionado poderdo ser apresentados para
socializacdo das atividades quando solicitados pelo coordenador de estagio ou pelo professor

orientador.

CAPITULO IV
DOS AGENTES DO ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO
Secao I

Do Coordenador de Curso e do Coordenador de Estagios
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Art. 15. Compete ao Coordenador do Curso de Engenharia de Alimentos:

I — organizar, no Colegiado de Curso, a escolha, nomeagao e homologa¢dao do nome de um
docente do Curso para atuar como Coordenador de Estagio;

IT - orientar a Coordenacao de Estagios sobre os procedimentos € normas a serem seguidos;
III — registrar os estudantes no Estagio Curricular Supervisionado no periodo letivo regular
de sua conclusdo;

IV — atualizar o status do estudante como Aprovado ou Reprovado no CCR no final da
vigéncia do estagio;

V — efetuar o cancelamento no CCR, quando nao houver efetivacao de estagio.

Art. 16. Constituem atribui¢des do Coordenador de Estagio:

I - coordenar as atividades de Estadgio Obrigatério e Nao-Obrigatério em nivel de Curso, em
articulagdo com os professores-orientadores de estagio, com a Coordenacdo do Curso e com
as Unidades Concedentes de Estagio (UCEs);

IT - avaliar a natureza das atividades propostas, sua adequagdo ao carater formativo do curso, a
fase de matricula do académico e a carga horaria curricular;

IIT - orientar os académicos de seu curso com relagdo aos estagios;

IV - mapear as demandas de estagio dos semestres junto ao curso;

V - providenciar a organizagdo da distribui¢do das demandas de estdgio com seus respectivos

campos de atua¢do no ambito do curso.

Secao 11

Dos professores orientadores e dos supervisores de estagio

Art. 17. Cada estudante em estagio tem um professor-orientador, com as seguintes
atribuicoes:

I - orientar, em didlogo com o Supervisor de Estdgio da UCE e com a Coordenagdo de
estagios, o estudante na elaborag¢do do Plano de Atividades de Estagio;

IT - acompanhar, orientar e avaliar, em didlogo com o supervisor de estdgio da UCE e com o
Coordenador de estagios, o estudante no desenvolvimento do estagio;

III - avaliar e emitir pareceres sobre relatdrio final de estagio;

IV - participar de encontros promovidos pela Coordenacdo de Estdgios de seu curso, com
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vistas ao planejamento, acompanhamento e avaliagdo dos estagios.

Paragrafo Unico. A mediacdo entre o supervisor de estdgio na UCE, o orientador e o
estagiario podem ser realizados a distancia, com o emprego de meios e tecnologias de
informacdo e comunicacdo, de forma a propiciar a participagdo dos envolvidos nas atividades

em lugares e/ou tempos diversos.

Art. 18. A orientacdo de estagios € desenvolvida por um docente que atue no curso:

§1° No caso dos Estagios Obrigatorios, o nimero maximo de orientandos por orientador serd
de 3 (trés) em um mesmo CCR.

§2° O limite definido no pardgrafo anterior pode ser maior quando ndo houver docentes em

numero suficiente para atendé-lo.

Art. 19. A Unidade Concedente de Estagio deverd indicar e dispor de um profissional para a
supervisao das atividades a serem desenvolvidas pelo estagiario.
Paragrafo unico. O profissional pode ter formagdo nas areas afins do curso ou experiéncia

profissional.

Art. 20. O supervisor da UCE tem como atribuicdes:

I - colaborar na elaboracdo do Plano de Atividades de Estagio;

II - zelar pelo cumprimento do Termo de Compromisso;

IIT - assegurar, no ambito da UCE, as condi¢des de trabalho para o bom desempenho das
atividades formativas dos estagiarios;

IV - orientar e supervisionar as atividades de estdgio, nos termos da Lei;

V - controlar a frequéncia dos estagiarios;

VI - emitir avaliagcdo no final da vigéncia do estagio sobre as atividades desenvolvidas pelos
estagiarios;

VII - informar a UFFS sobre os processos de estagio desenvolvidos na UCE;

VIII - participar de atividades de integracdo promovidas pela UFFS.

Secao 111

Do académico estagiario
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Art. 21. Para desenvolver atividades de estagio, o académico deve estar devidamente
matriculado, frequentar um Curso de Graduagdo na UFFS e preencher os requisitos previstos

nesse Regulamento.

Art. 22. Constituem atribui¢des do Estagiario:

I - atuar como protagonista na busca de oportunidades de estagio e sua atuagdo nos processos
seletivos;

I - assinar o Termo de Compromisso;

IT - colaborar na elaboragdo do Plano de Atividades de Estagio;

IIT - desenvolver as atividades previstas no Plano de Atividades de forma académica,
profissional e ética junto a UCE;

IV - zelar pela boa imagem da Instituicdo formadora junto @ UCE e contribuir para a
manuten¢do e a ampliagdo das oportunidades de estagio junto a mesma;

V - comunicar qualquer irregularidade no andamento do seu estdgio ao seu orientador, a
Coordenacao de Estagios do Curso ou a Coordenagdo do curso;

VI - entregar relatdrio para o orientador, no final da vigéncia do estagio, para correcao;

VIII — realizar as correcdes sugeridas pelo orientador e supervisor de estagio no relatorio final
de estagio;

IX — entregar relatério final corrigido em formato eletronico para o Setor de estagios do
campus para arquivamento;

X — apresentar o relatorio quando solicitado pelo orientador ou coordenador de estagio para

estudantes ou outros interessados.

Secao IV

Do Setor de Estagio do campus

Art. 23. Setor de Estagio do Campus vinculado a Secretaria geral de cursos assessora o
processo de realizagdo dos estagios curriculares supervisionados no que tange ao suporte

burocratico, legal e logistico.

Art. 24. O Setor de Estagio tem como atribuicoes:
I — conveniar instituigdes para estagios;

II — emitir e arquivar Termos de Convénio e de Compromisso;
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IIT — fazer o registro e controle das Apolices de seguro;
IV — arquivar relatorios de estdgio em versdo digital;
V — desenvolver outras atribuigdes previstas no Regulamento de Estagio da UFFS.
VI - receber e encaminhar documentos e relatorios de estagio;
VII - atender as demandas administrativas associadas ao desenvolvimento de atividades de
estagio do curso.

CAPITULO V

DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS DO ESTAGIO CURRICULAR
SUPERVISIONADO
Secao I

Da assiduidade, frequéncia e prazos

Art. 25. A assiduidade do estudante estd relacionada a frequéncia ao estagio conforme

previsto no plano de atividades de estagio.

Art. 26. A frequéncia do estudante no estagio ¢ registrada na ficha de frequéncia de estagio.

Art. 27. As atividades resultantes do Estagio Supervisionado, consubstanciadas em relatorio,

deverdo ser entregues pelo estagiario para avaliagdao do estagio.

Secao 11

Da avaliacio do estagio e do Relatorio de Estagio

Art. 28. A avaliacdo do estagio e do Relatorio de Estigio serd realizada pelo professor

orientador, pelo coordenador de estagios e pelo supervisor externo de estagio.

Art. 29. Compete ao professor orientador e ao coordenador de estagio a avaliagdo do estagio e

do relatdrio de estagio.

Paragrafo Unico. A avaliagdo por parte do supervisor externo sera realizada por formulério

proprio e entregue no final da vigéncia do estagio.

Art. 30. Para avaliar o estudante, o professor orientador ¢ o coordenador de estagio irdo

avaliar se o plano de atividades do estigio foi cumprido e as atividades desenvolvidas
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descritas de forma satisfatoria no relatério.

Art. 31. Apés a avaliagdo e aprovacdo do estdgio e do relatorio de estagio pelo professor
orientador e pelo coordenador de estdgio, uma versdo eletronica do Relatério Final devera ser

entregue ao Setor de Estagio para arquivamento.

Art. 32. Considera-se aprovado no Estagio Supervisionado, o estudante que tiver aprovagao
das atividades realizadas no estagio e da entrega do relatdrio final corrigido pelo professor

orientador.

Secao 111
Do Relatorio de Estagio

Art. 33. O relatério de estagio deve descrever as atividades realizadas no estagio.

Art. 34. As corregoes solicitadas pelo professor orientador (caso forem necessarias) devem
ser realizadas pelo estudante.

Art. 35. O relatério de atividades do Estagio Curricular Supervisionado devera conter um
nimero maximo de 30 (trinta) paginas.

Secao IV

Da Interrupcio Do Estagio Supervisionado

Art. 36. Tera seu Estagio Curricular Supervisionado ndo reconhecido o estudante que nao

atender aos requisitos expressos neste regulamento e nas normas gerais da UFFS.

Art. 37. A Coordenagdo de curso podera requerer o cancelamento do Estagio Supervisionado

com as devidas justificativas.

Art. 38. O estagidrio podera requerer a suspensao de seu Estagio Supervisionado por meio de

justificativa e solicitagdo por e-mail a coordenagdo de estagio e Setor de estagio.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS
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Art. 39. Os casos omissos serdo avaliados pela coordenacdo de estagio, cabendo recurso ao

colegiado do Curso.

Art. 40. O aluno podera realizar, em qualquer periodo do curso, estagio ndo obrigatorio, o
qual obedecerd ao exposto nas diretrizes curriculares nacionais referentes ao curso, a
legislacao de estagios vigente e a regulamentacao de estagios da UFFS, além do previsto neste
regulamento, devendo ser realizado em locais que desenvolvam atividades ligadas direta ou
indiretamente com a area de engenharia de alimentos ou 4reas afins, como empresas ou
instituicdes ligadas a producdo de alimentos ou outros bens de consumo, institutos de

pesquisa, laboratérios de universidades, universidades, e outros locais.

Art. 41. A denominacdo Estdgio Curricular Supervisionado presente neste Regulamento de
Estagio corresponde a denominagdo Estagio Obrigatorio presente na Lei Federal de estagios e

no Regulamento de Estagios da UFFS.

Art. 42. Este Regulamento de Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério entra em vigor a
partir de sua aprovagdo juntamente com o PPC do curso, pela Camara de Graduagdo e

Assuntos Estudantis.
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ANEXO IT - REGULAMENTO DAS ATIVIDADES CURRICULARES
COMPLEMENTARES

CAPITULO I
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1°. Entende-se por Atividades Curriculares Complementares (ACCs) do Curso de
Graduagdo em Engenharia de Alimentos, aquelas realizadas pelo académico, de livre escolha,
desde que vinculadas & sua formagdo e que possibilitam a complementacdo dos conteudos
ministrados no curso e/ou atualizagdo de temas emergentes ligados a areas de conhecimento
do curso, a0 mesmo tempo em que favorecam a pratica de estudos independentes, transversais
e/ou interdisciplinares, bem como o desenvolvimento das habilidades comportamentais,

politicas e sociais, auxiliando na consolidacdo do perfil do egresso.

Art. 2° Os objetivos gerais das Atividades Curriculares Complementares do curso de
Engenharia de Alimentos da UFFS sdo os de ampliar o curriculo obrigatorio, aproximar o
académico da realidade profissional e propiciar a possibilidade de aprofundamento tematico e
interdisciplinar, promovendo a integracdo entre comunidade e Universidade, por meio da
participacdo do académico em atividades que visem a formacdo profissional e para a

cidadania.

Art. 3°. As Atividades Curriculares Complementares propiciam ao curso uma flexibilidade

exigida pelas Diretrizes Curriculares.

CAPITULO I1I
FORMAS DE REALIZACAO DAS ATIVIDADES CURRICULARES
COMPLEMENTARES

Art. 4°. As Atividades Complementares tém uma carga horaria minima prevista de 120 (cento

e vinte) horas, conforme indicadas na Tabela 2 neste Regulamento.

Art. 5° As atividades somente serdo aceitas quando realizadas apds o ingresso do académico

no curso, com a apresentagdo dos documentos comprobatdrios.
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Art. 6°. As Atividades Curriculares Complementares serdo avaliadas e reconhecidas

semestralmente, por professores designados pela Coordenagao do Curso.

CAPITULO 111
DOS PROCEDIMENTOS PARA VALIDACAO DAS ATIVIDADES CURRICULARES
COMPLEMENTARES

Art. 7°.A Coordenacdo do curso recebe os pedidos de Atividades Curriculares
Complementares, a Secretaria Geral de Cursos-LS realiza uma pré-analise da documentagio
antes da andlise e validacdo pela Coordenagcdo e/ou Comissdao responsavel instituida pelo

Colegiado.

Paragrafo Unico. Os comprovantes a que se refere o artigo dizem respeito a certificados ou

declaragdes e, no caso de publicacdes cientificas, a copia da primeira pagina das mesmas.

Art. 8°. As atividades Curriculares Complementares — ACCs demandadas pelos estudantes

serdo validadas de acordo com as seguintes cargas horarias

Carga horaria da

Grupo Atividades realizadas atividade

Participacdo em projetos como bolsista 20
horas semanais.
Participagéo em projetos como voluntario 20

20h por semestre

horas semanais ou dedica¢do parcial com 20h por semestre
Programas e Projetos De atribuicdo de horas equivalente a atividade.
Extensio e de Iniciacio Cientifica | Participacdo em atividades desenvolvidas no

Institucional PET (Programa Educagio Tutorial). 20h por semesre

Participacdo em atividades desenvolvidas na
Empresa Junior como dirigente.

Participacdo em projetos desenvolvidos na
Empresa Junior.

5h por semestre

10h por semestre

Participacdo como monitor ou dedicagdo

Monitorias parcial com atribuicdo de horas equivalente 16h por semestre
a atividade.
Estagios Nao Obrigatérios Participacdo em estagios ndo obrigatorios 15h por semestre
- . . Atividade profissional comprovada na area
Atividades profissionalizantes N P prov 15h por semestre
de formacao.
. Particioach —
Cursos de Aperfeicoamento Arucipagad e CUIsos,  MIRICUISos € 10h por evento
similares.
Viagens De Estudo Participa¢do em viagens de estudo. Horas comprovadas

Participacdo em congressos, simpdsios,
jornadas e outros como ouvinte.

Participacdo em congressos, simpdsios,
jornadas e outros como apresentador.
Participagdo como palestrante em evento do
CUIsO ou externo

Sh por evento

Participacdo em Eventos:
Congressos, Simposios, Jornadas
e Outros

10h por evento

Sh por palestra
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FRONTEIRA SUL

UNIVERSIDADE
){ FEDERAL DA

Carga horiria da

Grupo Atividades realizadas aq
atividade
Publicacdo em revista indexada Qualis A, B. 30h por artigo
Publicacdo em revista indexada Qualis C. 20h por artigo
Publicac@o em revista ndo indexada. 10h por artigo
Publicac¢io e Organizacao de Publlcagao d? artigo completo e capitulo de Sh por trabalho
Eventos livro em anais de eventos.
Publicacdo de resumo ou resumo expandido 3h por trabalho

em anais de eventos.

Organizacdo de Evento.

30h por evento

Disciplinas Isoladas e/ou Cursos
Sequenciais De Graduacio

Participacdo de disciplina isolada ou curso
sequencial de graduagdo.

Carga horaria
referentes a carga
horaria do CCR

Participacio em Colegiado de
Curso, Conselhos, Representacio

Participacdo em colegiado de curso,
conselho, representagdo estudantil e grupos

Estudantil e Grupos Culturais artistico  culturais ' ’credencmdos ou 10h por semestre
Credenciados regularmente  constituidos, desde que,
vinculados a UFFS.
Participacido em eleicdes -mesario Part1c1p? gao  em cleicoes  municipais, 4h
estaduais e nacionais como mesario.
Validacdo do Teste TOEFL/ITP Estudante da UFFS que obtiver aprovagio 30h

no teste de lingua inglesa TOEFL/ITP.

Na analise dos comprovantes, nos casos em que a declaragcdo apresentar numero de semestres

superior ao referenciado na tabela, o0 mesmo comprovante poderé ser utilizado mais de uma

vez para o lancamento da referida ACC no sistema.

Art. 9°. Os casos nao previstos neste regulamento serdo dirimidos pelo Colegiado do curso de

Engenharia de Alimentos.
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ANEXO III - REGULAMENTO DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

CAPITULO I
DA ORGANIZACAO DA ATIVIDADE DE CONCLUSAO DE CURSO

Art. 1°. A realizacdo da Atividade de Conclusao de Curso (TCC), obrigatoria a todos os
estudantes do curso de Engenharia de Alimentos, deverd ocorrer conforme os pré-requisitos
estabelecidos, centrada em determinada area teorico-pratica ou de formacgao profissional,
como atividade de sintese e integracdo de conhecimento e consolida¢do das técnicas de

pesquisa.

Art. 2°. O Trabalho de Conclusao de Curso I sera desenvolvido no 8 nivel e, compreendera,
basicamente, as seguintes etapas, conforme previsto no plano de curso:

I — escolha da area de realizagdo do TCC e do professor orientador;

Paragrafo Unico. O acompanhamento do processo de constru¢io do TCC deverd ser
realizado por um professor vinculado ao curso.

IT — elaboragdo do projeto de pesquisa e plano de trabalho.:

Art. 3°. A construcao da atividade pratica do Trabalho de Conclusdao de Curso II se dara ao
longo do 9° semestre através de encontros entre orientador e orientando. O cronograma dos
encontros sera definido pelo professor orientador e apresentado ao aluno no inicio do semestre
em que os trabalhos serdo desenvolvidos. Eles contemplardo encontros preparatorios, de

avaliagdo, assessoramento e apresentacao.

Art. 4°. A Atividade de Conclusdo de Curso II se dard conforme os pré-requisitos
estabelecidos e compreenderd, basicamente:

I — desenvolvimento das atividades;

I — entrega do trabalho impresso ou em formato digital, a banca examinadora, na forma de
TCC ou de artigo cientifico, seguindo as regras de submissao de trabalhos da UFFS;

III — defesa do trabalho;

IV- o estudante fica responsavel pela entrega, na Secretaria de Curso, do termo de permissao
de acesso ao documento e do TCC na sua versao final com o que deve levar em consideracao

as sugestdes da banca examinadora aprovadas pelo orientador;
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§1° Ao final da arguicdo o estudante sera considerado aprovado ou reprovado e a banca
examinadora assinara a folha de aprovagdo da biblioteca.

§2° O TCC deve, obrigatoriamente, integrar o Repositorio Digital da UFFS, cabendo a
Secretaria de Curso encaminhar a documenta¢do exigida junto ao setor responsavel da
Biblioteca do Campus.

§3° Cabe a Biblioteca do Campus emitir documento comprobatdrio da entrega, para que ele
seja utilizado no processo de requerimento de diplomagao (Conforme a Resolugao n°® 13/2016

— CONSUNI/CPPGEC).

Art. 5°. Sdo atribuigdes do professor orientador da Atividade de Conclusdo de Curso de
Engenharia de Alimentos:

a) formular com o orientando o problema a ser investigado como objeto do TCC;

b) orientar o estudante acompanhando-o na escolha e selecio do tema de estudo e no
planejamento a partir da proposta de trabalho;

¢) analisar e avaliar as etapas produzidas, apresentando sugestdes de leituras, estudos ou
experimentos complementares, contribuindo para a busca de solu¢des de problemas surgidos
no decorrer dos trabalhos;

d) informar o orientando sobre o cumprimento das normas, procedimentos e critérios de
avalia¢ao do TCC;

e) convidar os membros integrantes da Banca Examinadora que tenham formacdo académica
afim com a area de desenvolvimento do TCC;

f) agendar data e hora de apresentacdo da defesa, com antecedéncia de pelo menos dez (10)
dias, realizar o agendamento do local da arguicdo e publicizar para a comunidade académica;
g) presidir a Banca Examinadora do trabalho orientado;

h) conduzir a revisdo do Trabalho Final recomendado pelos examinadores.

Art. 6°. Aos professores orientadores e membro da banca sera emitida declaracdo pela

Coordenacao de Curso.

CAPITULO 11
DA AVALIACAO DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO II
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Art. 7°. A avaliagdo do estudante sera realizada por meio de uma banca examinadora.

Paragrafo Unico. A banca examinadora sera composta por, no minimo, dois profissionais
(além do orientador). Deverdo ser privilegiadas as presengas do professor orientador, na
modalidade de moderador, de professores do curso de Engenharia de Alimentos da UFFS, ¢

de profissionais da area (com formagao na area/assunto em questao).

Art. 8°. Para a defesa o estudante deverd entregar uma copia do trabalho escrito, em formato
digital ou impresso, para cada membro da banca. O estudante deverd preparar uma
apresentacao oral e defender o trabalho, com um tempo maximo de 20min, prorrogaveis pela
banca examinadora. Cada membro da banca terd até 20min para a argui¢do. Os membros da
banca examinadora avaliardo o documento escrito e a apresentagdo oral. Para obtencdo da
aprovagao no CCR Trabalho de Conclusao de Curso II, o aluno devera ser considerado
aprovado pelos membros da banca. A defesa final constitui-se requisito obrigatdrio para a
aprovagao e serd realizada em forma de seminario publico.

Pariagrafo Unico. A apresentacio oral do TCC devera respeitar o calendério académico do

referido semestre de matricula, em se¢do publica.

Art. 9°. Serao considerados reprovados os alunos que:

I — tenham abandonado o curso e/ou a disciplina de TCC;

IT — no tenham obedecido aos requisitos citados na aprovagao;

IIT — ndo apresentem o trabalho oral e/ou impresso no prazo fixado pelo Professor Orientador;
IV — ndo depositem, junto a Secretaria de Curso, a copia final com todos os documentos

exigidos.

CAPITULO III
DAS DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 10. Os casos omissos neste “Regulamento do Trabalho de Conclusdao de Curso” serdo

decididos pelo Colegiado de Curso de Engenharia de Alimentos.
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ANEXO IV: REGULAMENTO DE ATIVIDADES DE EXTENSAO E CULTURA NO
CURRICULO DO CURSO

CAPITULO I
DAS DIRETRIZES E DOS OBJETIVOS

As Atividades Curriculares de Extensdo e de Cultura serdo regulamentadas pela
RESOLUCAO N° 23/CONSUNI CPPGEC/UFFS/2019 e pela RESOLUCAO N°
93/CONSUNI/UFFS/2021.

Art. 1°. Entende-se por Atividades Curriculares de Extensdo e de Cultura (ACEs) do Curso de
Graduagdo em Engenharia de Alimentos as intervencgdes que envolvam a comunidade externa

e que estejam vinculadas a formagao do estudante, conforme normas institucionais proprias.

Art. 2°. Constituem objetivos gerais da integracdo da extensdo universitaria a estrutura
curricular do curso:

I - potencializar a formagao do estudante quanto a capacidade de interagir, pensar e propor
solucdes a sociedade, constituindo-se em instrumento emancipatorio para o desenvolvimento
da autonomia intelectual, cidada e de interagdo com a realidade local, regional e global;

II - inserir atividades académicas de extensdo e de cultura, de forma articulada e indissociada
do ensino e da pesquisa, de modo a constituir a presenca da universidade nos diferentes
espacos da sociedade;

IIT - desenvolver atividades de extensdo e de cultura, enquanto processo educativo, artistico,
cultural, cientifico e tecnologico que configure a relagdo teoria e pratica através do exercicio
interdisciplinar, proporcionando a formagao profissional e humana integrada;

IV - mobilizar a comunidade académica da UFFS a colaboragdo social quanto ao
enfrentamento de questdes urgentes da sociedade brasileira, especialmente relacionadas ao
desenvolvimento humano, cientifico, econdmico, social, linguistico, artistico e cultural;

V - constituir um canal para ampliar o impacto e a transformagao social, a inclusao de grupos
sociais, o desenvolvimento da pesquisa, meios e processos de producdo, a tecnologia, a
inovagdo, comunicagdo e disponibilizacdo de conhecimentos ¢ a ampliacdo de oportunidades
educacionais e formativas, como também a formulagdo, implementacdo e acompanhamento

das politicas publicas prioritarias ao desenvolvimento local, regional, nacional e internacional.
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CAPITULO 11
DA CARACTERIZACAO DAS ATIVIDADES DE EXTENSAO E DE CULTURA

Art. 3°. Sdo consideradas atividades curriculares de extensdo e de cultura (ACE) aquelas que
apresentam as caracteristicas:

I - sejam realizadas sob a coordenag@o e/ou orientacdo da administracdo da universidade, de
docente ou servidor técnico/administrativo, de estudantes da UFFS, bem como de demandas
de o6rgdos governamentais, da comunidade regional ou de seus representantes;

II - promovam o envolvimento da comunidade;

IIT - atendam as exigéncias requeridas pelo perfil do egresso e pelos objetivos da formacao
previstos no PPC do curso;

IV - tenham a participagdo do discente como protagonista das atividades;

V - sejam agdes que promovam a inclusdo social, a relacdo com problemas e problematicas

relevantes;

Art. 4°. As atividades de extensao e de cultura sdo efetivadas mediante:

I - componente curricular com a totalidade da carga horéria registrada como extensdo ou
cultura;

IT - componente curricular misto, sendo parte da carga horaria registrada como ensino e/ou
pesquisa, e parte como extensao ou cultura;

III - Atividades Curriculares de Extensao e Cultura (ACEs);

Art. 5° - E permitido ao estudante participar de atividades de extensdo ou de cultura ofertadas
pela UFFS, por outras institui¢des de ensino ou pela comunidade e solicitar a sua validagao

junto a Coordenacao de Extensdo, para o cumprimento da carga horaria de ACE no seu curso.

CAPITULO III
DA COORDENACAO DE EXTENSAO E CULTURA NO CURSO

Art. 6°. Fica instituida a Coordenag¢ao de Extensdo e Cultura no Curso de Graduagdo em
Engenharia de Alimentos para realizar o acompanhamento das atividades de extensdo e
cultura (ACEs) no ambito do curso.

Art. 7°. Sao atribui¢des da Coordenacao de Extensao e Cultura:
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I — coordenar, articular e acompanhar as atividades de extensdo e de cultura desenvolvidas no
ambito do curriculo do curso, em didlogo com os coordenadores das agdes, Coordenagdo de
Curso, Coordenacao Académica, Coordenagdes Adjuntas de Extensdao e de Cultura, e
PROEC;

II - orientar os estudantes quanto as atividades e normatizagdo da extensdo e da cultura
desenvolvidas no ambito do curriculo do curso;

IIl — zelar pelo cardter formativo das ag¢des de extensdo e de cultura realizadas pelos
estudantes em concordancia com o PPC;

IV - conduzir a validag¢ao das ACEs desenvolvidas no ambito do curriculo do curso.

Paragrafo Unico. Para auxiliar na validagio de ACEs, a Coordenacéo de Extensdo e Cultura

pode contar com uma comissao temporaria instituida e designada pelo colegiado do curso.

CAPITULO IV
DA VALIDACAO, DO REGISTRO E DA HOMOLOGACAO DAS ATIVIDADES DE
EXTENSAO E DE CULTURA

Art. 8°. A Coordenacdo do curso recebe os pedidos de Atividades de Extensdo e Cultura
(ACEs), a Secretaria Geral de Cursos-LS realiza uma pré-analise da documentagdo antes da
analise e validagao pela Coordenacdo de Extensdo e Cultura e/ou Comissao responsavel instituida

pelo Colegiado.

Paragrafo Unico. Os comprovantes a que se refere o artigo dizem respeito a certificados ou
declaragdes de evidéncia verificavel, assim como o histérico académico nos casos de

componentes curriculares extensionistas.

Art. 9°. A participagdo em Programas e Projetos de Extensdo tera prioridade na validagao
como ACE:s.

§1° O estudante podera creditar 60 horas em ACEs e o que ultrapassar possa ser creditado em
ACCs.

§2° A Coordenagdo de Extensdo juntamente com a Coordenacdo de Curso irdo orientar os
discentes sobre os procedimentos e diferengas entre ACCs e ACEs, a fim de evitar conflito de

entedimento e dupla creditacdo da atividade.
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CAPITULO V
DOS DOCUMENTOS COMPROBATORIOS E DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 10. Serdo consideradas Atividades Curriculares de Extensdo e Cultura (ACEs) todas
aquelas com caracteristicas de protagonismo do estudante, com orientacdo de um docente, e

que envolva a comunidade externa e de acordo com as normas e regulamentos descritos neste

documento e no artigo 9° da Resolugdo n® 93/CONSUNI/UFFS/2021.

Paragrafo Unico. As participagdes dos estudantes nas atividades de extensdo e de cultura
externas a UFFS tem certificagdo emitida pela instituigdo responsavel e sdao validadas pela
Coordenacdo de extensdo e cultura do curso a qual ird avaliar a caracterizagdo da atividade a

ser validade, conforme a Resolugao n® 93/CONSUNI/UFFS/2021.

Art. 11. Os documentos comprobatorios aceitos pela Coordenagcdo de Extensdo e Cultura
serdo certificados e/ou declaracdes que contenham o periodo, a carga horéria e a atividade

realizada.

Art. 12. Cabe a Coordenacao de Extensao e de Cultura realizar a analise e avaliar a aderéncia
das atividades, respeitando as Diretrizes Curriculares Nacionais, a RESOLUCAO N°
93/CONSUNI/UFFS/2021 e o PPC do Curso de Engenharia de Alimentos.

Art. 13. O computo da carga horaria para fins de validacao das Atividades Curriculares de
Extensdo e Cultura (ACEs) sera avaliado contemplando a totalidade da carga horaria

apresentada na certificagao.

Art. 14. Os casos omissos deste regulamento serdo avaliados pelo Colegiado do curso de

Engenharia de Alimentos, com apoio da PROEC e PROGRAD quando necessario.
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ANEXO V: REGULAMENTO DE EQUIVALENCIA DE COMPONENTE
CURRICULAR

Art. 1°. Conferir equivaléncia aos componentes curriculares abaixo relacionados, cursados
com aprovacao pelos estudantes do curso de Engenharia de Alimentos — Bacharelado,

Campus Laranjeiras do Sul, em decorréncia da reformulacdo do Projeto Pedagodgico do Curso:

Estrutura Curricular 2016 (em extin¢cao) Estrutura Curricular 2024 (nova)

Codigo Componente Curricular Horas Codigo | Componente Curricular Horas
GCA001 Int.rodugﬁo a Engenharia de 45 GCA0782 In?rodugﬁo a  Engenharia de 45

Alimentos Alimentos
GCS005 | Desenho técnico 45 GEX1129 | Desenho técnico 45
GEX204 | Quimica geral 60 GEX1130 | Quimica Geral 60
GEX212 |Matematica B 60 GEX1070 | Matematica B 60
GCS238 Me@o ambiente, economia e 60 GCS0694 Me%o ambiente, economia e 60

sociedade sociedade
GCS239 | Direitos e cidadania 60 GCS0695 | Direitos e cidadania 60
GCB232 | Bioquimica 60  |GCAO0783 i‘fgﬁgﬁi‘;t“ da  Engenharia de|
GEXO047 | Quimica organica I 60 GEX1131 | Quimica organica 60
GEX577 | Quimica analitica 60 GEX1132 | Quimica analitica 90
GEX584 | Quimica analitica experimental 60 GEX1132 | Quimica analitica 90
GEX187 |Fisical 60 GEX1133 |Fisical 60
GEXS81 | Calculo I 60 GEX1134 | Calculo 60
GEX480 | Geometria analitica 45 GEX1135 | Geometria analitica e algebra linear 60
GEX025 | Algebra linear 60 GEX1135 | Geometria analitica e algebra linear 60
GSA187 Ij(;;tjlgi?;)eneio Squalidade nutricional 45 GSA0381 S;lrt;éigse qualidade nutricional dos 45
GEX130 | Fisico-quimica 75 GEX1137 | Fisico-quimica 60
GEXS582 | Calculo II 60 GEX1138 | Calculo II 60
GEX209 | Computagao basica 60 GEX1067 | Computacdo basica 60
GCH292 | Historia da Fronteira Sul 60 GCH1755 |Historia da Fronteira Sul 60
GEXsg9 |Quimica e bioquimica  de 60  |GCA0785 |Quimica e bioquimica de alimentos I 45

alimentos

GENO0321 | Introdugdo aos processos quimicos I 45
GEX599 | Introdugdo aos processos quimicos 60
GENO0322 | Introdugdo aos processos quimicos I1 30

GEX596 EC(_)nomia e systentabili dade 45 GCS0748 | Custos industriais 30

aplicada a engenharia GCS0749 | Inovagdo e empreendedorismo 30
GEX220 | Fisica III 60 GEX1139 | Eletricidade 45
GEX586 | Célculo IIT 60 GEX1140 | Calculo III 60
GEXS588 | Calculo IV 60 GEX1140 | Calculo III 60
GCBO031 | Microbiologia basica 60 GCBO0697 | Microbiologia basica 45
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Estrutura Curricular 2016 (em extingio) Estrutura Curricular 2024 (nova)

Codigo Componente Curricular Horas Codigo | Componente Curricular Horas
GEX210 | Estatistica basica 60 GEX1068 | Estatistica basica 60
GEX590 l;igg;liimn;ircl?al de alimentos 45 GCA0791 guimica e bioquimica de alimentos 45
GCB036 | Microbiologia de alimentos 75 GCAO0792 | Microbiologia de alimentos 75
GENO004 | Fenomenos de transporte I 75 GENO0372 | Fenoémenos de transporte I 60
GEN235 | Engenharia ambiental 45 GENO0373 | Engenharia ambiental 45
GENO10 | Mecanica dos materiais 45 GENO0374 | Mecanica dos materiais 60
GCAS58 | Analise de alimentos 75 GCAO0793 | Analise de alimentos 60
GEX595 | Higiene e legislagdo de alimentos 45 GCAO0794 | Higiene e legislacdo 45
GCASST Prgcessangento de alimentos de % GCAO0795 | Tecnologia de leites e derivados 45
origem animal GCAO0805 | Tecnologia de carnes 45
GEN247 | Termodindmica 75 GENO0323 | Termodinamica 60
GEX113 | Operagdes unitarias I 60 GENO0324 | Operagdes unitarias [ 45
GEX593 ILab"rat"’riO de operagdes unitérias | 3, | GENO375 | Laboratério de operagdes unitdrias T 30
Geases | Gonrole da qualidade naindistmia | 6o | GCA0797 | Gestio da qualidade na indisria 45
GCAS59 Prgcessamento de alimentos de % GCAO0798 | Tecnologia de frutas e hortaligas 45
origem vegetal GCAO0801 | Tecnologia de cereais e tubérculos 45
GCA354 | Tecnologia de cereais 45 GCAO0801 | Tecnologia de cereais e tubérculos 45
GCA352 | Refrigeragdo 45 GENO0376 | Refrigeracdo 45
GEN248 | Fenomenos de transporte 11 90 GENO0377 | Fendmenos de transporte 11 45
GEXO031 |Estatistica experimental 45 GEX1145 | Estatistica experimental 45
GCH290 | Iniciagdo a pratica cientifica 60 GCH1753 | Iniciagdo a pratica cientifica 60
GCA105 | Analise sensorial 45 GCAO0799 | Analise sensorial 45
GCS051 gﬁaﬁig:g ¢ desenvolvimento. de 45 GCAO0800 | Desenvolvimento de produtos 45
GENO038 | Engenharia bioquimica 60 GCAO0802 | Engenharia bioquimica 60
GENO0378 | Operagdes unitarias II 45

GEX592 | Operagdes unitarias 11 75

GENO0379 | Operagdes unitarias I11 45
GEX594 ILIaboratério de operagdes unitdrias| 30| GENQ380 | Laboratério de operagdes unitérias I | 30
GCB321 | Processos fermentativos 60 GCAO0804 | Processos fermentativos 45
GCAO015 | Embalagem de alimentos 45 GCAO0806 |Embalagens 45
GCAS560 aplri‘l’ljlztn"t(j;tegrador na indistria de | 45| GENO3RI | Projeto integrador na inddstria 60
GCAS561 | Controle de processos 60 GENO0382 | Controle de processos 60
GEX588 | Célculo IV 60 GENO0396 | Tépicos especiais XII 60
GEX587 | Quimica Organica Experimental 60 GENO0409 | Topicos Extensionistas XII 60
GEN255 | Topicos especiais [ 45 GENO0392 | Topicos especiais VIII 45
GEN256 | Topicos especiais 11 45 GENO0393 | Topicos especiais IX 45
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Estrutura Curricular 2016 (em extincio) Estrutura Curricular 2024 (nova)

Codigo Componente Curricular Horas Codigo | Componente Curricular Horas
GEN257 | Topicos especiais 111 45 GENO0407 | Topicos Extensionistas X 45
GEN258 | Tépicos especiais IV 30 GENO0402 | Tépicos Extensionistas IV 30
GEN259 | Topicos especiais V 30 GENO0389 | Topicos especiais V 30
GEN260 | Topicos especiais VI 30 GENO0390 | Topicos especiais VI 30
GEN261 | Topicos especiais VII 60 GENO0397 | Topicos especiais XIII 60
GEN262 | Topicos especiais VIII 60 GENO0410 | Topicos Extensionistas XIII 60
GEN263 | Topicos especiais [X 15 GENO0385 | Topicos especiais I 15
GEN264 | Topicos especiais X 15 GENO0399 | Topicos Extensionistas | 15

Equivaléncia entre componentes curriculares estabelecida conforme RESOLUCAO N° 02/CCEAL-LS/UFFS/2024

Art. 2°. Os componentes curriculares das demais estruturas curriculares dos cursos do campus
Laranjeiras do Sul, possuem equivaléncia com os componentes curriculares da estrutura curri-
cular 2024 do Curso de Engenharia de Alimentos conforme tabela abaixo:

CCRs Estrutura Curricular 2024 CCRs Estrutura Curricular de outros cursos
Codigo Componente Curricular Horas Codigo Componente curricular Horas
GEX1129 |Desenho técnico 45 GCS224 Desenho técnico 45
GEX1129 |Desenho técnico 45 GCS224 Desenho técnico 45
GEX1130 | Quimica Geral 60 GEX204 Quimica geral 60
GEX1130 | Quimica Geral 60 GEX203 Quimica geral 60
GEX1130 | Quimica Geral 60 GEX007 Quimica geral 60
GEX1070 |Matemética B 60 GEX1070 |Matematica B 60
GEX1070 |Matematica B 60 GEXO001 Matematica instrumental 60
GCS0694 xgzdinc;:iente, economia e 60 GCS238 (I;/Qeio ambiente, economia e socieda- 60
GCS0694 Me%o ambiente, economia e 60 GCSO011 Meio ambiente, economia e socieda- 60
sociedade de
GCS0695 | Direitos e cidadania 60 GCS239 Direitos e cidadania 60
GCS0695 | Direitos e cidadania 60 GCS010 Direitos e cidadania 60
GEX1133 |Fisical 60 GEX191 Fisica Geral 60
GEX1133 |Fisical 60 GEX805 Fisica I 60
GEX1133 |Fisical 60 GEX191 Fisica I 60
GEX1134 | Célculo 60 GEX1134 | Calculo 60
GEX1134 | Célculo 60 GEX177 Calculo 60
GEX1134 | Calculo 60 GEX603 Calculo 60
GEX1135 Sr Zolrir::;ia analitica e alge- 60 GEXO061 Geometria analitica e algebra linear 60
GEX1135 l?r Zol?:;t;ia analitica ¢ dlge- 60 GEX061 Geometria analitica e algebra linear 60
GCH1755 | Historia da Fronteira Sul 60 GCH292 Historia da Fronteira Sul 60
GCH1755 |Historia da Fronteira Sul 60 GCH029 Historia da Fronteira Sul 60
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CCRs Estrutura Curricular 2024

CCRs Estrutura Curricular de outros cursos

Codigo Componente Curricular Horas Codigo Componente curricular Horas
GCB0697 | Microbiologia basica 45 GCBO031 Microbiologia basica 45
GCB0697 | Microbiologia basica 45 GCB448 Microbiologia basica 45
GCB0697 | Microbiologia basica 45 GCB127 Microbiologia 45
GEX1068 | Estatistica basica 60 GEX210 Estatistica basica 60
GEX1068 | Estatistica basica 60 GEX006 Estatistica basica 60
GCH1753 |Iniciagdo a pratica cientifica 60 GCH290 Iniciacdo a pratica cientifica 60
GCH1753 |Iniciagdo a pratica cientifica 60 GCHO008 Iniciag@o a pratica cientifica 60
GEX1145 | Estatistica experimental 45 GEX946 Estatistica experimental 60
GEX1145 | Estatistica experimental 45 GEX215 Estatistica experimental 45
GCS0744 Rcsvponsa?ilidadc 30 GCS085 Responsabilidade socioambiental 30

socioambiental
GCA0783 erfﬁz:ztz: da Engenharia 45 GCB002 Bioquimica 60
GEX1138 | Calculo I 60 GEX803 Calculo II 60

Equivaléncia entre componentes curriculares estabelecida conforme RESOLUCAO N° 02/CCEAL-LS/UFFS/2024
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